Un curso para servir el vino dirigido a los camareros

de Elda
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TEMARIO
* Introduccién al munds del vino
+ Conceptos bisicos
+ Elvino como alimento
* Vino ySalud
« Vines Alicante DOP
- Historia
« Datos Técnicos
+ Comareas
+ Variedades
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El curso tendrd una duracién de cinco horas | Nando Verdd.

La Denominacién de Origen de Alicante, con la
colaboracién de la Concejalia de Comercio de Elda, ha
organizado el taller “El Camarero en el servicio de vinos”
para que los hosteleros de la ciudad ofrezcan un valor
anadido a su servicio. Se trata de un cursillo gratuito los
dias 15y 22 de abril de 10 a 12 horas en el aula de
Distribuciones Valero. Las reservas se realizan en
comercio@elda.es. El nUmero méximo es de 40 plazas.

El eldense Francis Valero, representante de la DOP, ha

Semanario de informacién local, deportes y espectdaculos.

sefalado que esta es una oportunidad de ofrecer

formacién a los profesionales de la poblacién. El curso lo
impartird Miguel Angel Garri, especializado en el vino.
Garri ha sefalado que serd un curso corto pero intenso y
supondré una iniciacién al mundo del vino, saber de
dénde vienen, profundizar en la DO de Alicante, ensefar
a servir y conservar los vinos, y concluird con la
ensefanza de cémo catar un vino para ensefiar a los
clientes.
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