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Pascual Diaz Amat
Alcalde de Petrer

uando ‘todavia permanece en
nuestra retina las primeras foto-
grafias del planeta Marte, enviadas
por el “Curitsity”, las imdgenes
de las retransmisiones deportivas
_de los juegos olimpicos y para-
limpicos, y el recuerdo de un ve-

rano esPec1almente caluroso y
seco, llegan, come cada afio, las fiestas de octubre en honor de
nuestra patrona la Virgen del Remedio. La llegada de nuestras
queridas fiestas patronales, son también un buen momento
para reflexionar en voz alta sobre el ano transcurrido, y las es-
peranzas puestas en el futuro. Un ano que se ha caracterizado
por la necesidad de ser comedidos en el gasto y de gestionar
con austeridad y Ja maxima responsabilidad el dinero de todos,
priorizando el gasto en aquellas dreas de mayor repercusion so-
dial, como son los Servicios Sociales o la escuela taller de “Les
escoles’, un taller que contribuye a la creacién de puestos de

trabajo y ala mejora de la cuglificacion profesional de muchas

personas. Como decia, un afo en el que hemos desarrollado
medidas llenas de sentido comuin, como son, el plan de aho-
rro energético y la renegociacion de los contratos a la baja que

. mantenemos con empresas externas. Medidas que han supues-

to ahorrar miles de euros a las arcas del ayuntamiento y que

han ido dirigidas a intentar mantener el equilibrio econémico

municipal. Siguiendo la linea marcada de austeridad y altorro,
i
también hemos limitado lo accesorio, lo secundario y lo pres-

cindible, con el fin de conservar lo esencial y fundamental.
i
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Ahora mds que nunca son tiempos donde todos los que
tenemos compromisos publicos, tenemos igualmente el deber
yla responsabilidad de arrimar el hombro, de trabajar unidos y
de obrar con decisién, precaucién y buen juicio. Petrer ha sido
siempre un pueblo que ha sabido salir adelante, adaptindose a
cada situacion, y superando barreras y dlﬁcultades, que ahora
también superaremos.

Pero estamos en tiempo de fiesta, y como dicta la tra-
dicién, la fiesta es sinénimo de reencuentro, de bullicio,
de participacion, de vuelta a casa, de visitar rincones de
nuestro pueblo, de recuerdos, de romper con la rutina para
entregarnos a nuestras costumbres y cuidar las tradiciones.
La fiesta, es una manifestacién socio-cultural que debemos
cuidar, porque se hereda de generacién en generacion y nos
identifica en lo pefsonal y en lo colectivo, creando un vin-

N .
" culo que nos une como pueblo y que estd por encima de las

dificultades. i

Por ello, solo me resta deseara todos los vecinos lo mejor
en estos dias festivos en los que enlazamos la festividad local
con la autonémica y nacional, en una semana llena de buenos
momentos, dofde se entremezdan los actos civicos, ludicos,
culturales y religlosos, y que pese a su modesto coste, serdn sin
duda del agrado de 'todos. \

Espero y deseo que estos dias festivos que se acercan, sir-
van para disfrutar de los actos programados, y que ellos hagan
de Petrer un punto de encuentro para la fraternidad vecinal, la
ilusion y la alegria, y un espacio para compartir cen familiares,
amigos y vecinos muchos momentos felices.

i FELICES FIESTAS ATODOS!
iVIVA LA VIRGEN DEL REMEDIO!
Y ;VIVA PETRER'



uan encara continuen en la

nostra retina les primeres fo-
tografies del planeta Mart,
enviades pel “Curiosity’, les
imatges de les retransmissions
esportives dels jocs olimpics i
paralimpics, i el record d'un es-
tiu especialment calorés i sec,
arriben, com cada tes doctubre en honor de la nostra
patrona, la Mare de Déu

Larribada de les nostres volgudes festes patronals és
també un bon moment per a reflexionar en veu alta sobre
l'any transcorregut, i les esperances posades en el futur. Un
any que s’ha caracteritzat per la necessitat de ser moderats en
el gasto i de gestionar amb austeritat i la maxima responsabi-
litat els diners de tots, prioritzant el gasto en aquelles arees
de major repercussio social, com son els Servicis Socials o
lescola taller de, “Les escoles”, un' taller que contribuix a la
creacio de llocs de treball i a Ia millora de la qualificacié pro-
fessional de moltes pé'rsones. Com deia, un any en qué hem
desenvolupat mesures plenes de sentit comu, com s6n el pla
destalvi eriergétic i la renegociacio dels contractes a la baixa
que mantenim amb empreses externes. Mesures que han
suposat estalviar milers deuros a les arques de lajuntament
i que han anat dirigides a intentar mantenir lequilibri econo-
mic municipal. Seguint la linia marcada dausteritat i estalvi,
també hem limitat I'accessori, el secundari i el prescindible, a
fi de conservar lessencial i fonamental.

- -
‘F - o e r 4
-T.f. - ’:;.

S

Ara més que mai s6n temps on tots els que tenim com-
promisos publics tenim el deure i la responsabilitat de posar el
muscle, de treballar units i dobrar amb decisi6, precaucié ibon
jui. Petrér ha sigut sempre un poble que ha sabut eixir avant,
adaptant- sea cada situacio i superant barreres i dificultats, que
ara també superarem

Pero estem en temps de festa, i com dicta la tradicid, la festa
és sinonim de retrobament, de sarau, de participacio, de tornada
a casa, de visitar racons del nostre poble, de records, de trencar
amb la rutina per a entregar-nos als nostres costums i cuidar les
tradicions. La festa és una manifestacio sociocultural que hem
de cuidar, perque s’hereta de generacio en generacid i ens iden-
tifica en el personal i en el col-lectiu, creant un vincle que ens
unix com a poble i que esta per damunt de les dificultats.

Per aixo, només em resta desitjar a tots els veins el mi-
llor en estos dies festius en que enllacem la festivitat local amb
lautonomica i nacional, en una setmana plena de bons moments,
enqueés entremesden els actes civics, ludics, culturalsireligiosos, i
que a pesar del seu modest cost, seran sens dubte del grat de tots.

Espere 1 desuge que estos dies festius ques ‘acosten servis-
quen per a disfrutar dels actes programats, i que ells facen de
Petrer un‘punt de trobada per a la fraternitat veinal, la il-lusio i

Talegria;. i un espai per a.compartir amb familiars, amics i veins
molts momentsfelicos.

- BONESFESTES A TOTS |

VISCALAMARE DE BEU DEL REMEI!
['VISGA PETRER! '
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oy un enamorado de escribir articulos, para
revistas, programas;-aniversarios, etc. y, so-
bre todo, para las fiestas del pueblo. Aqui,
en Petrer, lo hago con ocasion de las fiestas
en honor al Santisimo Cristo, a San Bonifa-
cio y a Ntra. Sra. del Remedio. Me encanta
hacerlo, me gusta y me interesa.

En este momento nos encontramos

ante las fiestas a nuestra Patrona, la Mare de Deu del Remei,
por tantos y tantos anos presidiendo a nuestro pueblo, que no
la olvida sino todo lo contrario, que la recuerda, la eleva y ensal-
za, la hace presente en nuestra realidad concreta.

Nuestra vida esté llena de vivencias dolorosas y sufrientes,
de problemas personales y familiares, enfermedad, soledad,
paro total, escasez econémica para atender las muchas y varia-
das necesidades propias o ajenas que nos afectan y nos sobre-
cogen, NOs amargan y entristecen.

Pero también es verdad que, en nuestras vidas, hay gozos,
alegrias, regocijos, consuelos, satisfacciones, y tanto éstas como
aquellas se las presentamos a “la Madre” y le decimos que las
tenga presentes y que vea qué es lo que procede en cada mo-
mento. Que nos cuide y proteja, que nos atienda y acoja, que
nos escuche y favorezca.

Estaes la mejor oracion y conversacion que ponemos a
sus pies. Es la oracion y conversacion de la realidad de nuestras
vidas, de nuestros aciertos y desaciertos, de nuestras dificulta-

des y facilidades. De esta forma, la Madre de Dios se goza y
complace viendo nuestras situaciones reales, tocando y pal-
pando todas nuestras esencias vitales. A Ella, no cabe duda,
le agrada esta manera de hablarnos y tratarnos porque nos ve
cOmo somos y como estamos.

Ella, la Virgen del Remedio, no es ajena a nuestras cosas y,
por otra parte, nosotros no nos acercamos a Ella si no es con-
tandole nuestra vida tal como es, con total claridad, transparen-
cia, soltura y libertad, con elegancia y finura. A Ella le agrada
este modo nuestro de ser y a nosotros nos agrada hablar con
Maria asi, abiertamente.

Pero no queremos dejar de hablar contigo “Madre” sin
pedirte que mires a todos tus hijos e hijas, especialmente a
aquellos que estan mds débiles porque les falta el trabajo, por-
que hay enfermedad o debilidad, porque apenas les llegan los
recursos materiales y lo pasan mal, muy mal, porque carecen
delo imprescindible y sufren y padecen. Queremos recordarte
a quienes no les falta nada material pero estan vacios en su in-
terior, a quienes estin plenos y saciados de bienes perecederos
pero les falta llenar su espiritu de aquella “gracia” que mana de
tu corazon de “Madre.

Gracias, porque hemos hablado con gozo y alegria conti-
go y nos hemos quedado a gusto, contentos y satisfechos, atin
asabiendas de que poco eslo que te hemos dicho.

Seguiremos hablando en otra ocasion. Adios, “Madre,
Maria del Remedio”.

Antonio Rocamora Sinchez
Parroco de San Bartolomé, Apostol
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A estd aqui Festa. Ya llega la patrona de Petrer a mirar por su pueblo y cuidarlo otro
ano més. Y esta publicacion es anuncio de unos dias que, con mayor o menor pa-
sion, volverdn a traer momentos de reunion, de peticion, ruego, espera, descanso
y variedad de emociones, celebraciones y brindis.

Hemos querido abrir una especie de ciclo porque, si impresionante es Pe-
trer, Todo un paisaje (subtitulo de la revista el afio pasado), no lo es menos como
Todo un manjar, nombre que hemos dado ala edicion de 2012. En esta ocasion
decidimos que el monogrifico se centrase en la cultura gastronomica de Petrer.

Posiblemente nuestra localidad es una de las mas ricas del entorno en esta oferta turistica, econdmica y

cultural, presente siempre en cualquier iniciativa social.

Desde las partidas que dan la bienvenida o saludan al viajero que llega por la autovia, introduciéndo-
nos en nuestro magnifico nuicleo urbano o buscando con deseo los parajes, nos encontramos con lugares
que, sinceramente, creemos que ya eran merecedores, més que de un homenaje, de un reconocimiento.

No es un recetario al uso, qué va. Pero de serlo, contaria con varias estrellas o tenedores. Clésica, po-
pular, creativa, con hospedaje, de paso o con excursiones, la cocina de Petrer ha contribuido a recuperar
patrimonio local, a crear empleo y nuevos maestros, a mantener la union de familias y generaciones, y a
dar vida a nuestro espacio general de convivencia.

Creimos desde el primer momento que habia aqui otra maravilla, ms allé de la rutina del microon-
das. Y aunque “para gustos los colores’, vean, lean y caten ustedes mismos. Es tan interesante conocer qué
comfan y qué recipientes utilizaban nuestros vecinos de hace cuatro siglos como, a pesar de la evolucion
técnica, comprobar sobre el terreno que la esencia sigue regando nuestros huertos, esos que sirven tanto
de proveedores como de guardianes del saber de un pueblo, de una ciudad, como es Petrer.

Quiénes son, como era su local, finca o casa de toda la vida, cémo se mantienen, qué ofrecen o qué
representan para el recuerdo de estudiantes, graduados, amigos, quintos, solteros, casados, trabajadores, fa-
milias enteras ... estos lugares de Petrer, aunque como se suele apuntar, “no estin todos los que son...."

Son tantos que hicimos una preseleccion. Y muchos no han podido, 0 no han querido atender a esta
invitacion, si bien estos establecimientos de la villa siguen siendo imprescindibles, tanto por su labor en el
sector gastrondmico como en el social, paisajistico, académico, cultural y, por supuesto, ludico y festivo.

Como segundo plato, Festa ha querido recoger otras propuestas de Petrer y su comarca. Se han ela-
borado recetas con ingredientes como la historia local, la sanidad, la industria, la literatura, las Fiestas
Mayores en honor a la Virgen o el doble centenario del nacimiento de grandes intelectuales, a los que
hemos dedicado un lugar muy especial.

Disfruten con ganas del capricho fotografico que les ofrece Festa. Cien por cien elaboracion casera:
recurrimos a Mario Requena, una persona con un toque muy especial, tanto por su forma de saltear la
imagen como por su entrega, servida en raciones o amphas tapas ilustrativas que lesvana sorprender, con
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un recorrido ficil en el que van a sentir la sustancia de Petrer y van a querer ir a probar.

Hay trabajos reivindicativos, carinosos, emotivos ... sin aditivos ni edulcorantes. Hemos disfrutado
de otro verano especial, de nuevo sin chiringuito, a pesar de la subida de grados. Pero lo hemos logrado,
sin empacho. Gracias, Pascual Diaz y José Miguel Pay4, por creer en este menu y en nosotros, cerca de {70
personas! que han querido participar en esta “ollica”. Gracias, José Cano, creativo cocinero-companero de
pdginas, mesa y teclado.

Ojald en estos dias que llegan y siempre, sepamos convertir la sencilla base de la vida en una concen-

tracion de sabores, que proporcione intensidad de felicidad a todos.

Victor Santos Rodriguez W Mario Requena Soro W Mario Requena Soro
Francisco Garcia Sanjudn, Heliodoro Corbi, Pedro Civera, Kike Garcia, El Carrer, otras publicaciones y materiales aportados por autores de los trab
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Apé&o\ San Bartolowe

Vicente Poveda Lopez

Bajo un tenue sol cuya luz acaricia una
recoleta poblacion recostada en la suave
pendiente de una colina que mira hacia
occidente se halla el histérico municipio
de Kefer Qanna, pueblo que fue conocido
como Cana de Galilea, donde Jesuis de Na-
zaret, segun algunos observadores, acu-
di6 a la boda de Bartolomé, consuman-
do su primer milagro al convertir el agua
en vino. La tradicion ubica la localidad a
unos ocho kilémetros de Nazaret.

El hogar nata-
licio del Apostol.
El municipio, en la
actualidad,
pasa los ocho mil
habitantes, de los
cuales entorno a

sobre-

cien familias son
cristianas'y el resto
musulmanes. Las
excavaciones ar-
queoldgicas han
sacado a la luz,
en este mismo
lugar, construc-
ciones de sina-

gogas y de ora-
torios desde el
M \ N S D‘ ART siglo IV. Cerca

C A del complejo
arqueologico
cristiano, a es-
casos cien me-
tros, bajo tierra, se conservan los restos de la casa donde

nacié San Bartolomé. Los islimicos construyeron en las inme-

12

diaciones una mezquita. Los franciscanos, cinco anos después de
sullegada a Cand, y a través de las gestiones del padre austriaco
Egidio Geissler, adquirieron las ruinas en el ano 1880. El padre
Geissler hizo construir, sobre los restos que se conservaban de la
casa natalicia del ap6stol, una cripta o capilla. La iglesia erigida
entre 1897 y 1905 conmemora el milagro de la Boda. Los sarra-
cenos obstaculizaron en varias ocasiones su construccion, por lo
que los franciscanos habilitaron enlos alrededores del templo de
San Bartolomé un cementerio cristiano. De esta forma renuncia-
ron a convertir la iglesia en mezquita.

Casa de S. Natanael Bartolomé Apostol. La fachada de
laiglesia reproduce, a pequena escala, la catedral de Salzburgo
(Austria). La edificacion finaliza con una cruz entrelazada con
el escudo de la Custodia de Tierra Santa. En la parte inferior,
donde se encuentra el signo cristiano, aparece en horizontal
la inscripcion: Domus S. Nathanaelis Bartholomaei Apostoli. El
interior de la iglesia es de simplicidad ornamental, aunque la
estancia se encuentra presidida por un altar de marmol en to-
nalidades blancas, adornado en la parte central por un precio-
so relieve de mdrmol blanco con la escena del encuentro de
Jests con Bartolomé. El altar fue un regalo del Comisariado de
Tierra Santa en Paris. Por encima del altar cuelga en la pared
un cuadro bellisimo del siglo XIX de gran tamano. En la parte
izquierda superior del lienzo, sentado en su trono y rodeado
de los consejeros, se halla el rey Astiages que, con su béculo de
mando, ordena el desollamiento del martir. En la parte inferior
del cuadro figura San Bartolomé con cabello y barba canosa,
abatido y de rodillas, instante en que los verdugos, cuchillo en
mano, le despojan de su manto rojo para adivinar el comien-
zo del martirio. La mirada del martir se dirige a la parte alta,
a la derecha de la pintura, donde se encuentra un dngel entre
nubes exponiendo la palma, signo de la victoria a la que esta
llamado con su muerte.

Elarte de la Contrarreforma. En Espana e Italia el arte ba-
rroco se puso al servicio de la Contrarreforma, con bocetos que
exaltan a santos y martires. Este es el caso del pintor de Xativa
José de Ribera (1591-1652), hijo y nieto de zapateros, conoci-
do por su corta estatura como ‘lo Spagnoletto’, que partié con
diecisiete anos hacia Roma y Néapoles para seguir las huellas
del dramético Caravaggio y, con el tiempo, hizo suyo este estilo,
dotandolo de una impronta muy personal con notables efectos
naturalistas y una veracidad encomiable. De esta etapa son los
cuadros religiosos de interpretacion profética y de vision virtuo-
sa como “San Jerénimo” (1626; Ermitage, San Petersburgo) y
“San Sebastian, curado por las santas mujeres” (1628; Ermita-
ge). Durante estos anos empieza su etapa de madurez. Segtin los
investigadores, su paleta comienza a ser mds luminosa con tonos
suaves venecianos. Uno de estos primeros cuadros es “El Mar-
tirio de San Bartolomé” (1630; Museo del Prado) cuya escena
principal es el martirio del apdstol sobre un poste de madera y
un madero horizontal en donde le atan las manos.

Camins d'Art. La Exposicion “Camins d'Art’, desde
marzo 2011 hasta enero de 2012 tenfa como sede la iglesia de
Santa Maria, en Alcoi. Dicha exposicion, como las anteriores ce-

lebradas desde 1999 en Valencia, Castell6, Alicante, Orihuela y



Segorbe, han sido promovidas y organizadas por la Fundacion

“La Llum de les Imatges’, a la que pertenecen la Generalitat Va-
lenciana y los obispados de las tres sedes valencianas, entre otras
instituciones publicas y privadas. En esta edicion, el tema central
ha sido las devociones y patronazgos en la comarca de I Alcoia-
Comptat. Fueron seleccionadas cuatro piezas del patrimonio de
lalocalidad alicantina Camp de Mirra de las que destacamos dos
porsu particular interés:

l°. El lienzo con San Bartolomé, Santiago el Mayor y San
Juan Bautista, de finales del siglo XVII, de escuela valenciana.
El lienzo, de 2,80 x 2,18 metros, fue localizado en 1970 en los
desvanes de la parroquia, siendo restaurado en 1983 por la Di-
putacion de Castello.

2°. La pintura de San Bartolomé con el tipico manto en
rojo, del siglo XVIII, que como lienzo-bocaporte cubria la
imagen del patrono en el retablo del altar mayor. La pintura
fue restaurada en 1976 por el pintor mirren-
se Francisco Calabuig,

La revista “Academia” de Madrid le
dedica una separata a Petrer. Es una publi-
cacion editada por la Real Academia de Bellas
Artes de San Fernando en Madrid. Una de las
primeras ediciones de 1989 anexa una separa-
ta dedicada integramente a la Iglesia Parroquial
de San Bartolomé de Petrer. Su contenido es un
profuso estudio sobre el edificio religioso, de
arquitectura academicista, durante la época de
Carlos I1I. La arquitectura valenciana del dltimo
tercio del siglo XVIII construye o reconstruye la
Iglesia de San Bartolomé, de Petrer, la de Santa
Ana, de Elda, destruida en 1936, la de Sant Vicent,

I_ﬁ IMAGINARIA IMAGEN DEL APOSTOL SAN BARTOLOME

Cuadro de gran tamano
del sigloXIX donde se
representa el martirio
de San Bartolomé.

San Barto-
lomé con
cabello y
bharba cano-
sa, abatido y
de rodillas,
instante

en que los
verdugos,
cuchillo en
mano, le
despojan de
sl manto
1ojo.

Casa donde naci6 el

Apostol San Bartolomé.

en Soty el altar taberndculo de la colegia-
ta de Xativa. El autor de la interesante in-
vestigacion sobre la parroquia de Petrer
es Joaquin Bérchez, profesor de Historia
del Arte en la Facultad de Geografia e
Historia de la Universidad de Valencia.

La Leyenda Dorada. Esta leyenda
nos relata que al llegar Bartolomé a la
ciudad de Albana, paso cerca del tem-
plo ofrendado al idolo “Astaroth” En la
estatua, segun parece, moraba un ser
que se pavoneaba de sanar a los enfer-
mos, aunque lo tnico que hacia era no
deteriorarlos mas. Muchos de los enfer-
mos, algunos venidos de tierras lejanas,
cansados de permanecer en aquel lugar
sin experimentar ninguna mejorl’a, se
marcharon siguiendo el camino del
apdstol y pasaron por otra ciudad en la
que sabian de la existencia de otro san-
tuario dedicado al idolo “Berith” Los
enfermos y peregrinos desesperados le
dijeron a un oficiante que describiese a
Bartolomé para asi poder identificarlo y
asi fue como describid la supuesta ima-
gen del apostol:

-"Es un hombre de estatura corriente,
cabellos ensortijados y negros, tez blanca,
0jos gmndes, nariz recta y bien proporcio-
nada, barba espesa y un poquito entrecana.
Va vestido con una tinica blanca estampada
con dibujos rojos en forma de clavos, y con
un manto blanco también ribeteado con una
orla guarnecida de piedras preciosas del color
de la puirpura ... . (Voragine, 1882:524).
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el \o ‘om\/iv\ciox de Alicante

La Virgen del Remedio patrona de Alicante.

a gran importancia historica de esta Or-

den, es que equivalié a la primera ver-
sién de la Cruz Roja en tiempos de la
Baja Edad Media. Su simbolo es la Cruz
Trinitaria, con una disposicion vertical
roja solapada a la horizontal azul. Esta
cruz es la que distingue a las imagenes
que portan el nombre del Remedio. En
Petrer la observamos en todos los trajes que tiene nuestra pa-
trona, la Virgen del Remedio.

Seguidamente detallaré esta advocacion en algunas po-
blaciones de nuestra provincia, un nombre que no solo es
para las virgenes, ya que en la peninsula ibérica esta denomi-
nacion también la llevan centenares de Cristos crucificados,
pero nos vamos a centrar en las mas importantes, comen-
zando con la Virgen del Remedio, Patrona y Alcaldesa de la
Ciudad de Alicante.

Alberto Montesinos Villaplana
Cofradia de la Virgen del Remedio

La denominacién del Remedio proviene del
patronazgo de la Orden de la Santisima Tri-
nidad, la cual fue fundada por San Juan dela
Mata y San Félix de Valois, en el ano 1198.
Esta Orden fue la primera institucion oficial
en la Iglesia Catolica dedicada al servicio de
la redencion con las manos desarmadas, sin
mas armadura que la misericordia, y con la
unica intencion de devolver la esperanza a
los hermanos en la fe que sufrian cautiverio
por los moros, sobre todo en Africa. Uno de
los esclavos cristianos que fue liberado el 19
de septiembre de 1580, gracias al trinitario
Fray Juan Gil, quien logré reunir 500 duca-
dos de oro exigidos para sulibertad, fue Mi-
guel de Cervantes Saavedra, justo cuando el
ilustre escritor ya se encontraba atado con
dos cadenas y un grillo en una de las gale-
ras de Azan Baja lista para zarpar rumbo a
Constantinopla.

procesiones en su honor. La primitiva

elculto ala imagen de la Virgen del Remedio, proba-
Vil'gell haiﬂ blemente una talla del siglo XV, recibia
la advoca- culto en un altar situado en el claustro

con ,(IEI Re- Nicolds. A finales del siglo XVI se orga-
medio datan niza su cofradia, siendo aprobada cané-
de 1535 nicamente por Clemente VIII en 1603.

Cuando la iglesia de San Nicolis estuvo
completamente arreglada y terminada,
se traslado la imagen de la Virgen del Re-
medio desde la modesta hornacina del

claustro al trono del camarin. En el afio

Alicante. Las primeras noticias del
culto a la Virgen bajo la advocacion del
Remedio datan de 1535, cuando ya se
tiene constancia de que se organizaban

de la que hoy es Concatedral de San




1768, una vez terminadas las obras del templo de San Nicols, el
cabildo eclesidstico y civil deciden dedicarle ala Virgen del Re-
medio la hornacina central de la iglesia en su segundo cuerpo,
sobre el altar del patron de la ciudad. Al ser el espacio elevado
y de gran tamano y profundidad, la pequena imagen de la Vir-
gen era contemplada con dificultad por los fieles, por lo que el
cabildo acord¢ realizar una nueva imagen, de mayor tamaro,
para colocarla en la hornacina, mientras que la primitiva imagen
pasarfa a presidir el trascoro del templo. Parece que la decision
de realizar la nueva imagen se prolongé hasta mediados del siglo
XIX, haciéndose la talla que se conserva en actualidad. La ima-
gen de la Virgen estd sentada sobre un rico sitial colocado sobre
un pedestal de nubes y dngeles alados, que rodean una gran bola
del mundo. La expresion de esta imagen es la de una mujer mo-
rena, con 0jos negros, nariz recta y boca entreabierta. Una larga
melena de pelo natural, color castano oscuro, cae por sus espal-
das llegando poco més arriba de la cintura. Sobre su cabeza lleva
una rica corona, con una bellisima filigrana elaborada en plata y
oro. En el ano 1919 la Cofradia de la Virgen del Remedio tenia
como Presidenta de Honor a S.M. la Reina D* Marfa Cristina de
Habsburgo, Reina de Espana.

Durante la guerra civil es asaltado el templo de San Nicolds,
siendo defendida la primitiva imagen de la Virgen por el sacris-
tan mayor del templo, que hizo frente alos incontrolados, evitan-
do asf su destruccion. Parece ser que alguien se llevo estaimagen
para guardarla, perdiéndose asi su pista hasta la actualidad, que
sigue desaparecida. La imagen que ocupaba la hornacina su-
perior del templo, la que ha sido recientemente restaurada, fue
guardada en uno de los armarios de la parte superior del templo,
preservandose de esta manera, hasta el final de la guerra.

Enelano 1950, el pueblo alicantino acudié ala Concatedral
para festejar la definicion dogmatica de la Asuncion de la Virgen;
luego, se trasladd con la imagen de la Virgen del Remedio a la
plaza del Ayuntamiento, subi6 la imagen al Salén de Sesiones y
alli se le impusieron como homenaje las insignias de alcaldesa
honoraria y perpetua de Alicante.

El dia 22 de Noviembre de 1998, Festividad de Cristo Rey,
tuvo lugar la Solemne Coronacion Pontificia de Nuestra Senora
del Remedio por el Exemo. St. Obispo de la Didcesis de Orihue-
la-Alicante D. Victorio Oliver, en el Estadio José Rico Pérez, ante
unos 40.000 fieles. El acto fue promovido conjuntamente por D.
Ildefonso Cases, Parroco de la Concatedral de San Nicolds, la Ar-
chicofradia y el Excmo. Ayuntamiento, asi como por numerosos
alicantinos y alicantinas que contribuyeron con sus miles de fir-
mas a que tuviera lugar el citado acontecimiento autorizado por

el S.S. el Papa Juan Pablo I1. Su fiesta se celebra el S de Agosto.

San Fulgencio. La villa de San Ful-
gencio estd situada al sur de la provincia
de Alicante, perteneciente al partido judi-
cial de Elche, siendo sus pueblos vecinos
Dolores y Almoradi. En principio en San
Fulgencio se vener6 ala Virgen del Reme-

Virgen del Remedio Patrona de San Fulgencio

I_A DEVOCION DEL REMEDIO

dio con un cuadro muy valioso que la representaba y de cuyo
paradero actual no se tiene noticia. La devocion a Nuestra Sefo-
ra del Remedio aumento a raiz de una epidemia de célera, que
diezmo alos pueblos vecinos y aqui apenas se hizo notar.

La imagen que sustituyo al cuadro era una talla salida de
la mano del genial imaginero Francisco Salzillo (17-07-1783).
Esta imagen de la Virgen del Remedio fue después destruida
durante la guerra, en Septiembre de 1936. De varias fotos que
tenfan los feligreses devotos pudieron sacar laimagen actual, que
se debe a la gubia de Sénchez Lozano, gran imaginero murciano.
Es una imagen de vestir, con el Nino a su izquierda, llevando en
la derecha un cetro real. De bello rostro, cara amplia y despejada,
ojos negros y larga melena de pelo natural. Esta imagen fue res-
taurada en el ano 1995

Actualmente tiene cuatro mantos y dos coronas, la que se le
pone el dia de la fiesta fue elaborada en el ano 1965 por lajoyeria
Casa Orrico de Valencia, dandose la circunstancia que D. José
Orrico fue el maestro orfebre que hizo la corona de la patrona
de Petrer en el ano 1960.

El ultimo manto que se estrend el 19 de Abril de 1981, de
raso blanco de seda, bordado en oro y adornado con perlas y
piedras blancas, fue confeccionado por la Casa Belloso de Va-
lencia, pagado mediante colecta. Su fiesta se celebra el domingo
siguiente al 7 de Octubre.

La Matanza. La Matanza es un
pequeno pueblo perteneciente al par-
tido de Orihuela, se encuentra a la iz-
quierda de la carretera Murcia-Alicante.
Partiendo de la carretera de Orihuela a

Benferri y Abanilla, un desvio a la iz-

quierda conduce directamente al Cam- Virgen del Remedio

po de la Matanza. Patrona de La Matanza.
Segun la tradicion, que ha pasado de generacion en ge-
neracion, se asegura que el origen de la devocion de el Campo
de la Matanza a la Virgen del Remedio es anterior a la invasion
drabe en Espana, pues se dice que
Teodomiro, Rey de la zona de Ori-
huela, que luché con su ejéreito en
la batalla de Guadalete, se replegd
hacia suzonay al llegar a ella, llegd
a la Matanza para dar gracias a la
Virgen del Remedio por haber po-
dido salvar la vida en esa batalla.
Parece que la primitiva ima-
gen se llevé alli por el Obispo Tor-
mo, después que en el ano 1700 se
construyera la iglesia. Esta imagen
era de un atractivo extraordinario
y era muy frecuente que quien la
vefa dijera que no habia ninguna
igual que ella. Era una imagen ves-

tida, con manto que también lucfa

Virgen del Remedio Patrona

la cruz trinitaria. Con corona y tro-
: Y de la Matanza. Monumento al

no similares a los de la actual con milagro del ciprés
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pelo negro, tenfa en su mano derecha un ramo de azahar, conun
lazo del cual pendian dos cintas. Con su mano izquierda sostenia
al Nino, de cara més redondeada que el actual.

Otro relato tradicional cuenta lo que ocurrié el 2 de junio
de 1808, con la guerra de la Independencia de Espana recién
iniciada, sobre la una de la madrugada aproximadamente, cuan-
do varias personas (en su mayorfa mujeres) rezaban en la iglesia
para que se acabase la masacre que estaban haciendo los fran-
ceses a los habitantes de muchos pueblos de alrededor, cuando
un destello brillante que estaba en lo alto de un ciprés cercano
a la iglesia hizo llamar la atencién a una senora que, al verlo y
distinguir la silueta de una mujer, entr6 de nuevo a la iglesia gri-
tando y proclamando lo visto. Todos salieron y vieron aquello, a
lo que no daban crédito. Aunque no lo distinguieron bien, segun
afirmaron aquellas personas, era un bulto blanco muy semejante
ala Virgen del Remedio, y unas cuantas gritaron: “la Virgen esta
en el ciprés” Esta estaba balancedndose atn en el ciprés, hacien-
do ademén de caerse pero sin que esto ocurriera. Mas tarde la
Virgen desapareci6 y consigo el ciprés, dejando solo un palmito
de éste.

La imagen antigua, al igual que el resto de imdgenes, altar y
ornamentos sagrados, también fue quemada en la plaza durante
el ano 1936. Por ello, cuando acab la guerra, se construy6 una
nueva en el ano 1942, segin una fotografia de la antigua, que
después se pagd mediante una colecta de todo el pueblo. Esta
nueva imagen la hizo el imaginero valenciano, Teruel. Estd de pie
y es de medio busto, vestida con un vestido azul celeste que le lle-
ga hasta la peana. Tiene al Nino con el brazo izquierdo mientras
que con el derecho lleva un ramo de azahar. Una larga y negra
melena cae desde su cabeza tapando sus hombros, sujeta con
una corona dorada, enmarcada dentro del trono, también dora-
do que, con sus veinticuatro rayos, sale de detrds de su cabeza.
Delante de su pecho lleva la cruz trinitaria.

Su fiesta se celebra el domingo mds proximo al 7 de Oc-
tubre, también el 2 de Junio, aniversario de su aparicion en el
milagro del ciprés.

Callosa d’en Sarrid. Proximo a las playas alicantinas se
encuentra Callosa d’en Sarrid, pueblo muy pintoresco que se
encuentra emplazado en la iniciacion de la ladera del monte Al-
meida, pasando a sus pies el rio Guadalest.

Laadvocacion con la que actualmente el pueblo de Callosa
venera a la Virgen titular del Patronazgo local, es el de la Virgen
de la Injurias, si bien de todos es conocido que antes se tituld y
conocié como Virgen del Remedio. Esta imagen de la Virgen
del Remedio o de las Injurias, fue entregada, segin la tradicion,
por D. Jaime I el Conquistador al capitdn de los primeros pobla-
dores que se asentaron en Callosa, alld por el ano 1249, consa-
grandola un templo.

En el ano 1582, en una de las incursiones corsarias, llegd a
Callosa el Baja de Argel, Asan, al frente de doce galeotes y 1.800
hombres, tiradores drabes y turcos, para lanzarse sobre la pobla-
cion, que huyo hacia el castillo, dejando indefensos al pueblo y
a su iglesia, donde los moros profanaron los altares, y también
la imagen de la Virgen, llevindosela y abandondndola en su
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Virgen del Remedio , o de las Injurias Patrona de Callosa d"en Sarria.

campamento, acuchillada, con su busto destrozado, rotos sus
miembros y con el nino decapitado. Con tan grandes deterioros
no quisieron devolverla a su altar, y decidieron ddrsela a la viuda
del capitan Briones, jefe de los cristianos, que habia fallecido en
el enfrentamiento con los moros. En poder de esta familia y sus
sucesores, permanecio la imagen de la Virgen del Remedio 137
anos. En el ano 1727 se fund6 un convento en el mismo lugar
donde se habia profanado la imagen de la Virgen, dedicado a
San Sebastidn. Fue cuando Fray Pablo de Valencia, consideran-
do que la presencia de una imagen milagrosa de la Virgen en el
convento aumentarfa la devocion del pueblo, pensé en poner la
imagen de la Virgen del Remedio, si sus propietarios se lo permi-
tian, siendo restaurada .

A partir de ese momento
se le cambi6 el nombre por
las injurias que habia recibido
estaimagen, en el mismo lugar

[y
h

donde ahora quedaba entro-
nizada, pasando de Virgen del

T T

Remedio a de las Injurias. El
23 de Diciembre de 1855 fue
declarada Patrona de Callosa.

Esta imagen, de talla po-
licromada, mira hacia abajo,

con expresion serena y pelo

castaiio aue se le ve debaio de Virgen del Remedio, o de las Inju-
4 ) rias Patrona de Callosa den Sarria.

la toca. Lleva una corona con

ocho brazos, y en su mano derecha un ramo de flores de plata,

que se le puso en recuerdo del “martirio” que la imagen sufrié

por causa de los moros y sus malos tratos (este ramo se salvo de



laquema enla guerrade 1936) y
es el que porta actualmente. Con
su mano izquierda sostiene al
Nino. Suvestido es de color rosa,
atado a la cintura con cordén y
su manto azul celeste, llevando
varias medallas y rosarios.

Pero la imagen fue que-
mada el 11 de Agosto de 1936,
por ello en 1939 se encargd una
nueva al escultor valenciano
Ponsoda, logrando una imagen
bastante fiel a la anterior. En ese
mismo afo 1939 se le nombrd
Alcaldesa Honoraria de la Villa,
siendo coronada pontificalmen-
te el 10 de Octubre de 1954.

Su fiesta se celebra el segun-
do fin de semana de Octubre.

Pinoso. Pinoso es un pueblo situado a 20 kilémetros de
Monovar. Es el pueblo mas occidental de la provincia de Alican-
te, muy proximo ya a la de Murcia. El origen de la advocacion
del Remedio en Pinoso procede, con toda seguridad, de la de
Monovar, por haber sido Pinoso dependiente administrativa-
mente de lalocalidad monovera hasta el ano 1926, pero no exis-
ten archivos ni documentos sobre este origen, por haber sido
destruidos en 1936.

La imagen antigua fue destrozada por los milicianos en
ese 1936, habiéndose salvado solo los mantos y la corona, que
estaban escondidos en una casa particular. La imagen antigua
era sin nino, con las manos y brazos entreabiertos, con coro-
na real. También llevaba bordada en el pecho la cruz trinitaria.
Después de la guerra civil se mand6 hacer una imagen nueva,
pero cuando fue llevada no gusto al pueblo. Esta imagen estd
en un domicilio particular. Entonces se mand¢ hacer otra en
1945, que es la que hay actualmente, tallada por el imaginero,
Bellido, de Valencia.

El vestido y manto de la Virgen son blancos, con profusion
de bordados de oro; la imagen que no tiene nino es de cara re-
dondeada, con una larga melena negra que cubre sus hombros y
espalda, con facciones muy bellas.

El 8 de Agosto de 1981 se coron6 solemnemente por D.
Pablo Barrachina.

Monovar. Una vez establecida la devocion a la Virgen del
Remedio en Alicante, es ficil suponer que, ya por efecto de los
milagros o favores de que aquella advocacion consiguieron los
fieles devotos, asi como por las predicaciones e influencias de los
frailes trinitarios, dicha devocion a la Santisima Virgen del Re-
medio se fuera extendiendo a otros pueblos y lugares, estando
entre ellos Monovar.

Segun una tradicion local, la imagen de la Virgen del
Remedio fue donada por el Duque de Hijar, dueno de la
villa, comprada en una almoneda de Madrid. Otra version

Virgen del Remedio
patrona de Pinoso.

Virgen del Remedio
patrona de Monovar.

I_A DEVOCION DEL REMEDIO

asegura que fue tallada por un pres-
tigioso imaginero de Madrid; no sa-
biendo a cudl de los pueblos del ci-
tado Duque se la habria de donar, lo
dejo al azar, la puso sobre un carro de
bueyes colocados en una cruz de ca-
minos y, por tres veces seguidas, estos
la dirigieron hacia Monovar.

La imagen primitiva, originaria de
esta devocion, fue destruida en 1936, en
el interior de la iglesia; también se inten-
t6 quemar el altar de la Virgen del Reme-
dio, pero al formarse una hoguera tan
grande dentro del templo y no tener res-
piracion, las llamas se apagaron por falta
de oxigeno y dicho altar solo se deteriord
un poco. Laimagen de la Virgen era muy
similar a la de ahora, si bien parecia re-
presentar a una mujer mds joven.

La nueva imagen se mand¢ hacer
por la cofradia y es de medio busto y
el resto de armazén. No tiene Nino
y las manos casi juntas, en actitud de
oracion, con vestido y capa blanca,
bordada en oro, y en su pecho la cruz
trinitaria bordada. Su fiesta se celebra el
8 de Septiembre.
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Petrer. Por fin llegamos al capitulo que da referencia a

nuestra patrona, la Virgen del Remedio. El origen de esta advo-
cacion del Remedio en Petrer se remonta, segun la tradicion, a
la época anterior a la invasion mora en Espana. Ante la invasion
sarracena (711 al 714) y antes de huir, los cristianos de entonces
cavaron en la pared de la actual sacristia un hueco donde depo-
sitaron la imagen de la Virgen, sin que se sepa con seguridad el
titulo que entonces tenta, tabicando después de forma que no se
notara, y alli quedo.

Los moros, al invadir el pueblo, hicieron del templo una
mezquita, pero durante el transcurso de los anos no descubrie-
ron nunca la existencia de dicha hueco con laimagen de la Vir-
gen. Después, hacia mediados del siglo XIII, después de unos
530 anos, al ser liberada la zona con la reconquista, vinieron
al pueblo descendientes de los ultimos cristianos que habian
vivido alli, procedentes de los pueblos de Ibi, Castalla, Biar,
Onily Tibi. Sin conocer nada de la existencia del hueco donde
estaba la imagen de la Virgen, arreglaron la iglesia dandole la
forma actual.

18

La Virgen del Remedio
de Petrer en una imdgen
de 1930.

Posteriormente en el afio 1630, el
padre Onofre, que era un fraile misio-
nero, vino a predicar en la fiesta de la
Virgen del Rosario, pues la Cofradia del
Rosario tenia mucho arraigo en Petrer.
Cuando el fraile predicaba el sermon
de la misa, se par6, y quedo extasiado y
el publico pensaba que se habia distrai-
do o que se mareaba, pero al volver en
si dijo: ‘Al final de la misa lo explicar¢”
Termino la misa y todos esperaban con
ansiedad, cuando relaté: “Hermanos, la
revelacion es que la imagen de Nuestra
Senora de siempre, desde antes de la in-
vasion mora, es la Virgen del Remedio
y esa imagen esta dentro de la iglesia,
escondida por los ultimos cristianos
para que no la descubrieran”. Excavaron
donde el fraile decia que podia estar la
imagen, y al tocar en la pared notaron
hueco, la derribaron y se la encontraron
tal como la dejaron los primitivos cris-
tianos. A partir de este hecho milagroso,
se le volvi6 a venerar, y se le dedico el 7
de Octubre para su fiesta. No es posible
demostrar lo anterior ni ampliar mucho
en detalles pues durante la guerra civil el
archivo parroquial fue quemado y con
él todos los documentos relativos a esta
antiquisima tradicion.

El dia 20 de Septiembre de 1683,
el IImo. Sr. Obispo de Orihuela, D. An-
tonio Sanchez del Castellar, expidié un
Decreto proclamando Patrona de la
Villa de Petrel a la Santisima Virgen del
Remedio. En el verano de 1936 laiglesia
fue asaltada por las hordas milicianas,
arrancando todos los altares de madera
tallada, con sus imdgenes y candelabros,
quemando también el grandioso orga-
no que era famoso en toda la region,
haciendo en el centro de la iglesia, bajo
la cipula, una gran pira donde echaron
la imagen de la Virgen, prendiéndole
fuego hasta reducirlo todo a cenizas,
(salvindose el Nifo, gracias a una per-
sona que lo sustrajo en esos momentos,
escondiéndolo después durante anos).
Una de las milicianas de Petrer se llegd
a confeccionar un “abrigo” de las telas
que formaban el grandioso dosel estre-
nado el ano del centenario de 1930, que
se ponfa con motivo de las fiestas patro-
nales. En cuanto a los vestidos y alhajas
de la Virgen, se pudieron salvar algunas



gracias a que las guardaban las camareras en sus casas, entre
ellos los dos valiosos mantos que enumeraremos después.

Durante los anos de la contienda el templo estuvo destina-
do a carbonerfa primero, después a almacén de las maquinarias
que quitaron a las fibricas de calzado parallevirselas alas de ma-
terial bélico. Cuando se llevaron todas estas maquinas echaron la
llave y la dejaron en el Ayuntamiento. Finalizada la guerra abrie-
ron laiglesia para desescombrar todo lo que habia alli, que eraun
autentico desastre, todo un montén de cenizas, caidas las partes
de las escayolas de las repisas y amenazando caerse el resto.

Como en la Ermita de San Bonifacio el dafo interior era
menor, porque la quema de imdgenes se habia hecho en la can-
tera adjunta, se instal6 alli provisionalmente la parroquia. Pero
como la imagen de la Virgen del Remedio habia sido destruida,
quemada en aquel montén de cenizas, que nadie habia tocado
después, hablaron con el imaginero valenciano, Venancio Mar-
co, y se le encargd una talla nueva con las caracteristicas de la
antigua, por lo que le facilitaron toda clase de documentacion,
como varias fotografias de la imagen primitiva. Después de mds
deunano de permanencia en la Ermita de San Bonifacio, se pen-
s6 ya en acondicionar el templo de San Bartolomé. Se empezd
por quitar el montén de escombros y cenizas de la hoguera cen-
tral, que era de un tamano descomunal, haciéndolo con mucha
precaucion, por si salfa algo de valor.

Entre el antiguo sacristdn y el sacerdote D. Jestis Navarro,
que estaban presentes en esta operacion, comprobaron que, en
el fondo del montdn, entre candelabros derretidos por el fuego
y las cenizas de las maderas del altar y telas de vestiduras sagra-
das, habfa un objeto duro (la chiquillerfa que se encontraba allf
comenzd a gritar “una calavera, una calavera”... ) Lo sacaron y
vieron con gran asombro y alegria que se trataba del busto de
la Virgen del Remedio, que no se habia quemado del todo por
tener la cara boca abajo, no habiendo sufrido un dano total,
solo la parte de la nariz y los ojos, que se habian reventado al
ser de cristal, mds como ya se tenfa una imagen nueva se opto,
después de consultirselo al Sr. Alcalde Don Nicolds Andreu,
guardar la imagen como una reliquia, por ser laimagen venera-
daa través de los siglos.

Unos anos después devolvieron el Nifo bajo secreto de
confesion, (esta imagen es la que sustrajeron en el mismo mo-
mento que estaban quemando la imagen de la Virgen); gracias
aello hoy en dfa tenemos dos imdgenes del Nino. Fue entonces
cuando la Cofradia de la Virgen, el senor cura y las autoridades,
pensaron en la posible restauracion de la imagen primitiva, y
decidieron consultar al famoso imaginero valenciano, José M2
Ponsoda, quien habia restaurado satisfactoriamente la imagen
de la Virgen de los Desamparados, patrona de Valencia, una
imagen que quedd gravemente destrozada, sobre todo su cara,
reventada mediante balazos. El artista, una vez examinado el bus-
to, garantizo el éxito de la restauracion . Finalizado el trabajo, se
le puso el Nino original, pasando a ocupar el camarin del altar
mayor, mientras que la imagen nueva con su Nino se guardé en
el ropero dela Virgen, pensando en ponerla después en la capilla
del cementerio que se pensaba construir por aquella época. Pero
esta imagen se ha quedado para sacarlas en la romeria que se ce-

I_A DEVOCION DEL REMEDIO

Virgen del Remedio , o de las Injurias Patrona de Callosa d en Sarria.

lebra todos los anos, semanas antes de las fiestas de octubre. La
imagen de la Virgen del Remedio es una talla de cuerpo entero,
pero al estar vestida, solo se le ve la cara y las manos. Tiene una
cara bellisima, algo redondeada, con facciones finisimas, pero
algo seria en su expresion, 0jos negros, cejas arqueadas, nariz rec-
tay boca pequena.

Luce ademds de valiosisimas y antiquisimas joyas, una larga
melena negra de pelo natural. Una lujosa y valiosa corona, lle-
na de piedras preciosas (donativo del pueblo de Petrer) que se
realizé en el afo 1960 para su coronacion canonica, remata su
figura. En su mano derecha porta un ramo de oro y en su mano
izquierda sostiene al Nino.

En el ropero de la Virgen se guardan varios mantos, entre
ellos, aparte del que regal6 el pueblo de Petrer en el ano 1954,
confeccionado por el artista alicantino, Tomds Valcdrcel, el que
regalé dona Manolita en los anos setenta y el que confecciona-
ron en los noventa las camareras, y se encuentran dos maravi-
llosos mantos, uno de ellos el de plata y oro de finales del siglo
dieciocho (que es una verdaderajoya y se piensa restaurar para el
cuarto centenario de la aparicion de la imagen de la Virgen, que
serd en el 2030) y el otro el de principios del siglo veinte, que es
el llamado “manto de la Reina’, por ser un obsequio que realizd
S.M. la Reina de Espana , D2 Victoria Eugenia de Battenberg, a
nuestra Patrona, a través de una de sus damas, oriunda de Petrer.
Alaimagen de la Virgen no se la puede vestir con estos mantos,
porque al hacer la restauracion no se tuvo en cuenta la medida, y
se hizo un palmo mas alta, por lo cual se le quedan cortos, aparte
del gran deterioro que tienen, sobre todo el manto de la Reina,
debido a que estd bordado, aparte de con plata y oro, de sedas
de colores.

Podemos decir que la imagen de nuestra Virgen del Reme-
dio, aunque restaurada, es la imagen primigenia, la que segun la
leyenda es obra de los angeles y que se apareci a dos francisca-
nos en la casa de la calle de la Virgen, donde estd la hornacina
con el cuadro pintado al 6leo de nuestra patrona, la Excelsa Vir-
gen del Remedio.

BIBLIOGRAFIA:
. Diario INFORMACION

- Ballesteros Peces M. “La devocion en Espafia ala Virgen del Remedio”
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Este valle estd sembrado
de vibraciones muy buenas:
con Salud y Buen Suceso
de los vecinos de Elda
y nuestra buena Remedios
que nuestros males remedia,
pues que estamos arreglados
“pa” que venga lo que venga.

Y es que a mi, esto me viene
pero que de muy atrds
pues mi abuela era Remedios
y en donde yo he trabajado
siempre he tenido Remedios:
una vez era la jefa,
otra vez la companera
y ahora mismo, no la jefa
perossilo esla sobrina
y sumadre y su hermana
y alguna prima lejana
y hasta creo que su abuela.

Vamos, a ver quién se queja.
Pero esto no acaba aqui,
pues tengo una nuera Reme i

que también tomo Remedios -
por el nombre de su abuela. A
8
> 5, 1
Asi es que lo tengo claro: g M
B

cuando tengo algtin problema,
en vez de escurrir el bulto,
me rebusco un buen remedio

S

que me solucione el tema.

Vamos, que nuestra Senora
con su nombre nos proteja
y nos cubra con su manto

remediando nuestras penas.

iViva la Virgen del Remedio!

Marisol Puche Salas

=
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Con fervor de amor sincero hacia su imagen venerada por todos los que
la amamos.

Su belleza celestial de madre amorosa que acoge en su regazo siempre a
todos sus hijos.

Qué hermoso es contemplarla, més hermosa que las flores que rodean
el altar el dia de su onoméstica, cuando vamos a implorarle con nuestras
plegarias.

Ella, desde el altar, parece que nos escucha. Su corazon estd abierto a
nuestras saplicas.

Emociona ir a verla, nos da seguridad diciéndonos con la mirada que
estd ahi, con nosotros, que estemos tranquilos, ella nos va a ayudar.

iOh Virgen del Remedio!, en ti confiamos con fe por la paz interior que
nos das al contemplarte.

Eres flor de esperanza para nuestro espiritu y sosiego para nuestra alma.
Alver en ti tanto amor; semilla que va creciendo cada dia en cada hogar.
T nos haces mucha falta Virgen misericordiosa, queremos estar
contigo, con la alegria de verte y estar cerca de ti.

;Oh Madre mia del cielo, iluminanos!

Ayudanos a ser sinceros y no guardar nunca rencor; que el amor que
nos das lo sepamos transmitir a todos nuestros hermanos, que rezamos
hoy a ti suplicando en nuestras oraciones que nos hagas fuertes de
corazdn para poder alcanzar un mundo mejor.

Mari Carmen Molld Torregrosa

Donacién plena, manantial de ternura,
tus manos de madre, nada nos niega,
en ti conflamos con fe viva y ciega,
en ti, que eres fuego, amor y hermosura.

- Ven presta a nuestra vera con premura,
pues tu mirar, nuestra vida riega

4 de esperanza que, sabemos, nos llega

con gozosas ayudas, Virgen pura.

Acégelos, Marfa, en tu regazo.
A'ti, nos acercamos y pedimos,
que en el respeto seamos la semilla
% para florecer donde vivimos,
. £ 4 y: junto a ti, ‘mare de deu’, Virgen sencilla.

Angelina Jiménez Fernindez
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Antonio Lozano Baides

Entre calles empedradas discurre la manana,
plasmada en la retina, guardadas en mi mente.
Ante su azulada capula, tanido de campanas,
alegran la manana sonando sutilmente.

“Bautizando” este lugar el ilustre Castelar,

iEl Balcon de Espana! dejando huella escrita.
Absorta la mirada, perdida al horizonte. Sonar..
Bajo mis pies, mosaico de color desde la ermita.

Retorno al casco antiguo, con aroma a pan cocido,
contemplo las ermitas rodeadas de chumberas,
cual perlas custodiadas, por todo el recorrido.
Espadanas alejindose blancas y austeras.

El Balcon de Espana, dos perlas tiene:
Santo Cristo en lo alto del promontorio,
San Bonifacio a sus pies que lo sostiene.
Orgullo de un pueblo por su patrimonio.
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SABADO), 22 DE SEPTIEMBRE

« Alas 11:30 de la manana, inauguraciéon del Mercado Me-
dieval y muestra de artesania popular que permanecera
abierto durante los dias 22 y 23 de septiembre en la Plaga
de Baix y calles adyacentes, con diversas actuaciones y ac-
tividades de animacion, y Jornada de puertas abiertas del
castillo, que podrd visitarse durante el fin de semana.

VIERNES, 28 DE SEPTIEMBRE
« 20:00 h - Concierto de musica en la Asociacion de Distri-
to Salinetas por la Sociedad “Unién Musical” de Petrer.

SABADO, 29 DE SEPTIEMBRE

+ Alas 18:30 h, traslado de nuestra patrona la Virgen del Re-
medio, desde la iglesia de San Bartolomé en romeria hasta
la iglesia de la Santa Cruz, donde se celebrara una Misa en
suhonoralas 19:30 h.

« Alas 20:30 h, en el barrio “San Rafael Arcingel’, Misa en
honor del patron del barrio.

DOMINGO, 30 DE SEPTIEMBRE

« Alas 18:30 h, se trasladard nuevamente en romeria la ima-
gen hasta la iglesia de San Bartolomé, donde se celebrara
una Misa alas 19:30 h.

JUEVES, 4 DE OCTUBRE

«  21:30 h, Concierto de musica en la Asociacién de Vecinos
Plaza Hipolito Navarro por la Asociacion Musical “Virgen
del Remedio” de Petrer.

de oc ZO/IZ

Fotos: Heliodoro Corbi

VIERNES, S DE OCTUBRE

« Alas 20:4S h, pasacalles por la Sociedad Unién Musical
por el casco antiguo con el siguiente itinerario: Plaga de
Baix, Canovas del Castillo, José Perseguer, San Vicente,
Gabriel Brotons, Castelar, Cantererias, Placa de la Foia, San
Antonio, Agost, San Rafael, Plaga de Dalt, Cura Bartolomé
Munoz y Placa de Baix.

« Alas20:45 h, pasacalles por la Asociacion Musical “Virgen
del Remedio” y la Colla de dolcainers i tabaleters “El Te-
rros”, junto con la Colla de nanos i gegants “Gent de Petrer”
por el siguiente itinerario: Plaga de Baix, José Perseguer,
Leopoldo Pardines, Pais Valencia y Gabriel Pay4.

« Alas 00:00 h, volteo general de campanas, interpretacion
del himno nacional por parte de la banda Sociedad “Union
Musical. Acto seguido se interpretard lamarcha procesional
‘Alamare de Déu del Remei”yla Salve marineraa cargo de
la Coral Petrelense y la banda de musica Sociedad “Union
Musical”

- A continuacion, grandiosa Alborada, disparandose un ex-
traordinario castillo de fuegos artificiales desde la explana-
da del castillo.

« Una vez finalizada la Alborada tendrd lugar un
pasacalle a cargo igualmente de la Sociedad
“Unién Musical” de Petrer, que finalizara en
la calle La Virgen, donde se interpretara el
pasodoble Petrel.

- Ala 1:00 h de la madrugada aproximada-
mente (tras finalizar la Alborada), Barraca
Popular en el parque 9 dOctubre.




SABADO, 6 DEOCTUBRE

P

SABADO,7 DE OCTUBRE A

+ Alas 8:00h, disparo de salvas. "

+ Alas 10:00 h pasacalle por la Asociacion Musical “Virgen del o ol “». ',:a
Remedio” partiendo de la Plaza Union de Festejos, Tercio de g e
Flandes, Jaime I, Reyes Catolicos, La Mancha, Aveni- £ g X, s
da de Madrid, Avenida de Elda, Ménovar, . w ‘ | \n ok
Camino Viejo de Elda, Avenida de B lef i g

Alas 19:00 h, ofrenda de flores a nuestra patrona la Virgen
del Remedio. A continuacion se cantard la Salve a cargo de
la Coral Petrelense y banda de la Sociedad “Unién Musical”
A las 22:30 h, Verbena Popular a cargo de la Orquesta
Shakara en el parque 9 dOctubre.

Tras finalizar la Verbena Popular comenzara la Barraca Po-
pular en el parque 9 d'Octubre.

it B
Elda, Principe de Asturias, Jaime I~ =

hastala Plaza Union de

Festejos.




A las 10:30 h pasacalle por la Sociedad “Unién Musical”
partiendo desde la Plaga de Baix, Miguel Amat, Canovas
del Castillo, José Perseguer, Leopoldo Pardines, Plaza Es-
pana, Gabriel Mir6, Antonio Payd, Bassa Perico, Antonio
Torres, Gabriel Paya, José Perseguer, San Vicente, Gabriel
Brotons, Plaga de Dalt, Cura Bartolomé Munoz hasta la
Plaga de Baix.

Alas 11:00 h, recorrido por la zona baja del municipio de
la Colla de Dolgainers i Tabaleters “El Terros™ y la Colla de
Nanos i Gegants “Gent de Petrer” desde la Plaza del Mer-
cadillo de la Frontera hacia la Asociacion de Vecinos de las
Chimeneas y finalizando en el Parque El Campet.

De 11a13:30 hy de 16:30 a 19 h, juegos infantiles en el
parque 9 dOctubre.

Alas 12:00 h, solemne con celebracion de la Eucaristia, pre-
sidida por el Muy Ilustre Sr. D. Miguel Angel Cremades Ro-
mero, Vicario judicial del Obispado de Orihuela-Alicante.
Durante la misma se interpretard una misa cantada a cargo
de la Coral Petrelense y banda de musica de la Sociedad
“Unién Musical’”.

Alas 13:00 h, tradicional baile de “Nanos i Gegants” en la
Plaga de Baix al finalizar la misa.

Una vez finalizada la Misa, se disparard una potente mas-
cleta desde los jardines de la Explanada.

A las 18:30 h, pasacalle por la ™ Asociacion “Virgen del
Remedio” partiendo de la Placa de Baix, José Perseguer,
Leopoldo Pardines, Antonio Torres, Gabriel Payd, José Per-
seguer hasta la Plaga de Baix.

A las 18:30 h, pasacalle por la Sociedad “Union Musical
partiendo de la Plaga de Baix, Miguel Amat, Canovas del
Castillo, José Perseguer, San Vicente, Gabriel Brotons,
Plaga de Dalt, Cura Bartolomé Munoz hasta la Placa de
Baix. (incluyendo la C/ La Virgen)

A las 19:00 h, Santa Misa. Al finalizar la misma, dard co-
mienzo la Procesion de nuestra patrona la Virgen del
Remedio con el siguiente itinerario: Placa de Baix, José
Perseguer, Leopoldo Pardines, Pais Valencia, Gabriel Paya,
Canovas del Castillo y Plaga de Baix.

Alas 23:00 h aproximadamente, en el parque 9 d'Octubre
Barraca Popular.

LUNES, 8 DE OCTUBRE

- Lanovenatendrilugar del 8 al 16 de octubre, celebrandose
alas 19:30 h, Santo Rosario, y a las 20:00 h, Santa Misa.
Alas 23:00 h aproximadamente, en el parque 9 d'Octubre
Barraca Popular.

MARTES, 9 DE OCTUBRE

Alas 10:45 h pasacalle por la Colla de Dolgainers i Tabaleters
“El Terros” y la Colla de Nanos i Gegants “Gent de Petrer” con
el siguiente itinerario: Plaga de Baix hacia C/ La Virgen, con-
tinuando por C/ Castillo, C/ San Rafael hasta llegar a la Plaga
de Dalt, siguiendo por C/ Gabriel Brotons, C/Vicente Amat,
Paseo de la Explanada hasta el parque 9 dOctubre, volviendo
por Paseo de la Explanada, C/José Perseguer, C/Cénovas del
Castillo, C/ Miguel Amat hasta la Placa de Baix.

De 11a13:30 hyde 16:30 a 19 h, juegos infantiles en el
parque El Campet.

JUEVES, 11 DE OCTUBRE
Fiesta 40 Pop alas 22:30 h en el parque 9 d'Octubre ofreci-
do porlos 40 principales.

DOMINGOS 14Y28,Y SABADO 20 DE OCTUBRE
Carasses de 17 a 19 h, recorrido de las tradicionales “caras-
ses” por el casco viejo.




Un buen

paseo,

| 1 bien encilentro
d?or Gué 1o WUn buen salndo

Seguro que, en anos anteriores, ha habido guiones mas completos para celebrar grandes
capitulos de convivencia y diversion. Pero es probable que no hayan superado en imagi-
nacion a los actuales, pese a las matizaciones econémicas que nos ocupan a diario. Hasta
el mas introvertido se deja llevar por los aires de concordia y el entusiasmo del grupo,
mas alla de las individualidades. Les invitamos a dar un grato y beneficioso paseo; a en-
contrarnos con vecinos, que lo somos todos al fin y al cabo; es otra forma de cuidarnos,
de cuidar la fiesta, de mimar nuestra casa, el entorno, de mirar por los nuestros. Seguro
que este guion da para hacer un buen documental de Petrer.

La Asociacion de Vecinos Barri Antic Miguel Hernandez
anuncia el “inicio del curso” con la decoracién de bal-
cones y fachadas de este maravilloso barrio el viernes,
5 de octubre. A partir de las diez de la manana del dia
siguiente disfrutamos de cocas a la pala y gachamigas
en la placa de Dalt, cuentacuentos para los ninos y, a las
cinco de la tarde, juegos de mesa y merienda en la sede
de la agrupacion.

Una buena paella tiene que hacerse con paciente fuego len-
to, al menos en su coccidn, antes de echar el arroz. Por eso
han convocado “Paellas de convivencia” a partir de las doce
del medio dia del domingo, 7, en la misma plaga.

El lunes, a las once, hay un taller infantil, con almuerzo, de
fotografias digitales del barrio. Habra que ver quién ensena
aquién en el taller: ;el nifo al adulto o al revés?.

Seguira la convivencia todo el dia, con mds juegos de mesa

y merienda, culminando, a partir de las ocho, con una cena

Victor Santos Rodriguez

de sobaquillo y publicacion de los premios de los concur-
s0s, que se entregardn a partir de las cinco de la tarde del
Dia de la Comunidad.

Estamos ahora situados en Hispanoamérica y Adyacentes,
donde empezardn las fiestas todavia en septiembre, el
viernes, 28, si bien con juegos de mesa ese fin de semana.
Como no podia ser de otra forma, el grueso del guion llega
a partir del dia S, con papiroflexia para los peques, y un café
“popular” a partir de las diez de la noche, también para de-
corar las calles.

El almuerzo del sibado sera a las nueve de la manana, con
gachamiga; la comida se compone de “racién de pollo con
patatas’, pero también habrd degustacion de postres. Ya
puestos, los vecinos llevardn alimentos ofrecidos porlos ve-
cinos en ofrenda a la Virgen del Remedio, con salida desde
el barrio a las seis de la tarde.




El domingo también hay paellas en Hispanoamérica, que
concluird con sus actos a partir de las diez de la noche del
lunes, vispera del Nou d'Octubre, con una cena compartida
delo que lleve cada uno.

Al mismo 9 de octubre se iran los actos de la asociacién Pa-
blo Picasso que, hasta entonces, disfrutard también de los
habituales juegos, almuerzos, aperitivos, comidas y cenas.
Aqui tienen verbena ya el mismo S de octubre; la ofrenda a
la Virgen es de flores, a partir de las siete de la tarde del si-
bado,6; y el Dia de la Comunidad acoge una Misa de Cam-
pana, alas doce del medio dia.

En jueves, el dia 4, es cuando la asociacion Hipdlito Nava-
rroy Adyacentes ha decidido decorar una parte de su zona,
en concreto la de la plaza para, alas nueve y media de la no-
che, comenzar la fiesta con toda calidad, con el concierto de
la Asociacion Musical Virgen del Remedio.

También ofrece este colectivo marionetas, el viernes, dia S,
alas siete de la tarde, con Maggic Puppets.

Igualmente, no deja de tener su curiosidad el I Concurso
de Peonzas, organizado para las doce del medio dia del si-
bado, 6 de octubre, entre otras muchas iniciativas.

Nosmarchamosalaasociacion Unifamiliares de Salinetas,
que también va a proceder a inaugurar la fiesta decorando,
pero en este caso solo la sede del colectivo. Serd el viernes,

5, con una cena de sobaquillo y disco movil posterior.

Los desayunos, mas que almuerzos, en esta zona, ofreceran
churros y chocolate, con juegos infantiles (la gachamiga la
han dejado para cenar el sabado, porlo que las comidas em-
pezardn pronto, a las dos de la tarde). La noche de ese dia
6, por cierto, acabard con una actuacion “estrella” que no ha
sido desvelada.

El domingo habra teatro matinal para los ninos, un dia y
actos que concluirdn con una actuacion de los “jévenes ar-
tistas del barrio’”

Mientras, en el Distrito Salinetas y Otros, la apertura tam-
bién tiene alta nota, con el concierto que ofrecerd la Socie-
dad Union Musical a partir de las nueve de la noche del 28
de septiembre.

El dia 9 de Octubre serd la jornada completa de conviven-
cia entre vecinos y amigos.

En Loma Bada, por su parte, se concentra todo en el 29 de
septiembre, en la “pinada” de las calles Cabrera y Formen-
tera.

De vuelta, paramos en San José, donde hay verbena popu-
lar en la noche del sabado, 6 de octubre, después de haber
elaborado y degustado gachamigas el dia de antes y de pen-
sar en la paella del fin de fiesta del domingo, dia 7.




Alcanzamos Las Chimeneas. Para continuar con el co-
mienzo de la fiesta del dia de antes, a las diez de la manana
del sibado, 6, hay Campeonato Comarcal de Levantamien-
to de Peso. Asi podemos imaginar como dispondran des-
pués sus participantes de la sardinada prevista en lazona de
aparcamiento del Centro de Salud.

El dia 7 comienza con Misa, a las nueve de la manana, y fi-
naliza con concurso de disfraces, a partir de las seis de la
tarde.

El viernes 12 continua la fiesta, con paellas y —mds pecu-
liaridades- Concurso de Flanes en la calle Toledo. Ese dia
finalizar4 con fiesta de karaoke, mientras que en la jornada
siguiente, habrd play-back en El Campet, pero por la tarde,
a partir de las cinco y media.

Andamos un poco y nos situamos en La Frontera, bueno,
mds que andar, corremos, porque inician su fiesta, como
siempre, con el Cross Popular que se ha convocado para el
domingo, 30 de septiembre. Ademas de la animacion y ac-
tividades tipica, la cena popular de esta asociacion se con-
vierte en “Parrillada de sobaquillo’, a partir de las diez de la
noche del sibado, 6 de octubre, mientras que el domingo
quedaran todos a elaborar y comer buenas paellas.

“Subimos” hasta vernos con la Asociacion de Vecinos Sax
y Adyacentes que, en este punto, llama a los vecinos no a

decorar calles, sino la zona de fiesta, incluyendo el montaje
de una carpa, el dia 5 de octubre. También es particular su
convocatoria para las cenas como, entre otras, la del lunes,
dia 8 de octubre, a la que hay que acudir con “mojes, lon-
ganiza, etc.” Y el Dia de la Comunidad, a comer fasseguras.
Entre juegos, actividades para nifios y bailes de disfraces
nocturnos, tampoco faltarin los gazpachos del dia 12 de
octubre.

Asi que, con éstas, y aunque es largo, convertimos el paseo
en algo muy saludable, para seguir con la fiesta preparada
por la asociacion San Rafael, que empezard también en
viernes, pero el dltimo de septiembre, con juegos de mesa
y cena popular de sobaquillo, continuando todo el fin de
semana previo a octubre con cucanas, aperitivos, concur-
sos y juegos para los ninos, sin olvidar la verbena popular
del sabado, 29, dia de San Rafael, a partir de las once de la
noche.

Todo se retomara el fin de semana siguiente, el “grande” de
Petrer, que destaca en este lugar de nuevo con un concurso
de disfraces matinal el sébado, 6, jornada que concluird con
una “Fiesta Remember”.

En San Rafael abren y cierran las fiestas, que se alargan has-
ta el 14 de octubre; todos los dias de fin de semana con hin-
chables, sardinadas, futbol, petanca....

Que disfruten, simplemente del saludo.
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PUBLICACIONES:
Revista Festa 2012: Presentacion de la revista cultural y li-
teraria editada por el Ayuntamiento de Petrer con motivo
de las fiestas patronales, el viernes 21 de septiembre, a las
20.30 h, en el Centro Cultural.

EXPOSICIONES:
III Concurso de Fotografia Digital de Fiestas Patronales
2011, del 14 al 30 de septiembre, en el Centro Cultural.
Horario de visitas: de jueves a sibado, de 19 a 21 h; domin-
gos, de 18 a 20.30 h. Inauguracion: viernes, 14 de septiem-
bre,alas 20 h.
Exposicion de fotograffa “Enric Valor (1911-2000): Paisat-
ges de Valor”, del 28 de septiembre al 14 de octubre, en el
Forn Cultural. Horario de visitas: de jueves a sabado, de 19
a2lh; domingos, de 18 a 20.30 h. Inauguracion: viernes,
28 de septiembre, alas 20 h.
Hermanos Llorente: Exposicion pldstica ‘Arte-facto’, del 5
al 21 de octubre, en el Centro Cultural. Horario de visitas:
dejueves asabado, de 19221 h; domingos, de 18220.30 h.
Inauguracion: viernes, 5 de octubre, alas 20 h.
XXX Exposicion Filatélica y Numismatica, del 5 al 9 de oc-
tubre, en la Casa del Fester. Horario de visita: de 11a 13.30
yde 18 a21 h. Presentacion de un matasellos especial, con-
cedido por la Direccion General de Correos y Telégrafos,

dedicado al 75 aniversario del papel moneda local.

ACTUACIONES MUSICALES:
Concierto: Festividad 9 d'Octubre, con un pasacalle de la

banda de la Sociedad Unién Musical de Petrer y la actua-
cion del Coro-rondalla del CEAM de Petrer, el martes, 9 de
octubre, alas 12.30 h, en la placa de Baix.

- Concierto: Dia de la Fiesta Nacional, a cargo de la banda
de la Asociacion Musical Virgen del Remedio de Petrer y
la Orquesta de Pulso y Puia Samuel Beneit, el viernes 12 de
octubre, alas 12.30 h, en el Teatro Cervantes.

Gala musical: Presentacion del DVD titulado “Petré, Petrel,
Petrer. Tierra madre’, editado por Elias Guillén, con cancio-
nes originales de Gabriel Sanchiz, interpretadas por el Gru-
po Momento, Trio Costablanca y Los Marchosos de Petrer,
el viernes 12 de octubre, alas 20 h, en el Teatro Cervantes.
Concierto: Actuacion musical de la Orquesta Joven y Coro
del Vinalop¢, el domingo 14 de octubre, alas 19.30 h, en el
Teatro Cervantes.

ACTIVIDADES DEPORTIVAS

- Trofeo de Pelota Valenciana, los dias 29 de septiembre y 6 y
13 de octubre, alas 18.30 h, en el trinquete municipal.
X Cross Social Barrio Frontera, el domingo 30 de septiem-
bre, a las 10.30 h, desde el CP Rambla dels Molins y que
discurrird por diversas calles del barrio de la Frontera.
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DIA

TEMA

TEXTOS

CELEBRANTE

iR

GRUPO

LUNES, 8

La Virgen Maria en
la Anunciacién del
Sefior(2)

Isafas, 7, 10-14; 8-10
Lucas, 1,26-38

A.Rocamora

Matrimonios
Mayordomia Cristo

MARTES, 9

Santa Maria, Madre de
Dios(4)

Gadlatas, 4, 4-7 Lucas, 2,
15-19

A. Verdu

Accion Catélica General
y Prebautismales

MIERCOLES, 10

Santa Maria
de Cana(9)

Exodo, 19,3-8 Juan2,
1-11

Nacho

Ciritas y Pastoral Obrera

JUEVES, 11

La Virgen Maria, junto a

laCruz(11Y12)

Romanos 8, 31-39 Juan
19,2§-27

Fernando Brotons

Viudas Cristianas

VIERNES, 12

La Virgen Maria,
Madre de la Reconcilia-
cion(14)

24 Corinios S, 17-21

José Tormo

Oracion y Pastoral de
la Salud

SABADO, 13

La Virgen Maria del
Cendculo (Dom. Xxiii
T.0.-B)(17)

Sabiduria 7, 7-11 He-
breos 4, 12-13marcos 10,
17-30

A.Rocamora

Cursillistas de Cristian-

dad

DOMINGO, 14

La Virgen Maria, Tem-
plo del Senor(26 Y27)

Apocalipsis 21, 1-5 Lucas
1,26-38

A. Verda

Hoacy Cc. Cc. Pp.

LUNES, 15

La Virgen Maria,
Imagen y Madre de la
Iglesia(39)

Hechos 1, 12-14 Juan 2,
1-11

Bartolomé Rosello

Religiosas y Litiirgla

MARTES, 16

Santa Maria, Madre y

Efesios 2,4-10 Lucas 1,
39-55

Reina de la Misericordia

A.Rocamora

Camareras de la Virgen
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- Las instantaneas de la Fiesta son muchas, reveladas al mundo desde multitud de visiones
dlferentes ... Los Autores de dichas imagenes, cada uno con su particular visiéon de las
" FJestas Patronales de Petrer, nos regalan el placer de contemplarlas, porque es placer lo
'i“ ' ”' 'y que se siente cuando se contempla una obra, a la que su autor le ha dedicado el momento

,,ﬂ'l ol {' | de crear, de estar en el momento justo, en el sitio justo para que ese momento irrepetible
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''sea captado para siempre.

aimagen que queda de esa captura, tiene ese
componente mégico que, de una manera
casi primitiva, atrae poderosa y enigmadtica
nuestra atencion; es la fuerza de la imagen
visual, que acttia de manera diferente segun
el espectador que la contempla una vez
que se divulga. Esta vision del autor e, casi
siempre, el resultado de una investigacion o
de una preparacion, a partir de los elementos que van a intervenir
en la obra que se va a crear. A veces esa situacion, premeditada 0
adivinada, dura el tiempo que el autor que crea la imagen -en este
caso digital- considera, dependiendo de si el resultado obtenido
iguala o, incluso a veces, supera las expectativas.

Las obras premiadas que, con ocasion del “III Concurso
de Fotografia Digital de Fiestas Patronales Petrer 20117, com-
pitieron entre un total de 179 fotografias digitales, nos ensenan
seis instantdneas diferentes de las fiestas y tradiciones de Petrer.
Al contemplar las seis distintas imdgenes premiadas nos damos
cuenta que representan, cada una de ellas, una situacion, compo-
sicion, estética o - alguna mds que otra- un mensaje que nuestro
cerebro interpreta como placer, por tratarse de sentimientos vi-
vidos o bien por contener un elemento sorpresa que lleva con-
sigo la emocion de la accion.

30

Todo esto y muchisimo mds, que interactia en nuestro ce-
rebro, a base de visiones, recuerdos, emociones y, por supuesto,
quimica, en cuestion de milésimas de segundo, es lo que sucede
en nuestra mente cuando contemplamos la fotografia de un au-
tor que, en muchas ocasiones, nos atrae y cautiva sin saber de
inmediato por qué. Pero por eso una imagen vale mas que mil
palabras. Es una emocion primitiva que el hombre conserva en
su interior desde sus ancestros.

En este caso, las imdgenes que concursaron reflejan tradi-
ciones que, durante siglos, se han festejado en nuestro pueblo;
y digo siglos porque nuestros antepasados celebraban muchas
de ellas como es el caso de “les Carasses’, que tienen mucho
del “Carnaval” de la vertiente mediterranea, ya que se interpre-
tan situaciones entre la “carassa” y el espectador o espectadores
participantes. También vemos, entre las obras premiadas, im4-
genes de los “Nanos i Gegants’, que contienen el ingrediente
del misterio, sobre todo para los méds pequenos, que asisten, casi
atonitos, a la visién de estos elementos tradicionales de las fiestas
de Petrer.

En el primer premio de la seccion de “Carasses” tenemos
la obra de Angel Javier Fernandez Banols, de lema “Buda’, con
una imagen en blanco y negro que le confiere mayor teatralidad,
si cabe, a la escena misteriosa que representa. Aunque la captura



de esta imagen se haya hecho en un cuarto de segundo, pare-
ce estar premeditada y compuesta de antemano por el autor y
esa, posiblemente, haya sido la razon de ese merecido primer
puesto. El segundo premio de “Carasses” es para la fotografia de
Juan Miguel Martinez Lorenzo, “Crios”. Observamos en ella la
accion, sorpresa e interaccion con los espectadores, que he co-
mentado en el parrafo anterior, en este caso, dos ninas jugando
con dos carassas. Y en el tercer premio de dicha seccion es “Ro-
celdan’, de Daniel Montesinos Molt6, que tiene que ver mds con
la composicion y estética y, por supuesto, el componente teatral
y carnavalesco.

En cuanto alas mejores fotografias de la seccion “Fiestas Pa-
tronales’, el primer premio fue para Manuel Guijarro Lépez, con
la fotografia de lema “Vitam”, que refleja la emocion de la accion,
la adrenalina, como componente quimico, que nuestro cerebro
activa con una mezcla de miedo y diversion; es el premio ala es-
pontaneidad reflejada en las caras de los chicos que aparecen en
la foto. El segundo premio recayo en José Antonio Lopez Rico,
con el lema “Grease’, que nos ofrece una imagen casi de recuer-
do, en blanco y negro, en la que unos ninos, en su mayoria de es-
paldas, desafian alos nanos i gegants, una vez han entendido que
no son hostiles, sino que forman parte de su diversion. El ter-
cer premio fue para Francisco Pascual Maestre Martinez con el

e Petver 20NN b

las ima-
genes que
concursaron
reflejan
tradiciones
que, durante
siglos, se
han festeja-
do en nues-
tro pueblo

\ 'Z%:

il

lema “Festes”, con
una imagen de un
nino que juega en
el interior de un
gegant. El miste-
rio convertido en
templo; el miedo,
una vez superado, le
hace integrarse en el elemento que antes
le causaba temor y, de alguna manera,
convertirse en “gurd” de su comunidad.
Pues si, todas estas cosas y muchi-
simas mds se pueden contemplar en la
vision de una obra, y es muy interesante
que aprendamos a “leer” las imdgenes
que adquieren la categoria de arte. Por
ultimo comentar la satisfacciéon por la
gran participacion de concursantes que
hacen posible el desarrollo del certamen
y que forman un colectivo de personas
capaces de crear Imdgenes que nos cauti-
vany plasman la cultura de Petrer a tra-
vés de sus Fiestas Patronales.
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Desde que en el ano 1975 se descubriera el mosaico romano en la calle 18 de julio, actual
Constitucion, junto al ayuntamiento, han sido muchos los articulos y estudios que han
tratado sobre el periodo romano de Petrer, siendo Enrique Llobregat Conesa, director
del Museo Arqueolégico Provincial de Alicante, el que “bautiz6” en ese mismo ano el
asentamiento clasico a las faldas del castillo como “villa Petraria”, ya que en las fuen-
tes documentales de este periodo o posteriores, no se menciona este lugar ni durante la
republica ni durante el imperio romano. Para ello, utilizé la derivacion etimolodgica de
Petrel-Petrer-Bitrir-Petraria, relacionando “petra” con la zona pedregosa de las orillas
de la rambla Puca.

En esa misma década y en las décadas siguientes, los componentes del Grupo Arqueolo-
gico Petrelense, denominado posteriormente Damaso Navarro, y después arquedlogos
formados en la universidad y empresas de arqueologia, al amparo de lalegislacion nacio-
nal y regional en materia de patrimonio cultural, hicieron intervenciones arqueologicas
en varios inmuebles del centro historico de Petrer, aportando nuevos datos sobre la dis-
tribucion y amplitud de la villa Petraria, datando su perduracién entre el siglo Iy el siglo
VI d. C., y recuperando un importante lote de restos arqueoldgicos, la mayoria de ellos
ceramicos, que nos permiten conocer los modos de vida de la poblacién romana que vi-
vid en este mismo espacio desde hace dos mil afos.

36



e todos los aspectos relacionados
con la cultura romana, vamos a
centrarnos en los alimentos con-
sumidos y en la vajilla que uti-
lizaban para preparar los guisos
y para llevar las viandas a la mesa.
Para ello tenemos dos fuentes

histéricas, como son los escritos
clasicos que han llegado a nuestros dias, y los datos arqueologi-
cos que nos permiten conocer los objetos que utilizaban.

La comida, nexo familiar y social en la cultura romana.
Como la mayoria de las culturas pasadas y presentes, las celebra-
ciones familiares y los acontecimientos sociales se llevaban a
cabo alrededor de la mesa. La cultura romana no es una excep-
cién, y por ello, el banquete es la manera que tiene el anfitrion,
en mayor o menor medida, atendiendo a su posicion social y a
su fortuna, de agasajar alos invitados con la intencion, més o me-
nos evidente, de conseguir favores, cerrar negocios, pactar en-
laces nupciales o planificar futuras carreras politicas y militares.
Incluso las cenas cotidianas eran una manera de establecer una
cohesion familiar y comunitaria, ya que se juntaban la familia y,
en muchas ocasiones, amigos e invitados.

La familia romana, en término generales, realizaba tres co-
midas al dia: el desayuno, llamado ientaculum, a base de pan, que-
50, olivas, aunque también era habitual que ingirieran huevos y
hortalizas, todo ello acompanado con vino. La siguiente comida
la realizaban a medio dia, y se llamaba prandium, a modo de una
comida répida y en la mayorfa de las ocasiones fria, consistente
en pan, carne guisada, fruta y vino. Por ultimo, a la caida de la
tarde se realizabala cena, siendo la ultima comida del dia yla mas
opipara y suntuosa.

Tal y como escribe Daniel Vizquez Sallés, periodista es-
pecializado en gastronomia, en el prologo de la obra de Apicio,
la cena consta de tres partes: el gustus o gustatio que consistia en
“aperitivos, como lechuga, ostras, pescado salado, croquetas y tru-
fas, pequenos tentempiés que tenfan como fin despertar el apetito.
Subido el telén estomacal, los romanos entraban en el segundo
acto, la prima o summa mesa, deleitando sus paladares con vino
y viandas, pescados y mariscos sazonados de todas las maneras
imaginables ( ... ). En sus estomagos atin quedaba un hueco para
la secunda mesa, tercer acto de la velada compuesto por dulces,
détiles, pasas, frutas y vinos dulces (Apicio, 2007:9)’.

AUMENTOS, RECETAS Y VAJILLA ROMANA

Pintura mural de la casa
de los amantes castos de
Pompeya representan-
do un banquete.

a la caida de
la tarde se
realizaba la
cena, siendo
la dltima
comida del
dia y 1a mas
opipara y
suniuosa.

Pero, como se puede suponer,

en una sociedad esclavista como era
la romana, con las clases sociales tan
marcadas, las comidas que hemos in-
dicado anteriormente, y sobre todo, los
banquetes opulentos, sélo eran para los
pertenecientes a la clase noble, esto es,
el patriciado y aquellos que sin serlo,
como los ricos plebeyos, si disponen
de suficiente dinero con los que prepa-
rar suculentas cenas con los productos
mds exquisitos traidos de los confines
del imperio. Sin embargo, la poblacion
mds numerosa formada por los plebe-
yos (ciudadanos libres aunque sin nin-
guna posibilidad de acceder a cargos
politicos ni religiosos), libertos (anti-
guos esclavos que habian comprado
su libertad o que su senor los habia lib-
erado) y esclavos, debfa de contentarse
con comidas muy basicas y accesibles a
su economia. Asf el alimento mds habit-
ual era el puls o pulmentum, una especie
de gachas realizadas con agua y harina,
completandose la comida con los pro-
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ductos de la huerta y un vaso de vino o cerveza, en el mejor de
los casos, 0 agua la mayoria de las veces.

Marco Gavio Apicio, el gourmet mas famoso de Roma.
El texto cldsico mas revelador en cuestion de gastronomia ro-
mana y que ha perdurado durante todos estos siglos a través
de copistas y estudiosos como Gregorio Mayans, quien realizé
una crestomatia de autores latinos clasicos referentes al arte de
la mesa', es el recetario del excéntrico y gloton Marco Gavio
Apicio (25 a. C.aprox. — 37 d. C.), titulado De re coquinaria (El
arte culinaria), escrito seguramente en los afos previos al final
de su vida, a la que puso fin el mismo ingiriendo un veneno
letal. Tal y como relatan Séneca y Marcial, al pensar Apicio que
tras pagar las numerosas deudas de sus dispendios y excesos
de su estrambotica vida, dilapidando la cuantiosa herencia fa-
miliar, con el todavia importante patrimonio que le quedaba,
no iba a ser suficiente para financiar sus continuos excesos y
seguir con su lujoso tren de vida, debiendo de moderarse en
sus compras, gastos y placeres. Ante la disyuntiva de llevar una
existencia “moderada” o morir manteniendo su ostentoso rit-
mo de vida, prefiri¢ la segunda. El poeta Marco Valerio Marcial
(40 — 104 d. C.), segtin relata Daniel Vazquez, considerd este
ultimo momento de su vida como el acto supremo de amor
para con sus debilidades gastrondmicas, escribiendo el poema
“No podias hacer nada ms propio de un glotén, Apicio” (Api-
cio, 2007: 13).

APICIUS, ;
S$1VE,
LIBER DE RE COQIJINARIA,
COMPOSITUS EX VARIIS TESTIMONIIS

SCRIPT ORUM LATINORUM,

—————————————— e

QUAE SELEGIT ET CONTUNXIT

GREGORIUS MAJANSIUS,

Generofus Valentinus , & Duodecemvir
Stlitibus judicandis in Regia Domo
& Urbe.

VALENTIAE EDETANORUM:

Apud Franciscum BURGUETE,
Anno mpccLxvim.

Portada de la obra de Gregorio Mayans sobre Apicio y la gastronomia romana. 1768.

Apicio divide su obra en diez libros de recetas, que suman
un total de cuatrocientas ochenta y una, dedicando cada uno de
ellos aun grupo de alimentos en particular. La distribucion es la
siguiente: el primero lo dedica a los trucos culinarios de cémo
mezclar el vino, como preparar el aceite, como adobar el garum,
una salsa muy apreciada por los romanos y que era utilizada
practicamente para todos los platos, o, como conservar la uva,
los membrillos o las legumbres. El segundo a la carne trinchada.
El tercero hace referencia a los productos de la huerta. El cuarto
libro son platos variados. El quinto se centra en las legumbres. El
sexto en la volaterfa. El libro séptimo es el de las exquisiteces, del
estilo de mamas de cerda rellenas de pimienta, alcaravea y erizo
de mar; o datiles rellenos con nuez, pinones y pimienta molida
fritos con miel. El octavo son todas las recetas que se puedan
realizar con los cuadriipedos como jabalies, ciervos, corzos, car-
neros, bueyes, corderos, cerdos, liebres y lirones. El noveno y el
décimo hacen referencia a los alimentos procedentes del mar,
como la sardina, el atun, el calamar, los mariscos, etc. (Apicio,
2007). En definitiva, un compendio casi enciclopédico de todos
los alimentos existentes en los momentos iniciales del imperio
romano y su manera de cocinarlos.

Lugares para cocinar, lugares para comer. La cocina en
las villas y en las casas importantes de las ciudades como las que
se han conservado en Pompeya y Herculano, solian tener un
hogar donde estaba el fuego y donde se ponia la olla, asi como
una plataforma de ladrillo, a modo de encimera, 0 una mesa en
la que colocar los productos que se van a preparar. En la cocina
también estaban las dnforas con el aceite o el vino y otros recipi-
entes para el agua, con el que confeccionar los platos que han de
servir a los comensales.

En la exposicion Romanorum vita que ha disenado la Obra
Social La Caixa, se recrea parte de una calle de una ciudad ro-
mana y una domus con sus partes mds caracteristicas: el atrium,
el despacho del dueno de la casa, el triclinium donde comen, y la
cocina, cuidando todos los elementos que debia contener esta
sala. En el Museo Damaso Navarro también recreamos la villa
Petraria en la exposicion Cogito villa Petraria, que pudo visitarse
entre el mes de mayo de 2011 y febrero de 2012%.

Recreacion de una cocina romana para la exposicion Romanorum vita.



El comedor de la casa o triclinium,
se denominaba asi porque solian haber
tres triclinios o divanes dispuestos alred-
edor de un espacio central donde colocar
las viandas. Los participantes al dgape,
dispuestos de tres en tres, se recostaban
siguiendo la costumbre heredada de la cul-
tura griega, ya que de esa manera el cuerpo
admite mds comida y bebida. Por eso, las
cenas se podian alargar durante horas, entre
los comentarios, conversaciones, canciones
y entretenimiento de los propietarios de la casa y sus invitados.
Esta habitacion de la domus romana era una de las mas deco-
radas, tanto con pinturas murales, como las de Pompeya, como
con mosaicos en el suelo.

Tal vez, como hipétesis, pudiéramos pensar que el mosa-
ico geométrico policromado que aparecio junto al edificio del
Ayuntamiento correspondiera al suelo del triclinium de villa
Petraria, aunque no tenemos mds datos para confirmar esta
suposicion, ya que podria haber otras habitaciones que también
sus pavimentos pudieran estar realizados con mosaicos.

:Qué comian, como cocinaban y qué vajilla usaban los
romanos de villa Petraria?. Estas preguntas pueden ser resuel-
tas gracias a la Arqueologia y a los miles de restos y fragmentos
de cerdmica, vidrio, y de fauna consumida que conservamos en
las salas y los almacenes del Museo Damaso Navarro procedent-
es de las intervenciones arqueoldgicas realizadas en el entorno
de la plaga de Baix y El Derrocat, el espacio que debi6 de ocupar
la villa Petraria.

Los propietarios de la misma, y en menor medida sus escla-
vos, debieron tener una dieta variada de verduras recolectadas
en los huertos proximos a la villa, consistente en espérragos, ce-
bolla, ajo, calabazas, cidras, pepinos, brocoli, acelgas, zanahorias,
cardos, apios, sandias, melones, etc, preparados de diversas man-
eras, tal y como recoge Apiano. También eran muy habituales el
consumo de frutos secos, asi como frutas como las manzanas
y las peras. Debieron de consumir distintos tipos de panes ya
que los cultivos de cereal era una de las bases econémicas del
imperio romano, al igual que la produccion de aceite y vino que
era transportando en dnforas hasta los puertos de las provincias
del imperio y, desde aqui, a Roma. La carne también era con-
sumida sacrificando especies domésticas como la ternera/buey
(Bos Taurus L.), en muy alto porcentaje, seguido del cerdo (Sus
domesticus L.), y en menor medida la cabra (Capra hircus L.), la
oveja (Ovis aries L.), el caballo (Equus caballus L.) y alguna espe-
cie gallindcea.

La edad del sacrificio era baja, para que su carne fuera
mas tierna, observandose en numerosos huesos las marcas del
cuchillo y el hacha utilizado para despellejar y descarnar las
piezas. También consumian en guisos y asada las carnes de ani-
males salvajes como el ciervo (Cervus elaphus L.)’, el jabal (Sus
scrofa L.) y el conejo (Oryctolagus cunniculus L.), cuyos restos han
aparecido en las excavaciones de la calle Mayor (Benito, 1990) y
Luis Chorro de Petrer.

...1as cenas
se podian
alargar
durante
horas, enire
los comenta-
rios, con-
versaciones,
canciones y
entreteni-
miento...

Restos 6seos de ciervo,
cabra, cerdo y buey pro-
cedentes del vertedero
dela calle Luis Chorro.

AUMENTOS, RECETAS Y VAJILLA ROMANA

Afaltaderealizarun estudio exhaus-
tivo de los contextos romanos de las ex-
cavaciones realizadas en villa Petraria, no
hemos encontrado ningtin resto faunisti-
co de pescado ni de moluscos, lo que no
quiere decir que no se consumieran. Es
de suponer que nuestra familia propietar-
ia de la villa, con un alto poder adquisi-
tivo, que puede pagar la realizacion de un
pavimento de mosaico y pagar la compra
de un sarcéfago esculpido en marmol de
Carrara (Italia), sin que sepamos si se
trajo ex profeso por encargo del senor de
lavilla o fue realizado por artesanos de la
zona que tallaron el bloque procedente
de la peninsula Itdlica*, podria pagar la
traida de productos marinos desde los
puertos alicantinos préximos como Lu-
centum (Alicante), Portus llicitanus (Santa
Pola) u otros més alejados; o de piscifac-
torfas como las existentes en Llleta dels
Banyets (El Campello) o Los Banos de la
reina (Calpe).

Con todos estos ingredientes no es
de extranar que los cocineros hicieran
variados y deliciosos manjares para los
paladares de los senores, empleando
también numerosos condimentos y sal-
sas para entremezclar los sabores y que
no se pudieran distinguir bien los ingre-
dientes, sino que fuese un tnico sabor
irreconocible. Esta manera de cocinar
era del agrado de los comensales. Asi,
Apiano introduce en la elaboracion de
précticamente todos los platos especias y
hierbas aromaticas como pimienta, com-
ino, ruda, orégano, alcaravea, cilantro,
menta, ruda, ligastico, etc. Y lo mismo
sucede con las salsas, haciendo especial
mencion al garum, salsa hecha con las
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visceras de pescados como sardinas, anguilas y jureles sazona-
das, y también peces pequenios como salmonetes 0 boquerones
que se salan y se exponen al sol para que fermenten. Con ello se
consigue una especie de salmuera que era exquisita para el pala-
dar de los comensales, un producto de lujo, siendo en la parte
meridional de Hispania donde se localizan numerosas factorfas
para salazones y produccion de garum como el Portus llicitanus
(Santa Pola), Puerto de Mazarrén, Baelo Claudia (Tarifa), Gades
(Cadiz), etc.

Para la elaboracion de los alimentos en la cocina de villa
Petraria, los cocineros tenfan un variado menaje de cocina para
asar, cocer y al vapor, freir los alimentos en aceite, etc. Parallevara
cabo todas estas acciones se disponia de ollas, cazuelas y sartenes,
en la mayoria de los casos de cerdmica, y en contadas ocasiones
(no se ha dado el caso en villa Petraria), metdlicas. También en
la cocina habfa resistentes morteros para moler todo tipo de es-
pecias y hierbas arométicas con las que condimentar los platos.
Ademds, cuencos y jarros para contener liquidos y alimentos
para preparar los platos.

Para la presentacion y colocacion de los manjares en la
parte central del triclinium, también contamos con una vajilla de
mesa de calidad denominada terra sigillata® formada por platos,
cuencos, jarros, fuentes y escudillas. El estudio individualizado
de cada pieza, atendiendo a como estd realizada, la forma que
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Vajilla de mesa y menaje
de cocina de amplia
cronologia aparecida en
villa Petraria.

los cocine-
Ios tenian
un variado
menaje de
cocina para
asar, cocer
y al vapor,
freir los
alimentos

tiene y el color mds o menos rojizo de
la pieza, permite saber la procedencia:
si se fabricaron en los talleres itdlicos,
en los de la Galia o Hispania o, si por el
contrario, proceden de los importantes
alfares situados en el norte de Africa. Del
mismo modo, junto a la procedencia,
cada uno de estos alfares tuvo su mo-
mento de auge en determinados siglos,
acaparando la produccién de distintos
tipos de piezas para todo el imperio.
Volviendo ala cena, en las fuentes
se presentaban los alimentos elabora-
dos y cada comensal se servia en su pla-
to o escudilla con los dedos ya que no
tenfan tenedores y los cuchillos apenas
se utilizaban pues su gusto culinario
romano era el de preparar los alimen-
tos muy cocidos y tiernos, por lo que
era muy fdcil para ellos desmenuzarlos
con los dedos. Las cucharas si eran
utilizadas para las salsas y las comidas
semiliquidas. Como curiosidad, los
invitados trafan sus propias servilletas,



normalmente de gran tamano, para limpiarse durante el ban-
quete y para llevarse la comida que ha sobrado.

Con todos los datos expuestos en estas lineas y atendiendo
a los historicos y arqueoldgicos conocidos, no es dificil imag-
narnos a los senores de la villa Petraria acompanando a sus invi-
tados ala cena al triclinium, con su suelo cubierto con un mosaico
policromo, y los esclavos sacando en las fuentes de terra sigillata
las viandas preparadas siguiendo las recetas tradicionales, como
ciervo cocido con una salsa compuesta por pimienta, ligl’lstico,
alcaravea, orégano, semilla de apio, raiz de laserpicio y semilla de
hinojo, trinchado todo junto con garum, vino, vino de pasas y
un poco de aceite ligado con fécula; o ternera frita con pimienta,
ligustico, semilla de apio, comino, orégano, cebolla seca, pasas,
miel, vinagre, vino, garum, aceite y vino dulce cocido. Con estos
platos se espera un largo y entretenido banquete ...

A modo de conclusion, se puede indicar que gracias a los
datos que tenemos de las intervenciones arqueoldgicas, cono-
cemos bastantes de las costumbres y modos de vida de los ha-
bitantes de la villa romana de Petraria. Pero aun asi, todavia hay
numerosos aspectos y detalles de su dia a dia que ignoramos
y que esperamos poder investigar en el futuro con nuevos da-
tos arqueoldgicos e hipotesis que nos acerquen un poco mds a
nuestra historia.

Nota: Agradecemos a Miguel Benito Iborra, zooarquedl-
ogo del MARQ, la identificacion de los restos faunisticos recu-
perados en la excavacion de la calle Luis Chorro, lugar donde se
hallo el vertedero de villa Petraria.

NOTAS
" Segunindica Enrique Sénchez, uno de los editores de la Bibliograffa
hispano-latina clésica, “este curioso erudito opusculo no es una
reimpresion de las recetas de cocina atribuidas al glotén romano
Apicio, sino una crestomatia hecha por Mayans de pasajes de au-
tores latinos clasicos, referentes al arte de la mesa. Tales son Plauto
(en las comedias Asinaria, Aulularia, Miles gloriosus, Pseudolus, Persa,
Stichus), Terencio (Adelphi), Varrén (De re rustica), Tito Livio, Colu-
mela, Petronio, Séneca, Plinio el Naturalista, Marcial, Aulo Gelio;
terminando con el testimonio jocoso del puerco Marco Grunnio
Corocotta” (2008).

En esta exposicion tuvimos la colaboracién de la Obra Social La

%)

Caixa que permitio que reprodujésemos la imagen de su cocina y su

tablinum (despacho).

Algunos de los restos que se han identificado como de cerdo en los
vertederos de la calle Luis Chorro, podrian ser de jabali. Del mismo
modo la estructura dsea de la cabra y la oveja es practicamente
idéntica, lo que dificulta también su reconocimiento. Este hecho se
podrfa corroborar tras un estudio completo del conjunto faunistico
recuperado.

Antonio Poveda Navarro, director del Museo Arqueoldgico de Elda,
indica ambas posibilidades al hablar del origen de este sarcofago y
otros de la zona “que llegados ficilmente por via maritima encon-
traron un eficaz puerto de desembarco en el Portus llicitanus (Santa
Pola) para, a partir de la colonia romana de Ilici adentrarse en el 6p-
timo corredor del Vinalopo... Aunque también, ... es posible que
alguno de los sarcofagos procediese de un taller regional, sobre todo
los que fueron creados a partir del ultimo IV d.C, pues el marmol se
pudo traer de Italia y ser tallado por artesanos en la misma region ...”
(Poveda, 1999: 158).

Etimoldgicamente significa “tierra sellada”y hace referencia a que mu-
chas de las piezas, en su interior, presentan el sello o marca del taller

alfarero de donde procede la pieza.
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Concepcion Navarro Poveda

Conocer los objetos y los habitos de alimentacion de la poblacion de Petrer en los siglos
XV-XIX, nos induce a tomar como elementos de referencia las fuentes arqueolodgicas y
documentales de estos siglos. Epoca histérica en la que la poblacién de Petrer era emi-
nentemente campesina, de ahi que su dieta alimentaria seria poco variada y basada en los
productos agrarios que cultivaban, como eran los cereales (trigo, cebada), legumbres,
habas, algarrobo, ajos, hortaliza, ciruelas, manzanas, granadas, higos, pasas, aceite y vino,
con el aporte carnico de animales ovicaprinos, piezas de caza y aves de corral. Mas espo-
radicamente tomarian pescado, cuyo consumo aumentaba en época de cuaresma, entre
la comunidad cristiana, asentada en el castillo, pues no debemos olvidar que la poblacién
de Petrer, hasta 1609, fue mayoritariamente mudéjar o morisca; 270 familias componian
la aljama de la antigua Bitrir. Con la repoblacién realizada en 1611 la villa de Petrer vol-
via a contar con unos 450 vecinos que, siendo en su mayoria campesinos, continuaron
con el cultivo de los campos manteniéndose la fisonomia del paisaje agrario.

42



erdn estos nuevos repobladores, unas cien
familias, las que contintien con la explota-
cion de la tierra; tanto en las zonas de seca-
no como de regadio, se cultivaban cereales
como el trigo, la cebada, centeno y avena,
almendros, higueras, vinas y olivar, no faltan-
do en dreas de regadio las huertas con culti-

vos de hortaliza, legumbres y drboles frutales
como albaricoques, manzanas y peras, policultivos que cubrfan
el consumo familiar, y los pechos correspondientes del senor
territorial. Algunos productos, como por ejemplo la pasa, era co-
mercializada a través de bien organizadas redes comerciales.

Asi en las cocinas de las casas familiares predominaban los
guisos que se hacian en las ollas, generalmente de barro, donde
las carnes deberfan cocer durante varias horas, acompanadas de
legumbres como habas o guisantes, utilizindose también la ce-
bolla y la zanahoria, siendo la sopa un plato muy consumido en
el mundo rural, cuyos ingredientes eran una sémola de cereal,
garbanzos, tocino, embutido y algtin trozo de carne fresca o seca,
productos ricos en proteinas y minerales. Mientras que el aporte
vitaminico lo obtenfan del consumo de frutas y hortalizas fres-
cas, que no faltaban en la mesa del campesino.

En la elaboracion de las sopas y algunas salsas era comun
el uso de especias como laurel, romero, tomillo, nuez moscada
u otras de origen foraneo como la pimienta negra, la canela, el
comino y el clavo, utilizando también tintes vegetales para la co-
loracion de algunos alimentos, como fue el perejil, el azafrin o
el séndalo.

Como curiosidad apuntar que productos hoy tan populares
en nuestra dieta alimentaria, como son los tomates, los pimien-
tos, las judias verdes, el maiz y la patata, no fueron consumidos
hasta bien entrado el siglo XV1I, pues no llegaron a Europa hasta
el siglo XV, tras el descubrimiento del continente americano, al
igual que el cacao y el chocolate.

Entre las clases mds populares no era muy frecuente el uso
de productos carnicos, abundaba mis el consumo de despojos

Anate o fogon ceramico
del castillo de Petrer.
Siglo XV.

Conjunto cerdmico
formado por platos y
escudillas vidriados

y decorados en azul
cobalto y reflejo mets-
lico. Jarrita pintada en
manganeso del castillo
de Petrer, siglo XV-XVI.
Cazuelay tapadera de
épocamoderna.

OBJETOS DE LA VIDA COTIDIANA - SIGLOS XV-XIX

(higado, patas, oreja, tripas o tocino). En-
tre los animales el mas comun era el cer-
do, se sacrificaba ala entrada del invierno,
acontecimiento que solfa reunir a toda la
familia, siendo su carne utilizada al com-
pleto; una parte se consumia fresca y otra
parte se conservaba haciendo embutido,
tocino y manteca; se guardaba en salazon
o0 ahumada, lo que permitfa su consumo
durante gran parte del ano.

Se consumian también animales de
caza, como liebres, conejos y perdices,
fuente de proteinas para el campesino,
sobre todo cuando escaseaban los sala-
zones de cerdo yla carne fresca de oveja,
aunque ésta tenfa que cocer durante mu-
cho tiempo en el puchero, al estar mas
dura, ya que las ovejas se sacrificaban vie-
jas pues de ellas se obtenia lana y leche.

En cuanto a las aves de corral, era
frecuente su cria, pues estd documenta-
do que por San Miguel se le entregaban
al senor territorial varias gallinas en con-
cepto de regalia; también se criaban para
el aprovisionamiento de huevos. No fal-
taban los productos licteos obtenidos de
las ovejas, cabras y vacas, como la mante-
quillay el queso.

Animales que, sabemos, formaban
parte de la dieta alimenticia de la pobla-
cion de Petrer a través del estudio de la
fauna registrada en las excavaciones rea-
lizadas en el castillo y en el casco antiguo
de la Villa, donde predominaban los ani-
males de cardcter doméstico como la ca-
bra, oveja, cerdo, conejo y gallinas. Otras
especies, como el caballo, el buey, el asno
o burro, también documentados, eran
utilizados como animales de carga.

No faltaba en la dieta campesina el

pan'y el vino, bebida con un alto conte-
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Cuenco vidriado en melado. Castillo de Petrer. Siglo XV.

Cuenco vidriado en tono azulado. Castillo de Petrer. Siglo XVI.

Plato vidriado, encontrado en las excavaciones realizadas
en la Plaga de Dalt. Siglo XVI
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nido calérico y de efectos euforizantes, pues solia tener una gra-
duacion; sise picaba se convertia en vinagre, liquido utilizado en-
tonces para los adobos y la conservacion de algunos alimentos.
En ocasiones se le anadia agua, para que asi el vino durara hasta
la siguiente cosecha, si no se podia comprar en el mercado. Una
bebida alcoholica muy apreciada durante los siglos XV-XVIII,
fue el hidromiel, que se obtenia de la miel mezclada con agua.
Miel que se lograba de los paneles de abejas y era muy utilizada
para endulzar los alimentos.

En las nucleos rurales, como era el caso de la villa de Petrer,
aligual que se conservaban los embutidos, la carne salada o ahu-
mada obtenida tras la matanza del animal, para ser consumida
durante el invierno, también se realizaban y conservaban -para
ser comidas en las diversas estaciones del ano- las olivas en ado-
bo, las confituras de frutas, los dulces y las conservas de ciertas
verduras, no faltando la conservacion y el consumo de almendra
en la elaboracion de dulces, mazapan y turrén, siendo utilizada
también en los guisos y bebidas, alimentos de clara influencia
musulmana.

Indudablemente no disponemos de una guia gastronémica
que nos indique el recetario culinario de las gentes asentadas en
Petrer?, sin duda habia cierta diferencia entre los distintos grupos
sociales: la nobleza y los clérigos gozaban de buena mesa con
guisos y platos abundantes, acompanados de costosos vinos. No
faltaban en sus mesas el pan blanco de trigo, el carnero asado,
las gallinas y perdices, condimentados con abundantes especias,
dando asi un sabor exdtico a los alimentos, acompanados de
confituras de almendra, miel y las frutas frescas. Entre estas cla-
ses pudientes también se servia la olla podrida, pero ésta llevaba
buen carnero, abundante gallina, liebre y palomas, chorizo, ja-
mon y tocino fresco, ajos, garbanzos y cebollas. Mientras que en
la cocina del campesino se cocinaba en el fogon la olla ordinaria,
el cocido o el potaje en los que, junto a los garbanzos y verduras,
bailaban en el caldo la carne, el tocino gordo, el chorizo yla mor-
cilla, mezclindose los ingredientes que se tenian a mano.

Objetos utilizados para la elaboracion y presentacion
de alimentos. Tanto para el almacenamiento de los productos
agrarios, como el cereal, el vino, el aceite o la miel, o para la ela-
boracion de los alimentos y su presentacion en la mesa, seran los
objetos ceramicos el fosil director que nos permita conocer as-
pectos de la vida cotidiana de los antiguos pobladores de Petrer.
Vajilla de mesa, de cocina o de almacenamiento que ha llegado
hasta nosotros a través de las excavaciones arqueoldgicas reali-
zadas en las tltimas décadas en el casco urbano de la poblacion,
o bien son objetos depositados en el Museo Arqueoldgico’, al
pertenecer a épocas pasadas y haber perdido su funcionalidad.

La vajilla de mesa estaba formada por platos, escudillas y
jarritas que eran las piezas que se llevaban a la mesa para el ser-
vicio 0 consumo de alimentos, aunque dentro de cada serie se
apreciaban diferencias formales y decorativas. Con los platos
de ala ancha, vidriados y decorados en reflejo metilico, en azul
o en vedrio de tono grisdceo, se servian a la mesa los alimentos
solidos como eran las verduras y las carnes, los asados y guisos
semisolidos. Dentro de las formas més cerradas se encontraban



las escudillas, sin o con orejetas, los cuencos y las orzas. Son pie-
zas de forma semiesférica, borde recto y pie anular, vidriadas y
decoradas en azul cobalto o reflejo metdlico, o bien pueden pre-
sentar vedrio mondcromo en tono gris azulado o en melado. Se
utilizaban para servir y comer los alimentos liquidos o semili-
quidos, como la sopa, la olla o el potaje. Piezas cerdmicas que,
pertenecientes a los siglo XV-XVII-XVIII, han sido encontradas
en el castillo de Petrer y en las excavaciones de la Placa de Dalt,
(Navarro Poveda, 1994. Soler Garcia, 2005). Las orzas de borde
recto y perfil globular, vidriadas al interior, se usarfan para guar-
dar miel, arropes y confituras.

Dentro del repertorio de piezas denominadas de uso co-
mun tenemos la jarrita de pie anulary cuerpo de perfil piriforme,
cuello cilindrico y con dos asas. Decorada por la panza y cuello
con pinceladas verticales en manganeso, se usaba para servir y
beber vino durante las comidas, fiestas o en la taberna.

Numéricamente importante era la vajilla de uso culinario,
ollas y cazuelas; solian estar vidriadas en su interior en tono ge-
neralmente melado, con cubierta vitrea de los talleres alfareros,
con produccion también de tapaderas, cuencos, alcuzas o aceite-
ras, orzas y pequenas tinajas, no faltando enlas cocinas de las ca-
sas las piezas o pucheros de cobre o hierro. Las ollas con formas
de perfil globular se documentan de diversos tamanos, cocindn-
dose en ellas los guisos, potajes y cocidos, con abundante caldo,
verduras y carnes, con prolongadas cocciones. Para la prepara-
cion de estafados y guisos se usarfan las cazuelas; formalmente

Conjunto de piezas de
época contemporanea,
formado por una olla
con tapadera, cazuela,
mortero con maza de
madera, aceitera con
vedrio verde, botellay
jarro de agua y un plato
deloza con decoracion
central.

- o
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OBJETOS DE LA VIDA COTIDIANA - SIGLOS XV-XIX

presentaban borde entrante, que servia
para apoyar la tapadera, cuerpo tronco-
conico, con dos pequenas asas, o bien
podian no llevar ninguna, documentdn-
dose variedad en formas y tamanos, que
se usarfan dependiendo del nimero de
comensales.

Dentro de la cocina, otras piezas
de utilidad en las tareas culinarias serfan
las aceiteras y los morteros. Las primeras
estrian relacionadas con la contencién o
servicio de productos oleaginosos, su for-
ma es de perfil globular o piriforme con
un asa, cuello cilindrico con borde recto
y pico vertedor. Se encuentran vidriadas
al interior con goterones al exterior por el
cuello yla panza, en tono melado o verde,
siendo una pieza que, con escasa varia-
cion formal, se ha venido usando desde el
siglo XV, hasta bien entrado el siglo XX.
Los morteros de piedra, cerdmica o bron-
ce tienen forma troncocénica, pueden
presentar pico vertedor y cubierta vitrea
en el interior. Con el mazo de madera, se
usarfa para machacar hierbas, especias,
ajos y frutos secos.
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No faltarfan en las cocinas de dmbito rural los grandes re-
cipientes, como eran los lebrillos, barrenos y tinajas, estas ulti-
mas utilizadas para almacenar cereales, pan, vino, agua o adobos;
siendo el lebrillo un recipiente de forma troncoconica invertida,
base plana y borde exvasado, podia llevar decoracion incisa, o
estar vidriado al interior en tono melado o verde; era una pieza
de uso multiple en la cocina, para el enjuague de frutas y verdu-
ras, la preparacion de alimentos o lavar la vajilla, sin descartar su
funcion en el aseo personal.

Dentro del menaje de cocina decir que las cucharas, hasta
bien entrado el siglo XVII, solian ser de madera, y el tenedor no
empezo a usarse hasta el siglo XV en las mesas de los grandes
senores feudales y grupos burgueses. El pan y las carnes se trin-
chaban con un cuchillo de hierro o con las manos. Los cuchillos
se distribuian por la mesa y eran utilizados por varios comensa-
les, dandose también el caso de que el cabeza de familia llevara
siempre su propio cuchillo.
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Representacion picto-
rica de gran variedad
de frutas y hortalizas, se
ven cerezas, higos, uva,
peras, alcaciles, calaba-
zas, coles y esparragos.
Siglo XVIL

Orza con asa, vidriada
en su interior en color
melado, se usaria para

el almacenamiento de
olivas en adobo, miel,
legumbres, o confituras.
Procede del segui-
miento arqueolégico
realizado en el solar que
hoy ocupa el Museo
Arqueologico, realizado
en 1980.

Ante todo lo que venimos expo-
niendo, no nos queda sino concluir di-
ciendo que lo tnico que hemos preten-
dido con este trabajo ha sido acercarnos
aconocer un aspecto de lavida cotidiana
de nuestros antepasados mésinmediatos,
pues la base de la economia de la pobla-
cion de Petrer hasta los albores del siglo
XX fue la agricultura, cuyos productos
eran la base que conformaba su dieta
alimenticia, compuesta de carne, cerea-
les, legumbres, hortaliza y fruta, cuya
variedad dependia de los ciclos agrarios,
padeciendo en ocasiones, perfodos de
hambruna como consecuencia de las
malas cosechas, motivadas por las pla-
gas de langosta, fuertes lluvias y pedrisco.
Siendo una constante encontrarnos en
las fuentes documentales de los siglos
XVIII-XIX la referencia a la produccion
agraria de nuestra villa del cronista Ber-
nardo Espinal, entre otras cosas éste de-
cla en 1786 ..Todo el valle esta plantado
de olivos, almendros, moreras, vifias y otros
drboles, .... . Produce poco trigo, sin embargo
de ser sus naturales muy aplicados a la agri-
cultura, producen mucho aceite, seda, vino y
almendra, aceituna que llaman cuquillo y
muchos igos, que mezclados con almendra
y especia hacen panes que llevan a vender a
varias partes. ... ... producen mucha horta-
lizay fruta.... Y tienen buenos pastos para
la manutencion de la cria de ganado lanar en
sus alquerias.... (Gonzélez Hernindez,
1999). También el boténico Cavanilles
en 1797 dice al referirse a Petrer: ....
Cuenta con 500 familias ocupadas en el cul-
tivo de la tierra que carece de riego exceptuan-
do 300 tahullas ..., hay olivares ... Se ven
como bosques de almendras que producen
4.000 arrobas de fruto, las vifias dan 15.000
cantaros de vino, algunas de la variedad de
valensi, cuyas uvas se aprecian por su delica-
do gusto y por conservarse hasta febrero. Se
cogen 1.500 caises de trigo, porcion de aceite,
legumbres y hortalizas ... Corria el siglo
XIX y Madoz decfa:... .Losproductos que
se cultivan son trigo, cebada, vino, almendra
en abundancia, legumbres, algunas frutas y
verduras: mantiene ganado lanar y caza de
conejosperdices ... Contdndose con una po-
blacién de 2.537 almas ...

Productos agrarios que hoy son bi-
sicos en la dieta mediterrdnea, tan revin-
dicada en la sociedad de nuestros dias.



Olla de hierro de época contemporanea. En ella se cocerian excelentes ollas podridas, guisos y pucheros.

NOTAS :

S

1

Sabemos que en 1632, habfan dos hornos, uno situado en la calle
Mayor, denominado horno de arriba y otro en la altual calle Pedro
Requena, conocido como horno de abajo, de los que recibia el
Conde de Elda en concepto de regalia de cada uno, 30 y 20 suel-
dos respectivamente. Hornos que cocian el pan elaborado por el
panadero y por los vecinos. Siendo a mediados del siglo XVIII,
al producirse un auento de poblacion cuando Gabriel Peréz Sar-
rid, solicita al senor territorial, permiso para construir un nuevo
horno alegando « ..hoy dos hornos ... siendo insuficientes para
que el comun este asistido, haciéndose la masa agria y organizan-
dose por la prisa rinas entre las mujeres, con perjuicio de no salir
el pan con buena calidad sobre todo en visperas de las festivida-
des... », (Navarro Poveda, 1994).

Existe una abundante bibliografia literaria del Siglo de Oro espa-
nol, que puede considerarse auténticos compendios gastrono-
micos, sirva como ejemplo citar, El Quijote y El Rufidn dichoso,
de Cervantes, El Buscén de Quevedo, La Lozana Andaluza, o El
Guiton de Onofre. Aunque también contamos con obras especi-
ficas realizadas en los siglos XV-XVIII como son: “El libro del
arte de cocina” de Herndndez Macera (1607, “Arte de cocina,
pastelerl’a y vizcocherfa y conserveria’, de F. Martinez Montino
(1611), entre otros.

Nuestro agradecimiento a Fernando Tendero, director del Mu-
seo Arqucolégico y Etnogréﬁco Démaso Navarro, por su ama-
bilidad en facilitarnos el material gréfico de las piezas ceramicas
que se encuentra depositadas en el museo y que presentamos en

este trabajo.
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nan eonstronowi o de stbsistencio
Y

Brauli Montoya Abat

A, Vicent, aqui en la porta hi ha una veta pengiada ab un pes6 de pepinell.

Amb aquestes paraules, Josepha Maestre, una petrerina de finals del segle XVII, cridava
el seu home perqueé isquera ala porta de sa casa a veure el “present” que els havien fet de
matinada. Es tracta d’un dels escassos documents escrits on es pot entreveure quina era

la gastronomia habitual al Petrer d’aquella época.

| mateix text, a més d'un pesd de pepinell
(pepino, en castella), trobem unes es-
corfes duns melons que havien tirat per
davallla porta; és a dir, restes de menjar
que algu havia deixat davant de la casa
de Josepha Maestre i de Vicent Garcia,
el seu marit, amb una intencié ofensiva.
erd el nostre objecte en aquest treball
no és analitzar el succés en qiiestio sind intentar aproximar-nos
a lalimentacio que feien els petrerins durant la centuria del Sis-
cents. Aixi, en el mateix document esmentat, datat el 20 dagost
de 1696, laccio comenga amb Vicent Garcia trillant unes garbes
de forment a lera. Hui en dia a Petrer només es parla de blat, i en
pobles veins, de forment, pero antigament el forment era el blat
de la millor qualitat. Per tant, el pa que procedia del blat que
plantava Vicent devia fer les delicies dels petrerins privilegiats
que se'l podien menjar; en aquest sentit, sabem que ell havia re-
galat al poble tres cafisos de forment, cosa que podia equivaldre a
uns mil quilos daquest cereal tan valorat. Aixi mateix, és també
citat una mica més avant el vinagre, que es mesurava per canters
(arad d'un poc més donze litres cada canter). Aixo significa que
també devia produir-se a Petrer i que tindria uns usos pareguts
als de hui, com ara amanir una ensalada que portava pepinells i
altres productes de I'horta. Pero encara es parla al text d'una hor-
talissa, les cols; d'un altre cereal, la civada, i d'alfalfes i de diverses
herbes que ja es dedicarien a lalimentacié animal. T dels melons
que sanomenen més amunt? De quina classe devien ser? Per
Iepoca de Iany de qué es tracta —mitjan mes dagost— podien ser
melons de [aigua més que melons de [olor, que solien apareixer
més tard. corrent les deu hores de la nit (...) sa mare, comare de
parir de la vila de Petrer, (...) la embia (...) a que portas ous y sar-
dines per a sopar.

Ara tenim el cas d'una compra que una mare encarrega
asa filla (Ursola, de 12 anys) per a fer de sopar a quatre per-
sones a base dous i sardines. Deduim que es tractava de pre-
parar el sopar tipic valencia que a les comarques meridionals
coneixem com a soparet alacanti. Desconeixem si aleshores els
ingredients serien només les sardines (de béta) i els ous —tot
fregit— o sija sacompanyaven aquests elements basics amb alls
tendres i nyores® (o tomates seques), que és com ha aplegat
fins als nostres dies. Ala fotografia es pot veure aquest plat amb
lafegité d'unes creilles fregides.
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que suposem que
arribaria a bon port
una nit de principis
de mar¢ de 1700, no
ens estranyen, doncs,
els continguts basics,
pero si que ens sorpren

I'hora tan tardana que el
farien, ja que la xiqueta
és enviada a comprar-ho tot a les deu de la nit. Per la resta del
contingut daquest text, sospitem que els seus protagonistes vo-
lien passar desapercebuts*.

En general, pel que hem vist fins aci, podriem afirmar que
la gastronomia petrerina de Iedat moderna era “de subsisténcia’:
tots eren productes accessibles, tant perqué podien ser obting-
uts sense eixir de Petrer (les hortalisses, els cereals, el vinagre, els
ous), com perqué arribaven de més lluny a través de sistemes de
conservacio, com en el cas de les sardines de bota, preparades
en salmorra’. Altres evidéncies daquesta precarietat alimentaria
ens la donen indirectament alguns dels fets que recull el Llibre de
Consells de 1616-1648°. El primer és labséncia de despesa per a
fer un apat de celebracié en una festivitat tan assenyalada com la
de Sant Bertomeu (16 d'agost de 1626):

També fonch proposat per dits jurats que lo dia del Glorios
St. Bertomeu és a vint-i-quatre del present y se a de fer la festa
coma patrd qui és de ditavila (...). E totslos dits consellers deter-
minen que la festa del present any del Glorids de St. Bertomeu
la fasen los jurats en esta forma: que prenguen de propris de la
vila quinse lliures y es fasa la plega, y ab lo que se aplegara y lo
que-s déna porten tres groses [de] coets, tres arroves [de] pol-
vora, [un] predicador y [uns] menestrils, y fasen dita festa los dits
jurats, conforme els parexera, al dit sant.

El segon fet és el tipus daliment que envien a Alacant
(garrofes) per a cobrir un cas de necessitat (28 de setembre
de 1631):

Fonch proposat per aquell que el any va tan estéril que la
pobra gent no té remey i que li pareix que sera benifet dels po-
bres que ay en Alacant garofes, i que prenga la vila expedient
de buscar hun poch de diner a canvi o com puga per a pendre
tre-sentes o quatre-sentes [arroves?] de garofes peraque diposi—
tades ca huna casa, la pobra gent puga comprar-ne a lliures per



a remediar-se. I voten i determinen que busquen los Jurats mil
reals per a aver de comprar dites garofes (...).

I el tercer és la manca de forment que patixen els mateixos
petrerins (11 de marg de 1635):

(..) avent-se proposat per dit Juan Molina, Jurat en Cap, que
lavila esta en nesesitat (...) que lo fariner i taverner no troben for-
mén, axi que miren vostres mercés si'ls par que la vila ixca a sercar
forment per a remediar la nesesitat de dita vila (..) i que si convé
portar lisensia del virey per dit forment que la porten per a segu-
ritat dels quel donaran (..), que la vila, conforme voses merces
consertaren en lo Consell pasat que sercasen forment i an enviat
un propi a Valencia que a ma del senor Conde portas llicencia
de sa exseléncia i que no l-a portada, i a portat una carta del senor
Conde donant lloch per a que sercasen dit forment, i que quant
no- trobasen que ell daria diner per a conprar-lo i que axilo Gos-
tisia i Gurats an fet diligéncies en Castalla i en lo Pin6s, i que sols
trobaren sent caficos de forment que s donava el Reptor de Cast-
allai de la forma quel donava al Concell nolia estat bé (...).

Encaixen també dins aquest panorama de subsistencia la
presencia constant dels altres aliments que donava la terra, com
els derivats dels conreus mediterranis tipics, propis de Petrer”:
el raim, el vi, la farina, el panis, les ametles, les peres, els “fruits
de la figuera’, les olives i [oli. Pel que fa als dos primers pro-
ductes sesmenten les vinyes i, especialment, els mallols (‘vinyes
jovens) i les plantacions que sen feien en forma de parres
(també hi havia una partida anomenada de les Vinyes de Baix).
Quant a les ametles, devien obtenir-se en quantitat i en varietat
arad dels esments regulars als ametlerars, als ametlers mollars i a
la partida dels Ametlerars. El reg, que no devia ser habitual per a
aquesta mena de plantacions, també sanomena a voltes, com en
el cas dels panissos o de les oliveres®. Especialment aquest ultim
devia ser el conreu que més extensié ocupava perqué els docu-
ments antics en van plens, aixi com de les plantacions que n'hi
havia (els olivars, que donaven nom a la partida dels Olivars).
En consequiencia, sén freqiients els inventaris que nomenen els
recipients on es guardaven les olives:

Una barcella de mesurar olives ab ances de ferro.

Item. Una altra barcella ab dos anges de ferro per
amesurar olives adobades.

La confeccié de les olives adobades ha per-
durat fins al present, si b¢, tal com es pot apreciar a
la seglient imatge, no en la tipica barcella amb anses
de ferro sin6 en un envas de vidre. En aquest cas son
olives trencades i posades amb aigua, sal, all, fenoll,
pebrellaifulla de llorer.

Altres productes alimentaris de més valor en el
mercat que ens han anat apareixent als textos referits
son el de les espécies: pebre, safra, clau, canyella (que
es devien vendre en un establiment que era alhora “tenda, tav-
erna y panaderia”); el de la carn: gallines, pollastres, moltons,
marranos (Sesmenta un porc que valia 30 lliures), segurament
de venda ala carnisseria perd molt probablement també de par-
ticular a particular. Com a producte derivat d'un tipus de bes-
tiar també sesmenta el formatge. Ara bé, aquests aliments solien
ser més escassos i, sovint, per a desgrécia dels petrerins, eren

...podriem
afirmar que
la gastrono-
mia petreri-
na de I'edat
moderna era
“de subsis-
téncia”: tots
eren produc-
tes accessi-
bles...

A
|

Imadgenes obtenidas:
- desdelsaladar.blogspot.com.es
- isidreb.wordpress.com

pETRER EN EL SEGLE XVII

els exigits com a tribut pels exércits que

paraven temporalment a la vila, com va

passar moltes voltes durant la Guerra de

Successio:

no sia rahd que aquelles casses ag-

ien de donar de mengiar de contino a dits

soldats, veguien vostres merceds com se

a de subvenir el gasto en dites casses. Y,

oyda dita proposisié, resolgueren y de-

terminaren tots unanimes y conformes

nemine discrepante que se les done de

ajuda de costa a les casses que estan dits

caps cada dia una lliura de carn, tres Ili-

ures de farina y un dihuité. (25 de setem-
bre de 1707°).

NOTES:

1

~

Agraisc el complement informatiu que
m'ha fet lamic Ximo (Joaquim Navarro
Quiles, “Guitarra”) sobre les tradicions
gastronomiques petrerines.

El lector encuriosit pot descobrir-lo a les
pagines 34 i 35 del meu llibre Historia de
la llengua catalana en un territori de frontera:
Petrer (Vinalops Mitja) (Alacant / Petrer:
Departament de Filologia Catalana de
la Universitat dAlacant Centre d'Estudis
Locals del Vinalopd /Ajuntament de
Petrer, 2006).

Conegudes a Petrer com a boles ronyoses.
Els comensals daquest sopar preparaven
un viatge damagat. Vegeu el fragment
complet al mateix llibre esmentat a la nota
anterior (pag. 35).

També els devia aplegar la tonyina amb
algun sistema de conservacié perqué la
portaven a llavar a la font: “Que ninguna
persona sia gosada de llavar en el chorro
de la font de la placa de la present vila
tonina ni altres cosses ni escurar sots
pena de deu sous” (1671; Ma judiciaria
del Mustasaf (1660-1700. [Caixa L-37]).
Arxiu Municipal de Petrer.

Carpeta 49/1 (sense numeraci de folis).
Arxiu Municipal de Petrer.

En trobem en diversos documents
petrerins, com el Llibre de Clavaries de 1613
a 1634 [Caixa 52 (1-3). Clavaria 52, 1 al 3]
olaMajudiciaria del Mustasaf (1660-1700)
[Caixa L-37]. Arxiu Municipal de Petrer.
Aixo sf: lanomenada partida de les Hortes s
que seria tota de regadiu.

Consells desde 1700 hasta 1712 [Caixa 49
(3), sense num. de foli]. Arxiu Municipal

de Petrer.
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A Ry e Israel Angel Castillo Garcia

A, Maria, gran nutricionista, buena cocinera, mejor esposa.

-
-

" De todos son conocidas las carestias existentes durante los conflictos bélicos, las
penurias que pasan los soldados y las poblaciones inmersas en la zona de con-
flicto, estas circunstancias envuelven en un habitat de crisis y desesperacion a los
ejércitos. En este trabajo quiero acercar al lector la necesidades alimentarias y la
precaria base de la alimentacién de los soldados y pueblo llano durante la guerra
de Sucesion espaiiola. Es un tema poco trabajado, ya que queda mucho por saber
sobre la vida cotidiana de las “capas populares” en donde se encuentran miles de
soldados rasos que abastecian los ejércitos durante la guerra de Sucesion.



a muerte de Carlos II, el ultimo monarca
delacasade Habsburgosin descendencia,
dio Iugar a que su sucesion se convirtiera
en un asunto de cardcter internacional,
pugnando las principales potencias euro-
peas por instalar en Madrid reyes afines
a su causa; los dos grandes pretendientes
de la tan codiciado trono espanol fueron
Felipe de Anjou y el archiduque Carlos. El 1 de noviembre de
1700 moria Carlos I, en su testamento se reconocia como he-
redero al trono a Felipe de Anjou (nieto del rey de Francia) con
la condicion de que renunciara a la Corona de Francia. Fue un
testamento que disgustd enormemente a la casa de Austria y a
su aspirante al trono, el archiduque Carlos, que proclamaba su
derecho sobre el trono de Espana por cercania familiar con el
ultimo Carlos II, el ultimo monarca Habsburgo. Este conflicto
sucesorio derivo en la Guerra de Sucesion espanola desde 1702
a 1715, con la victoria del pretendiente Felipe de Anjou que pa-
sarfa a ser Felipe V, instaurador de la monarquia borbénica que
aun en dfa se mantiene vigente.

Los combates de la guerra de sucesion espanola empeza-
ron en tierras alejadas de la peninsula varios anos antes que en
ésta'y terminaron en ella més tarde que en el resto de Europa. El
conflicto comenzé en el Reino de Valencia en 1705 y se genera-
liz6 en 1706, hasta 1709.

A principios del siglo XV1II la infanterfa comienza a cobrar
importancia en detrimento de la caballerfa, lo que produjo que
ganaran protagonismo en los enfrentamientos armados. Su equi-
pamiento basico estaba compuesto por un fusil de chispa, una
bayoneta de cubo, un frasco cebador de pélvora y una cartuchera
enla que alojarlos proyectiles; a estas armas se le unia la presencia
de una espada. Enla caballerfa su equipamiento era muy similar al

ADUNTES SOBRE LA ALIMENTACION EN LOS EJERCITOS

Fl contlicto
comenzo en
el Reino de
Valencia en
1705y se ge-
neralizé en
1706, hasta
1709.

Recreacion historica de
la Batalla de Almansa.

citado de infanteria, iban armados con un
fusil de chispa, que llevaba en el lado de-
recho de la grupera del caballo, una bayo-
neta de doble filo con empunadura guar-
dada en una vaina ajustada al cenidor, un
recipiente para la pélvora, un sable curvo
con vaina guarnecida y una pistola de ar-
zén. Dentro de la caballerfa se incluian los
dragones, que eran una especie de tropas
de infanterfa montada.

Otra que sufria los efectos de la
guerra era la poblacion “llana’; com-
puesta especialmente por campesinos,
ganaderos, artesanos, etc... entre los
que, veremos mds adelante, la guerra va
a repercutir directamente en su ya mala
alimentacion.

Petrer y Elda van abrazar la causa
borbonica como gran parte de las po-
blaciones meridionales del Reino de Va-
lencia, lo que va a generar una particular
problemitica; el conde de Elda, Francis-
co Coloma, apoyara al archiduque Car-
los, lo que produjo un enfrentamiento
entre el conde y las poblaciones de Elda
y Petrer que pertenecian al condado, jun-
to al lugar de Salinas.

La alimentacién tenfa una parte
fundamental en la funciéon de los solda-
dos, un ejército bien alimentado, como
es evidente, es mds fuerte, la guerra deja
mermados a los soldados, ya no solo

S1



2012 TODO UN MANJAR

en acciones bélicas, sino en
desplazamientos, en la mejor
recuperacion de las heridas,
en la prevencién de enfer-
medades. Como veremos, la
alimentacion de los soldados
de la época era muy precaria
y la base general de esta ali-
mentacion era el cereal. Tanto
la poblacion de Elda como la
de Petrer, padecfan un perma-
nente déficit de cereales; por via terrestre entraba trigo proce-
dente de la Mancha y en menor medida, de Aragén; aunque una
red viaria deficiente hacia que tardara en llegar el cereal a Petrer.
Antes y durante la guerra la gestion del trigo era a cargo de los
municipios, a esto se le uni6 unas condiciones climaticas adver-
sasque repercutl’a directamente en las cosechas Y, por lo tanto, en
la alimentacién. Ha de destacarse el invierno de 1708-09, el cual
fue especialmente duro y frio, asi lo relata el marqués de San Feli-
pe, participante en el conflicto desde el bando borbonico, como
muestra en sus Comentarios a la guerra de Esparia:

no tenian los mortales memoria de tal exceso de frio como el de este
ano, heldronse muchos rios tan vecinos al mar que formaban margen el
hielo ( ... ). Morian los centinelas en las garitas y no hallaba casi reparo
la humana industria contra tan irregular inclemencia, no hicieron pro-
greso los sembrados, y se introdujo el hambre en los paises mds frios.

Narra también Tullot que en el castillo de Alicante no les
quedo otra opcién a los defensores ingleses, sitiado por las tro-
pas borbonicas y ultimo bastion austracista del reino valencia-
no hasta la primavera de 1709, que abandonar reiteradamente
la proteccion de las murallas con el fin de conseguir lena con la
que paliar el frio y poder cocinar.

Haciendo especial hincapié en las condiciones meteorolé-
gicas es necesario anadir datos como la de la importancia de la
cebada y la aportacion de alimentos a las tropas por parte de la
villa de Petrer durante la guerra.

Segun el “Llibre de Consells 1700-1712" del archivo mu-
nicipal de Petrer, Alvaro de Escorsia pidié desde Alicante a la
villa mil libras de pan y quinientas de carne; el consejo accede
amandar el pan, pero no la carne, ya que la villa de Petrer estaba
sumida en una situacion precaria debido ala guerra.

La villa de Petrer ayuda a la causa borbonica en gran me-
dida con hombres para socorros de distintos lugares y pueblos
cercanos, sobre todo de la Hoya de Castalla, y combate con-
tra la causa austracista. Todas estas ayudas las podemos ver y
consultar en el Archivo Histérico Municipal de Petrer. Dentro
del citado “Llibre de Consells 1700-1712” vemos referencias
alaimportancia de la cebada como nos indican las siguientes
anotaciones:

Enel dia 1S de octubre (1706) halldndose las tropas acampa-
das en esta villa, mando el Teniente General Essy le informase esta villa
setenta y cuatro fanegas de cebada ...

Enelotro dia (16 de octubre) una compania francesa que estuvo
unos cuatros dias de guardia en el castillo de de esta villa hizo el gasto
de 271 fanegas de cebada.

Soldados espaiioles

(dragones de finales
del S.XVIIy principios
del S.XVIII).

También
era comin
el vino muy
aguado
dentro de
los ejércitos
que, junto
con el co-
mentado
“pan de mu-
nicion”, era
la base de
la alimenta-
cion de los
soldados.

El 25 de octubre Don Francisco de la
Barra proveedor general del ejército de Fran-
cia recibio de esta villa veinte y tres fanegas
de cebada.

También se hace referencia cuan-
do el Caballero DAsfelt envié desde
Petrer dos mil raciones de pan ala villa
de Canales.

Ya hemos visto la importancia del
cereal en la alimentacion de la época, tan-
to para los habitantes de las villas como
para la soldadesca. Dentro del ejército lo
primero y mds importante que habfa de
proveerse a las tropas en especie era el
pan de cada dia, conocido como el “pan
de municién” que estaba compuesto por
la mezcla de trigo y centeno en piezas de
una, dos o tres libras; este pan era el ver-
dadero motor que movia los ejércitos en
la épocamoderna. A veces este pan gene-
raba graves problemas de salud ya que, en
muchas ocasiones, se hacfa con terrones
de yeso, bizcocho y harina sin moler.

También era comun el vino muy
aguado dentro de los ejércitos que, junto
con el comentado “pan de municion’, era
labase de la alimentacién de los soldados.
Cada tres o cuatro dias el ejército en cam-
pana se detenia para cocer ese pan y utili-
zar en otros tantos otros dias de marcha,
para lo que se llevaba molinos o hornos
portétiles, o bien, si existfan en la zona,
se utilizaban los de la villa de acampada
para cocer el pan. En realidad, dependia
mucho de las posibilidades de los lugares
por donde se fuera a transitar su riqueza
en grano o si era territorio amigo u hostil.

Eran comunes los llamados “vivan-
deros’, una especie de comerciantes que
en ocasiones acompanaban al ejército,
con rebanos vivos para suministrar car-
ne fresca al ejército, pero se desconoce

como se pagaba y quienes consumian

Vista de la sierra de El Cid bajo una capa de nieve.



esa carne, si solo oficiales o también soldados rasos. También te-
nfan lentejas, garbanzos, vinagre, pescado seco, sal y cereales. En
la guerra de Sucesion espanola habia gran diversidad de formas
y costumbres alimentarias, dada la diversidad de la procedencia
de los soldados, y no era lo mismo un ejército expedicionario
(fuera de su pafs) caso de franceses, ingleses, portuguesas, ho-
landeses, etc ... que un ejército de un pais ya mas habituado alos
alimentos y costumbres de la zona.

En épocas de hambruna los viveres y alimentos eran cus-
todiados por el propio ejército para evitar peleas. Hubo también
aprendices de soldado, chicos de corta edad que recorrian las in-
mediaciones de los campos de conflicto en busca de alimentos
para las tropas, pidiéndolos, cazandolos y robandolos.

Veamos algunas acciones donde se observan los alimentos
que formaban parte de los viveres de los soldados. En el diario del
Maestre de Campo portugués, Antonio Couto Castelo Branco,
que luchaba bajo la bandera de la causa austracista, nos relata lo
que fue requisado a los soldados durante el asedio al castillo de
Villena en abril de 1707:

Junto al castillo de Villena ( ... ). Hizo prisionera a toda la guar-
nicion con 12 pipas de agua, 2 de vino, 1 de aceite, 2 de vinagre, 200
sacos de bizcocho, bacalao seco, lefia y otras pequereces.

Podriamos aventurarnos a decir que serfa una alimentacion
pobre, tanto en cantidad como en calidad, y una de las enormes
causas de desercion de los ejércitos de la época 'y de las molestias
comunes a poblacion civil, enemigos o amigos a quienes se les
robaba sistemdticamente sus recursos de grano y ganado. Estas
conclusiones las vemos reflejadas en el acta del concejo de Al-
mansa, el 22 de abril, tres dfas antes de la famosa batalla durante
la concentracion de los ejércitos de las dos coronas en sus inme-
diaciones.

Enlavilla de Almansa a 22 del mes de Abril de 1707, reunidos en
la sala capitular con el Sr. D. José Ferndndez de Cdceres, corregidor de
la ciudad de Villena, de esta villa y demds del partido por SM.[ ... |

Lo quinto, el caso que sucedid ayer con ciento veinte soldados de
infanteria, cuyos regimientos conoce Mr. de la Pudiere, por haber habla-
do con ellos, y otro oficial espariol, que se reduce a haber transitado por
el término robdndolo de ganados mayores y menores [ ... |

Lo sexto, el robo que hicieron otros soldados desmarchados del re-
gimiento de Orleans, en el ganado de D. Francisco Galiano Spuche, los
cuales habiendo llegado a esta villa con las reses que quitaron, no solo
no fueron presos por el comandante, sino que por su orden se alojaron
con boletas, habiendo sucedido en el mismo dia que por dichos soldados
0 por otros se han saqueado las casas de campo de las Barracas y ermi-
ta de Nuestra Seiora de Belén . [ ... |

Y que también se de cuenta del robo que hicieron en los molinos
robando la harina que habia en ellos y de los demds excesos de que se
tenga noticia, pues por ellos no pueden los vecinos salir al campo ni a las
labores, ni los ganaderos al pasto.”

Era comun robar a ganaderos o pastores en las zonas de
conflicto para alimentar a los ejércitos, el claro ejemplo lo po-
demos observar en este escrito durante la guerra de Sucesion en
Monovar:

Una compaia de migueletes se llevaron del término de Yecla,
lugar de Castilla una partida de 1300 cabezas de ganado, 70 cabalga-

ADUNTES SOBRE LA ALIMENTACION EN LOS EJERCITOS

Paisaje invernal de los campos de Petrer.

durasy S pastores, con deber de encontrarlos les atrajo por el término
de la Villa de Sax atravesando antes por todo el de las Villas de Salinas
y entre las once y doce de la noche lograron dar con ellos y a fuerza de
quitarles los ganados con lo demds que llevan matando cuatro y pren-
diendo otros cuatro de los cuales luego fueron ahorcados tres, restituyen-
do cada cosa a sus legitimos duerios que eran los Andrés de Planes.

Amodo de conclusion, decir que en la historia de la guerra
una de las armas ha sido eliminar alimentos y viveres del ejér-
cito contra el que se lucha, que las miserias que se sufrfan en el
campo de batalla eran debidas, muchas de ellas, a la escasez de
alimentos y la consiguiente mala alimentacién de los soldados.
No solo habia una lucha por conquistar territorios, defender
ideales, religiones, etc ..., sino dentro de un mismo ejército, in-
tentar sobrevivir, y soldados y la propia villa de Petrer sufrieron
esas penurias durante la guerra de Sucesion.
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Any rere any, cada 1 de maig, la nostra fa-
milia es reunix amb el proposit de com-
partir un dia junts al voltant d'unes xulles
amb pa torrat per a esmorzar i d’'uns bons
gaspatxos per al dinar. Com veurem al
llarg d’este article, el menjar té unes im-
portants connotacions de convivéncia, re-
lacions afectives, de compartir moments
i fer una parada en les preocupacions i la
rutina. Al voltant d’una taula sorgeixen tot
tipus de converses.

erqueé 'l de maig? Esta data, dia internacio-
nal del treball, esta carregada de simbolisme
des del seu origen en 1890. La celebracio
de la festa obrera evoluciona amb succes-
sius canvis. Sepultada amb la guerra civil,
reapareix en els anys cinquanta transforma-
daen Festa de Sant Josep Obrer, introduida
en 1954 pel Papa Pius XII en el calendari
oficial com la festivitat de Sant Josep Obrer o Artesa, patré dels
treballadors catolics. No obstant aixo, en pocs anys es recupera la
memoria collectiva del Primer de Maig com a festa obrera per
excellencia, de lluita, de reivindicacié de millores laborals (lajor-
nada de huit hores: 8 hores per al treball, 8 hores per al somni i 8
hores pera casa) i, llavors tambg, de llibertats politiques.

[ és eixe, lany 54, el primer any en el qual alguns membres
de la nostra familia comencen a celebrar este dia, diem alguns
membres perqué durant anys només eren els homensi cap dona.
Ag0 es comprén si tenim en consideracié que les persones, tots
homens, que alli acudien estaven vinculades a lempresa familiar:
la Ceramica Milla. Treballadors, empresaris, clients amics, ban-
quers... tots mesclats sarremolinaven sobre uns vells taulers
que feien la funci6 de taules amb paper destrassa a manera de
tovalles i tovallons (mantels i servilletes) i antigues cadires de cor-

da o banquetes estellades i Coixes.

L‘T DE MAIG EN EL "PLA DEL PITO”

Ltnica condicid  indispensable,
cadascu havia de portar el seu cobert:
cullera, forqueta, ganivet i allo que ne-
cessitara per a menjar amb comoditat.
No hi havia aigua corrent, aixi que tota
laigua que necessitaren 'havien de por-
tar des d'un pou, no molt llunya, pero al
qual saccedia, i saccedix, amb una certa
dificultat.

Sifeia un bon dia, assolellat i placid,
la celebracié es desenrotllava en el carrer,
davant de la xicoteta cova, un carrer pol-
segos i amb un irregular sol que feia més
dificil mantindre’s assentat en les coixes
banquetes.

Durant els primers anys acudien a
eixa cita caminant des del poble; una ca-
minada considerable si tenim en compte
que la finca es troba en els vessants del
Sit. Amb una carro tirat per una mula
acostaven els aliments que necessitaven,
aliments que principalment es compo-
nien d'un corder d'un ramat que pastu-
rava en els terrenys de Bolon pertanyents
ala ceramica, que el pastor regalava cada
any a la familia i que un treballador de la
ceramica amb una certa experiencia en la
matanga i especejament sencarregava de
deixar-ho preparat per al seu consum.

Antonio Vicedo era el cuiner, ous
durs, fetge i freixura, xulles i pa torrat per
esmorzar, gaspatxos manxecs per dinar,
aigua i vi, més vi que aigua suposem per
les riallades i cantics que amenitzaven
el mati i la vesprada. Olives partides,
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cacauets i... poc més. El “Cuquillo” i Luis “El coixo” entonant
cangons a crit pelat animaven la resta ’homens a cantar lextens
repertori musical de [época.. reloj no marques las hoooooooras... Els
més gamberros sassortien daigua del pou amb poals i, amagats,
esperaven el millor moment per a mullar, o millor remullar, els
que estaven distrets. El que més corria es podia salvar del remull,
perd altres, tots els anys, acabaven remullats de dalt a baix. Feien
més soroll que un sac de nous dolentes. A poqueta nit, quan co-
mencava a fer-se de nit emprenien cami de regrés més contents
que unes pasques.

[ alli estaven tots aquells homens fins Iany 86, que les do-
nes de la familia, Consue, Nieves, Pilar, Reme ... decideixen que
elles també volen participar i, amb elles arriba lescandol!. Ja no
era necessari endur-se els coberts, aixi que s "havia de subminis-
trar ben bé de culleres, forquilles, gavinets per a tots i més per
si de cas. Les taules estaven ben parades encara que les tovalles
(mantels) foren de paper.

Canvia el cuiner, ara serien les dones, Pilar i Reme (la nos-

tra mare), sencarregarien de sorprende amb els seus gaspatxos,
iaugmenta el menu, afegint una bona paella de conill amb cara-
gols 1un aperitiu més consistent per entretenir la gana.

Uns van desapareixent per aquelles coses de la vida, altres
comencen a formar part desta celebracié. Recordem a Gabriel
Poveda ‘Leirbag’ que ens va acompanyar durant 4 o 5 anys, alla
pels anys 80, ell i la seua dona, mentres que la seua salut sel va
permetre. Dedicant-li hores ala seua paleta i lleng, cada any plas-
mava un raco distint: el pou, la cova, el pi, la serra... i en acabar el
dia en regalava a algun dels assistents. Com que tots volien tin-
dre aquella obra dart, tots els anys havia de ser sortejada. La seua
dona René, aficionada al naturisme i lalimentaci6 natural, pas-
sava hores recorrent la finca buscant llinsons que preparava com
aensaladaialtres herbes, romer, timo, mancanella, rabo i gat... per
ales infusions que ens ajudarien a digerir millor la fartada ja que
no podien dir ni pruna.
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D. Marcelino, el retor, ha sigut durant alguns anys, el foto-
graf oficial déesta festa tan particular. Camera en ma arreplegava
tot allo que succeia i, vertaderament, son les millors fotos de qué
disposem.

Un bon dia, ja en el recent estrenat segle, el relleu passa a
nosaltres, la generaci¢ jove, Carmen, Imma, Reme ... remugant
acceptem. Unes ens vam posar a tallar les cebes plorant allagrima
viva, no per la situacio sin6 per la ceba en si, altres sofregiren la
carn en una gran gaspatxera i prepararen una olla amb aigua per
a després bullir-la amb els caragols ben enganyats. El fetge fregit
i uns grans de pebre negre, ho picarem amb el boix. Sofregirem
les tires de pebrera, que vam reservar en un plat per a quan tot es-
tiguera preparat; sofregirem la ceba fins que la mateixa estiguera
transparent, coincidirem que el secret d'uns bons gaspatxos esta
a posar molta ceba, 0 almenys aixo haviem sentit, a continuacid
afegim la tomata ratllada (desta proa menys). Cal dir que els de
fora no paraven dentrar dient: xe quina oloreta més bona fa! Quan
jaestava tot preparat, mesclarem les coques de gaspatxos que ha-
vien sigut trossejades, a pessics, eixe mateix matf. La coca hauria
de banyar-se ben bé amb tot ol si ens haviem quedat curtes ara
era el moment diafegir i tornar a moure. Posavem els ulls com a
taronges per tal de vigilar que no sapegaren.

Recordem

a Gabriel
Poveda
‘Leirbag’
que ens va
acompanyar
durant 4 o
5 anys, alla
pels anys
80, elllla
seua dona,
mentre la
salut I hova
permetre.

L‘T DE MAIG EN EL "PLA DEL PITO”

A tot ago cada dos per tres sal, a la

carn, a la pebrera, a la ceba... deixarem
reposar aquell barrejat mentres la carn
bullia i nosaltres ens procuravem un
bon got de vi... Els de fora entraven a
portar-nos laperitiu, que si un platet de
formatge, que si ara uns tramussos, oli-
vetes trencades... i nosaltres aprofitivem
per a fer-nos les martirs. Quan la carn
estava ja bullida, lafegirem al sofregit,
tot ben mesclat i per fi el caldo... ara s
que feia bona oloreta!!! Sense oblidar
ficar el fetge que teniem en el morter.
Ho tastem de sal i comenca I'embolic,
“li falta sal!”, no! si! Per acabar li afegim
un bon grapat de pebrella molta, restre-
gada amb les dues mans i espolvorejada
per damunt ... Perd vam voler donar
un xicotet escarment, davant dels gas-
patxos decidim fer honor a la dita po-
pular popular que diu: al gaspatxo foc de
borratxo’i que millor que ajudar-lo amb
vi, aix{ que en un moment que estavem
a soles vam agafar una ampolla de vi i
regarem els gaspatxos, pensant que no
els agradaria i ens relegarien del carrec.
La nostra sorpresa va ser gran quan els
majors van dir que eren els millors gas-
patxos que havien menjat mai, i que per
tant el titol de cuineres oficials de I'l de
maig era per a nosaltres.

Ara ens toca tirar cap avant als Mi-
lld jovens, amb la idea de no perdre esta
tradicio establint 'l de maig coma punt
de reunié per a omplir panxes i mene-
jar el bigot. Com diu L. Riera: “El nostre
és un poble que quan celebra alguna cosa,
menja plegat”.
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alilentacion en wontolio

Juan Manuel Maestre Carbonell

La mayoria de ciudadanos sabe que para comer en el monte basta con desplazarse bien
aprovisionado a cualquiera de los parajes que nuestras administraciones publicas han
urbanizado con bancos, mesas, barbacoas, papeleras y, en el colmo de la comodidad, con
cantina, bar o merendero, sin olvidar la fuente; esa fuente generalmente acompanada
de un cartel que, para eludir la responsabilidad avisa que el agua no es potable (manda
huevos, que diria Trillo). Y no olvido el urinario, water o retrete que, en algunos casos,
resultara tan lujoso como fuera de lugar, aunque sucio a mas no poder, siguiendo la tra-
dicion tercermundista espanola; y todo ello para facilitar al personal lo que vulgarmente

llamamos “un dia de campo™

iempre me he preguntado a quién narices se

le ocurri6 que éste era el modelo de relacion

con la naturaleza que el ser humano necesi-

taba. Asi, ocurre que para la mayorfa de los

domingueros (que somos todos), comer en

el monte, la montana o el campo, viene a ser

sinénimo de lo mismo, o sea, una buena har-

tada de comer y de beber, rodeados de pinos.

No entraré a calificar este modelo medioambiental, pues ya

ha quedado clara mi postura al respecto cada vez que he teni-
do la ocasion de censurar lo que a mi juicio es un grave
error, desde el cual arranca toda la mala educacion
que han de soportar nuestras montanas.

Antecedentes en la montana. Comer en
plena montana equivale a restarle comodidad
al yantar, pues se entiende que se lleva a térmi-
no en lugares inaccesibles donde no llega ningtin
medio de transporte (mecénico o animal) estando
reservado, desde tiempo inmemorial, a lenadores, pasto-
res y unos pocos individuos que, por razén de su trabajo en la
ruda naturaleza, se vefan obligados a ello.

Tenian aquellos, al igual que los viajeros y navegantes de
épocas pasadas, la necesidad de la conservacion de los alimen-
tos y el empleo de recetas adecuadas a sus necesidades, que va-
riaban segun regiones, y la duracion del periplo en la montana.
Mas tarde, a principios del siglo XIX, aparecieron las conservas
aunque desde mucho antes ya eran conocidos diversos méto-

dos para hacer perdurar las propiedades de los alimentos, como
mantenerlos en lugares secos y oscuros, envolverlos en sustan-
cias protectoras, como el azticar para frutas y Vegetales; Vinagre
para legumbres y frutos; grasa, aceite, arcilla, miel, hielo, etc, y
especialmente los procesos de ahumados y salazones.

Con el nacimiento del alpinismo, coincidente con la con-
quista del Mont Blanc en 1786, los primeros ascensionistas hi-
cieron suyos los conocimientos de los montaneses respecto a
los alimentos que, por sus cualidades, peso y volumen, debian
de transportar ellos mismos sobre sus espaldas. El auge de este

deporte pronto hizo de los alpinistas los mejores espe-
b\ cialistas en alimentacion de campana, término que
%

ya habia sido acunado por los militares, que tam-
bién fueron precursores de este tipo de manu-
tencion, aunque no necesariamente referido a
la montana.

El montafismo, como versidn castellana
del alpinismo, llegé a Espana en 1876 con la
fundacion del Centre Excursionista de Catalunya,

entidad a la vanguardia de la propagacion de este mo-
vimiento que, paralelamente, se desarrollé también desde prin-
cipios del siglo XX en el centro y norte de la peninsula.

En nuestra zona, el primer antecedente de grupos dedica-
dos a recorrer las montanas de una manera ludica, por el simple
placer del ejercicio fisico, carente de intereses econémicos o ne-
cesidades laborales, fue la Tropa de Exploradores (Asociacion
de Exploradores de Espana; equivalente al movimiento escultis-
ta inglés) que, en nuestro valle, aparece en la segunda década



del siglo XX, disolviéndose a nivel nacional en
1940 (aparecio luego, en 1960, el Movimiento
Scout Catélico). Eran tiempos propicios para
el contacto con la naturaleza y, como en todos
los principios, no tardaron en aparecer los pri-
meros manuales para el mejor desarrollo de las
actividades. Los referidos a una alimentacién
para excursionistas aparecieron poco mds tarde,
pero apenas tuvieron repercusion entre los in-
cipientes aficionados de nuestra comarca, que

tenfan costumbres alimenticias locales, nada

sofisticadas, como pretendian las publicaciones

.. . .. ., Teodoro de Iradier,
especializadas. Luego, la contienda civil dejé en fundador de los
suspenso la actividad excursionista que, tras la guerra, retomo la Exploradores de

_ - Espana.

Falange Espanola hasta la creacion en nuestro valle de los Cen- spana
tros Excursionistas de Elda y de Petrer en 1957.

Distinguia la autora G. Bernard de Ferrer, en la introduc-
cién de su manual Comidas de campo y para excursionistas (afios
40): dos grandes divisiones: - =

1 - Los alimentos ya preparados, cocidos y condimen- ¥ & -

. , 7
tados que van a consumirse tal cual, porque alli donde se va -

es imposible encender fuego y guisar, o porque se prefiere no
tener que hacerlo.

2 - Los alimentos semipreparados o completamente cru-
dos, que habrd de guisar en el campamento, en el refugio, encen-
diendo una pequena hoguera, utilizando el escudellometro, etc.
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Leyendo hoy este viejo librito resulta evidente que S e yemaEa

en la actualidad, tras la prohibicion de encender fuego en

el monte, la segunda division de alimentos sélo tiene efec-

to para los refugios que tengan la condicién de abiertos, o
recurriendo al amontonamiento humano enlos corralitos que la
administracion nos ha construido.

Los cambios. Al entrar en un periodo que he tenido la
suerte de vivir plenamente en la montana, debo lamentar que,
en general, esta necesidad para la subsistencia, que es el tomar

alimento, se viera limitada para los montaneros con la prohibi-
cion de encender fuego en el monte.

El auge de
este depor-
te pronto
hizo de los
alpinistas

Recuerdo con nostalgia como, cada domingo, encendia-
mos un pequeno fuego en la montana donde asar o calentar
nuestros alimentos: longanizas, morcillas; un buen caldo si hacia
mucho frio, o tostar el pan que ya se estaba poniendo duro tras
dos difas de travesia.

Dicho sea de paso, nunca jamds en nuestra zona ardié nada 10§ meiores
por causa de un fuego encendido por alguno de los grupos de esnecia“slas
montaneros que saliamos asiduamente a la montana cada do- ’
mingo, pues ya nos cuidibamos muy bien: de donde encen- en _a’llmen'
derlo, como cuidarlo y como apagarlo. La tnica relacion que tacion de
siempre hemos tenido los montaneros de nuestra comarca con campaia...

los incendios, ha sido la de colaborar activamente en su extin-
cion. Fuegos que siempre se prendian por razones economicas
0 COMoO venganza, COmo ocurrid con el incendio de Rabosa,

curiosamente en el mismo momento en el que se prohibi¢ la
caza en el Parque de montana Daniel Esteve. Al final, el pago

de la administracion a los montaneros por su colaboracién en
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la extincion de incendios, fue prohibirle
los campamentos y quitarles el derecho
al fuego de campamento y de cualquier
otro tipo. Todo ello mientras otros co-
lectivos siguen encendiendo fuegos en
la montana sin que la administracion se
inmute. Ejemplos flagrantes: cientos de
hogueras arden por toda la sierra en Biar,
por fiestas de Moros y Cristianos, con
motivo de la bajada de la Virgen de Gra-
cia, 0 la hoguera en la cumbre de Bolon
y los cientos de antorchas, en la vispera
del dia de Reyes, asi como un largo etc.
de agravios de vergonzosa justificacion e
incalificable silencio administrativo. En
unos casos evitan enfrentarse a la masa
que defiende sus apetencias y, en otros, el
consabido “con la iglesia hemos topado’.
Impresentable, injusto y discriminatorio.
En lo concerniente a la alimenta-
cion, si recurrimos a un manual mas
actual, los cambios que
encontramos son muy
evidentes. Pablo Bueno,
autor del librito Alimen-
tacion en montania, a dife-
rencia de su predecesora,
prescinde totalmente de
recetas y todo su trabajo gira
alrededor de tablas de con-
sumo energético, nutrientes,
proteinas, grasas, hidratos de

carbono y toda una retahila de tecnicis-
mos cientificos y aplicaciones dietéticas.
Cincuenta anos después, el cambio de
concepto en este tipo de manuales que-
da patente desde la primera a la ultima
pagina. Se advierte claramente que los
humanos hemos cambiado sustancial-
mente nuestro criterio de alimentarnos
bien y ya no importa, 0 importa menos,
si la comida es apetecible o no, de tal
suerte que te puedes comer, hablando
en plata, una mierda, y estar consideran-
dola como una alimentacion éptima. Y
lo triste es que hay consumidores que
nunca alcanzaran las condiciones fisicas
optimas que ilusoriamente persiguen
para situarse en lo que hoy llamamos
élite deportiva y, equivocadamente, si-
guen estas pautas alimenticias, a la hora
de ir al supermercado, aunque luego no
sean capaces de tragarlas o no le sirvan
de nada si, acabada la actividad, se meten
entre pecho y espalda lo que se conoce
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como una buena “tripada” Simplemente se han
dejado influenciar por la publicidad, “el sendero
de la verdad” actual.

La experiencia. Creo que la mayoria de
montaneros habran pasado por las mismas fases
de aprendizaje, asi que también yo pasé por to-
dos los ciclos que, en cada tiempo, parecian logi-
cos y adecuados, desde el bocadillo (en mi caso
de tortilla espanola), embutidos, alguna fritada
de tomate y las inevitables latas de conservas.

Mi primera leccion fue sobre las conservas:
recuerdo un viaje a los Pirineos, a mediados de los anos sesenta,
donde a uno de mis companeros, su preocupada madre, le habia
puesto tantas latas que el peso de su mochila le llegd a impedir
la marcha, de tal manera que para poder continuar, fue abando-
nandolas en montoncitos a lo largo de
todo el Valle de Ordesa. Allf aprendi que
la hojalata era un peso extra innecesario,
y las conservas fueron eliminadas de mi
mochila, especialmente para las travesfas
de varios dias.

La segunda etapa alimenticia de
mis correrias montaneras la vi llegar
cuando Neil Armstrong alcanzé la Luna
en 1968 y los espanoles supimos de la
existencia de la comida liofilizada, que resultaba idonea para el
montanismo: poco peso y volumen, unido al mantenimiento de
todas sus propiedades. Naturalmente todavia pasarfan muchos
anos antes de poder probarla hasta que, a principio de los anos
ochenta, nos la impusimos como necesaria para los campamen-
tos de altura en el Himalaya, y decidimos probarla durante una
de las salidas de entrenamiento en el Pirineo. Compramos algu-
nas raciones en Andorra, y alli se acab¢ el invento. {Un asco!, asi
que, influidos por algunos articulos que hablaban de la impor-
tancia de elegir alimentos naturales, sanos y apetecibles, ya que
enaltitudla desgana es la tonica general, recurrimos a incorporar
en las raciones de ataque a la montana, ademds de alimentos que
contuvieran las calorias, proteinas, etc, etc,, una comida especial
agusto de cada persona en particular, sin tener en cuenta ningu-
na otra cualidad.

Puedo decir que aquella fue una gran
leccion para todos nosotros pues, mientras los
alimentos considerados idéneos para la dieta
de un alpinista se hacfan imposibles de tragar y
casi nadie los consumia, nunca sobraba nada de
aquellos caprichosos que cada uno habfamos
elegido. Ni que decir tiene que para el campa-
mento base un jamon y buenos quesos man-
chegos eran la estrella de todas las comidas y
lamentamos no haber llevado mayor provision de ellos. La clave
estuvo en variar lo menos posible el tipo de alimentos a los que
estabamos acostumbrados, y llevar nuestro propio aceite de oli-
va desde Espana, que fue todo un acierto, aunque parezca una
tonterfa. Asi, mi periplo en el Himalaya me dej6 otra nueva con-
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Las largas marchas

desgastan el organismo
y es imprescindible

alimentarse.

clusion: cuando se estd muy cansado,
comer alimentos apetecibles y cotidia-
nos es lo mejor. ;De que sirven alimen-
tos excepcionales por sus caracteristicas
protefnicas, etc, si luego son incomibles
y no apetecen?

Si al campo vas... “Sial campo
vas, delo que lleves comerds” es un dicho
muy comun entre los montaneros, que
expresa el cuidado que hay que tener en
la planificacion de la excursion proyecta-
da, referido especialmente a la alimenta-
cién. Hace cincuenta anos no sabfamos
nada de barritas energéticas ni bebidas
isotonicas, pero usibamos asiduamente
la flambrera de aluminio que guardaba
sabrosas frituras y tortillas de patatas. El
papel de periodico sustituia al actual de
aluminio y no tengo claro si aqui hemos
salido ganando con el cambio, pues si
ahora el aluminio sirve para mantener
las propiedades del alimento mejor que
en el papel, este invento metdlico no tie-
ne ninguna otra de las posibles utilidades
que, a posteriori, nos brindaba una buena
hoja de papel de periddico, cuyo dltimo
cometido omito mencionar.

Contrariamente a lo que parece [6-
gico pensar, no es el peso el verdadero
problema para que el montanero decida
aligerar su dieta alimenticia y no han he-
cho falta nunca los manuales para saber,
por experiencia propia, que andar mu-
cho y comer mucho resulta incompati-
ble. El estuerzo continuado requiere que
nuestro cuerpo dedique todas sus po-
tencialidades a la musculatura corporal,
con lo cual, dividir simplemente nuestro
riego sanguineo entre el requerimiento
fisico y el requerimiento funcional de
nuestro estomago, es colocar en situa-
cion estresante ambas necesidades: la
digestion y la marcha, algo que en de-
terminados casos, incluso, puede tener
consecuencias fatales.

Nuestro cuerpo responde mejor a
los esfuerzos de una subida pronunciada
estando alimentados livianamente que si
nos hemos atiborrado durante el desa-
yuno, por ello, durante una marcha pro-
longada, es preferible comer muy poco,
o nada, hasta llegar al refugio o lugar de
vivac o descanso donde, tras un buen
rato de reposo, comenzar a alimentarse



tranquilamente sabiendo que aseguraremos una digestion op-
tima. Esto es perfectamente aplicable a una salida dominguera,
dividiendo los tiempos entre antes y después del almuerzo. An-
tes de almorzar, siempre que sea posible, acometer los tramos
de subida, y después de ingerir comida, los de bajada. Normal-
mente, salvo que se prolongue la ascension, no conviene seguir
subiendo tras haber almorzado copiosamente. Es mejor tomar
algunos peteretes en una corta parada o, si se come, descansar
lo suficiente. Es importante saber que beber mucha agua junto
alos alimentos dificultard nuestra digestion y hay que tenerlo en
cuenta, pues tendremos pesadez al reanudar la marcha. Mis to-
davia si el agua esta muy fresca.

El agua. Los antiguos usuarios del monte y los monta-
feros de hace cincuenta anos, tenfamos en los calderones na-
turales el oasis donde calmar nuestra sed, y ello se debia a que
en nuestra zona el pastoreo era minimo y muy concentrado en
zonas conocidas, y la posibilidad de alguna infeccion era me-
nor. Cuantas y cuantas veces hemos saciado la sed en ellos o,
si era dudoso, simplemente nos refresciba-
mos. Hoy, la proliferacién de las cabras arruis
en muchas de nuestras montanas, aconseja
no usarlos para evitar posibles contagios. De
esta manera el calderdn va desapareciendo de
nuestra cultura montanera.

Los aljibes, mucho mds garantes de la sa-
lubridad del agua, en la actualidad resultan re-
celosos para muchos de los posibles usuarios, tal
vez porque, durante los altimos anos, han estado abandonados e
incluso derruidos por culpa de esa inexistente educacion medio-
ambiental que les ha hecho soportar destrozos y desmanes gra-
tuitos, por la simple diversion de una caterva de maleducados.
Hoy algunos han sido reconstruidos y arreglados, especialmente
en El Cid, y me ha alegrado mucho poder volver a beber de sus
frescas aguas. Naturalmente asumo los riesgos. Beber poco y en
pequenos sorbos es siempre lo aconsejable, especialmente cuan-
do més intenso sea el calor. La prisa por ingerir agua no es buena.

Un precioso lugar para almorzar. Por regla general, y por
nuestra zona, conozco bastante bien donde hay un buen lugar
para detenerse. “{Qué chulada de sitio!” Es algo que suelo ex-
clamar cuando diviso, a cierta distancia, un pequeno claro entre
los pinos donde poder detenerme para disfrutar del ambiente
mientras doy cuenta de mis viandas. Y si el sitio se encuentra ya
preparado con unas piedras a modo de asiento, la comodidad
estd ya asegurada. Pero mi alegria cambia cuando me acerco y
comienzo a ver una lata de cerveza, una bolsa de plistico y, es-
parcidas por todo el lugar, restos de cortezas de frutas o verduras.
Una especie de pequeno vertedero.

Los demonios me llevan. {Cémo se puede ser tan guarro!
El final del cabreo es siempre el mismo: recoger las basuras que
han dejado los maleducados y lamentarme de esa falta de edu-
cacion por la que la administracion deberfa haber apostado mds,
en lugar de hacer tantos corralitos y dar tantas comodidades.
Una vez llegué a escuchar, de boca de uno de estos insensibles
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ElPou del pi del aire.

Hace cin-
cuenta anos
no sabia-
mos nada
de barritas
energeéticas
ni hebidas
isotonicas...

ciudadanos “;donde estén las papeleras?”.

Y conclui que eralégico que asi pensase,
pues asi le estaban educando nuestros
responsables del medio ambiente.

Recientemente escuché decir que
un cartel que habia colocado el Centro
Excursionista de Petrer junto a la Xa-
bola del Forestal, en la Silla de El Cid,
lo debifan de quitar porque resultaba
ofensivo. ;A quién? ;A los guarros? Pues
que se aguanten (yo preferirfa que el co-
rrector dejara “jque se jodan!’, pues es lo
que realmente siento cada vez que reco-
jo sus basuras). Ya estd bien de cerrar los
ojos ante toda esta gente maleducada
que mejor haria yéndose a almorzar a
un parque, alli tiene papeleras y segura-
mente su nivel de sensibilidad no notara
la diferencia.

ﬁNO IMITEMOS A,

&, Los CEPDOgS

MANTENGAMOS (@)
ESTE PARAJE LIMPIO

DE TODOS.

Es costumbre entre los montaferos,

desde hace muchos, muchisimos anos,
recoger nuestros propios desperdicios
(lamentablemente, también los de nues-
tros predecesores al lugar). Podrfa enu-
merar datos o incluir cuadros sobre los
tiempos que necesitan las distintas clases
de desperdicios metdlicos, vegetales, etc,
para desintegrarse en el medio natural.
Podria resumirlo diciendo que se lleven
simplemente sus basuras, pero creo que
es mejor acabar con una conocida cita
que es yauna “ley” montanera:

Deja el lugar como a ti te gustaria en-

contrarlo. Que nadie note tu paso.

61
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Antonio Belda Antoli

La relacion entre salud y dieta es ya un hecho constatado. Puede haber divergencias en
cuanto a la magnitud de la contribucion especifica de la dieta, pero no en cuanto a su
papel como causa de o factor de riesgo de muchas enfermedades, baste con nombrar la
hipertension. La evolucion experimentada por la dieta tradicional se caracteriza por un
consumo elevado de alimentos de origen animal, por la presencia de gran cantidad de
productos refinados y de alta densidad energética y, al mismo tiempo, un bajo consumo
de alimentos de origen vegetal. La traduccion nutricional de este cambio se manifiesta en
un aumento progresivo de la ingesta energeticaa partir de la grasa total, grasas saturadas
e hidratos de carbono simples. Por el contrario, la disminucion en el aporte porcentual
de energiaa partir de los hidratos de carbono complejos y de las proteinas de origen ve-
getal es un hecho generalizado en las sociedades modernas:

stas modificaciones de la dieta se acom-
paian de importantes cambios en el hi-
bitat, estilos de vida y en una progresiva
disminucién de la actividad fisica y del
gasto energético derivado de la deambu-
lacion, el trabajo y el mantenimiento del
equilibrio técnico. Estos cambios en los
habitos de consumo han estado influidos
por multiples factores, entre los que cabria destacar los avances
tecnologicos y las modificaciones en el aparato productivo. Al
mismo tiempo, y conforme han ido cambiando los patrones
dietéticos, se han modificando los patrones de mortalidad, au-
mentando considerablemente la mortalidad prematura por en-
fermedades cardiovasculares y por procesos tumorales.
Mantener nuestros patrones dietéticos tradicionales, pres-
tando atencion a aquellos aspectos que pueden mejorarse, es, en
este momento, un objetivo central de la promocion de la salud.
Por otro lado, la recopilacion de la etnobotdnica y etnogastrono-
mia de un territorio permite la conservacion del patrimonio so-
ciocultural del mismo y refleja la riqueza de la sabiduria popular
de sus habitantes, permitiendo asi a las generaciones futuras en-
tender sus paisajes y formas de vida. Esto es fundamental en los
territorios mediterrdneos como base para su adecuada gestion.
En la region mediterrdnea es tipico recolectar plantas sil-

vestres con fines gastrondmicos, ya que muchas de estas espe-

cies resultan auténticos manjares. Las mujeres juegan un papel
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fundamental en esta actividad tradicio- Borago Officinalis.
nal, debido a los elevados conocimien-
tos que han adquirido generacion tras
generacion. Sin embargo, la recoleccion
de estas plantas se encuentra en cierto
desuso y la cadena de transmision entre

unas generaciones y otras se encuentra

bastante deteriorada. Por es-

tos motivos es importante
impulsar la conservacion
de este patrimonio socio-
cultural e intentar recupe-
rar este uso tradicional de
los recursos naturales. A
partir de la elaboracion de
este trabajo se pretende
difundir y conservar la in-

formacion relacionada con
las especies con interés culinario

en el término municipal de Pe-

trer. Ademds de ello se pretende
recopilar informacion sobre las
tradiciones, leyendas, ritos y sabi-
durfa popular que puedan resultar

interesantes desde el punto de vis-
Quercus Rotundifolia

ta sociocultural. Merece especial
y Eruca Vesicaria.

atencion el andlisis de especies silvestres
que tradicionalmente se han empleado
en la cocina del municipio de Petrer.

La recoleccion de plantas con fi-

nes gastrondmicos y medicinales se ha
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realizado comunmente en zonas de huerta, bancales, bordes de
caminos, prados y zonas de monte. La época de recoleccion de
plantas comestibles es la primavera en la que las verduras estin
tiernas y no han empezado a espigarse, aunque existen especies
que pueden recolectarse en otras épocas del ano. Se recomienda
recolectar estas plantas en lugares limpios, evitando los bordes
de carreteras y zonas antropizadas. Todas las verduras que vayan
a consumirse deben estar perfectamente identificadas para evi-
tar posibles intoxicaciones y deben ser lavadas previamente a su
consumo.

A continuacion, se presentan una serie de plantas que han
sido tradicionalmente recolectadas y que tienen muchas posibi-
lidades en la cocina actual. En este estudio figuran simplemente
las plantas mds representativas, pero existen otras muchas que
también se pueden comer. Asi, el listado de plantas silvestres
comestibles se ha realizado en funcién de la parte de la planta
utilizada con fines alimentarios. De este modo, se citan algunas
especies de las cuales se consumen sus hojas: bledos o acelgas
(Beta vulgaris), conillets o collejas (Silene vulgaris), cama-roges
o achicoria (Cichorium intybus), roselles o amapolas (Papaver
rhoeas), llicsé punxés o llicsones (Sonchus asper), llicsé dase o

Pinones.



llicsones (Sonchus oleraceus), llicsé de perdiu o llicsones (Sonchus
tenerrimus), borraines o borrajas (Borago officinalis), ravanell o
rabaniza (Diplotaxis erucoides), ruca o recula (Eruca vesicaria), fe-
noll o hinojo (Foeniculum vulgare), lletuga borda o ensalada bor-
de (Lactuca serrriola), créixens o berros (Nasturtium officinalis),
verdolaga (Portulaca oleracea), cardets o cardo moro (Scolymus
hispanicus), dent de lle¢ o diente de ledn (Taraxacum officinalis),
ortigues u ortigas (Urtica dioica) y card maria o cardo mariano
(Silybum marianium).

Por otro lado, existen algunas especies de las
cuales se consumen sus frutos o semillas, arborcer
o madrono (Arbutus unedo), llidoner o almez ( Celtis
australis), margallé o palmito (Chamaerops humilis),
murta o mirto (Myrtus communis), figuera de pala o
chumbera (Opuntia Picus-barbarica), pi pinyoner o
pino pinonero (Pinus pinea), carrasca (Quercus ilex) y
esbarzer o zarzamora (Rubus ulmifolius).

Ademis, hay un grupo de plantas de las cuales se
pueden ingerir los tallos tiernos, esparrecs o esparragos (Aspa-
ragus acutifolius y Asparagus horridus), vinya o vid (Vitis vinifera) y
esbarzer o zarzamora (Rubus ulmifolius). Por otra parte, algunas
flores también se han recolectado con fines alimentarios, como
borraines o borrajas (Borago officinalis), pet de flare o caléndula
(Calendula arvensis), roser bord o rosal silvestre (Rosa canina) y
violes o violetas (Viola odorata). Finalmente, podemos encon-
trar algunas raices también comestibles: carlota borda o carlo-

ta silvestre (Daucus carota), cama-roges o achicoria (Cichorium

Opuntia Ficus-Barbari-
ca.Y en la foto pequena
Silybum Marianum.

Revuelto de verduras.

PLANTAS SILVESTRES

intybus), panical o cardo corredor (Eryn-
gium campestre) y junc o junco (Scirpus
holoschoenus).

Como muestran estos listados, exis-
te una elevada diversidad de especies con
tradicién culinaria por sus propiedades
dietéticas y su palatabilidad, aunque mu-
chas de ellas estd en desuso actualmente.
Este trabajo intenta despertar el interés
deloslectores en el mundo dela etnobo-
tanicay con ello adentrarse en el mundo
de las plantas silvestres comestibles, ayu-
dando a conservar el patrimonio cultural
y ofreciendo nuevas posibilidades en la
cocina actual.
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en L lecho de estrellas

ubo un tiempo en Petrer en que
las estrellas de la guia Michelin
no eran signos tipogréﬁcos, eran
alimento humilde, “fasseures”
de secano, reales platos de sus-
tancia cansina. Aburridos ingre-
dientes repetitivos de roméntica
escasez.

El menu era estrecho y l6brego como los pasillos de los
pisos de nueva construccion. Habitaciones grandes y cocinas
exiguas. Se comia para cumplir el trimite. Habia un salon de
exposicion sagrado e inmaterial y una salita para uso brutal-
mente rutinario. La clase obrera se nutria para producir, des-
preciando a los paladares selectos, a los aromas sofisticados, a
las recetas mds alla del estomago sucintamente abastecido.

Hubo un tiempo en que las estrellas cafan sobre la sopa
sin enfriar el caldo, desapacible con lastimosa antelacion.

Ahorase festejan las semanas gastrondmicas y yo, de nino,
festejé la semana astrondmica, plena de estrellas imaginadas.

Pero recuerdo la semana de la ollica con extrano despre-
cio, quizd porque la semana duré més de seis meses. Nadie so-
porta el lujo cuando se convierte en habito.

Hubo un tiempo en Petrer en que Michelin era un mune-
co moderno blanco rodeado de salchichas con caucho anun-
ciando ruedas para coches. Y era natural verlo alo lejos junto a
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un arcaico toro negro “osbornoniano” de camino a la playa. En
casa nunca falté ni comida, ni medicinas; ni carino, ni despre-
cio. Habia un incomprensible amasijo de humildad y aparien-
cia, generosidad y egoismo, tan cortado como una bechamel
de leche agriada, con grumos.

Las estrellas Michelin caian sobre nuestra cocina como
las que lanzan los ninjas, con fuerza y de punta. Eso si, sobre
mi, ninguna. De ello se ocupaban mi madre y mi hermana. Me
sonrefan esforzandose para que no viera sus caras enrojecidas
por los chorros de sangre brotada de sus heridas mientras me
llenaban el plato de languida ollica en lecho de estrellas recogi-
das en temporada de ligrimas.

Era miope, pero no ciego.

La despensa era indispensable. A la minima de cambio se
rellenaba con paquetes de legumbres, aceite, sal y miedo. Kilos
de miedo. Ingrediente basico de toda familia humilde.

Ahora ni nunca fui humilde, en el buen sentido de la pa-
labra, en el sentido que han sido y son mi femenina familia,
pero no deja de repetirme aquel ingrediente en el fondo de la
garganta. El ajo y el miedo repiten.

La ollica y el miedo forman parte de mi ADN, como el
desprecio, la apariencia y el egoismo.

Pero una pizca de salpimentada lucidez me obliga a agra-
decer aquella horrible semana de la ollica que alimentd obsti-
nadamente al nino que fui.
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el bode%éu en o coleccion artistica

el Ay\,\w}o\miew}o de Petrer

Alicia Pastor Mira

Licenciada en Geografia e Historia

Cuando en el ambito artistico hablamos de bodegén o bodegones, nos estamos refirien-
do a una pintura que representa objetos inanimados tanto naturales —animales, frutas,
flores, comida... -, como realizados por el hombre —utensilios de cocina, menaje del ho-
gar, libros, monedas, pipas...—, siendo los objetos naturales los mas conocidos.
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Ivocablo bodegin fue creado en Espana, y

los primeros en utilizarlo alld por el siglo
XVII, fueron los tratadistas Francisco Pa-
checoy Antonio Palomino que lo emplea-
ron para referirse a las escenas populares y
de tabernas. El nombre hace referencia a
los alimentos que en las bodegas o taber-
nas se mostraban para atraer a la clientela.
También se usa la denominacion naturaleza muerta, que alude a
una composicién a base de seres inanimados (animales muer-
tos, vegetales y cosas), acepcion usada especialmente en francés
(nature morte), ya que en inglés y aleman se utiliza el término na-
turaleza silenciosa (Still-life y Stilleben, respectivamente).

Los origenes del bodegon. Las primeras representaciones
de naturalezas muertas o bodegones se encuentran en el antiguo
Egipto, relacionadas con el concepto de la vida en el mas alld que
tenia la religion egipcia, de manera que la funcion de estas ima-
genes no era solamente decorativa, sino que cumplian una fun-
cién necesaria para la vida de ultratumba del difunto, al igual que
las ofrendas de alimentos que se han encontrado en las tumbas.

Serd ya en la Roma cldsica cuando encontremos bodego-
nes con un propdsito decorativo, en las pinturas al fresco y los
mosaicos; las pinturas formaban parte de la decoracion de las
paredes de las domus o casas romanas, y los mosaicos decoraban
pavimentos y, a veces, paredes u otras obras.

Las pinturas mejor conservadas son las de Pompeya y Her-
culano, ciudades sepultadas por el volcan Vesubio en el ano 79
d.C. que permitié que permanecieran en bastante buen estado
hasta nuestros dias. Los mosaicos romanos se han conservado
en mayor nimero y en mejor estado y es ficil encontrarlos en
casi todos los territorios del antiguo imperio.

Durante la Edad Media no encontramos bodegones en el
sentido estricto del término, ya que este género fue considerado
menor hasta el Renacimiento. Sin embargo a partir de 1300 la
pintura de bodegén resurge en las pinturas de tema religioso en
forma de objetos cotidianos que acompanan a las figuras prota-

Naturaleza muerta
con frutero de cristal

y vasijas. Praedia de
Tulia Félix. Pompeya. c.
70d.C.

Las pintu-
ras mejor
conservadas
son las de
Pompeya y
Herculano,
ciudades
sepultadas
por el vol-
can Vesubio
en el aino 79
d.C.

PAGINA ANTERIOR:
Pinturaal fresco de la
tumba de un escriba,
1422-1411 a.C. Menna,
Tebas (Egipto).
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gonistas, como es el caso delos frescos de
Giotto (1267-1337). También cobra es-
pecial relevancia acompanando a los re-
tratos, particularmente en los de pintores
del norte de Europa como Jan van Eyck
(1390-1441), que les lleva a representar
junto a las personas objetos alegéricos o
simbdlicos que enriquecen y complican
lainterpretacion de estas obras.

El momento de esplendor del
bodegon. La naturaleza muerta o bode-
gon surgird como género independiente
aprincipios del siglo XVII, cuando el res-
to de las categorias pictoricas ya habfan
conseguido suindependencia, abriéndo-
se desde entonces una época de esplen-
dor para este género en casi todos los
paises, desde el barroco hasta nuestros
dias. Los primeros artistas que tratardn
los objetos naturales como entidades in-
dependientes, liberandolos de cualquier
significado secundario, serin Leonardo
da Vinci (1452-1519) y Alberto Durero
(1471-1528), aunque no se puede ha-
blar del “género bodegén” en puridad
hasta el siglo XVII. No obstante cobran
protagonismo durante el siglo XVI, apa-
reciendo en primer plano y quedando
el tema religioso relegado a un segundo
plano. Serdn los pintores holandeses los
que mejor representen esta tendencia, ya
que Holanda en ese siglo vive un pero-
do de gran prosperidad econémica y la
burguesfa se permite comprar obras para
adornar sus casas.

Perteneciente también al siglo XVI
es la interesante y curiosa obra de Giu-
seppe Arcimboldo (1527-1593), ca-
racterizada por una serie de obras en las
que mezcla retrato y bodegén o retrato
y paisaje.

En el siglo XVII, ya en el Barroco, la
pintura se caracteriza en general por el co-
lor que predomina sobre la linea, porlaluz
y por el movimiento, ademds existe una
tendencia y una busqueda del realismo
que se conjuga con lo teatral y lo efectista.

Se desarrollan nuevos conceptos
interpretativos para los paisajes, retratos,
bodegones, etc. Las naturalezas muertas
reflejardn en cada pais las caracteristicas
sociales, economicas y religiosas del mis-
mo, siendo el bodegon flamenco exube-
rante, dindmico, de colores vivos; el ho-
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landés moderado y austero; el francés elegante y refinado... En
Italia, muchos artistas destacados en otros géneros también pro-
dujeron algunos cuadros de bodegones. En particular Caravag-
gio (1573-1610) fue uno de los primeros artistas que representd
naturalezas muertas con conciencia de obra pictérica. Aplico su
influyente forma de naturalismo al bodegon; su Cesto con frutas

(h. 1595-1600) es uno de los primeros ejemplos de bodegén

puro, presentado con precision y ubicado a la altura del ojo.

o e

Rodolfo IT como Vertumno. 1590. G. Arcimboldo.

De estos nuevos géneros mencionados, en Espana solo
el bodegén alcanzard una tipologia personal y caracteristica,
en funcion de su lenguaje realista y preciso. El creador de la ti-
pologfa del bodegén serd Juan Sinchez Cotan (1560-1627),
pintor religioso que destaca por sus extraordinarias dotes como
bodegonista. Sus cuadros de proporciones apaisadas represen-
tan muy pocos elementos, frutas, hortalizas y aves, colgados o
alineados sobre el alféizar de una ventana, destacando sobre un




fondo oscuro. Estos humildes objetos buscan en su representa-
cién una vision trascendental de la naturaleza, reflejando la ac-
cion creadora de Dios. Hay que mencionar también en Espana
a Zurbaran (1598-1664), con algunos ejemplos de bodegones
de extraordinaria calidad como el Bodegdn con cacharros, y por
supuesto al genial Veldzquez (1599-1660) que en su etapa se-
villana realiza obras con personajes en torno a una mesa donde
destacan diversos elementos de naturalezas muertas, recordan-
do alos bodegones con figuras de la escuela flamenca del siglo
XVI, como la obra Vieja friendo huevos o Jévenes comiendo.

El bodegon en época contempordnea. En el siglo XVIII
encontramos bodegones con otro aire, ya que las connotaciones
religiosas y alegoricas se abandonan y las pinturas muestran comi-
das cotidianas con un cuidado del color y la forma. Un siglo mds
tarde serd la naturaleza el tema estrella, que se mostrard a través
de los paisajes, preludio del Impresionismo, donde la técnica y el
color serdn los protagonistas, aunque el bodegén volvera a ser de
nuevo un tema frecuente. El pintor francés Claude Monet rompe
la tradicion del fondo oscuro al igual que Renoir en su Bodegdn con
ramo y abanico (1871). Pero sin duda Los girasoles de Vicent Van
Gogh es uno de los bodegones més famoso del siglo XIX, con sus
tonos amarillos y ocres y su representacion plana de la realidad.

Durante las postrimerias del siglo XIX y comienzos del XX
no se abandona el tema del bodegon, sino es en el arte abstracto
o no figurativo. Destaca Paul Cézanne, dentro de los llamados
postimpresionistas, que utiliza el bodegén para descomponer la
realidad en formas geométricas simples, como en Bodegdn con
manzanas y naranjas (1895) o Bodegdn con cortina (1900). Su
obrasserd de gran influencia en los cubistas de principios del siglo
XX, patente en obras como Bodegdn con silla de mimbre (1912)
de Picasso, collage donde los objetos se superponen y entremez-
clan, fundiéndose con el fondo.

Vieja friendo huevos.
1618.D. Velazquez.

Frutero con melon.
1999. M. David.

A

En los anos 30 el expresionismo
abstracto simplifica el bodegdn a meras
formas de coloryhastalos anos 50 la abs-
traccion total domina el mundo del arte.
Pero en los sesenta y setenta el Pop Art
reinvent6 una nueva forma de bodegén,
cuyo mayor exponente es Andy Warhol
con su Latas de sopa Campbell. Dejando
aparte las nuevas representaciones artfs-
ticas actuales como son la fotografia, vi-
deo u ordenador, nos gustaria comentar
el Hiperrealismo, tendencia de la pintura
realista que surgio a finales de la década
delos 60 en Estados Unidos y que busca
reproducir la realidad con una precision
mis que fotografica. Uno de los artistas
mds conocidos es Richard Estes que
realiza cuadros de escaparates y escenas
urbanas; en Espana destacan los pintores
Antonio Lépez o Eduardo Naranjo, y en
el dmbito internacional el italiano Mauro
Davidy el chileno Claudio Bravo.

Los bodegones de la pinacoteca
municipal. Una vez analizada somera-
mente la historia del bodegon, quere-
mos comentar una serie de obras per-
tenecientes a la coleccion artistica del
Ayuntamiento de Petrer que, aunque
tienen en comun la misma temética de
naturaleza muerta, se individualizan en
cuanto a su técnica, estética, tratamiento
de laluz, composicion, etc.

Comenzaremos por el bodegon
realizado en 1999 por Rogelio Rafael
Goémez Medrado, pintor autodidacta
afincado en Caudete (Albacete). Es un
dleo sobre lienzo que representa una
serie de frutas —manzanas, membrillos,
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Bodegon. 1999.R. R. Gomez Medrano.

naranja y peras- junto a un cartén de leche bajo un cuadro de
tema marinero, centrado en las barcas que estdn ancladas en el
mar. Por ello, en una tnica obra, el autor armoniza dos temati-
cas completamente distintas: el bodegén y la marina. En cuanto
alos tonos, el dominio de los celestes y los blancos del mantel,
donde reposan las frutas y la leche, junto con el tema marinero,
otorgan al lienzo un aire mediterraneo, potenciado por la lumi-
nosidad del mismo.

En segundo lugar tenemos la coleccion de tres obras del fo-
tografo cordobés Rafael Carmona Roldén, premiadas en 1999
con el Premio Nacional Individual en el IV Concurso Nacional
de Fotografia de Petrer. La primera representa un molinillo de
café con frutas y una tetera, con un predominio de los tonos cé-
lidos (rojos y morados) donde destaca el brillo de los metales.
La segunda, un mortero vidriado en amarillo, latas y fruta, con
el fondo azul intenso que contrasta con los amarillos y rojos del
mortero y de la fruta. En la tercera fotografia el protagonista es
el metal de las latas o botes de conserva, desprovistos de su eti-
quetayla aceitera, que contrastan su frialdad con la calidez de las
frutas que las rodean, siendo ademds la imagen mds luminosa de
las tres. En todas las fotograffas hay un punto de distorsion que se

Bodegon. 1999. R. Carmona Roldén.

72

observa en el molinillo, en la mano de mortero o en las latas que
supone un elemento perturbador en la composicion, logrando
romper de una forma artificial el estatismo del conjunto.

La obra del ano 2000 realizada en la Cité des Arts de Paris y
titulada Nature morte, del pintor y grabador marroqui Salah Ben-
jkan (Marrakech, 1968), muestra una botella con frutas y flores,
realizada en ceras sobre papel, con trazos bruscos y répidos, y que
posteriormente se ha pegado al lienzo, dindole un original trata-
miento de brillo. La ausencia de fondo y el bicromismo —azul
y verde- asi como la representacion de los objetos reducidos a
formas geométricas, nos recuerdan a los bodegones cubistas.
Del mismo modo, la cuidada composicion de los objetos consi-
guiendo un horror vacui a la vez que ordena el espacio del papel,

refuerzan esta impresion abstracta que inunda su obra.

Nature morte. 2000. S. Benjkan.

El bodegon realizado al 6leo por Marfa Rosario Martinez
Leguey, también del ano 2000, titulado Suerios I1, representa una
granada partida en dos sobre unas telas blancas, negras y rojas so-
bre un fondo dividido en vertical en dos espacios, uno también
blanco y otro simulando una puerta o cortina de tonos calidos
en marrén, amarillo, verde ... En su sencillez la artista ilicitana
nos evoca los bodegones espanoles del siglo XVII, pero a la vez
los planos abruptos de las telas, el juego de colores frios y calidos,
la dualidad entre la quietud de la parte superior del cuadro y la
inestabilidad de la parte inferior... nos lleva de nuevo al movi-
miento cubista indudablemente ligado al arte contemporaneo.

De un corte mds cldsico es el bodegén de Paulino Tébar
Angulo (Minaya, 1955 — Puertollano, 2008), pintado en 2001
y titulado Bodegdn de peces, pintado con 6leo sobre un soporte
rigido de tabla, que muestra sobre una bandeja redonda de mim-
bre una serie de peces dispuestos de forma radial. Esta obra es
ejemplo del mimo por el detalle y el dominio perfecto del artista



sobre el dibujo, evidenciando su tenden-
cia artistica hacia el estilo figurativo. En la
bandeja, contrastan los tonos azulados de
los peces, su brillo y su apariencia de fres-
cura, con la calidez del plato o bandeja de
tono marrén rojizo donde descansan.

El cuadro de Pilar Garcia Vega y
Marga Jiménez, expuesto en la sala de
exposiciones del Forn Cultural en 2003,
es un Oleo sobre papel, presenta un mar-
cado caracter academicista atendiendo a
la composicion del frutero y las frutas. En
el contraste claroscuro evidenciado en
el fondo oscuro, destaca la fuente verde
con las frutas, uvas, manzanas, ciruelas y
una pera. Sin embargo el tratamiento de
las frutas, con las pinceladas cortas y dgiles, se acerca mds al arte
contempordneo, puesto que prima el color sobre la forma, y en
esta, la geometria de los objetos sobre la realidad.

Para terminar, Laura Poveda Bernabé, artista de origen no-
veldense y residente en la actualidad en Mondvar, firma en 2005
el bodegdn realizado al dleo aplicindolo con pincel y espatula
sobre el lienzo. Los planteamientos formales tienen un formato
clasico con un toque vitalista, ya que la autora plasma sus senti-
mientos en la composicion: sobre una mesa dispuestos ordena-

Bodegon de peces. 2001. P. Tébar Angulo.

damente hay dos botellas, un plato con un alimento irreconoci-
ble (podria ser un dulce), una copita con licor o vino, frutas, un
cuchillo, y un florero con una rosa roja. El fondo, una pared que
se confunde con la mesa por su tonalidad verdosa, muestra la
esquina inferior izquierda de un cuadro. Si la composicion he-
mos indicado que tiene un componente cldsico, la maestria de
la autora a la hora de conseguir la textura con la espétula y los
colores, asi como la tendencia ala geometrizacion de los objetos,
recuerda especialmente alos bodegones del maximo exponente
de los postimpresionistas: Paul Cézanne.

A modo de conclusion, podemos senalar que el pequeno
lote de naturalezas muertas del Ayuntamiento de Petrer con-
forma una interesante muestra de estilos y técnicas que tienen
como elemento central los alimentos y los objetos relacionados
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con los servicios de mesa como botellas,
vasos, bandejas, cuberteria, etc. La sensi-
bilidad de cada uno de los artistas, hace
que trascendamos lamera vision de estos
bodegones formados por objetos inertes
ylos podamos transformar atendiendo a
nuestros propios sentimientos.
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Alvaro Rico , wn ‘oe}ren’

&prekdiehdo de los f)rcmdes cocimeros

Junto a Martin Berasategui, Lasarte, 2010.

sun sector productivo, el del turismo, en el
que es necesario formar especiahstas muy
competentes. Alumnos que se converti-
ran en excelentes profesionales y que, de
vuelta a casa, contribuirdn a “desestructu-
rar la fassegura’, a darle un toque personal
a los platos caseros, a los que se han ser-
vido durante generaciones, y que son los
que distinguen a cada pueblo, a cada comunidad. Uno de ellos,
uno de estos alumnos que se estd formando, y, por fortuna, con
los “grandes cocineros’, es Alvaro Rico Lopez.

Alvaro nace en el seno de una familia dedicada al mundo
del zapato; nieto e hijo de pequenos fabricantes de calzado. Sus
padres, Antonio Rico Saoro y M* Carmen Lépez, debido a las
fluctuaciones que se suceden continuamente en este sector in-
dustrial, y respondiendo a la ilusion de toda su vida, deciden dar
un cambio de rumbo radical: trasladarse a vivir al campo, con-
cretamente a Caprala, y regentar una casa rural en la que fuera la
finca de labor “La Esperanza’.

En Caprala, La Casa La Esperanza, y el alojamiento vecino
La Puerta del Agua, participan de la diversificacion economica
en las zonas rurales, colaborando ademas en el mantenimien-
to de la agricultura tradicional y contribuyendo a preservar las
importantes zonas de bosque del entorno, afianzando los vin-
culos entre turismo y medio natural. En otro articulo de este
mismo monogrifico se desgrana el compromiso de Antonio
y M2 Carmen con el respeto a las costumbres locales, con la
conservacion de la naturaleza y su apuesta por el desarrollo
sostenible.
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Sabina Asins Velis

Que el turismo gastronémico es un dina-
mizador de las economias locales nadie lo
pone en duda: notables ejemplos se dis-
tribuyen por toda la geografia peninsular.
Desdesencillosrestaurantes que ofrecenlas
especialidades de un determinado munici-
pio, alujosos establecimientos que cuentan
conlos mejores “chefs” del pais. Todos ellos
contribuyen de una manera importante a
la economia local y nacional, proporcio-
nando puestos de trabajo, fomentando la
“marca” de un pais que se caracteriza por su
atencion al amigo, al cliente, al turista.

Pero estas pginas van dedicadas a su hijo mayor, a Alvaro.
Quien, con tan s6lo 14 anos, empieza a descubrir el mundo
de los fogones, introduciéndose en la cocina tradicional y de
temporada de la mano de su madre. Ella le inculcard el valor
de los productos de calidad y el esmero con que deben ser ela-
borados. Rodeado de este ambiente apuesta por aprender co-
cina, por lo que nada mejor que acudir al dmbito académico y
matricularse en el Centro de Desarrollo Turistico de Alicante,
en 2007-2008. El siguiente objetivo: pasar al mundo laboral;
trabajar en lo que le gusta y encontrar una salida profesional
acorde a sus aspiraciones. Para conseguirlo, tres anos después,
en enero de 2010, con tan solo 18 anos, deja Petrer y se mar-
cha al otro extremo de Espaﬁa. Su decision y suamor por este
mundillo le llevan a atreverse a solicitar un puesto en la cocina
del prestigioso cocinero vasco Martin Berasategui. Desembar-
car en el santuario de Lasarte-Oria (Guiptizcoa), poseedor de
tres estrellas Michelin, donde la cocina alcanza sus maximas

Las cocas a la pala, tipicas de Petrer, ala espera del “toque” de Alvaro.



En plena tarea en el Restaurante Calima de Marbella, situado en el hotel Gran Melia Don Pepe. Junio 2012.

cotas de calidad, exquisitez e innovacion, no debid ser facil. El
salto: vertiginoso; su ilusion y sus ganas de aprender: todas.

Formarse en casa de uno de los grandes chefs contempo-
raneos, el mds ‘estrellado” de nuestro pais -tiene siete estrellas
en cuatro restaurantes diferentes-, conocer a un trabajador e in-
vestigador incansable, ha supuesto para Alvaro una experiencia
inigualable. Casi un ano lejos de la familia y amigos curtiéndose
como persona y como profesional; adaptindose a una nueva
vida, con nuevos amigos y nuevos retos. En Lasarte-Oria, entre
pucheros, cazuelas y sartenes, adquiere técnica, experiencia y
conocimientos para tratar los productos. Su interés y responsa-
bilidad facilitan que el equipo de Berasategui le ofrezca trabajo
en Barcelona, en el restaurante del emblemitico Hotel Espana,
La Fonda Espana, cuyo servicio de restauracion estd a cargo del
mismo chef guipuzcoano. El Hotel Espana es todo un simbo-
lo en el mundo de la hosteleria de la ciudad condal; situado en
pleno centro histérico de Barcelona, fue inaugurado en 1859y
decorado posteriormente por el célebre arquitecto modernista
Llufs Domeénech i Montaner. Allj, en la cocina de La Fonda Es-
pana, Alvaro contintia adquiriendo conocimientos y soltura. Las
directrices que Berasategui marcé en su restaurante de Lasarte-
Oria son seguidas a orillas del Mediterraneo.

Tras su estancia en Barcelona decide ampliar su formacion,
y en abril de 2011 se marcha a la Costa del Sol con otro de los
grandes, Dani Garcia, del restaurante Calima (dos estrellas Mi-
cheln), uno de los mejores restaurantes de Espana. El mundo de
la cocina estd en continua evolucién y esnecesario seguir experi-
mentando técnicas y formas de tratar los alimentos. Aprender de
los maestros que investigan sabores, texturas, aromas y colores.

Asi que vuelta a hacer las maletas para en esta ocasion dirigirse
a Marbella. Alli, Dani Garcfa define su ‘cocinacontradicion”, en la
que gazpachuelo malagueno comparte ment con sopa de nido
de péjaro; un restaurante en el que el servicio es excelente, joven
y estrictamente profesional, y del que, como mediterrédneos, des-
tacamos sus espectaculares vistas al mar.

Seguidamente, Alvaro pasard cuatro meses de cocinero en
la Taberna del Gourmet, en Alicante. Un enclave bien conoci-
do por la calidad de su materia prima y por sus suculentas tapas.
Pero esta vez la estancia serd breve, pues, como ya ocurri¢ ante-
riormente, su responsabilidad y sentido del trabajo hacen que,
en marzo de 2012, le llamen de nuevo desde el Calima de Dani
Garciay lo contraten para formar parte del equipo de cocina del
restaurante marbelli, como jefe de partida. Su interés por apren-
der vuelve a dar sus frutos.

Alvaro guarda muy buenos recuerdos de todos los restau-
rantes en los que estd creciendo. Sus amigos y companeros de tra-
bajo han sido fundamentales. Pese a su juventud, en la actualidad
tiene sélo 20 anos, su familiay sus vecinos pueden enorgullecerse
de que estd aprendiendo con los grandes de la cocina, Martin Be-
rasategui y Dani Garcia. A dia de hoy, en el restaurante Calima esta
muy contento, formandose continuamente. Su deseo es no parar.
A €], como a tantos jovenes que sienten pasion por su trabajo, le
deseamos muchos éxitos personales y profesionales. A Alvaro, es-
pecialmente, le sugerimos que, cuando asi lo considere, vuelva a
Caprala, para que todos los vecinos y amigos de Petrer podamos
disfrutar degustando lo mejor de la comida de este pueblo, con
los toques novedosos que sin duda saldran de esas manos que los
grandes estdn contribuyendo a hacer sabias.
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pasando por el Coasmo.

Sueiio cum‘o\ido

Javier Poveda Dols

Tengo la satisfaccion de decir, desde Petrer y en Elda, que estoy cumpliendo mis propo-
sitos. Con mucho esfuerzo y muchas ganas, estoy continuando el proyecto de mi tio y el

suefo de quién escribe.

rabajo - ya soy propietario -en el res-
taurante Naranco, que se encuentra
en el Casino Eldense, en el mismisi-
mo centro de Elda. Laidea de montar
mi propio local venia rondindome la
cabeza desde que tenia solo 10 anos.
Siempre me ha gustado todo lo rela-
cionado con lahostelerfa y repostera;
consolo Sy 6 aitos ya ayudaba a mis abuelitas (Encarna y Regi-
na) y tfas (Lola y Maruja) a hacer los diversos dulces: buiuelos,
tonas, suflé, malvariscos, coca boba ... y demds elaboraciones,
segun la época y la celebracion que correspondiera, pascua, Na-
vidad, cumpleanos...

Ahora me toca a mi elaborar los platos y postres, quizds ha-
biendo aprendido alguna cosita mds en los anos en que he esta-
do estudiando y trabajando en algtin que otro instituto y restau-
rante, pero sigo intentando conservar el buen hacer de mi familia
que, por suerte para mi, es muy bueno delante de los fogones, he
aprendido mucho de ella.

Aun con la supuesta antigua rivalidad de los dos pueblos
vecinos, me han acogido muy bien aqui, me siento como en
casa. jIntentan ensenarme a hacer gachamiga, pero como las de
mi pueblo... ! Por todo lo demds, me encuentro muy acogido
aqui, en Elda.

He pasado mucho tiempo trabajando en Petrer, en la par-
tida de Aiguarrius, y era distinto porque estaba en medio del
montey, posiblemente, me gustaba un poco mds por ese motivo
pero, en Elda, en el Casino, en Naranco, para mi, perfecto.

Elrestaurante es amplio,moderno alavez que clasico, cuen-
ta con un artesonado en el techo que hace del salon-comedor un
lugar muy diferente.

La barra es amplia, en la que se puede degustar todo tipo
de tapas, elaboradas en mi cocina, asi como de los mejores vinos,
servidos en copa individual o en botella. Naranco dispone tam-
bién de un salon reservado, una eleccion perfecta para celebra-
ciones intimas, reuniones de negocio, o fiestas diversas.

Y una terraza insuperable para cenar bajo la luz de las estre-
llas y paladear los platos exquisitos que he logrado elaborar, con
la brisa de la noche, acompanando el después con una copita
preparada 0 un mojito casero.

76

iIntentan
ensefiarme
a hacer
gachamiga,
pero como
las de mi
pueblo...!
Por todo lo
demas, me
encuentro
muy acogi-
do aqui, en
Elda.

La familia del restaurante. Me es-
toy apoyando en antiguos amigos, com-
paneros de batalla en otras cocinas muy
conocidas de nuestro sector y del dmbito
geografico mds préximo, como la de Los
Olivos. Fueron mis primeros compane-
ros y, ahora, confio en ellos para seguir
mi andadura.

En cuanto a la sala, la he dejado en
manos de mi novia que, aun no siendo
ésta su verdadera vocacion, pone todo
el empeno que hace falta en un trabajo
como este.

Y yo, el capitin del barco, atiendo
mis a los fogones, lo que no quiere decir
que descuide la sala; soy también el que
recibe alos clientes y atiende las sugeren-
cias de estos.

Poco a poco voy creando otra fa-
milia fuera de la barra, son clientes que
pasan a ser parte del engranaje de la ma-
quina, sin ellos este proyecto no funcio-
narfa.

La variedad de productos es tan
extensa como la de peticiones que hacen
los clientes; estamos abiertos a cualquier
idea, sugerencia o corazonada que tiene
cada uno, intentamos cumplir todo de-
se0 que esté en nuestra mano, para con-
seguir que ese cliente (mejor ya amigo
de Naranco) se encuentre incluso mejor
que en casa.

Sigo siendo joven. Sigo mantenien-
do mis inquietudes autoctonas. Sigo
uniendo costumbres y, con toda la mo-
destia, pueblos y generaciones. Seguiré
trabajando.

Un saludo desde Naranco restau-
rante, desde el Casino de Elda, a Petrer y
al mundo.
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de culleran

Recorde, des de ben xicotet, 'arros de conill i caragols amb cigrons i aromatitzat amb
unes rametes de romani, tot fet per qualsevol de les meues iaies. Es, sense cap dubte, el
menjar que més m'agrada. Hui en dia, quan puc gaudir de tan immens plaer, em remonta

a la meua infantesa i em reviuen els records.

n general, és ben dificil tragar fronteres
entre els plats dun poble i els del vol-
tant. A Petrer no és cap excepcio. El que
caracteritza la cuina de cada poblaci¢, és
eixa mena d'interpretaci6 que fem deixos
plats, el ritual que l'acompanya, el caracter
que li imprimim. A Petrer degut al seu cli-
ma, les seues tradicions, les seues festes, al
lligam amb lagricultura i amb el calcer, hem desenvolupat una
gastronomia tipica i molt caracteristica daci. Tal volta, siga la
senya didentitat més representativa que tenim. I encara que uns
dels majors i més rics patrimonis que hem anat llegant de pares
a fills, hui en dia, podriem dir que és un dels més menyspreats.
Tots el records que tenim, tot allo que forma part de la nostra
historia com a poble, totes les nostres festes, tot o quasi tot, no
podria entendres sense la cuina tradicional. Com, si no, caldria
entendre unes festes de moros i cristians sense una paella o uns
gaspatxos?. O una unes festes de la verge sense les fassegures?
O un dia de San Josep sense bunyols de carabassa? O un dia de

Detall del caracteristic

altell construit amb fus-

taicanyes al restaurant
Corco.

Marcial Pérez Bernabé

la mona sense la mona? Queé seria un es-
tiu sense caragolets? O esmorzar amb el
amics, al camp, sense una gatxamiga? La
gatxamiga, curiosament, un plat castella-
nomanxec, que a més, en altres pobla-
cions veines, acostumen a fer-lo de nit,
una cosa impensable aci a Petrer.

Per tant, la cuina de Petrer, igual que
alaresta de pobles, és la cuina de la gent.
I parlar de la gastronomia a Petrer es par-
lar de la historia de les persones.

Doncs bé, quan em van cridar i
mboferiren escriure sobre [historia del
Corcd, i la cuina de Petrer, que és la que
fem al bar, no tinc una altra cosa que con-
tar que la meua historia, és a dir, I'historia
dels meus pares.

Una historia que comenga pel meu
iaio. Eliaio Pepe, ‘el Pintat’, era un amant
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de la terra. Posseia gran quantitat de terreny entre oliveres, amet-

lers i vinyes. Era agricultor, etnoleg i un gran entés de les tasques
del camp. La terra és una de les coses més importants de la nos-
tra gastronomia, i per exemple el raim de taula o el vi que es fa al
nostre sol és cosa anomenada arreu del mén. A més, el meu avi
era camioner, i guardava el camié en un garatge que tenia en el
carrer Gabriel Paya.

Fara ara un vint-i-cinc anys, en una de tantes crisis que ha
patit el nostre poble, en el sector del cal¢at, mon pare i ma mare
anaren de dret a [atur quan les dues fabriques on treballaven tan-
caren. Amb dos fills en dansa, la meua germana i jo, senlairaven
en una aventura que hui encara no ha acabat. Al garatge on guar-
dava el meu avi el camié, obriren el Corcd. L’ obriren amb una
barra molt llarga i inclas hi havia una sala de billars. Al principi
tan sols feien tapes, entrepans, hamburgueses i sandvitxs, ara a
més de tot aixo, incloem una amplia oferta de menjars casolans
i tradicionals de Petrer. Hui sense els billars, amb la barra més
curta, per a guanyar metres al menjador, on caven unes huitanta
persones, i mantenint el caracteristic sostre alt de canyis i un am-
bient rustic on predomina la fusta.

Molt a sovint, mon pare recorda com les primeres paelles
havia de fer-les amb l'ajuda d'una de les meues avies o inclos
amb les dues a la vegada. Sense dubte, dues mestresses que
han influenciat molt la cuina del Corcé. Per qué mon pare i
ma mare han sigut autodidactes. Les tniques clases de cui-
na que han tingut, ha sigut les ganes dapendre, la curiositat
i lesforg i constancia que sempre han tingut. Llegint, escol-
tant els seus majors, viatjant, preguntant, tastan i, per que no,
equivocant-se; aix{ és com, cop a cop, es llauraren un cami.
Encara que és mon pare el que cuina, ma mare I'ha ajudat en
gran mesura, a més de ser ella la que elabora molts dels plats
que servim les postres.
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AThivern quan plou i [anim decau, quina sort poder entrar
al bar i vore que mom pare esta fent uns alls amb giraboix. Un plat
que pot fer reviure a qualsevol. Un guisat amb bastant brou, pen-
ques, cigrons, creilla, nyores i unes potetes de porc, regat amb una
salsa dallioli molt suau. Com a costum del poble, després, es men-
ja la sopa, el giraboix, un caldo que saprofita del guisat que hem
fet abans i que li fiquem trogos de pa dur o torrat, ou dur, jolivert i
‘menudillos”i que igual que als alls, també el mesclem amb la salsa
dallioli. Uns dels menjars dificils de trobar a qualsevol casa, i més
encara al sector hostaler, perd que temps enrere gaudia de molta
popularitat. Igual que lolleta de blat. Fins que larros simposa a la
nostra cultura culinaria, era el blat el que gobernava la gastronomia
valenciana i mediterrania. Larribada de larrds i la seua produccié,
sobretot a terres valencianes, camvia la nostra manera dentendre la
cuina. Lolla de blat és cosina del cusctis moro. Amb milers de va-
riants, [olla és el recipient més versatil i universal de la cuina. Olla,
putxero, marmitaco, guisats ... tots germans i diversificats per tota
la geografia d'Espanya, cada escuna amb les seues caracteristiques.
Per eixemple, a la poblacio veina de Villena, a olla de blat li diuen
“triguico”. Lolla de blat és un plat que pot dur carn o verdura, o tots
dos. Un plat que du penques, nap, xirivies, creilla, cigrons, lentilles i
el blat. Tot unit amb moltes hores de coccié donen com a resultat
un brou espés que, en ficar-te'l ala boca, trobes la lleugera sensacio
del blat esclatant mesclat amb el sabor de totes els llegums i verdu-
res. Un plat exquisit que fa les delicicies de qui el tasta. T que dir de
les fassegures, un plat ben popular, que a pesar daixo, poca gent les
faja.Lamajoria, per comoditat en gran mesura, acudeixa la carnis-
seria i compra les fassegures ja preparades. En moltes carnisseries
del poble les fan bonissimes, pero perd lesséncia d'una heréncia
que en deixen els nostres pares. Tal volta per aixd mestime tant les
de mon pare perqué és ell qui les fa, i les fa de Iinica manera que
sap fer-les, com les fa la meua iaia.



En el bar no gaudeixen destos plaers tan sols els veins del
poble, gran quantitat de forans, forasters (mencanta esta deno-
minacié tan nostra), també passen, i han passat, i han pogut tastar
lesséncia daquestos plats tan representatius de la nostra cultura.
Tots amb els estémacs agraits han continuat el cami amb un bon
gust de boca, que encara que no sabent lidioma, han sabut reco-
néixer el bon fer.

Unes de les experiéncies que durant la meua vida al bar,
és a dir quasi tota, més m'han enriquit com a persona, és la que
vivim, des de fa ja quinze anys, a estiu, al festival de la guitarra.
Dues setmanes on passen pel bar, com si convidaren a la familia
de fora a passar uns dies, una gran representacio de tot el territori
nacional i de gran part del mon. Xics i xiques, mestres i concer-
tistes que a hores dara formen part de la nostra casa i que, xino-
xano, hem anat adoptant.

També podria contar les anécdotes de tots els personat-
ges famosos que en vint-i-cinc anys han passat per la nostra
casa, com Luis Piedraita, Edurne Pasaban, el repartiment de
la serie valenciana LAlqueria Blanca, Toni Cant6 i molts més,
que a pesar que alguns dells els admire, no ens han deixat la
petjada que ens han deixat milers de persones anonimes que
amb tan sols una estada amb nosaltres, les recordes per a tota
la vida. I altres que encara que venint tots els dies no et canses
de vore'ls i agraixes haver de servir-los, perqué deixen de ser
clients per a ser amics, i ma casa és una casa de amics. Un bar
de veins. Un bar per a gent de pas. Un bar per a forasters. Un
bar on no tenim un model de clientela per qué obrim les portes
atot el mén.

...deixen de
ser clients
per a ser
amics, 1

ma casa és
lna casa
d’amics. Un
har de veins.
Un bar per a
gent de pas.
Un bar per a
forasters.

H

Perd aquest vaixell no podria surar
sense una persona que a hores dara és el
motor que fa que tota esta maquinaria es
moga, Ana Maria. No he conegut perso-
naamb més dedicacio que ella. Amb una
ma especial per a la cuina i una capacitat
dadaptacio extraodinaria. Tampoc sense
la comprensié de dues persones, Esau
i Vero, que han arribat a entendre que
aquest no és el nostre treball, és la nostra
forma de vida i per molt que vullguem
no en sabem una altra. I a tants altres
cambrers i cuiners que han passat per
aquesta casa i han aportat un poquet a
aquesta familia. També vull agrair amics
i familiars que ens han tirat una maneta
quan els hem necessitat.

Pero aquesta familia és tan gran que
voldria acabar agraint a tots eixos amics
que devotament vénen, i ens aguanten,
inclus alguns tots el dies! Sense ells tot
este esforg seria un sensesentit i ens cos-
taria Déu i ajuda algar la persiana tots els
matins.

Finalment vull convidar-los a me-
jar de cullera, com diem aqui, una cuina
mediterrania ben saludable, i sense eixir

del poble.
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Victor Santos Rodriguez

El 14 de abril de 2011 abrié sus puertas en Petrer el restaurante-cafe Sucre, gracias a la
decision de cuatro jévenes socios que han plantado “carta™ a la empachosa crisis. Tras
una espectacular construccion, otra no menos espectacular respuesta de publico ha ve-
nido celebrando desde entonces esta buena nueva, en los cientos de metros de interior
y exterior, con un diseio perfectamente encajado en el parque 9 de Octubre, donde se
disfruta tanto de la luz como de la cocina natural, uno de los espacios verdes mas impor-
tantes del centro urbano de la localidad, que se ha visto revitalizado con este negocio.

osanju, una empresa de Petrer, deci-
dié en su momento invertir una bue-
na bolsa de ilusion en el proyecto de
hosteleria denominado Sucre, sin que
la citada firma se dedicase a este sec-
tor. Este restaurante y cafeterfa es una
realidad debido, por tanto, no solo al
dinero, sino a ese atrevido espiritu em-
prendedor de cuatro socios—tres hermanos y uno, como si lo
fuere—que llegaron a un acuerdo con el Ayuntamiento (donde
tantas veces vieron quedar desierto el concurso de adjudicacion
de un servicio de bar en el parque 9 de Octubre) para comprar
la casa anexa al gran recinto y, guardando la altura y el modelo
urbano, construir un lugar tan moderno como respetuoso con
el parque. Desde hace 18 meses se vienen escuchando palabras
de agradecimiento de autoridades, de representantes de nume-
rosos sectores sociales de la comarca, de vecinos y de amigos de
la familia empresarial por lo expuesto.

Es un espacio de una sola planta, abierto tanto por la ave-
nida Bassa Perico como por el interior del 9 de Octubre. Desde
esta segunda entrada, nos encontramos con una doble terraza,
libre de techo una, y semi cubierta la otra, con capacidad aproxi-
mada para un centenar de personas. La conexion con el citado
parque hace de Sucre un privilegiado lugar, que no solo disfru-
tan los mayores, mucho mdslos pequenos, como hemos podido
comprobar.

Entre los helados, refrescos, canas, tapas y demds que pode-
mos tomar al aire libre, pasamos al interior del restaurante, donde
encontramos la barra-cafeteria, mds mesas y sillas, gran monitor
de television, y la cocina, equipada con la ultima tecnologia en

maquinaria de hostelerfa.
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Desde este punto, al fondo, se encuentra el salén comedor,
donde pueden disfrutar hasta 130 personas. Pero, ademds, Su-
cre estd preparado con sistemas técnicos adecuados para poder
llevar a cabo reuniones o jornadas de trabajo y formacion, con
proyecciones o exposiciones visuales.

Todo el espacio estd rodeado de una gran cristalera, en
combinacion con la obra en piedra que, asi, juega de forma per-
fecta con el entorno del parque y su decoracion, tal y como nos
explico el arquitecto encargado del diseno, Javier Bernabé, cuyo
nuevo trabajo ha sido reconocido por profesionales del mismo
sector, asi como por jo’venes estudiantes de arquitectura, quie-
nes no han dudado en expresar su admiracion a la direccion de
Sucre, en visitas realizadas al lugar.

Este equipo directivo se muestra igualmente agradecido al
promotor encargado de hacer verdad la construccion, Vicente
Poveda, profesional de Petrer, al que Sucre le permitio tanto par-
ticipar en la iniciativa, como dar empleo a decenas de personas
de la poblacion. Empleo que también continta en el interior, ya
que Sucre cuenta con una plantilla superior a las 20 personas.

Sucre esta
preparado
con sistemas
adecuados
para lle-
var a cabo
reuniones o
jornadas de
trabajo
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Con todos estos antecedentes, Su-
cre se permite presentar una amplia carta,
de salon o terraza, donde prima la calidad
y en la que no faltan los platos ms apete-
cibles de nuestras tierras mediterraneas.

Al frente del restaurante-café se en-
cuentra uno de los cuatro emprendedo-
res, Santiago Payd Bertomeu.

Pregunta. Santiago, solo un ano
y medio de la apertura y parece que el
proyecto se ha consolidado en Petrer,
Elda y comarca. ;Como valora este pri-
mer ano:.

Respuesta. Si, es cierto. El 14 de
abril de 2011 abrimos, junto a mds de
mil personas, y esa cifra se ha manteni-
do como media cada mes. Estamos muy
contentos, mds que por la respuesta o la
cantidad de clientes que hemos hecho,
por la de amigos que hemos logrado y
por la de grupos de amistades que aqui
se reunen. Es mds, siendo de Petrer, nos
satisface mucho lo que numerosas per-
sonas nos comentan, que nunca antes
habian visto semejante ambiente en este
fabuloso parque 9 de Octubre. Creo que
eso nos llena tanto como lo anterior.

P. A pesar de esos 18 meses, hemos
comprobado que han introducido mo-
dificaciones en la infraestructura.

R Si. Son mejoras que hemos ido
comprobando que eran necesarias. No
hemos dejado de invertir, a pesar de
que podiamos haber continuado igual



desde el principio, porque la construccién ha sido muy elogia-
da. Pero tanto mis hermanos y $0€i08, Como yo, tenemos claro
que hay que estar mejorando cada dia para dar el mejor ser-
vicio e intentar ser otro de los referentes hosteleros y ludicos
de los que tiene Petrer. Mira, hemos puesto toldos nuevos y
fijaciones de alta calidad; barandillas y vallas de separacion de
total seguridad; iluminacion de consumo respetable y, al mis-
mo tiempo, de estética acorde con las instalaciones; hemos
hecho aseos y espacios de descanso interiores para el personal
laboral ... En fin, que queremos lo mejor para todos.
P.Esinevitable que recurramos a la repetida expresion “con

la que estd cayendo” si, encima, hablamos de una inauguracion
en plena situacion de crisis socio-econdmica.

R Si, puede ser. Pero también de por vida hemos ofdo que
aqui somos emprendedores, trabajadores. Y esa expresion me
gusta mds. Gracias a mi familia, a mis hermanos, a nuestras mu-
jeres, maridos, socios y amigos, hemos hecho realidad Sucre. Y
gracias a mis padres sé que hay que seguir trabajando. Ni el dia
de descanso es tal; nos reunimos, analizamos, proponemos...
Visitamos ferias de alimentacion. Si tenemos que arreglar un
horno, lo hacemos. Y nos ponemos el delantal, aunque tenemos

que aprender de nuestros excelentes cocineros y camareros.
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P. Hablando de ellos, suponemos que Sucre también ha
supuesto un respiro laboral para unos pocos.

R. Antes he expresado la satisfaccion que nos supone, so-
bre todo, haber hecho tantos amigos, y ver el ambiente que se
creaen el 9 de Octubre. Pues bien, para mi también es un orgullo
decir humildemente que, creo, hemos hecho en ese aspecto otra
contribucion a nuestro pueblo y comarca.

P. ;Y como es la carta que ofrece este personal de Sucre?.

R. Estd mal que yo lo diga, pero te puedo asegurar que,
hoy por hoy, estamos permitiéndonos presentar una completa
carta, tanto de salén como de cerveceria o terraza. Tenemos un
men, de lunes a viernes, de 12 primeros y 14 segundos platos.
Hay de todo, arroz, fideud, revueltos, ensaladas, salteados, plan-
cha... Se puede elegir comer fuera del ment establecido sin
ningun problema de abastecimiento, salvo excepciones. Aqui
han venido personas con unaidea y han visto salir de la cocina
un plato, més sofisticado o mds tradicional, que les ha llamado
la atencién y han cambiado. Y ha pasado al revés. Quiero de-
cir, que se puede tomar desde un “perolito” de temporada a un
montadito, pasando por un exquisito pescado o un buen arroz.
Todo, al momento, al punto.
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P. Desayunos, almuerzos, tapeos, comidas, cenas.... Pero
nos consta que también celebraciones de todo tipo.

R. Te voy a ser sincero: filas, escuadras, equipos de futbol,
antiguos amigos, graduaciones, comuniones (hasta de tarde-no-
che), bautizos, bodas ... Parece un tépico de los que antes habld-
bamos, pero no lo es. Ademis de “al punto’, como dice otro de
nuestros lemas, “‘porque me apetece... en Sucre”. Es decir, que
igualmente hay muchas personas que vienen solas, y repiten, y
vuelven a venir... Y eso es otro de los motivos para estar muy
contentos.

P. O sea, ;qué también tienen menus especiales?.

R. Los tenemos. Y siendo conscientes, como decias antes,
de todas las situaciones. Son muchas las posibilidades con las
que contamos, también las de adaptarnos.

P. Pues imagine que yo quiero venir solo, o con un acom-
panante, simplemente a charlar, a relajarme, tomar aire libre y
simplemente algo “fresquito”...

R. No imagino. Muchas personas vienen, piden una de
nuestras selectas copas de helado, o se toman un buen refres-
co, o uno de nuestros sugestivos gin-tonic, mientras conversan,
observan o leen. Desde que empezamos, no hemos dejado de



pensar, de invertir, de trabajar... No voy a decir de inventar,
pero aseguro que también estamos en ello. Y hemos elaborado
nuestra carta de helados, de granizados o la exclusiva de bebidas
combinadas y refrescos. Y contamos con nuestro profesional es-
pecializado, al igual que los tenemos en la cocina.

P. ;Qué proyectos tienen en mente?.

R. Seguir mejorando, insisto. Pero, si me permites, tengo
que adelantar que estamos trabajando para que este lugar sea
también un encuentro de cultura. Va a haber iniciativas en el mes
de octubre, tan importante para nosotros, como una exhibicion
de esgrima antigua o un programa de radio en directo. Hemos
disenado con profesionales una exclusiva pagina web. Y seguire-
mos tomando otras iniciativas.

P. Seguro que ha habido ya ocasion para ilustres visitas.

R. Alguna se ha producido, si. Autoridades locales, por su-
puesto, de la fiesta o la politica. También provinciales. Y naciona-
les, de las letras, la economia y hasta de la diplomacia.

P.Y anécdotas también, claro.

R Alguna, alguna que otra ...

P. ;Nos puede contar... 2.

R. Pues mira. Una de esas personalidades, llegadas desde

estamos
trabajando
para

que este
lugar sea
también un
encuentro
de cultura.

S

Madrid, se puso delante de la cazuelita
del all i oli, de noche, cogié una cucha-
rita y empez6 a comer como si eso fuera
yogur. Y luego pedia mas, para él solo. Lo
bueno es que me contaron que el agra-
dable hombre, de mas de ochenta anos,
se levanto al dia siguiente sin que nadale
repitiese y hablando del all i oli mientras
desayunaba bien en el hotel ... Una se-
nora de fuera, después de comer, le dijoa
su hijo: “hay que ver que buen ambiente
hay aqui, lo que le habri costado al res-
taurante semejante parque ..." En fin ..

No es el final. Esto acaba de co-
menzar. Y lo que més llama la atencion
es el reconocimiento de Sucre a los que
empezaron mucho tiempo atrds: “nos
gustaria ser un referente mds de tantos
como hay en Petrer”, un referente gastro-
noémico, social, ludico y cultural.
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Rodrigo Rivera Lépez

Nos encontramos a las afueras de Petrer en la ladera de la
sierra del caballo. Nos rodea un entorno muy natural y un
ambiente tranquilo... 42 afnos después...
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odo empezd en elano 1970, siendo
una pequena granja desde donde,
al ver el transito de cazadores por
alli, se puso una pequena barra para
que, cuando pasaran, hicieran una
parada y pudieran tomar algo.
Con el paso de los anos se
hizo una reforma y la granja des-
aparecio, convirtiéndose en un pequeno meson donde ya
se daban comidas y cenas.

Las reformas en nuestro negocio no han cesado. En su ma-
yorfa de edad, en 1988, el meson creci6 y se ampli6 para conver-
tirse en salon de banquetes, dedicindose a todo tipo de eventos
(bodas, comuniones, bautizos, comidas y cenas de empresa, co-
midas familiares .... ) como seguimos haciendo hoy en dfa, pero
también mantuvimos el salon comedor. Los eventos se compa-
ginaban también con cenas bailes que se hacian sibado por la
noche, siempre y cuando no hubieran banquetes; finalmente
se decidié dedicarnos a
eventos.
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Durante 21 afos se han estado
reformando las instalaciones para me-
jorarlas y, en 2009, se ampli6 de nuevo,
con un jardin de 10.000 metros, desde
donde hay una vista increfble del pueblo
de Petrer.

En la actualidad contamos en nues-
tras instalaciones con varios salones y
jardines para hacer cualquier tipo de
evento.

Tenemos una pequena y curiosa
braserfa, que se abri¢ en 2007, con una
capacidad mdxima de unas 80 personas.
Estd ambientada en el mundo taurino y

la abrimos todos los fines de
semana, desde septiembre a
junio, para poder disfrutar de
una comida o cena con ami-

gos y familiares.
Luego estd la Sala Dona

‘5" e S ‘

Nuestro salc’)n con mayor capaci—

Jimena, con un ambiente pro-

venzal, techos de madera de

roble y un zdcalo de paneles de
raiz. Es un salon muy acogedor,
con capacidad para unas 180 personas.

dad se llama Sala Tizona, para 300 per-
sonas. Es de estilo medieval, con techos
de madera.
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Disponemos de una zona
de jardin muy amplia, con va-
rias terrazas para pasear y poder
hacer fotos. En algunas de nues-

tras terrazas, aparte de hacer el
coctel y el baile, también se pue-

| la terraza de la hiedra, con una
| capacidad aproximada de 120
personas y en un entorno natural
rodeado de vegetacion.

También estd la terraza mirador,
con unas preciosas vistas al pueblo de Petrer, rodeada de la fuen-
te que estd ubicada enfrente de nuestra cascada.

Igualmente, disponemos de La Cabana, llamada asi por su
techo de canizo y su ambiente rustico. Esta terraza la abrimos los
fines de semana, a partir de mayo.

La terraza de Las Palmeras es la mds grande. Puede ser zona
de copas, de coctel, de baile y o de banquetes al aire libre.

Hemos dispuesto también de un parque infantil con suelo
de caucho, homologado y acondicionado para los mas peque-

nos, con dos hinchables, mesa de pimpén, tobogén, colum-
pios.... para que también ellos se puedan divertir.

Y por ultimo, no debemos olvidar El Templo del Aire, don-
de se celebran bodas civiles al aire libre.

Este es el Buenos Aires actual. Es una empresa familiar, en
la que ya estd trabajando la tercera generacion, siguiendo los pa-
sos de aquella emprendedora de principios de los setenta, que
monto en la granja una sencilla barra ...
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L O aniversario

40 anos han pasado desde que un antiguo molino con grandes rejas en su fachada abriera
por primera vez sus puertas como restaurante. Una década antes de que esto ocurriera,
en los sesenta, el matrimonio formado por Paco Torregrosa y Rosario Martinez se tras-
ladé a vivir a ese caseron situado en el paraje de Puga, al lado de la rambla, que anterior-
mente habia sido un molino harinero. Alli es donde Paco ejercia las labores agricolas,
que constituian el principal sustento de la familia, mientras Rosario, por su parte, ade-
mas de ayudar en el campo, trabajaba como aparadora. La ubicacién del lugar, a medio
camino entre Cati y el pueblo de Petrer, y la hospitalidad que siempre ha caracterizado
a la familia, convirtid a esta casa en punto de encuentro y zona de paso para los vecinos,
agricultores, cazadores y caminantes que siempre eran bien recibidos y que, en muchos
casos, acababan compartiendo mesa y mantel con la familia. En estas reuniones, los in-
vitados solian comentar la necesidad de convertir este lugar en un mesén o merendero.
Tanta era la demanda que finalmente los Torregrosa Martinez se convencieron y afiadie-
ron la actividad hostelera como complementaria a la agricola. Asi es como nacio, el 12 de
octubre de 1972, el mesén Molino la Reja.
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n sus inicios,
sin experiencia
previa, tuvieron
que hacer fren-
te con ilusion y
con la ayuda de
la familia a las di-
ficultades que su-
ponia la zona rural, con inconvenientes
como la falta de instalacion eléctrica y telefénica, problemas im-
pensables en un restaurante de hoy en dia. Esta falta de medios
se suplia ofreciendo siempre alimentos frescos que provenian de
su propia cosecha y de la granja de la que constaba el caseron.
Preparados en una cocina de reducidas dimensiones-
pues por entonces eran las de una cocina
familiar-, la paella de conejo y caracoles, el
gazpacho manchego y las carnes a la brasa,
platos que Rosario siempre habia cocinado
en familia, pronto se convirtieron en refe-
rencia del restaurante hasta dia de hoy, co-
cinados por las hijas del matrimonio, Con-
suelo y Rosario, quienes han crecido con
la cocina rural.

Actualidad. Desde
hace unos anos, y en la
actualidad, las siguientes
generaciones de los fun-
dadores, siguen sus pasos
manteniendo el buen ha-
cer del restaurante.

Frente a los fogones
se encuentran las dos hi-
jas de Paco y Rosario, las
cuales siguen cocinando
con la buena técnica que
aprendieron de la mano de su madre. Como si de un juego se
tratase, ya desde pequenas y empapadas del amor que dia tras
dia Rosario depositaba en su cocina, Rosiy Consue fueron to-
mando las riendas del negocio junto a sus maridos, los cuales

Paco, frente al antiguo
molino

Rosario preparando una
de sus mejores recetas,
la paella de conejo.

Noche Vieja. Ano 1974.

EL MOLINO LA REJA - 40 ANIVERSARIO

juegan un papel esencial en el equipo
tras decidir dejar sus respectivos traba-
jos y dedicarse de lleno al restaurante.
De este modo Carrasco y Rafa son los
responsables de la atencion al publico,
ofreciendo un trato cercano y familiar.

De estas dos uniones nace una nue-
va generacion, que llega pisando fuer-
te. Aunque han tomado caminos muy
diferentes, siempre siguen vinculados
al restaurante, aprendiendo y aportan-
do nuevas técnicas de trabajo. A su vez
ayudan a que la esencia del lugar llegue
a més publico, aprovechando las nuevas
tecnologfas.

Eli Romero, la hija mayor, que con
13 anosya tenia claro que querfa formase
en hostelerfa, decidio desplazarse a San-
ta Pola para poder empezar sus estudios.
Tras esos S anos, cursd el Técnico Su-
perior de Restauracion en el Centro de
Desarrollo Turistico de Alicante, donde
en la actualidad ejerce de profesora im-
partiendo clase a los alumnos de cocina
y pastelerfa. Paralelo a esta actividad, otra
de las ramas que eligio fue la dietética, de
la que también se vale para formar a sus
alumnos, no sélo en Alicante, sino tam-
bién en Madrid.

Fran, el segundo hijo de Rosi y
Carrasco, en la actualidad trabaja como
bombero en Salamanca.

Javi, hijo de Consue y Rafa, el mds
inquieto de la familia, ha terminado
sus estudios como TASOC y estd muy
involucrado en el mundo de la educa-

cién canina.

Estructura. El Restaurante Molino
la Reja, es un edificio de dos plantas con

Rafa, Consuelo, Rosario y Carrasco.

Paco, Rosario y un amigo.
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dos funciones, una de ellas como vivienda y la otra como restau-
rante, caracteristica importante que les ha permitido conciliar la

vida familiar con la laboral.

Conserva las rejas, que dan
nombre a este establecimiento, y
sus anchos muros. En su interior
podemos destacar las antiguas
vigas de madera y su gran chi-
menea. Su amplia cocina tam-
bién incluye paelleros de lena y
brasas de carbon.

Publico. La clientela més

habitual entre semana proviene
Rosario y Consuclo, del mundo de los negocios, y
el fin de semana es habitual la

haciendo dos paellas ala vez.

comida de ocio y familiar, desta-

candola gran clientela deportista que practica senderismo, ciclis-

mo, escalada u otras actividades al aire libre por la zona, siendo

el Molino la Reja un punto de encuentro donde se retinen para
almorzar, descansar y retomar fuerzas para seguir su actividad.

Durante estos 40 anos, se han ido forjando relaciones

mds cercanas, hasta el punto que los pedidos se identifican

con el nombre del cliente, en lugar del nimero de mesa. Mu-

chos de ellos empezaron a venir de ninos con sus padres y

ahora acuden con sus hijos.
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Anécdotas. Os podéis imaginar la cantidad de anécdotas
de todo tipo que conservamos en nuestra memoria, podemos
destacar unas cuantas: una comun entre muchos de nuestros
clientes es que, tras pasar un tiempo de viaje, 0 viviendo en otro
lugar, el primer sabor que quieren encontrar al llegar al pueblo es
el de la cocina del Molino. Y asi nos lo cuentan nada mas entrar
al restaurante; también tenemos algin caso de ninos que han
celebrado su Primera Comunién con nosotros v, al cabo de los

anos, han querido repetir celebrando su boda.

Interior del restaurante Molino La Reja.

Tenemos un caso entranable, el de una chica a punto de dar
aluzy tenia el “antojo” de cenar en el Molino; era una situacion
comprometida para su marido al que, entre los nervios del mo-
mento y la incertidumbre, no le pasaba bocado.




Familia Romero y Gomariz. Eli, Fran, Carrasco, Rosario, Javi, Rafay Consue

Coémo no, la historia de la botella de whisky encima de una
viga como testigo de un hecho tan triste como real, y que algu-
nos ya conocen. Al término de una cena familiar con motivo de
despedir a José Andrés, que iba a realizar el servicio militar, se
decidi6 colgar alli, en ese sitio tan estratégico, la botella- casi a
mitad de consumir- comentando “que nadie toque esta botella,
nos la terminaremos cuando yo vuelva licenciado”. Lamentable-
mente, un accidente de tréfico dio lugar a que nos quedaramos
sin esa persona tan especial pero, por supuesto, la botella sigue
en el mismo lugar donde ¢l la dejo.

También recordamos a un nino muy pequeno que no paraba
de llorar, con el comedorlleno ylos padres con el apuro de no saber
qué hacer. Le dieron un poquito de arroz, y se callé. Al momento,
comenzaba a llorar de nuevo, y otro poquito de arroz. Asi hasta que
descubrieron como le gustaba ya ese arroz. Claro, dejo de llorar, para
alivio de los padres. Eso sf es una publicidad perfecta.

Y otro caso: un cliente que, al llegar sus dltimos dias, dejo
un sobre con dinero y un dltimo deseo, que cuando él ya no es-
tuviera, toda su familia se reuniese a comer en el Molino, como
lo hacfan habitualmente.

Comida. Nos gustaria que venir a comer al Molino fuera
lo mds parecido a una comida familiar en casa de la abuela. Su
cocina estd compuesta de platos sencillos que saben alo que es-
tds comiendo, sin disfrazar los sabores.

Lalenaylas brasas le dan el sabor tan caracteristico alos gui-
sos y asados, entre los que podemos destacar un arroz de conejo y
caracoles, gazpacho manchego, cordero a la brasa, embutidos de
la zona, patatas con huevos rotos, conejo al ajillo, con tomate o ala
brasa, tortilla de patatas, ensalada de tomate con capellan ...

Entre los aperitivos destacan la sepia a la plancha, calamar
a la romana, queso, jamon al corte, embutido seco o fresco a la
brasa, pescadito frito, champinén a la plancha... Todo ello acom-
panado de pan tostado a la brasa con tomate rallado y all i oli.

Agradecimientos. Desde el Molino la Reja agradecemos
enormemente a nuestros clientes su confianza y fidelidad duran-
te estos 40 anos y esperamos poder seguir viéndolos por aqui
durante muchos anos m4s.

...comenza-
ha a llorar
de nuevo, y
otro poquito
de arroz. Asi
hasta que
descubrieron
como le gus-
taba ya ese
arroz. Claro,
dejo de
llorar, para
alivio de los
padres.

EL MOLINO LA REJA - 40 ANIVERSARIO
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David Navarro Diaz, a la entrada del restaurante Ginebre.
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Patricia Navarro Diaz
Fotografias: Kique Garcia

Comida mediterranea donde se ensalza
el sabor de la gastronomia tradicional
de Petrer pero con “un toque diferen-
te”; una carta muy variada; una presen-
tacion contemporanea y muy cuidada de
sus platos; servicio cordial y eficaz; un
ambiente relajado, en medio del campo,
que invita a una comida copiosa y una
charla distendida y el condimento esen-
cial y mds buscado: una relacién calidad/
precio imbatible. Todos estos son los in-
gredientes que el cocinero y restaurador
David Navarro ha empleado para crear la
receta del éxito del restaurante Ginebre.
Debajo de los puntales del Ginebre hay,
desde hace ya cuatro aios, una casona
ocre, granate y blanca que abre sus puer-
tas cada fin de semana para aquellos que
quieran sentarse a su mesa a disfrutar de
su amor por la comida.



i e i qatt
AP T IR
= o ¥ .= ]

n el Camino de la Almadraba al Rincon

Bello de Petrer, bajo los puntales del Gi-
nebre, en la zona del Derramador, den-
tro de la partida del Ginebre, rodeada
de algunas casas de campo y bancales
de oliveras y almendros, encontramos
una gran casa con una enorme terraza
acristalada. Allf se instalé en el otofio del
2008 el restaurante Ginebre, muy bien arropado, con el Cid a
su espalda y Petrer al frente. “Desde la terraza se ve el pueblo y
la sierra el Caballo”.

El restaurante ofrece comidas todos los fines de semana y
festivos y cenas las noches de los viernes y sébados. David Na-
varro Diaz, su creador, describe el Ginebre Restaurant como
“un lugar que quiere dar un servicio diferente los fines de se-
mana donde la gente pueda comer y cenar en un ambiente
agradable, en el campo, platos bien cocinados, bien presenta-
dos y aun precio asequible’”

Su filosofia es crear un restaurante en el que “todos son
iguales’, cualquier cliente puede llegar, sentarse a su mesa, mirar
el paisaje por sus cristaleras, degustar un buen vino, sentirse a
gusto y disfrutar de la comida.

Salainterior del
restaurante Ginebre
y vista panoramica de
la terraza del Ginebre
Restaurant.

Obras de construccion
del restaurante.

El territorio destinado a los clientes
abarca el salon interior y la terraza, jun-
tos suman unos 250 metros. Después
estan la cocina, la despensa, la barra y
los banos. En el exterior, la zona de apar-
camientos se completa con una zona
infantil de juegos. La
decoracién es rusti-
ca, con un toque de
modernidad aporta-
do por la exposicion
permamente de cua-
dros del artista local
Javier Juan. También
destaca en su entrada
la antigua fotografia
en blanco y negro de la bajada del Gine-
bre realizada por Luis Navarro.

Lo que David quiere que se perciba
nada més entrar allocal es que es un lugar
limpio, ordenado, servido por un equipo
joven, dindmico, eficiente y cordial.
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El incremento continuo de la clientela y su deseo de dar
servicio a grandes celebraciones les llevo a cambiar el sistema
de toldos por el acristalado de toda la terraza en el invierno de
2010y ahora es la zona més reclamada por todos los clientes
en sus reservas.

Por cierto, éstas pueden realizarse por teléfono pero tam-
bién a través de la pagina web del propio restaurante, donde
sus clientes pueden observar con todo lujo de detalle las car-
tas de las comidas y cenas y elegir qué van a comer.

El origen: el restaurante El Derramador. Para que el
Ginebre abriese sus puertas en septiembre de 2008 tuvieron
que ocurrir antes muchas otras cosas. Andrés Tortosa, Barrina,

Celebracion el diadela
inaugaracion de Gine-
bre Restaurant.

David Navarro en pleno
trabajo en la cocina del
Ginebre.

construyo en 2004 una casa enorme en
la zona del Derramador. Dedicé el se-
gundo piso a la vivienda para su familia
y el primero fue destinado a cumplir
uno de sus sueios de toda la vida: tener
un restaurante propio. Fue asi como
inicio, en abril de 2005, su andadura
el restaurante-bar Derramador. Tenia
capacidad para 80 personas y “hacia
cocina tradicional de Petrer, carne a la
brasa, gazpachos, faseguras, ademds de
las tipicas tapas de bar: sepia, calamar,
champinén, queso frito... Las paellas las
hacfa muy buenas’”

Después de cuatro anos al frente
del Derramador, Andrés empezaba a
estar un poco cansado y se acordo de
su amigo David Navarro, restaurador de
gran experiencia que le habia ayudado
en su cocina del Asador El Parque hacia
unos anos. David explica que “Andrés
me comentd varias veces que querfa
traspasar el restaurante y que le gusta-
rfa que fuera yo el que me lo quedara.
Coincidié que, justo en ese momento,
yo tenfa muchas ganas de poner toda
mi experiencia en un proyecto personal
porque ya habia trabajado mucho para
los demds. Ahora trabajo para mi, para lo

»

bueno y para lo malo
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Otono de 2008: Ginebre Restaurant abre sus puertas.
El restaurante Derramador paso, en agosto de 2008, a manos
de David Navarro. De ahora en adelante se llamaria Ginebre.
Le cambiaron también la decoracién, insonorizaron el salon y
crearon una zona infantil. En septiembre todo estabalisto para la
inauguracion. “Fue el jueves 11 de septiembre, hicimos un coc-
tel y actud un grupo de bailarinas de flamenco. Vinieron més de
400 personas”.

“No tuvimos que hacer inversion. Empezamos a ver qué
pasaba, probamos y encontramos un modelo que funcionaba.
Nacimos dentro de la crisis, adaptindonos a ella y no hemos
conocido los tiempos de bonanza pero nuestro negocio ha ido
siempre creciendo. Después, con la apertura de la terraza hemos
doblado nuestra capacidad”. David dirigfa los fogones y Esperan-
za, sumujer, se encargo del servicio de sala.

David Navarro Diaz: un jefe de cocina viajero. David
ha convertido los tltimos 15 afios de su vida en una maratén
de aprendizaje y trabajo en la restauracion. Su paso inaugural
por la cocina de un hotel y un prestigioso restaurante japonés
tradicional en Londres, un restaurante rural de Benisa, un res-
taurante de lujo con banquetes y la cocina de un hotel alican-
tino, le llevo hasta la cadena de restaurantes Tapelia, donde
fue responsable de la apertura de mds de 20 restaurantes en
toda Espana. Siguid su carrera como asesor-restaurador de la
cadena Bruno Caruso, a la que se han ido sumando una larga
lista de asesoramientos en diferentes proyectos de empresas
de hosteleria que combina con su actual gestion del restau-
rante Ginebre.

“No hay amor méds sincero que el que sentimos hacia la
comida” dijo una vez el escritor irlandés, George Bernard Shaw.
Y David se entrego a ¢l desde que tuvo uso de razon. El aroma
de la comida reparadora y deliciosa de las igias se enreda en sus
recuerdos de la infancia. “Me acuerdo del arroz que hacfa la igia
Engracia con un punto de nuez moscada. Las faseguras cuando
mataba los pollos que criaba en el gallinero de la terraza. Y la
orza de la abuela Julia con el chorizo y el lomo, las chuletas de
cerdo y los huevos fritos”.

En 1997 David, harto de la rutina de Petrer, no se lo pen-
s6 dos veces, cogid sumochila y se subi6 a un avion en busca
de aventuras, aprendizaje, diversion y de su novia Esperanza.
Y asf fue como empezd en la cocina: por necesidad. Cuando
llegd a Londres “me dieron la oportunidad de trabajar en la
cocina preparando el bufet del English breakfast para los cli-
entes y la comida para la staff (empleados) y yo dije “Don’t
worry, no problem. Después no tenia niidea... Mimadre me
envi6 su libro de 500 recetas fdciles”. Y con eso fue “tirando’, ha-
ciendo cualquier invento al que llamaba “Spanish food” para
salir bien parado frente a los companeros a los que daba de
comer cada dfa.

Donde més aprendi6 fue en “Yoshino’, el restaurante ja-
ponés donde trabajaba por las tardes. “Estaba en el centro de
Londres, al lado de Picadilly. Era un restaurante de lujo en el que
servian sushi fresco para hombres de negocios japoneses de for-
ma tradicional”

Fiesta egipcia y celebrando la Nochevieja con amigos en el Ginebre.

En julio de 1998 el barrio de pescadores de Denia serfa
su siguiente parada. Alli se matricul6 para estudiar durante dos
anos “Técnico de cocina” en el Instituto de Formacion Profesi-
onal Maria Ivars. Empezaba a despuntar su auténtica vocacion.
La escuela era un cortijo en el Montgé de Denia con talleres de
cocina donde los estudiantes aprendian recetas tradicionales e
innovadoras y hacian practicas reales sirviendo sus platos en el
restaurante que también acogfa la finca. Durante dos anos com-
pagind sus estudios con su trabajo los fines de semana en el Asa-
dor El Parque de Petrer junto a Andrés Barrina. La amistad que
surgio entre ambos fue la semilla para que el Ginebre Restaurant
fuera posible. En mayo del 99 se incorpord como ayudante de
cocina en el Tossalet del Carmen, un restaurante conocidisimo
de cocina de autor de Denia. A las ¢rdenes del chef Walter di
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Tomasso servia platos sofisticados para centenares de comen-
sales. Después de una temporada donde aprendié muchisimo
se fue a montar un restaurante rural a Benisa y de alli pas6 a la
cocina del Hotel Buenavista de Denia donde servia cocina de
autor y trabajo a las ¢rdenes del chef vasco Ion Churruca. “Me
sirvi6 para ver como trabajaba el punto del pescado y de la car-
ne y a aprovecharlo mucho todo” En el 2002 entr6 a trabajar en
Tapelia, donde el empresario y creador de la formula arrocera,
Norberto Navarro, le ofrecié el puesto de formador de cocina
y, poco a poco, le fue atribuyendo mas responsabilidades hasta
que se convirtio en el formador de los equipos de cocina y el en-
cargado de laimplantacion y apertura de los nuevos restaurantes
de Tapelia en toda Espana. ‘Abri mds de 20 restaurantes en Ali-
cante, Bilbao, Barcelona, Madrid, Albacete, Murcia, Valencia, Las
Palmas, Mallorca, Logrono, Santander... Después me pasaron
a 1+D y de chef ejecutivo. Tenia que desarrollar los platos que
ibamos a hacer y fabricarlos. Tapelia fue mi master. El sitio en
el que més he aprendido. He conocido mucha gente, he viajado
mucho, he trabajado mucho y he visto como tienen o no tienen
que hacerse las cosas’”.
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Desde septiembre del 2007 trabajé como asesor para la
cadena de 13 restaurantes de comida italiana Bruno Caruso de
Alicante y Madrid.

“Mi punto fuerte como cocinero y asesor de cocina es que
puedo ver las necesidades de un restaurante y solucionarlas. Co-
ger un producto y sacarle el méximo partido”

“Lo que mds me gusta del trabajo de cocina es que tiene
muchisimas posibilidades y lo que menos es que es muy sacrifi-
cado. En la hosteleria es dificil encontrar gente que aguante. Lo
mids complicado es llevar el trabajo y la familia al mismo tiempo”.
David siempre ha intentado conciliar todo su ingente trabajo
con su rol de marido y padre de dos hermosos y fieros “querubi-
nes’, Marcos y Jorge.

Las personas son la clave de nuestro éxito. “El factor hu-
mano hasido la clave del éxito del Ginebre. Siempre hemos teni-
do gente que se haimplicado y el actual equipo esté formado por
personas que estdn totalmente volcadas en el funcionamento
del restaurante. La gente sabe que si va bien el negocio es por el
trabajo de todos”.



“Yo trato a todo el mundo por igual. El Ginebre es un sitio
muy abierto que no tiene un perfil cerrado de clientes. Ellos vie-
nen por la calidad de la comida y el servicio en base al precio. El
lugar en el que estamos también influye porque a mucha gente
le gusta ir los domingos a comer al campo. Hay gente que viene
todas las semanas y gente que viene de vez en cuando. Con el
boca aboca ha venido gente de Petrer, Elda, Monovar, Novelda,
Castalla, Agost, Alicante...”

El Ginebre Restaurant ha acogido grandes celebracio-
nes: muchisimos bautizos, comuniones y algunas bodas,
ademis de cenas de grupos de amigos, de empresas, de filas,
de capitanias y fiestas privadas. “Una vez montamos un bu-
fet y celebramos una fiesta egipcia de un grupo de amigos
de Petrer que fue increible. También hemos hecho concier-
tos, fiestas de discomovil, actué Alejandro Canals, grupos
de mariachis y las fiestas de Nochevieja se han convertido
en un clésico. Desde el verano tengo reservas para la cena
de fin de ano”

Desde esa optica igualitaria no se busca destacar a unos
clientes frente a otros. Todos reciben igual servicio y atencio-

Presentacion de algunos
platos y postres que son

deliciosas obras de arte,

para nuestros paladares,
y también para la vista.

G\NEBRE

nes aunque David recuerda que le gusté

mucho contar con la presencia de la alpi-
nista profesional de éxito internacional,
Edurne Pasaban.

La carta: del foie de pato a la
muerte por chocolate. Empiece por
sentir cdmo se deshace en la boca un
trozo de foie de pato con confitura de to-
mate, seguido de un sabroso salteado de
chipirdn, ajetes y champinén. Acompa-
fie con un poco de pan el castizo revuel-
to de huevos rotos con patatas confitadas
yjamoén ibérico. Siga con el gusto picante
del pulpo gratinado con alioli y pimen-
ton y para suavizar estos intensos sabo-
res la fresca ensalada tropical o el clésico
capellan con tomate. Ahi van algunos de
nuestros entrantes antes de que llegue el
plato principal, un arroz a banda con un
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El Ginebre ofrece diferentes gintonics con nombres tan tentadores como Gintonic de pétalos de rosa con pepino, Gintonic de fresas y vainilla o Gintonic de anis estrellado con especias.

sabor intenso y delicado a pescado y el arroz en su punto exac-
to de coccion. Todo ello regado con un buen vino alicantino. Y
para rematar los postres, alos comensales se les hace dificil elegir
entre el chupito de moka helada con chocolate caliente y nata, el
sorbete de limén con frutos rojos o la tentadora “muerte X cho-
colate” Los que quieran poner la guinda a la sobremesa podrin
tomarse un digestivo y refrescante gintonic de manzana verde
con canela.

“Desde que abrimos hemos ido mejorando la oferta. He-
mos puesto muchas cosas nuevas y mds buenas, més variedad”.
La amplia experiencia culinaria de David Navarro se deja sen-
tir en algunas pinceladas internacionales de su carta. Se sirven
como entrantes la tempura japonesa o el foie francés y también,
tanto el menaje como la presentacion y decoracion de los platos,
es muy cuidada, actual, cercana ala de la cocina de autor, aunque
con cantidades mds sustanciosas.

No hay productos estrella porque, segtin nos cuenta David,
“se mueve toda la carta, el pulpo, los huevos rotos, los calama-
res.... piden de todo y como plato principal lo que mas quieren
los clientes es la paella de conejo y caracoles, el arroz a banda y
la carne a la brasa. Por la noche tenemos mds de 20 tapas dife-
rentes”.

A mediodia se hacen menus de precios variados para
adaptarse a todos los bolsillos desde los 20 € hasta los 26 €
y por las noches se puede disfrutar de tres menus diferentes
por precios muy aceptables. Las comidas y las cenas son dos
universos culinarios distintos. El mediodia se inicia con 21 en-
trantes diferentes para compartir en los que conviven la clasica
ensaladilla de marisco o las croquetas caseras con platos mds
sofisticados, como la ensalada tropical con pollo, pasas y sal-
sa de pina o el queso de cabra con cebolla caramelizada. Los
mas buscados son los arroces: el arroz a banda, el meloso con
cigalitas, el arroz con magro ibérico y setas, el de bogavante y
el mds tradicional, el arroz petrerf de conejo y caracoles. Las fi-
deuds y sus cuatro variedades de arroz meloso se suman a los
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clasicos gazpachos del Ginebre con conejo, setas y caracoles.
Las carnes a la parrilla, cocinadas en brasas de encina, tienen su
contrapunto en los platos del mar, como el crépe de merluza con
berenjena asada al gratén.

Cuando llega la noche el Ginebre se transforma en
un espacio mds joven, informal y la carta hace lo propio.
Los comensales pueden elegir entre tapas como el musli-
to de pato confitado, los huevos rotos con salteado de foie
y setas o la cazuela de gambita roja, champinon y trigueros.
El plato principal abarca diez variedades de sugerentes chapatas
gourmets, las burguers de ternera y pata negra, carne a la brasa y
los deliciosos platos individuales.

La carta de vinos es escueta, bien elegida y muy equilibrada.
Cuenta con el vino local Ermita de Petrer, los alicantinos Marina
Alta'y Marina Alta Espumante, el Estola como vino manchego,
La Legua como vino de Ribera del Duero, el Ramén Bilbao
como Rioja y el italiano Lambrusco Emmilia.

La comida se puede cerrar con uno de sus originales gin-
tonics. El Ginebre ha sido pionero en Petrer en ofrecer una carta
de gintonics, la copa mds sofisticada y exitosa del momento en
Espana. Esta moda ha supuesto la llegada a nuestro pais de una
gran variedad de ginebras de categoria premium y de tonicas de
alta gama. La carta especial del Ginebre ofrece diferentes ginto-
nics con nombres tan tentadores como Gintonic de pétalos de
rosa con pepino, Gintonic de fresas y vainilla o Gintonic de anis
estrellado con especias. Entre todos ellos destacan dos gintonics
de creacion propia y que pueden disfrutarse sélo en temporada,
el de flor de almendro y el Gintonic con romero y lima.

David Navarro, en los 15 anos que lleva entre fogones, ha
llegado a una sencilla y contundente conclusion. “Yo soy de los
que piensa que lacomida es importante pero aun es mas esencial
lo quelarodea, el lugar y la compania. Para mila comida perfecta
tiene que ser acompanado de buena gente y en un sitio especial”.
El se esfuerza cada fin de semana para que todos aquellos que
llegan hasta su mesa sientan que el Ginebre es ese lugar ideal.



NMuestro receta:

hnevos rotos

con salteado de fore v setos

Ingredientes para 4 personas:

e 150 g. de foie fresco.
e 150 g de setas variadas.
e 2 huevos.
e 2 tostas.
e | ramillete de cebollino.
e 25 g. de aceto balsamico.
e 1 g.desal en escamas.

Elaboracion:

Rehogar las setas y reservar. Cortar el foie en tacos de Iem. por un 1 cm, saltear a fuego medio y
anadir las setas. Remover durante 2 minutos, apagar el fuego y dejar reposar. Freir los huevos y
reservar. Montar el plato con un huevo frito en la base, anadir una capa con la mitad del salteado,
colocar arriba el otro huevo y poner la tltima capa con el resto del salteado. Para dar el toque final
al plato anadir la sal en escamas y adornar con el aceto balsdmico, el ramillete de cebollino ylas
tostas. Servir recién hecho.
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Re stoaurante

Mari Carmen Vélez

El restaurante La Sirena abri6 sus puertas en Mayo de 1983 como freiduria-
marisqueria en la avenida de Madrid n° 14, zona popularmente conocida como
“la frontera”, punto de encuentro entre las poblaciones de Petrer y Elda. Fue
una iniciativa de nuestros padres, Antonio y Carmen, avezados emprendedo-
res y con amplia experiencia en el negocio de las pescaderias.
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aSirena en aquel entonces era una propues-
ta muy singular puesto que, ademas de las
instalaciones propias de un establecimien-
to de hostelerfa, contaba a la entrada con
un mostrador de acero tipico de una pes-
caderfa en donde los clientes elegfan lo que
querfan que se les cocinara o bien llevérselo
a casa crudo, frito, cocido o ala plancha.

En pocos meses se habia ampliado nuestra oferta gastro-
némica con arroces y algunos platos tradicionales y también
aumento el equipo humano con la incorporacion de practica-
mente toda la familia. Comenzamos asi un periplo de aprendi-
zaje continuo en las materias propias de hostelerfa acudiendo a

centros de formacion y también de manera autodidacta.

Tuvimos una gran acogida por parte del publico y, aun hoy
dia, son muchos los clientes —amigos- que nos acompanan des-
de aquellos tiempos.

En menos de 10 anos, habifamos conseguido un notable
reconocimiento y La Sirena aparecia con altas calificaciones en
las mejores guias de gastrondmicas del pais. Aquella freidurfa-
marisqueria se habia transformado en un restaurante moderno
con una cocina de acento marinero que, sin perder sus raices,
hacfa guinos ala alta cocina.

En 1997, tras una reforma integral de las instalaciones, deci-
dimos dar un nuevo giro a nuestra propuesta y cada uno de mis
hermanos, mi marido Norberto, y yo misma, asumimos nuevas
responsabilidades y tareas. De las pescaderias se ocuparfan Mi-
guel y Antonio. En el restaurante, Norberto se haria cargo de la
sala, Juan Carlos dela barra, Lola de los postres y yo de la cocina,
apoyados por un equipo entregado y altamente cualificado, lo
que nos permitio dar un salto cualitativo e ir configurando poco
apoco lo que hoy es La Sirena.

Lo que era un mostrador de pescaderia se transforma en
una espléndida barra con divertidas tapas que son la antesala a
nuestra cocina de autor, y un arroz a banda merecedor del Primer
Premio en el Concurso Nacional al que le suceden el Premio al
Meérito Turistico ano 2000, Premio Prestige Gourmet 2003, Pre-
mio Mejor Jefe de Cocina 2005 por la Academia Valenciana de
Gastronomia, Premio de la Excelentisima Diputacion Provincial
de Alicante a la Empresa Familiar 2007 ...

En menos
de 10 anios,
habiamos
conseguido
un notable
reconoci-
miento y

La Sirena
aparecia con
alias califi-
caciones en
las mejores
guias de
gastronomi-
cas del pais.

I_A SIRENA

Se suceden también nuestras apa-
riciones como ponentes en congresos
internacionales como “Lo Mejor de la
Gastronomia” en San Sebastidn, “Forum
Gastronémico de Barcelona’, “Barcelona
Degusta’, “Madrid Fusion’, “Congreso
Spain and the World Table” en Califor-
nia, curso “El Futuro de la Gastronomia”
de la Catedra Ferrdn Adria de la Univer-
sidad Camilo José Cela y docencias en
centros y escuelas de hosteleria de Ali-
cante, Valencia, Denia, Gandfa, Murcia,
Asturias, etc, convirtiéndonos en emba-
jadores de nuestra cocina y de nuestro
pueblo.

Discretamente, sin aspavientos, pa-
sito a pasito y, a través del boca a boca o
boca a oreja, hemos logrado un hueco
en el panorama gastrondmico nacional e
internacional y (esperamos) el reconoci-
miento de nuestros cliente y amigos.

La Sirena estd en su segunda gene-
racion y abriendo las puertas a la tercera.
El espiritu emprendedor propio de las
gentes de estas tierras nos ha impulsado
a acometer un nuevo proyecto: Quinta
Lacy, salon de eventos en la vecina Elda.

Esperamos seguir siendo merece-
dores de vuestro apoyo y ser capaces de
aportar un granito de arena — o de arroz-
anuestra cultura gastronc’)mica.

Gracias Petrer.
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Nuestros o

vez, de muchasSuluSIoNesPoreste nuevo camino...

ot un bar de barrio

n el que, con mucha modestia y
dedicacion, consiguieron crear una
clientela fiel y respetuosa; desde
ahi agradecemos continuamente la
conflanza de todos hasta nuestros
dias. Eran otros tiempos, y toda la
familia arrimaba el hombro, en la
medida de lo posible (padre, madre y sus tres hijos, con edades
comprendidas entre los 4 ylos 15 afios.... ).

Ellocal contaba con unas 10 mesas y una pequena cocina,
de la cual emanaban los aromas mds gratos que recordamos
desde ninez. También disponia de una pequena habitacion,
con una mesa, un sofd y un televisor donde, después de la jor-
nada de colegio, los pequenos comiamos y descansdbamos, un
recuerdo imborrable de la casa donde hemos vivido toda la fa-
milia durante mds de 10 afos....

Otro recuerdo era el de las fiestas del barrio Santa Cruz,
donde nuestra madre preparaba ollas repletas de chocolate para
todo el barrio y cada vecino contribuia con dulces o pastas case-
ras; esos dias se juntaba todo el vecindario, en una mesa intermi-
nable para celebrar un dia de fiesta, imdgenes siempre presentes.

Al cabo del tiempo un amigo de la familia, conociendo
nuestro carcter emprendedor, nos ofrecio la posibilidad de
gestionar un pequeiio salon de banquetes (El Chaflan) donde
comenzamos la andadura en servicio de banquetes. El local
se ubicaba en la zona de La Foia, el cual dirigimos durante 10
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El local
contaba

con unas 10
mesas y una
pequena
cocina, de la
cual ema-
naban los
aromas mas
gratos que
recordamos
desde ninez.

Antonio, Juan Alfonso y Encarni Arénas Parreno

omienzan en 1983, donde el cabeza de familia, respalda-
brofesion) decide sumergirse en un proyecto de hosteleria

anos, un local con estilo cldsico y adap-
tado a las necesidades del momento.

En aquella época trabajamos muy
duro, encontrando como compensa-
cion el hueco que logramos hacernos
en el sector, asi como la satisfaccién
expresada por nuestros clientes en su
forma de hablar de la comodidad de
nuestras instalaciones, la cocina casera
y de mercado, y nuestro trato cercano y
amigable.

Fisicamente nuestro local actual
se encuentra no muy lejano del antiguo
Chaflan, pero si en instalaciones, con
tres comedores apoyados en tres coci-
nas, zona infantil y discoteca, todo en un
solo lugar, con decoracion basada en las
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tendencias del momento y adaptado a todas la exigencias actuales,
tanto en seguridad como en accesibilidad, con aforo cercano a mil
personas y acceso directo desde la autovia 31, direccion Madrid-
Alicante, y conlo necesario para que nuestros clientes en cada even-
to queden totalmente satisfechos, en todos los sentidos, siendo para
nosotros, modestamente, un espacio especial e inigualable.

De nuestro negocio dependen directamente nueve fami-
lias, tres de ellas descendientes del antiguo bar del barrio de la
Cruz. Ademds, indirectamente, nuestras empresas proveedoras
(la mayora son de nuestro pueblo) que nos suministran el me-
jor género de la tierra, para poder ofrecer a los clientes un gran
surtido de sabores de Petrer y alrededores.

Entre nuestros platos podemos destacar el “tartar” de ahuma-
dos (surtido de ahumados elaborados en Petrer por los mejores)
combinado con tomate fresco, cebolla tierna, cebollino y aceite de
oliva virgen, todo macerado durante varias horas; queda un plato
exquisito, totalmente mediterraneo y saludable, entre otros.

Los banquetes han cambiado mucho alo largo de nuestro
trayecto, atris quedan las bodas multitudinarias de cientos de
personas, ahora son mds familiares y, al mismo tiempo, sofistica-
das, dando mucha mds importancia a los detalles, la decoracion
yla puesta en escena.

Constantemente nos vamos renovando, dando a las instala-
ciones y a nuestros clientes valores nuevos, como la celebracion
de cumpleanos en la zona infantil, de mds de doscientos metros
cuadrados, con mucha diversion para los mds pequenos.

Con calidad. Elnuevo concepto culinario de banquetes Inda-
lo es un buffet donde degustar una gran variedad de platos durante
todas las semanas, con un precio adaptado a todos los bolsillos.

Este proyecto nacid y se mantiene de la ilusion y ganas de
evolucionar, de querer crecer y contribuir con el fomento de
mds empleo en Petrer. Por ello, y por todo lo expuesto, hemos
anadido otro valor, en forma de gran reto empresarial, como el
citado servicio de buffet libre diario.

En nuestros comedores son habituales cenas y comidas ya
emblematicas, como la clausura del Circuito Alicantino de Te-
nis, que atrae a muchas personalidades del mundo deportivo,
caso de Juan Carlos Ferrero, que vino a Indalo siendo numero 1
enla ATP. Como anécdota, cabe destacar que tuvo que marchar-
se por la puerta trasera, atravesando nuestra cocina, porque se le

hizo imposible salir por la principal debido a la gran afluencia de
seguidores que se congregaron. También tenemos homenajes,
comidas y cenas festeras, culturales, sociales o politicas, con la
asistencia de lideres como Gaspar Llamazares o su companero
Cayo Lara, asi como famosos del teatro y la pantalla, como el
actor Toni Cantd, curiosamente ahora también implicado en el
mundo politico

Nuestra carta, desde siempre, varfa en funcién de la épo-
ca del ano, con productos de primera calidad y gran variedad.
Nuestros clientes pueden y cientos de ellos lo saben hacer a la
perfeccion combinar o seleccionar esos productos con la garan-
tia del acierto.

A ellos, tal y como hemos escrito al principio, queremos
referirnos para despedir este articulo. A esos clientes y amigos,
a esas tantas familias que han confiado en Indalo para dias tan
especiales como la boda, el bautizo, la comunion o multitud de
senalados eventos.

Agradecer también a la direccion de la revista Festa la oportuni-
dad que nos ha ofrecido para poder introducir estas lineas ..

Seguimos viéndonos en Indalo.
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Gabriel Segura Herrero

En el incomparable marco natural, etnolégico y cultural de la partida rural de Caprala
se encuentra la casa rural La Esperanza, un lugar idoneo para disfrutar de todo lo que
ofrece este espectacular legado natural. Caprala es, en la actualidad, uno de los pocos
parajes donde se puede disfrutar de la Naturaleza al tiempo que participar cultivando la
tierra, conociendo y recuperando asi el modo de vida rural. El campo y la huerta han ido
abandondndose para pasar, poco a poco, a convertirse en un trabajo temporal. Hoy, en
el término de Petrer, quedan pocos labradores y casi todos son sé6lo de fin de semana. La
huerta es una reliquia del pasado casi totalmente desaparecida. Caprala es también un
viejo caserio. Una decena de casas varias veces centenarias que se entrelazan formando
calles y eras en las que antario se trillaban los cereales cultivados en sus campos.
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ste singular enclave revive de manos de ylashuertas. A principios del siglo XXI también se reinventa este
los pocos labradores que todavia hoy asentamiento rural en todas las estaciones, con el bullicio yla ale-
cultivan las huertas y los campos, para no gria de las nuevas casas, segundas residencias, para disfrute de
olvidar lo que fue este lugar cuando eran todos aquellos que vivimos en la ciudad.
ninos y cuando todas las familias depen- Porque ante todo, no podemos olvidarnos de que Capra-
dian de los frutos de la tierra. El agua que la es un paisaje cultural, habitado, y trabajado desde hace unos
brota de sus manantiales fue el iman para 2.500 anos. Es un paisaje antropizado, al menos desde época
el asentamiento humano. El trabajo agri- ibérica, ya que a finales del siglo V a. C. una comunidad agro-
cola convirtio la hoya de Caprala en huerta productiva. En este pecuaria se instal6 en la hoya de Caprala con el ob- , ;
paraje junto a la rambla, los agricultores que quedan rememoran jeto de cultivar estas tierras y obtener aceite y e L3
todo lo que significé el agua del nacimiento, la balsa, las acequias vino que serfa transportado en dnforas alos " 2l ﬂ
4

La Esperanza,
un lugar para disfrutar

—

R .

. 5



A

L i

grandes nucleos urbanos de la zona, como La Alcudia de Elche
o la misma Roma. La explotacion agricola continué en época
romana, durante los siglos I al 11 de nuestra era, tal y como ates-
tiguan los contrapesos de almazaras y la balsa para la elaboracion
de aceite, que todavia se conservan.

En este lugar tan especial, el 22 de julio de 2006 abri6 sus
puertas la casa rural La Esperanza, un lugar idoneo para desco-
nectar de lo cotidiano y disfrutar de la paz y el silencio, lo que su-
pone un Iujo necesario en nuestros dfas. La inauguracion conto
con una nutrida asistencia de personas que quisieron compartir
con los propietarios de la casa, Antonio Rico Saoro, y M* Car-
men Lopez, una ilusion sonada desde que eran ninos y que ese
dia se hizo realidad. Ubicada en este bello paraje, en el valle que
excavo la rambla de Caprala, donde se bifurcan los caminos para
subir al Racé Coloma, els barrancs de Escurina y Castella o pasar
a [Avaiol, La Esperanza renové sus muros con un uso distinto.
Casa de labor durante muchos siglos, las nuevas tendencias de
diversificacion de la economfa rural le han devuelto la vida, y;
por qué no, nuevamente la esperanza.

LaEsperanza erala casa de mayor empaque de todo el case-
rio yla extension de sus tierras constitufan la finca mds extensa de
todo Caprala. La casa debe su nombre a su propietaria Esperan-
za Sarrié Amat (1879 - Madrid, 1973) que la heredé de su padre
José Sarri¢ Sempere (+1902), comandante graduado, capitin de
infanterfa, que ingreso en el ejército en 1857y fue condecorado
con numerosas distinciones. Contrajo matrimonio en 1879 con
Joaquina Amat Linares, de Elda. La distribucion de la vivienda
era la siguiente: en la planta baja vivian los caseros y junto a la
misma estaba la cuadra, el corral y la bodega, en la que llegaron
a elaborarse mas de 2.000 cdntaros de vino. En el primer piso, la
zona noble, con las habitaciones de los propietarios, y en el se-
gundo piso estaba la cambra
en la que se depositaban las
aceitunas hasta que se lleva-
ban ala almazara, y donde se
secaban las almendras. Por
lo que se refiere a la cosecha
de oliva estaba en torno a los
3.000 kg y la de almendra al-
rededor de los 2.000.

Hoy, La Esperanza
apuesta por el manteni-
miento de la agricultura tra-
dicional, con el cultivo del
olivo, la huerta y especies
aromaticas, la conservacion
de los ribazos de piedra o
el riego controlado, y con-
tribuye a preservar las im-
portantes zonas de bosque
del entorno, afianzando los
vinculos entre agricultura y
naturaleza. Se trata de una
casa ecologica de aspecto
tradicional. Sus instalacio-

Un espacio
incompara-
ble donde
poder
compartir
buenos
momentos.

Salén de la casa rural.

I_A ESPERANZA DE CAPRALA

nes estdn pensadas para aprovechar los
recursos naturales y respetar al maximo
el medio ambiente. Su aportacion al de-
sarrollo sostenible estd garantizada por
los materiales y tecnologfa utilizados en
su remodelacion, como placas solares,
revestimientos cerdmicos aislantes, se-
paracion de residuos, etc, que confirman
la voluntad de integrar desarrollo rural
y proteccion medioambiental y, sobre
todo, cultural. El huerto permite a sus
visitantes poder practicar agroturismo,
desarrollarla educacion ambiental, hacer
labores de artesanta, cocina, etc.

ol & et

Canterer original de la casa.

Antonio y M? Carmen dejaron el
sector del calzado, al que se habfan dedica-
do durante muchos anos, para dirigir este
establecimiento calificado como casa ru-
ral. Dependiente del sector turistico, desa-
rrollaunaactividad econdmicaemergente
en un caserfo tradicional, cuyos alrededo-
res han sido declarados Paisaje Protegido
por la Generalitat Valenciana.

Una casa rural para compartir, llena
de encanto, rodeada de olivos, cerezos y
huerto, donde poder disfrutar de la natu-
raleza y que cuenta con unas vistas espec-
taculares. Tras la reforma, la casa dispone
de cuatro habitaciones dobles con bano
y vistas ala montana, de una zona comun
con cocina, salén comedor con una aco-
gedora chimenea y una terraza amplia
con barbacoa para disfrutar en compania.
La casa recrea un ambiente rural tipico
de mediados del siglo XIX. Para ello han
recuperado objetos tradicionales de las
familias campesinas como ‘canterers’,
orzas y tinajas para contener alimentos
y adobar aceituna. En esta casa rural hay
una pequena muestra de lo que supuso
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la alfarerfa de Petrer, una actividad artesanal que se desarrolld
en esta poblacion (1655-1970) y que sirvié para que el pueblo
fuera conocido y reconocido a nivel nacional por su produccion
cerdmica, principalmente de recipientes destinados a contener
y transportar agua. En el ambiente intimamente ligado al modo
de vida rural, que se recrea en la casa, tienen también una impor-
tancia especial las caballerfas y carros usados para labrar y para el
transporte.

El futuro para la finca lo auguramos prometedor debido
al nuevo enfoque que se ha dado a las actividades en esta drea
rural pero, sobre todo, porque sus propietarios estin compro-
metidos con el respeto a las tradiciones rurales, aportando un
toque renovado con la aplicacion de nuevas tecnologfas com-
patibles con el cuidado del medio ambiente. Por otra parte,
sus visitantes se enriquecen con el contacto con la naturaleza
y con el conocimiento del patrimonio cultural de su entorno,
y contribuyen sin duda a difundir la inigualable belleza de este
término y la hospitalidad de su gente. No podemos olvidar, y
es motivo de alegria, que La Esperanza siga en manos de gente
de Petrer, tan vinculada a Caprala.

Ademas de la casa rural, en su restaurante nos ofrecen una
exquisita cocina tradicional que ha de ser encargada previamen-
te. El comedor dispone de capacidad para cuarenta personas
que pueden disfrutar de un singular ambiente y sentirse como
en su propia casa. No es un lugar grande por varias razones. En
primer lugar porque pretenden dar al cliente un buen servicio y;
en segundo, para poder trabajar mejor y no sentirse agobiados.
Esto es algo que tuvieron claro desde el dia que decidieron abrir
el restaurante: querfan ofrecer primera calidad tanto en lo que
respecta al ment, como en el servicio y el trato.

En invierno la chimenea de lena recrea un lugar acogedor
en el que el visitante se siente como en familia. En verano, los
gruesos y fuertes muros de piedra de la casa, junto a un sistema
de refrigeracion de agua -suelo radiante- consiguen un ambiente
frescoy muy agradable. Ademds en la temporada estival se puede
disfrutar de agradables veladas a la luz de la luna, contemplar un
maravilloso cielo cuajado de estrellas, respirar aire puro acom-
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panado, de cuando en cuando, de réfagas de aromiticas plantas
autoctonas y gozar de las refrescantes noches, compartiendo
mesa y mantel con aquellas personas que son importantes para
nosotros. La quietud que se respira y el entorno tan especial nos
permiten imaginar que estamos muy lejos del mundanal ruido y
nos produce la sensacion de que el tiempo se ha detenido.

Almatrimonio le gusta, desde siempre, el campo, y sobre-
todo Caprala, también disfrutar de la vida familiar, les encanta
estar juntos y alli lo pueden hacer. Sus hijos, desde que nacie-
ron, han pasado todos los veranos alli. Elegir vivir en el campo
les ha proporcionado una mayor calidad de vida y son muchas
las compensaciones como la tranquilidad y el sosiego que se
respira. Han enfocado este trabajo como un negocio familiar,
no pretenden ser esclavos del negocio, quieren que el cliente
perciba una buena acogida y atencion amable, sin estrés ni pre-
siones. Sus propietarios ofrecen un servicio en el que el cliente
se siente a gusto, y eso hace que tengan ganas de volver a venir.
Es lo importante.

Introducirse en este negocio familiar ha hecho también
que su hijo mayor, Alvaro, se haya decantado por este oficio, pa-
sando por los fogones de grandes cocineros como son Martin
Berasategui (San Sebastidn) y Dani Garcfa (Calima, Marbella).
Al pequeno, Borja, también le gusta la cocina y en la actualidad
esta formdndose en Alicante.

La cocina que ofrece la casa rural La Esperanza es una coci-
na basada en productos de primerisima calidad, tratados con es-
mero y carino. Al frente de los fogones estd M Carmen a quien
le gusta investigar los sabores, ofreciendo siempre excelente pro-
ductos. Una cocina tradicional que se basa en las “‘comidas de
toda la vida’, elaboradas con productos naturales, en un entorno
en el que prima la naturaleza. Aboga por el producto del lugar
en sus formas mds autenticas y mds tradicionales. Para empezar
unos entrantes que nos sorprenden por su elaboracion. Entre
ellos, destacar la coca a la pala bien con pimiento, de su huerta, y
anchoas o bien con tomate y anchoas, los bocaditos de pericana,
la tipica y apetitosa gachamiga, el calabacin de Caprala relleno
de queso de cabra, las tortitas de aceite con huevo de codornizy

it

La cocina mediterrénea en todo su esplendor.
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tomate cherry seco y, sus variadas y creativas, ensaladas. A con-
tinuacion nos ofrecen platos tipicos de nuestra zona, entre los
que destacan el suculento arroz con conejo y caracoles, el arroz
con verduras o la paella de chipirén con ajos tiernos; el tipico
gazpacho manchego y la carne a la brasa con sus exquisitas pa-
tatas y pimientos de su huerta. O las contundentes y sabrosas
rustideras de sepia a la que M? Carmen anade sidra asturiana, o
larustidera de cordero. Todos estos productos de la huerta, junto
alos arroces, el gazpacho, las carnes y pescados cocinados con
las artes mas tradicionales, como no podia ser de otra manera,
estan regados con excelentes vinos de las denominaciones de
origen que ostenta la provincia. La Esperanza forma parte de la
Ruta del Vino de Alicante, en la que se integra el Patronato de
Turismo Costa Blanca, cuyo objetivo es impulsar turisticamente
las comarcas alicantinas de gran tradicion vitivinicola, asi como
promocionar el turismo de interior.

En definitiva, se trata de una gastronomia en la que los
aromas y los sabores mediterraneos estan muy presentes, que
se caracteriza por despertar todos los sentidos y que provoca
en el que tiene la suerte de disfrutarla una sensaciéon de amor
y de carino por las cosas bien hechas. Para cerrar el exquisi-
to ment no puede faltar un delicioso postre de jugosas y re-
frescantes frutas, por aquello de que en el restaurante se sigue,
con pasion y conviccidn, ese gran tesoro que tenemos que es
la dieta mediterranea y, por supuesto, unos dulces tipicos de

Una cocina
tradicio-
nal que se
bhasa en las
“comidas
de toda la
vida”, ela-
bhoradas con
productos
naturales,
€n un en-
torno en el
que prima la
naturaleza

Detalle del comedor del restaurante.

la singular reposterfa petrerense, como
los rollitos de vino, las tipicas tonas o las
tortadas de almendra. Acompanados,
de café o hierbas aromaiticas recogidas
del monte que envuelve Caprala y rega-
dos con chupitos de mistela o herbero,
o también de una buena copa.

Si la comida es muy importante y
hay que disfrutar saboreando la excelen-
te gastronomia que La Esperanza nos
ofrece, también lo es el ambiente que
se respira. Asi pues los vecinos de Elda y
Petrer, y por supuesto de cualquier lugar
de dentro y fuera de nuestra geografia,
tienen un espacio donde poder compar-
tir buenos momentos en un marco y un
ambiente incomparable.

Antonio y M?* Carmen tienen sus
puertas abiertas para recibiros, os espera
todo un mundo de sensaciones por des-
cubrir y, por supuesto, cualquier ocasion
es buena para disfrutar de los sabores y
del ambiente que se respira en Caprala.
Os esperan y seguro que la experiencia
0s invita a repetir.
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Eufemia Paya

Ingredientes \
(4 personas)

W 1,5 Kgde patatas
B 2 o0 3 tomates secos
B 2 noras

m 162 dientes de ajo
B un buen trozo de bacalao por persona
m Y de litro de aceite de oliva

m 1 huevo

W agua

B un pellizco de sal

=

Elaboracion
El dia amnterior pomemos a rewmojo los +rozos de bacalao , cambitndoles el CXTRCN dos 0 tres veces. En Lma olla se
pone o hervir las patatas o troeos (cieicmdo W patata gramnde sin partir), los tomates v las fovas. Cuamdo las

‘ao&c&o\s esten blandas , se saca la pc&on%u entera Y Se reserva. Se adiade el bacalao Y se deiu [N %\Ae%o lento.

En L mortero se pican los chientes de ajo Y se adiacke o ‘ocdmlc,\ Gue habiawos reservacdo. Se va %i(&kd@ el mazo
deshaciendo la patata y wezclandola con los ajos. Cnando se hace wa pasta («omo%ékeu , se le va adiacliendo el
aceite poco a poco, sin deimr de remover la pasta. Cuando yo esta bien mezclada se le alinde (o vema de hnevo

St deiar de vemover. ¢
La clava del hunevo se echa en la olla, douncle cuaio\. (se puede cortar a trocitos pequeios o (o hovan de servir)

Se sirve el hervido de la olla en wna fuente y el ajo del wmortero en (:lo&o_ Alo ghe c]t«e,clO\ en el mortero se le

adtadden dos 0 tres cuchavadas de caldo Y se le echo POV encin o (o fnente.




se vealiza coun el resto de los O\ios

Eufemia Paya

= Ingredientes
(4 personas)

B 2 morcillas duras
B 1 cucharada de clavo molido
B biscotes o pan tostado para sopas

Elaboracion
Se pone al §v\e%o lo gue nos ha sobradlo de los ajos del dio anterior.

En L mortero mezclamos las dos wmorcillas duras Y el clavo. Una vez

desechas se ariaden al caldo v cle'cxmos gue hievvon.

Un poco antes de servir se le aiade el poan o +rocitos pequeros.

+0\sseav«es 7

Francisco Manuel Escriba

Ingredientes

(4 personas)

W 200 g de carne de ternera picada B 16 pinones

m 200 g de carne de cerdo picada m sal ﬁ

m 2 blancos W pimienta negra recién molida

m 2 huevos u ralladura de 2 limon y unas gotas de zumo de limon

® 2 higados de pollo picados W perejil picado —
B 50 g de pan duro a remojo B caldo de cocido

W 50 g de panrallado

Elaboracion
RQuitar o (>ie\ o los blancos Y desmennzarla. hezclar a mano con la carne picada de ternera y de cerdo v con
los («iﬁmdﬁos de poUo. Aiiacliv el pom escurrido v el pon vallado , los huevos , los piones , lo valloduran v el 2umo de

liwaon , el ‘aereiil picado, la sal v (o ‘oimiew}u. Amasar hasta gue lon (>(A5Jro\ sea [Aomocoéke&.

Hocer cuatvo (:e\oJrus v poneras a cocer cou el caldo de cocido o iueroo wedio duramte 30 winntos.




Petrer, todo .
WA LA AN ALY

Mario Requena Soro

P .
"B Comenzamos
en El Reventon, Casa Paulino
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D | Llegamos a la frontera, La Sirena
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WY ahora,

al centro de Petrer. El Corco




W En pleno corazén urbano,
junto al Ayuntamiento. El Fester
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WEl poligono de las celebraciones. Juanjo







Iniciamos

la ascensiéon
La Horteta
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"B Respiramos Buenos Aires
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"B Continuamos,
La Almadrava
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“Si. Petrer todo, ,
WA LA AN LY

131






L L \ W
e
o
.._t I.JI..



2002 UN SIGLO DE PETRER

Enrique Amat
Los amores
del poeta

Vicente Poveda Lopez

Petrer sabe honrar a sus poetas y, como no podia ser de otra manera, les dedica calles,
plazas, centros educativos 0, como en este caso, ademas de una calle, el Centro Cultural
que lleva su nombre, centro que abrid sus puertas en la primavera de 1999 para comple-

tar una infraestructura sociocultural municipal en el barrio

La familia de Enrique Amat. En el seno de una familia
acomodada de agricultores nace en Petrer el 4 de octubre de
1912, en la calle Mayor, Enrique Amat Payd. Fue el segundo de
cuatro hermanos, la mayor Leonor y los dos pequenos Pepe y
Vicente. Su padre, Enrique Amat Pérez, posefa fincas en la Foia
Falsa y en Salinetas. Su madre, Delfina Paya Poveda, tenia la fin-
ca Fontanars en la partida del Palomaret. Adquirieron una casa en
la calle Prim, n° S, trasladindose de residencia, y varias casas en la
calle Pedro Requena con fachada a la calle José Perseguer.

La escuela nacional en la plaga de Baix. Durante su in-
fancia asistio a la escuela publica en la Plaza de la Constitucion,
actualmente Plaga de Baix. Inicid una perdurable amistad de
juventud con dos alumnos: José Maria Tortosa Poveda y Da-
maso Navarro Navarro. Sus maestros fueron Francisco Vicente
Climent Nadal, natural de Denia y posteriormente Manuel Teo-
doro Caparrés Gonzdlez, de Crevillente. Este profesor estuvo en
Petrer mds de diez anos. Era una persona culta, de los que de-
jaron recuerdos entre el alumnado y el pueblo. Fue director del
colegio y concejal del Ayuntamiento. Con el presbitero Conra-
do Poveda introdujeron en la escuela actividades extraescolares
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de la Frontera. Cuenta con una biblioteca publica, dotada
de una sala de adultos y otra infantil. También dispone de
servicios de consulta bibliografica, material audiovisual
con equipamiento informatico para consulta de CD-Rom
e Internet. El presente trabajo literario lo hemos reali-
zado coincidiendo con el primer centenario del naci-
miento de Enrique Amat Paya (1912-2012), con la
intencion de poseer un mejor conocimiento de su
perfil humano.

con funciones teatrales que se representaban en el
teatro Cervantes con la lectura de poesias.

La fabrica de calzados Luvi. Enrique
Amat, con catorce anos, de la mano de su pri-
mo Gabriel Brotons Payd, ‘Anselmo’, comenzd
atrabajar en “Calzados Villaplana S. A" de ayu-
dante de oficina. A partir del verano de 1933
la sociedad aparece con la denominacion
de “Calzados Luvi, S.A” Es en otra empresa,
“Calzados Italina’, propiedad de su hermano
Vicente Amat, donde ejerce de jefe de perso-
nal y dirigente de contabilidad.

Deportista y sonador. Por sus inquie-
tudes deportivas pertenecié a la pena con
nombre funebre: “El Tétrico”. Era filial del
equipo local de fatbol, el popular RIP, “Rea-
lidad Ibérica Petrelense’, de la que fue su
primer presidente: época juvenil y deporti-
va que siempre recordé con carino. Al joven



ENRIQUE AMAT (1912-2012)
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Enrique también le gustaba deambular
por el casco historico de Petrer, inspira-
cion que exteriorizaba asi:

Calles

siempre propicias para la evocacion, para el

caprichosamente  trazadas,
misterio, para el ensueiio... — Por la Plaga
de Baix y sus aledaros se impregnaba de
vivencias, junto ala iglesia que tantas ve-
ces visitaba, y de la que escribirfa:

Yo he vivido a mi manera,
con escasas pretensiones,
con muy pocas ambiciones
por mivoluntad austera.

Mas siempre tuve inquietudes
sociales y religiosas.

Ypor sentir ambas cosas
atesoré ingratitudes...

La plaga de Baix . En la plaza del
ayuntamiento se encuentra la casa n°. 6,
cuya fachada conserva el reloj solar data-
doenelano 1888, pertenecia a suabuelo
paterno Enrique Amat Maestre, casa en
la que pasé momentos felices en tiem-
pos de tempranos amores. En su aficion
literaria pudo influirle la nutrida bibliote-
ca que posefa su abuelo, ya que pasaba,
sin apenas darse cuenta, horas leyendo.
De su ascendencia familiar nos hace el
siguiente relato:
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En 1925 con sus padres
y hermanos.

Sumadre
Delfinay de
nino a caballo.

Mis antepasados paternos fueron todos abogados y médicos.
De entre ellos descollo don Miguel Amat Maestre, mi tio abuelo, que
fue abogado de mucha categoria y vicepresidente de la Diputacion de
Alicante. Su drea de actuacion, aparte del bufete particular que poseia
en Madrid, se extendia al Tribunal Supremo y al Consejo de Estado.
(Amat, 1997:21)

La Festa de Sant Bonifaci. Por
aquel entonces la fiesta no alcan-
zaba, en numero, a una de las diez
actuales comparsas. Empezaba al
despertar el alba y; al mediodia, los
festeros con la azada al hombro se di-
rigian a la fértil huerta petrerense, ya
que, por turnos, tenfan que regar sus
huertas. Una sociedad en la que una
de las pocas cosas extraordinarias que,
al parecer, existia, era la entranable Fes-
ta de Sant Bonifaci. Afos duros de los
que Enrique Amat, en uno de sus
escritos, nos dice: Cuando ser fes-
fero no era un lujo sino un sacrificio
profundo y desinteresado.
Finalizada la fiesta de 1930,
el tio Pajuso entrega la presiden-
cia de los Moros y Cristianos
a José Marfa Roman Maestre.
Este constituye su Junta de
Gobierno que perdura 27
anos contando en la vicepre-
sidencia con Trinitario Pove-
da Payd; como tesorero, Juan
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De nifio posando en un estudio fotografico el 12 de enero de 1935.

Bautista Poveda Poveda “Sevilet” y de secretario Enrique Amat
Paya (probablemente desde 1935). De nifio desfil de flamen-
co, pero lo que le satisfacia era salir en el bando moro. Su entu-
siasmo afloraba a flor de piel:

Yo no sé qué tiene esta Fiesta singular que arrastra tanta voluntad,
que mueve tanto entusiasmo, que se aduena de tanto espiritu, que lleva
la alegria a tantos hogares, que hace la risa femenina mds cantarina y
que, me atrevo a afirmarlo, consigue que los propdsitos de todos sean
mds limpios, mds nobles, mds honrados. (Amat, 1962)

Juventud Masculina de Accion Catolica. Enrique Amaty
José Maria Tortosa apostaron por fortalecer la asociacion local.
La politica social de la Iglesia les llevo al intercambio de opinio-
nes con personas de distinta formacion ideoldgica. Su lema era:
Yo voy a escucharos pero con la condicion de que luego me escuches a
mi.Veamos sus impresiones:

-.... contribuimos a la fundacion de la Juventud Catdlica, perte-
neciamos a la mismay redoblamos nuestras prdcticas piadosas, nuestra
asistencia a las ceremonias religiosas y al estudio, lo mds profundo posi-
ble, de nuestra fe, de la existencia de Dios, de sus Mandamientos, de un
mds alld prometedor, de una vida interminable ... Para todo eso existian
nuestros Circulos de Estudio, en el seno de los cuales tantas horas pasamos
y tantos momentos de meditacion tuvimos. (Amat, 1991:216)

La Contienda Civil (1936-1939). Una época de su vida
que no le gustaba recordar era la de los anos anteriores a la gue-
rra, la contienda y la posguerra. A finales de julio de 1936 se des-
plaza a Alicante junto a Ddmaso Navarro. En la misma puerta del
desaparecido Hotel Inglés ambos son detenidos como presun-
tos conspiradores. A Enrique lo ingresaron en el Reformatorio
de Adultos de Alicante. Entre rejas compuso varios poemas y en
el reverso de una fotografia de su novia, Virginia, escribio:

ENRIQUE AMAT (1912-2012)

Es ésta la mujer de mis amores

en quien tengo cifrada mi esperanza,

pues por ella encontré un mar de bonanza
y una aurora de nitidos albores. (1936)

La foto se le extravio, y algunos reclusos, como Santiago
Garcfa Bernabeu y Francisco Chico de Guzmdn, la encontraron
por casualidad. Le preguntaron quien habia escrito el poema,
contestindoles que era él el autor, —pues, dedicale un poema a
nuestro pueblo—, le replicaron. Y asi fue como escribi6 este bello
soneto de rima diffcil como es Petrel:

Aunque lejos de ti me encuentre ahora,
sinver tu claro y limpido paisaje

ni la dulce blancura del celaje

ni el sol que te ilumina y que te dora.

Aunque oculta a mi vista estd tu flora

y perdido el color de su follaje,

no quiero, pueblo mio, que te ultraje

mi olvido, cuando sé que tu alma llora ... (1936)

A principios de otono de 1936 varios reclusos, ciudadanos
de Alicante, fueron puestos en libertad sin cargos. Dio la casua-
lidad de que Enrique Amat estaba en esa misma lista, ya que su
detencion habia tenido lugar en la capital de la provincia. Poste-
riormente fue movilizado en el ejército republicano a la orden
de Valentin Gonzdlez Gonzilez “El Campesino’, en la Brigada
Mixta “E’, la cual se convirtié en la 102 Brigada Mixta. “El Cam-
pesino’, en junio de 1937, ostent6 el mando de la recién creada
46 Division. Enrique, en cuanto tuvo ocasion, se paso al bando
nacional en el que un oficial carlista, que especulaba con la idea
de que Amat fuera un infiltrado republicano, lo sometié a un in-
terrogatorio. Como las respuestas no eran las que deseaba ofr,
el oficial citaba repetidamente a Dios con palabras malsonantes.
Entonces Enrique exclamo: I estos son els meus. En el frente de
combate y COMO siempre, Memorizo: como premio dos heridas.
En distintas ocasiones recordaria a su madre con estos versos:

Retrato de Enrique. (1938, Barcelona)
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Tii también me enseniaste a perdonar

al que, con injusticia, nos ofenda;

a hablarle con amor porque él comprenda
que estamos obligados a olvidar,

pues la vida no debe ser contienda

sino senda florida para amar.(1937)

Un matrimonio feliz. Finalizada la guerra, dos anos des-
pués, Virginia y Enrique contrajeron matrimonio el 14 de marzo
de 1941. Se trasladron a vivirala placeta de la Iglesia, actual plaza
de Ramon y Cajal, n° 1, casa propiedad de la familia de su espo-
sa, donde ella habfa nacido. La familia posteriormente aumenté
con dos hijos, Juliy Enrique.

Los rumores del silencio . En una cueva de la Foia Falsa,
retirada de la mirada de los curiosos, con un espeso bosque, el de
Mirabuenos, se deleitaba de los rumores del silencio, como si de
un retiro espiritual se tratara. Prolongadas lecturas a la sombra
del pino; el murmullo del viento entre sus ramas, la lumbre y el
calor de la chimenea le hacian sonar despierto. De su extenso
poemario sobre la naturaleza reproducimos Tres sonetos a la no-
che campesina, escrito en 1955:

Noche silenciosa :

Silente y ancha noche campesina,,

que de honda paz me brindas un tesoro,
en la que solamente se oye el coro

que forman los insectos, con rutina.

Entu regazo, mi alma se reclina

y en tu blando silencio, que yo adoro,
lejos del mundo y del vivir sonoro

la quietud me rodea y me fascina.

Noche humilde, mi espiritu serenas y,
arrullado en tus brazos generosos,

me das suaves caricias y me llenas,

con la brisa, de besos pudorosos...
Noche blanca de luna o noche endrina.
i Como te amo mi noche campesina!
Noche de luna:

Enrique de joven con su mujer.
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Tiene el cerro un penacho de neblina y en la noche, tranquila y
serenada, una lluvia de luna plateada cubre una paz que todo
lo domina.

La luna coquetea con la encina, entre montes abruptos encerrada,
se adentra, lentamente, en la hondonada y juega en la fontana
cantarina.

Noche clara, serena y silenciosa, que no tiene rumor de vida
diurna, en la que sélo la rapaz nocturna repite su llamada mis-
teriosa, mientras la luna es mdgico fanal y todo el campo, un
suave madrigal.

Noche sin luz:

$Qué misterio hay en ti, noche profunda, y qué escondido arcano
hay en tu entraiia, cuando la oscuridad tu frente baiia

yeres callada voz y paz rotunda?

Qué misterio hay en ti, noche errabunda, cuando hay negro tem-
blor en la montaiia y tan solo el silencio te acompania mientras un
mar de sombra el campo inunda?

Noche callada, negra, indescifrable, que colocas fantasmas donde
hay pinos y ocultas en tu seno hondos destinos cubiertos por tu
losa impenetrable. Noche sin luz, propicia a la quimera, ; Quién
tu misterio desvelar pudiera! (Amat, 1993:120-122)

Alicante, mayo de1937. Como militar en el ejército republicano.

La Junta de reconstruccion Parroquial. Después de la
contienda civil colaboré como secretario de la comision gestora
nombrada por el gobernador de Alicante para la normalizacion,
organizacion y desarrollo del municipio. Aunque desestimé la
idea en principio, por no atraerle la politica, tuvo que cambiar
de opinion ante la repetida insistencia. En abril de 1956 se ini-
cié una campana de aportaciones econdmicas para sustituir la
pavimentacion de la iglesia. Unas 700 familias petrerenses co-
laboraron en la adquisicion de losas de marmol, de la fébrica de
Antonio Escolano, de Novelda. Cada pieza costd 65 pesetas y el
gasto ascendi6 a 121.957 pesetas. Las ayudas fueron cuantiosas
y, una vez deducidos los gastos, sobraron cerca de 11.000 pese-
tas, segin la memoria editada en octubre de 1956.
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SIEMPRE EN MI RECUERDO

A Franimson Moil, 4 gusen solmern

Estas de mi memaoria prisionero

porgque tienes un alma noble & inguista,
pongue tu coraadn sufre i se aprieta
pensando en tanto humano desafuoro,

Porgue yo $é gue tu sentir sincero
guisiera un orbe de termura gquieta

¥ que una unktn, interminable y prieta,
fuera el mejor blasdn del mundo enteno,

Padeces par el odio alucinante;
sufres por la injusticla que envilece
y te aflige exa nube que oscurpce

FRANCISCD MOLLA MONTESINGS el azul de una paz, hoy vacilante
{Petrer 1902-1369) iHay tristura en tu vida recoleta...!

[ i I¥ come no sufrir | eres poeta?

- 7 Ensigque Amat

Dos almas de Petrer. Paco Moll4 era habitual colaborador
del Valle de Elda. Uno de sus versos se public6 el 2 de noviembre
de 1957, dedicado a Enrique Amat con el titulo Sordera del mun-
do. Desde entonces, Enrique también escribirfa en el semanario.
Ese mismo ano, el 16 de noviembre, se publicé uno de sus versos
dedicado a Paco Mollé con el titulo La fuente olvidada. Otra sen-
tida aportacion poética se titula Mi tierra:

Este pueblecito austero,

por un cerro dominado,

que tiene un valle pequerio,
un cielo anil, un otero,

un alto monte encrespado

y un rincén para el ensueno....

es mi tierra, si, es la mia;
en la que tiene guardados
los huesos de mis mayores,
donde vila luz un dia,

la de mis tiempos dorados
y de mis afios mejores ..

Una abanderada primorosa. En una entrevista que con-

cedi6 (1994) sobre la abanderada de los Moros Viejos expreso:
..o me duele confesar que aquellos tres dias en que en el aiio 1959,

mi hija fue abanderada, han sido tres de los dias mds felices de mi exis-
tencia. Y no existe exageracion en esta afirmacion mia ... Su inspira-
cion poética no se hizo esperar y le dedica estos versos a su hija
Juli, enla vispera de conseguir su bello ideal de ser abanderada:

i Qué larga espera sonando

con llegar a Abanderada!

i Cuantas, cuantas primaveras

en una espera tan larga!

Mas, ahi tienes tu dia,

ese gran dia que ansiabas.

Yo sé que los estds pensando:

ALBERRD mARLT

ENRIQUE AMAT PAYA
(Potrer 1912-1957)

Diptico editado porla
Concejalia de Cultura
dedicado alos dos
poetas.

14 de mayo de 1942,
fiestas de San Bonifacio
Martir.

ENRIQUE AMAT (1912-2012)

ENRIQUE AMAT

Inspirado poeta y homboe bueno,
afecto a sempiterncs (deales;

&n su vida los bienes y los males
los conlleva con animo sereno,

Cristiano medular, de amor-uz, plenac
ra han podido hos clersos temporales
dabdegar sus latidos fraternales,

i en sy abma introduci RITHQUA WEneno.

Invariable bondad. Firme entereza
-por principios innatos de hidalguia-
gue a su alma da guilates de nobleza

5u vida es de trabajo y poesia:
un darse a los demas, con la belleza
de compartirse en paz ¥ en anmonia

Paco Molla

“sMariana, Sefior, mafiana?
¢Esverdad tanta belleza
dormida dentro del alma?
¢Esverdad y no es un suerio
Aquella ilusion tan blanca?” ...
(Amat, 1959)

El periédico de La Chusma. A
partir de 1960, y durante veinticinco
anos, se repartio en la entrada Mora el
periédico de La Chusma, tan critico
con los asuntos cotidianos del pueblo e
internos de la fiesta. Sus mejores firmas
anodnimas fueron la de Manuel Boyer
Cremades, que hacia de director de la
publicacion anual y, como reporteros,
tenfa a dos excelentes colaboradores:
Enrique Amat Payd y Juan José Nava-
rro Beltrdn.

Las Embajadas de los Moros y
Cristianos. La Junta Central de Com-
parsas, en 1963, tributé un merecido
homenaje al embajador moro, Antonio
Garcia Palazon, y al embajador cristiano,
Aurelio Villaplana Beltran. También re-
cibié un homenaje Enrique Amat Pays,
con imposicion de la medalla de plata
de la Fiesta, por su dedicacion en los
parlamentos entre 1948 y 1962. Cada
ano, desde enero hasta mayo, ensaya-
ban en casa de Enrique el texto de los
parlamentos y hasta sus dos hijos los
conocian perfectamente. Seguidamente
reproducimos uno de sus poemas titula-

do El Embajador:
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En 1935. Con Pedro Requena, Damaso Navarro, José Poveda, Jovantino, Marino
Rico, Julio Tortosa, entre otros miembros de la Juventud Catolica.

El gesto, reposado y elegante;

la altiva frente, al cielo levantada,

la pasion, a los ojos asomada

y el decir, pronto al ruego y al desplante.

La voz, sumisa o dura, altisonante,
al costado, ceriida, noble espada

y la firme cabeza coronada

por un airoso casco deslumbrante

j Ahi estd el Embajador; Sus finas manos

rubrican la demanda de la villa.

¢Contra el infiel estamos en Cruzada?

No. Son fiestas de Moros y Cristianos,

remota tradicién que maravilla,

y s la hora crucial de la Embajada. (Amat, 1956)

El programa de fiestas . Durante 24 anos aparecen sus ar-
ticulos en el programa de fiestas de Moros y Cristianos, dirigién-
dola en repetidas ocasiones, aunque solo resenan su nombre en
los anos 1962 y 1963 ya que, con anterioridad, no se solia des-
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tacar el nombre del director. Algunas de aquellas revistas se im-
primieron en una maquina casi manual que su amigo José Marfa
Tortosa tenfa en un modesto local en la calle Gabriel Payd. Am-
bos pasaban largas horas nocturnas vigilando los pormenores de
laimpresion. A peticion suya colaboraron durante los anos 1946
y 1947 destacadas firmas literarias de la Academia de la Historia
y de la Lengua Espanola. Veamos sus impresiones sobre uno de
los programas de fiestas:

Yo dirigi la Revista quince o veinte aios. No lo sé con seguridad. Y
en aquel lejano aio de 1942, aro dificil, de poco dinero y mucha nece-
sidad de pan, la revista se componia de tres o cuatro trabajos literarios
y unas fotos deslavadas, en blanco y negro. Yo, en mi inexperiencia hice
lo mejor que supe. Y cuando le presente la revista a José M Romdn, en
gloria esté, por aquel entonces presidente de la Unién de Festejos, me
salié con la afirmacion, bien justificada por cierto, de que parecia un
‘tebeo”. En realidad, comparada con las revistas que ahora se editan,
no valia un duro. No llegaba ni a eso, ni a “tebeo”. Pero yo me llevé un
disgusto y la consiguiente desilusion. (Amat, 1991:113)

Compartiendo comida el 5 de julio de 1954.

Cuando las yemas revientas. En 1967 se public6 una se-
leccion de sus poemas en una antologfa de autores locales. La
presentacion corrid a cargo de Juan Ramén Montesinos Ménez,
en el Centro Cultural, ubicado en la segunda planta de la Coo-
perativa Agricola. Durante la presentacion literaria, Paco Molld
y Enrique Amat se percataron, con el disgusto correspondiente,
de que algunas dicciones de sus poemas habian sido corregidas.
Del prologo se encargé Doroteo Roman Romén del cual hace-
mos la siguiente trascripcion:

... Es la voz de los poetas. De los poetas petrelenses que cantan.
sQuienes son? No vamos a presentarlos. Bastard un breve enunciado:
el Sr. Cura Pdrroco de San Bartolomé, D. Jesiis Zaragozano: suerios
y realizaciones que se entremezclan y confunden; Enrique Amat y
Francisco Molla: triunfo de la vocacion autodidacta en el entraniable
paisaje; D. Gabriel Garcia Roméu: destacado valor de un movimiento
literario que se va abriendo camino...



Lajubilacion laboral. Tras un largo periodo laboral le vino
la jubilacion en 1977. En el otono de 1975 también dejaba su
cargo de Juez de Paz, que ejercio entre los anos 1970 a 1975, en
los dificiles anos previos a la transicion
democritica. Es curioso, pero nunca
quiso aceptar cargos politicos en los
momentos en los que mds facil era, ya
que todavia no era necesario someterse
al sufragio. Su personalidad era de una
discreta actitud en la vida. Por esa mis-
ma razén, en su momento rehusd ser
pregonero de nuestras fiestas y presi-
dente de los Moros Viejos. Tras su ju-
bilacion empez6 a tener tiempo para dedicarse a
lo que mis le gustaba, como él mismo redactarfa: Mi vocacion de
escribir no puede conjugarse con la profesion de contable. A mi no me
ha gustado ni la contabilidad ni las prdcticas administrativas. A mi me
ha gustado y me gusta escribir. (Amat, 1997:22)

La pequena anécdota. Enrique Amat tenfa entre sus
manos la revista de fiestas de 1980 y con deleite lefa el pregon
del ano anterior, cuyo pregonero habia sido Hipélito Navarro.
Transcribe, tal como viene en la revista de 1980: ... con aquellos
encendidos versos de nuestro gran poeta Paco Molld, en su "Manana
de Entrada”. Enrique, como autor de dicha poesia, sigue diciendo
que no le concedi6 ninguna importancia pero en servicio a la
verdad: —a Dios lo que es de Dios y al César lo que es del César—. El
poema lo publicé en la revista de fiestas de 1958, sin firma de
autor, por lo que es natural la confusion de Hipdlito. Esta poe-
sfa, sin firma de autor, aparece en la publicacién junto a otras
colaboraciones: en una aparece la firma “X’, otras se encuentran
rubricadas por “Iris’, por “Aris” y por “Azul” y , una mds, con su
firma habitual “E. Amat”. Ante la circunstancia de que en aquella
época, al parecer, no eran habituales las colaboraciones literarias,
a Enrique Amat, como coordinador de la revista, se le ocurri¢ la
idea de los seudénimos, con la finalidad de que los lectores cre-
yesen que la revista se nutrfa de cuantiosas firmas participantes.
Aprovecho esta pequena anécdota, para reproducir una parte de
esa deliciosa poesia: Marniana de Entrada:

Venga mi sol levantino

a desgranarse en la Fiesta
y reverberen sus luces

en los rasos y en las sedas.
Vengan las auras sutiles
que nacen alld en la sierra
y llegue hasta aqui la brisa
transparente y marinera.

Conceda el cielo su ariil,

se adorne la primavera,
canten la fuente y el ave,

la rosa blanca florezca

y el orto, con luces claras,
anuncie la impar floresta...

Sus hijos Juliy Enrique.

A mi no me
ha gustado
ni la conta-
bilidad ni
las practicas
administrati-
vas. A mi me
ha gustado

y me gusta
escribir

Un paseo familiar.

kr' '

ENRIQUE AMAT (1912-2012)

Enrique Amat. Socio de Honor.
En la asamblea general extraordinaria
del 17 de noviembre de 1972 se aprobo,
por votacion secreta, el traslado a fin de
semana de las fiestas de Moros y Cristia-
nos, para celebrarse en dias distintos pero
proximos a sus fechas tradicionales del
12 al 15 de mayo, acontecimiento que
dolié a Enrique. Su preocupacion fue
en aumento cuando, en la asamblea del
12 de diciembre de ese ano, se aprob¢ el
nuevo orden de actos que no respetabala
cronologl'a festera. Posteriormente, en la
cena en homenaje alos capitanes, fueron
reconocidas cuatro personalidades con
el titulo de Socio de Honor de la Unién
de Festejos por acuerdo adoptado en la
asamblea general del 4 de noviembre de
1983 y otorgados a: D. Francisco Molla
Montesinos, D. Enrique Amat Paya, D.
José Navarro Roman y D. José Pina Cas-
tell6. Enrique se levant6 de la silla para
pronunciar un discurso por el nombra-
miento. Entonces le dijo a su mujer: Jo no
viy molestar a ningti pero ting que dir lo que
sent. Disertacion de la cual transcribimos
un amplio fragmento:

iCémo era la Fiesta de antes? Hace
cuarenta anos la Fiesta era una fiesta de
minorias y cuya convivencia se celebraba,
exclusivamente, en el seno de la Comparsa y
en las casas de la Abanderada y del Capitdn.
Ahora, se busca en los “‘cuartelillos”. Si eso es
mejor, adelante, a mi no me preocupa.

Pero como la vida -en frase de Ortega
y Gasset- "es una historia cambiante que se
escribe dia a dia’, también llego el cambio a
la Fiesta y lo que era una fiesta de minorias se
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ha convertido en una fiesta de masas. Y esa masificacion, contra la que
nada tengo que decir, podria llevarnos, si no se reglamenta, a un callejon
sin salida, dado su volumen ( ...).

Por otra parte, la Fiesta me ha compensando con largueza de todo
cuanto yo pude de hacer por ella. La Fiesta me dio muchas horas de ale-
grias juveniles; muchas horas de convivencia con los componentes de mi
Comparsa, anécdotas, risas, motivos pararenovar mi je en San Bong‘acio,
la satisfaccion de ver a mi hija vestida de Abanderada ... Y ahora, preci-
samente ahora, ya casi al final de mi camino, ver a todos mis nietos vesti-
dos de festeros. Con todo eso me doy por suficientemente recompensado.

Pero ahora se habla mucho de recuperar viejas tradiciones perdi-
das de nuestro pueblo; de recobrar nuestra idiosincrasia particular; de
revitalizar nuestros valores tradicionales, de potenciar nuestra lengua
verndcula. Todo me parece muy bien. Pero yo, en mi fuero interno, me
preguntd: ;Y si es asi, cémo se permite el traslado de la Fiesta a unos
dias cambiantes olviddndose de las entrafiables fechas del 12, 13, 14
y 15 de mayo?

Al respecto, cuando esto ocurrid, se me hacian afirmaciones gra-
tuitas y faltas de l6gica: que se perjudicaban las empresas si la Fiesta
caia entre semana, que las bandas de muisica tenian problemas para su
desplazamiento, que querian cobrar mds si no era sabado o domingo,
que a los que trabajaban en Elda no les daban permiso... jQué se yo
cuantas cosas mds! ;Y los pueblos aledarios no tienen ningiin problema?
Ylo que es bueno y puede ser en Sax, en Villena, en Castalla, en No-
velda, en Biar, en Alcoy, en Madrid, en Valencia y en Bilbao... no se
puede realizar aqui? Francamente, no lo comprendo.

Aquz’, en aras de un progresismo inocente o de un modernismo
apresumdo, diversas Juntas Directivas programaron cambios. A una
Junta se le ocurrié la feliz idea de celebrar las Embajadas a mediodia.
Aotra, le dio por realizar un desfile por la empinada calle de Leopoldo
Pardines. A mi, como director de la Revista, se me impuso la obligacién
de cambiar la denominacion de Moros y Cristianos por la de Fiestas
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Un ensayo informal
antes de las fiestas.

...COMmo se
permite el
traslado de
la Fiesta a
unos dias
cambiantes
olvidandose
de las en-
trafables
fechas del
12,13,14y
15 de mayo?

Hispano-Arabes, y un largo etcétera, que lo

unico que ha conseguido es crear el confusio-
nismo en el festero de Petrer, en el vecino de
Petrer y en el fomstem que piensa venir esos
dias a Petrer (... )

Pero hay una faceta que a mi, particu-
larmente, es la que mds me satisface. Es esa
convivencia que nace y se desarrolla en el
seno de la totalidad de las Comparsas, en ¢l
dmbito entero de la Fiesta. Ese ver a la juven-
tud unida, brazo con brazo y codo con codo,
sin diferencias sociales, sin distingos socio-
econdmicos, sin discriminaciones polz’ticas ni
religiosas. Asi es la Fiesta que yo siempre he
conocido y asi, por fortuna, continiia siendo.
Que San Bonifacio nos la conserve, de esa
manera, por siempre. Sin implicaciones di-
visoras que podrian constituir su ruina o, tal
vez, su desaparicion. La Fiesta tiene que ser
-debe de ser- la Fiesta del respeto, la Fiesta de
la unidn, la Fiesta de la compenetracion, la
Fiesta del amor humano, la Fiesta de la paz,
la Fiesta, en suma, de la convivencia. Esa es la
Fiesta que yo deseo para mi pueblo ( ....)

Y para finalizar, mi firme promesa: la
de que si mi opinion fuera vdlida y se con-
virtiera en realidad jqué mds quisiera yo! lo
poco que valgo, lo poco que sé y lo poco que
tengo estaria, como antano estuvo, al servicio
incondicional de la Fiesta.

Muchas gracias a todos. (Amat,
1991:112-13-14-15y 16)



Una voz con oratoria. Su retirada de la fiesta estuvo mar-
cada, como sabemos, por el cambio de las fechas tradicionales
para que su celebracion coincidiera con los fines de semana. Fue
una retirada discreta que dejo callada su voz. Pero en 1986, si es
el cancer el que silencia sus cuerdas vocales. Una de las heridas
de guerra, con el tiempo, le pas¢ factura, ya que una de las balas
le penetro cerca de la garganta. Dejo en silencio una voz con una
oratoria digna de mencionar pero no la palabra escrita, que si-
gui6 atesorandola:

Llévame, ya, Dios mio, hasta tus lares,

apia’date, Seitor, de mi amargura,

tres aios llevo ya con desventura,

tres aios entre sombras y pesares.

Desalientos, Sefior, a centenares

ensombrecen mivida, y la negrura

de mi humano dolor en mi perdura

y me hunde en el agua gris de grises mares.(1989)

En la muerte de Damaso, mi amigo. La noticia del falle-
cimiento de Damaso Navarro le causé una fuerte melancolia,
dedicdndole un poema:

Por tu sincera amistad,
tu honradez acrisolada,
y por tu hombria de bien
nunca jamds desmentida,
vivirds en mi recuerdo

y tu imagen personal

en mi memoria estard

sin finaly sin medida ...

Nuestras dos hermanas vidas,
que la muerte ha separado,
pronto se verdn unidas,

pues pronto, Ddmaso amigo,
muy pronto estaré a tu lado...

Mi manera de pensar. Con el patrocinio del Ayuntamiento
de Petrer se edita este libro en 1991. Es el resultado de la primera
obra exclusiva de Enrique Amat, donde se recopila una parte im-
portante de sus trabajos en prosa, donde surge la personalidad de
un hombre enraizado en la tradicion y fiel a sus principios religio-
sos. En una de sus paginas nos dice: Mi fe es una fe entera, indestruc-
tible, aliento de mivida, latido de mi corazon. Una fe que nadie me puede
comprar porque, desde luego, yo no la pienso vender.

Mi poético sentir. Dos anos después, en 1993, el Ayunta-
miento edita otro libro con un contenido de 130 poemas. Coin-
cidimos con Adelino Calatayud, que es quien firma el prélogo
dellibro, al afirmar que a su esposa estén dedicados tres poemas
conmovedores: Su contexto hondamente humano y su correlato
represado en una singular capacidad emocional, logran alcanzar las
cumbres mds altas del libro que prologamos.Uno de los poemas lleva
por titulo “Quiero tenerte a mi lado”:

ENRIQUE AMAT (1912-2012)

Sabado, 19 de octubre de 1983.

Quiero que estés a mi lado

para que puedas tii cerrar mis ojos
cuando nuestro romance haya acabado
y entre sus versos crezcan los abrojos.

Fotografia de los afios 70.
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Presentacion de su libro “Mi poético sentir”. 16 de marzo de 1993.

La estatura poética de Enrique Amat. Posteriormente a
laedicion dellibro, aparece en el semanario local un articulo, con
el titulo “La estatura poética de Enrique Amat” firmado por el
profesor José Luis Bazan Lopez, del cual hacemos la siguiente
transcripcion:

-.... Nuestro amigo Enrique pertenece a esa raza de poetas des-
cubridores que van elevando sus experiencias a la altura del corazon.
Muchos de nosotros captamos vagamente algunas vivencias pero so-
mos incapaces de grabarlas para siempre en nuestro espiritu. Esta es
la diferencia, sus sentidos estdn muy bien dotados para ver, observar,
advertir, admirar, discurrir y lograr. Tiene la envidiable facilidad de
ver con novedad todo lo que es habitual ( ... ) La finalidad de Enrique
es muy explicita; cuando hayan pasado los aros, alguien que coja este
libro, comprenderd que estd lleno de carino hacia lo que ¢él ama, sus
amores se cuelan entre las rendijas de sus versos, por todo esto y por su
autenticidad, humanismo y voluntad, sus estatura poética sobrepasa su
propia huella.(Bazén, 1993)

Mi personal opinion sobre casos y cosas. EI 21 de marzo
de 1997 estaba prevista la presentacion de su tercer libro, en otra
edicion de la Concejalia de Cultura del Ayuntamiento de Petrer.
A través de esta publicacion, primer titulo de la coleccién “Mo-
saico’, pretendian rendir homenaje a su figura humana. Un mes
antes, aquejado de molestias, le habla a su esposa de hacerse una
revision médica. De repente surgi6 lo inesperado. Cuatro dias
antes de la presentacion del libro, que ya habia sido aplazada, En-
rique Amat nos dejo. En sus paginas nos desvela el camino que
le queda por recorrer:

Esun camino dificil,

dificily complicado,

pero es sendero de luz

que ante mi se abriera un dia
por la fuerza de mife

y mis anhelos humanos

de alejarme del pecado.
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Bajo el pino de la Foia Falsa con su amigo Juanito “El Chofer”.

Ahora, ven a ayudarme

en mi ya torpe andadura

y a conseguir la ventura

de en ese cielo quedarme:

Y pues tienes en tus manos
la suerte de mi destino,

Ven y ayiidame, Seror,
Hasta llegar al final

de mi dificil camino. (1994)

Quiero tenerte a mi lado. La noche del lunes, 17 de mar-
z0 de 1997, la quietud prevalecia en una habitacion de la cuarta
planta del Hospital Comarcal. Enrique se encontraba casi inerte
enla cama, su frfas manos eran cdlidamente sostenidas porlas de
Virginia que le transmitfa amor y calor de vida. A las ocho de la
manana, con un cuerpo abatido, dijo calladamente adids:

Tus manos, entre las mias,
ya al final de mi camino,

son como un sol matutino
que siempre me alumbrard ...
Yen estas horas tardias

de mis dias que se acortan,
s6lo tus manos me importan.
iManos de mis alegrias!

Esas manos que, si tuyas,

han sido y son también mias.

El libro postumo . El 26 de septiembre de 1997 se pre-
sentaba en el salon de actos de la Biblioteca Municipal el libro
que recoge los ultimos escritos del autor. La masiva asistencia
de publico satur¢ la pequena sala de actos. Por cierto, quien
suscribe este trabajo literario junto con un grupo de personas,
estuvo oyendo la presentacion del libro fuera del recinto, en las
escaleras que acceden a la puerta de salida del edificio. De las
poesias que dedica a Virginia reproducimos una parte de No
quiero vivir sin ti:



Yo ya tengo el alma herida
por mi constante sufrir.

Lo mi6 ya no es vivir,

solo es arrastrar lavida ...

No sé qué serd de mi, =l
y pues mi vida es tan dura,

:g Leva biblioteca en Patrer
\‘Q: nwbm?—n ld:-:-

un deseg en mi Pe_rdu_m: — "Tmmaﬁ?:;é:?:é

iNo quiero vivir sin ti! ———— B |

La perpetuidad de su obra. El fallecimiento no impide Inauguracién de la
que su obra se haya perpetuado en las raices legitimas de nues- :Lbil;;:a el27 demayo
tra sociedad. Su frenesi dispone de pautas que emergen, versos
donde la razon humana prevalece en su expresion més sencillay
generosa. Rezumaba porlos poros de su piel el intenso amor que
profesaba por el pueblo que lo vio nacer y lo forj¢ en sus ideales
culturales, tradicionales y religiosos. Sin duda alguna, honra la
memoria colectiva por ser un hombre significativo en nuestra Quercus Rotundifolia
sociedad en el ultimo tercio del siglo XX. Poeta, escritor, pensa- y Eruca Vesicaria.

il

En la Foia Falsa. 1938.

ENRIQUE AMAT (1912-2012)

dor, sonador y de inquietud intelectual.
Enrique Amat asiste por la senda de su
inspiracion a los amores del poeta, asi lo
insinta su vena poética:

Aunque humilde, me has dado honra-
da cuna.

Junto a ti transcurrid mi primavera.
Eres tii la vision mds lisonjera

y el ingente caudal de mi fortuna.

Y no habri -te lo juro- fuerza alguna
que pueda separarme de tu vera,
pues tii me diste la ilusion primera:
oro de tu sol, plata de tu luna.

Estds tan abrazado a mi destino
que nunca olvidard la mente mia
tu perfil conocido y luminoso.

Aqui quiero correr todo el camino
¥ que tu tierra y tu ciprés, un dia,
cubran mi carne y celen mi reposo.
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Enrique Amat

GRACIAS, SENOR

Yo te doy gracias, Senor,
por lo mucho que me has dado:
Una vida prolongada

con un humano latido,

una ayuda interminable
por la cual mis depresiones
he superado y vencido,

el amor que por Ti siento
que a mi vida da sentido,

y mi fe en el mas alla

que nunca, Senor, olvido ...

Cuando en tiempo muy lejanos
me encontraba encarcelado

yo te pedia, Sefor,

que estuvieras a mi lado.

Y porque Tt lo quisiste

los hombres me liberaron

de unas cérceles oscuras

donde pasé muchas horas
silenciosas e inseguras.

Algunos meses después,

tu ayuda salvo mi vida,

cuando envuelto en una guerra
de tensiones peligrosas

se adentraron en mi carne

dos heridas dolorosas ...

Huyeron tantos quebrantos,
recargados de amargura

y, por fin, se hizo verdad

mi mas ansiada ventura
cuando un luminoso dia

en matrimonio me uni

ala mujer que querifa.

Hoy estdn junto a mi lado
unos hijos que me quieren,
unos nietos que me adoran

y una esposa inteligente

que me cuida y que me ayuda
a aceptar, sin estridencias,
mis humanas frustraciones
por mis fisicas dolencias.

Tengo una casa espaciosa
donde me gusta vivir,

un rincén para pensar,

un sitio en donde escribir,
amigos que me recuerdan
y que me vienen a ver,

y tengo libros jmis libros!
que me invitan a leer.

Es esa ley natural,
generada porla edad,

la que, a diario, me repite
una notoria verdad:

que se agota mi existir.
Nada yo puedo exigir
mas tampoco existe nada
que a mi me impida pedir.

Por eso, Sefor, te pido

un importante favor:

Que cuando inicie el camino
con rumbo a la eternidad,
que me des conformidad,
que sea un trayecto corto
silencioso y sin dolor ...

Y como quiero creer

que de esa forma serd

por concesion de tu amor,
de nuevo te doy las gracias,
rendidas gracias, Senor.

1993



LOS NINOS QUE SUFREN

Mueren ninos destrozados
por lametralla traidora

y en esta dramdtica hora
otros quedan mutilados...

All4, en un pais lejano,

una infancia desvalida

es brutalmente agredida,
obra de mi odio inhumano.

Pon alli, Sefor, tus manos.
Que se aleje la amargura
y retorne la ventura

Los clarines de la guerra
anunciaron su llegada.

La pazalli estd enterrada

y existe un dolor que aterra.

de convivir como hermanos.

ENRIQUE AMAT (1912-2012)

Que renazcan los carinos
con el sentir mas profundo.
iSalva, Senor, ese mundo
donde sufren tantos ninos.... !

1993

UNA FORMA DE VIVIR

Hay que vivir la vida quedamente
sin grandes alborotos ni aspavientos.
La vida se compone de momentos
que acaban y se alejan prestamente.

Hay que vivir la vida suavemente,
sin brutales antojos ni ambiciones,
con honestas y limpias intenciones
y una labor honrada y persistente.

Hay que vivir la vida con valiente
esfuerzo, continuado y comprensivo,
lejos de un quehacer imperativo

y de toda mentira repelente.

Hay que buscar la suave convivencia

y ofrecerle la paz al ser humano,

pensando que todo hombre es nuestro hermano,
olvidando nuestra propia conveniencia.

Hay que sentir la mds noble exigencia
de ofrecer nuestra ayuda al desvalido
y tener siempre a punto nuestro olvido
ignorando rencillas y violencia.

Hay que vivir la vida sin temor,
elevando el espiritu a la altura,
impregnando nuestra alma de ternura
y cruzar por los mares del amor.

Si es ésa nuestra forma de vivir,
nos llevard la gente en su memoria
cuando ya nuestra vida sea historia
porque hayamos dejado de existir.

CUALQUIER DiA

Cualquier dia, Senor, si, cualquier dia
tendré que emprender la retirada.
Cualquier dia, Senor, no seré nada,
las manos, quietas, y la frente, fria.
Un dia ocurrird, si, cualquier dia...

Y mi alma emprenderd el vuelo que ansia
buscando todo un mar de mansedumbre.
Preciso es que tu amor mi ruta alumbre
y sentir tu amistosa companta.

Un dia ocurrird, si, cualquier dia...

Al acabar mi humana travesia,

entre foscas tinieblas yo andaré.

Sino ayudas, no sé sillegaré

a tu mundo de luz y melodia.

Porque eso ocurrird, si, cualquier dia ...

Mi hora final, cercana o mas tardia,

ha de llegar del brazo del dolor.

Dame entonces tu mano, mi Senor,

y yo, con humildad, daré la mia.
Porque eso ocurrird, si, cualquier dia ...

Cuando llegue mi muerte, oscura y fria,
quiero que estés, Senor, junto a mi lado.
Asi podre’ morir esperanzado,

y habra luz en mi amarga hora sombria.
Porque eso ocurrird, si, cualquier dia ...
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SILENCIO Y PAZ EN EL CAMPO

Nacfa, lentamente, la manana
y llegaba una brisa tempranera.

Oculto estaba el sol, en larga espera,
por dar luz ala umbria yla solana.

Alli estaba la paz, cerca y lejana,
en aquella feliz hora primera.
Una pazalavez hondayligera

que tan s6lo alteraba una fontana.
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La paz era la augusta soberana,
aquel dia de dulce primavera.
Paz en la cumbre, paz enla ladera,

paz, en el campo, del silencio hermana.

No se veia actividad humana,
ni se ofan ruidos ni rumores.
Estaban silenciosos los alcores

Entre suaves y nitidos albores,

llegaba, poco a poco, el nuevo dia,

y encontré lo que el campo me ofrecia:
Elsilencio y la paz. jMis dos amores!

SALUTACION
(A las Abanderadas)

Yala gentil Primavera

su eterna cancion nos canta
ylaleve golondrina

el cielo azul cruza rauda,
rubricando el irmamento
con la punta de sus alas.

Ya estd abierta en el alcor
laflor de la mejorana
y el aire llenan de efluvios
el tomillo y la retama.

Ya todo es suave armonia

y es mds deslumbrante el alba.

Ya llega, desde muy lejos,
la sutil aura serrana,

y retoza de contento

y brinca de gozo el alma.

Desplegad yala sonrisa,
gentiles Abanderadas,

que por algo sois las Reinas
de la Fiesta petrolanca.
Salid, salid a la calle,

donde os esperan cien lanzas,
para rendiros honores,

y unas curiosas miradas
para observar vuestro garbo,
aquilatar vuestra gracia

y contemplar la belleza

que se€ asoma a vuestras caras.

Salid, salid, primorosas,
que mi Petrel os aguarda.
iPor algo sois la alegria
de la sin par Fiesta maya!

1959

y en silencio también, la tierra llana.

LA FIESTA DE MOROS
Y CRISTIANOS

Del sol, fuertes raudales la iluminan;
de mayo, suave brisa la embalsama

y fantasia prédiga la inflama

de mitos que en la Arabia se originan.

Matices y colores que fascinan

exornan nuestra fiesta y le dan fama

y en torrentes la gracia se derrama
cantando escenas mil que se combinan.

Arcabuces. Retumbos del candn.
Levantar el histérico pendén,
vencedor de las fuerzas infernales.
Embajadas. Desfiles medioevales

y amplia vision de tiempos muy lejanos
constituyen los Moros y Cristianos.




ENRIQUE AMAT (1912-2012)

COMO TODOS

Yo naci, como todos, entre llantos Quiero hundir mi pasado en el olvido.
y en mi vida, quizds algo azarosa, iQué més dalo que soy olo que he sido ... !
tuve una juventud fresca y hermosa Pues si un dia llegué para vivir,
y, como todos, duelos y quebrantos. no importa si entre rosas o entre lodos,

lo importante es que tengo que morir.
Como todos, yo sé de desencantos, Como todos también. Igual que todos.

como pasa la vida, presurosa,
y también, de la herida dolorosa
que a todos abren desenganos tantos.

TUS MANOS ENTRE LAS MIAS

(A mi esposa )
Tus manos, entre las mias,
me transmiten su calor, Esas manos que acarician
hecho de paz y ternura las que yo tengo, tan frias,
bajo el palio de tu amor. me hablan un mudo lenguaje
De un amor sin rebeldias, y dicen que en mi confias.
interminable y entero, Que si he perdido prestancia
sin sombra de medianias. y jovenes energias,

tu ain me sigues queriendo,
Tus manos, entre las mias, y me das vida poniendo
profundizan mi bonanza. tus manos entre las mias.
Me traen la remembranza
de aquellos felices dias Tus manos, entre las mias,
en que yo te conoci. ya al final de mi camino,
Cuando te dije: “Te quiero, son como un sol matutino
en ti confio y espero’, que siempre me alumbrard.
y me dijiste que si, De este mundo terrenal
que también td me querias, poco, a mi, me inquieta ya.
mientras, timida y honesta, Y en estas horas tardias
de rubores florecias. de mis dias que se acortan,

solo tus manos me importan.
Tus manos, entre las mias, iManos de mis alegrias!
ami vida dan aliento. Esas manos que, si tuyas,
Hontanar de mi contento han sido y son también mias.

lavan mis penas sombrias.

Henchidas de hondo carifio
estan, de amor duradero,
profundo, fiel y constante,
renovado cada instante

sin el menor desaliento;

de un amor, para mi bien,
que nunca se llevo el viento.
De un amor sin bastardjias,
que no ha sabido de brumas
ni conoce lejanias.
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‘Gabriel
ﬁPoveda

5 ctor Santos Rodriguez
F

“emo ya hemos indicado en pdginas
anteriores de esta publicacion, en
2012 vienen al recuerdo grandes
intelectuales y personas, coinci-
diendo con el centenario de su na-
cimiento. A Enrique Amat, cuyo ex-
celente trabajo dedicado a su vida

.|acabamos de leer, se une en nuestra

"ia reqﬁamente en Festa. 22 anos, ahi es nada, han trans-
3 W curndo desEle que Mari Carmen Rico Navarro le dedicase
| B |f C’l} un amph’o Sge a Gabriel, “Leirbag” La

pre ca Ma,s , quiso que eTpmtor, amante de
ilia, B«jf:‘Petrér, K de Elda, se marchase para siempre aquél

sto cua revista estaba a punto de nacer. (Esa
s una obra ?Lﬁue solo dos meses antes de su

e&dps, poso, pmcel en mano, erfsu'estudlo)

""H}mos leido otros traba os sobre ¢ ‘Leirbag” (Gabriel, al re-

. eipubhcado en Vlda por el reconocidisimo y desapa-

‘-r.;\ -
150 . 4 '

Grabado a plumilla con la imagen de la calle Independencia de Petrer.

Rico,
i{.cien anos

recido eldense, Alberto Navarro Pastor. Debido a ello, también
hemos sabido de las suspicacias sobre por su fecha y lugar de
nacimiento, como tantos otros coetdneos Suyos, es de suponer
que por las distancias admlmstratlvas de entonces en las inscrip-
ciones de registros civil es y/o militares. No obstante, el mismo
Navarro Pastor escribio: “Sin embargo, y segtin declaracién de
los hijos del pintor, existe un certificado de nacimiento de Po-
veda (... ) fijando el 12 de agosto de 1912 como su fecha natal

Creemos que en esta pasajera vida, el viaje seria me-
jor para todos si, igual de agradecidos, fuésemos sinceros.
Y ambos sentimientos debemos expresarlos a la familia de
“Leirbag” y a la Concejalfa de Cultura del Ayuntamiento de
Elda, a través de la cual nos pusimos manos al teclado (y ala
“investigacion”), en pleno desarrollo de Festa, de la efeméri-
de comentada. Por supuesto, que ese rechazo al olvido del
centenario se debe a la fidelidad a la memoria de Gabriel que
tiene su familia, especialmente la de su hija, Teresany, quién
dice a esta redaccion con emocion: ‘mi padre lo era todo,
todo para mf"




La familia, y la delegacion municipal de Cultura de Elda,
con el apoyo incontestable de Caixapetrer, una vez mas, han pre-
parado una exposicion simultinea del artista en el Casino Elden-
se'y Casa Grande del Jardin de la Musica, que coincidird con las
fiestas patronales de su otro pueblo, Petrer, y justo entre otros de
los grandes artistas que exponen en el imprescindible cultural
escenario de la calle Nueva, conocidos y amigos de “Leirbag),
como es el caso de Miguel Angel Esteve.

Con este reconocimiento, y toda la modestia, también que-
remos subrayar en Festalos signos de admiracién e interrogacion
expresados en inalcanzables eruditos de las dos poblaciones
cuando, en gratas conversaciones, les recordamos que, tanto Pe-
trer como Elda tienen su calle y plaza dedicada al Pintor Gabriel
Poveda Rico.

En Petrer, de forma mds modesta, se encuentra entre la auto-
viaylaavenida de Salinetas, por supuesto, dentro del nicleo urba-
no, yjunto a otras vias dedicadas a Quevedo, Picasso, Juan de Jua-
nes, Dali, Murillo, Escrivd, Gaston Castell, Zuloaga o El Greco.
Qué mejor lugar, curiosamente donde estamos, para dedicarnos
horas y horas a disenar estas lineas y la revista en su conjunto.

OVEDA - 100 ANOS

Gabriel Poveda en su estudio. Aio 1990. Foto: Heliodoro Corbi.

En Elda, la Plaza Gabriel Poveda estd en pleno corazén ur-
banistico, entre las calles Hilarion Eslava, Maestro Ramén Gor-
gé, Antonino Vera y Jos¢ Marfa Peman. Un lugar algo cerrado
que ha intentado ser mejorado, pero al que aun se le pueden dar
mis oportunidades. Habra que sacar un nuevo lienzo.

Gracias, precisamente, a Mari Carmen Rico, y a la labor
creativa tremenda del petrerf estudio de diseno, Metaphora, he-
mos recuperado para este resumen imdgenes que no se inclu-
yeron en aquel reportaje de 1990, secuencias en las que apare-
cen algunos de los artistas citados, y parte de su obra en dleos y
acuarelas, que si fueron protagonistas exclusivas de una muestra
antoldgica organizada por el Ayuntamiento de Petrer en el Pabe-
ll6n de Cristal del Parque 9 d“Octubre, en el ano 1998.

Todo lo incluido aqui como introduccion de lo que vamos
a leer y ver, estd adornado solo unas paginas atrds por otro de
los emotivos trabajos publicados en esta misma revista de 2012
por Reme e Inmaculada Milli con motivo de las comidas que
Gabriel Poveda y su mujer compartian cada I de maig en el Pla
del Pito.

Gracias, sinceras.




el artista infatigable

M2 Carmen Rico Navarro
Cronista oficial de la villa de Petrer



e familia de origen petreren-
se, nace en Sao Paulo (Brasil),
el dia 12 de agosto de 1912,
donde anos atrds habfan emi-
grado sus padres. En 1917 se
traslada junto con su familia a
Lyon (Francia), coincidiendo
la llegada a esta ciudad con el
cruento desarrollo de la I Guerra Mundial.

Gabriel, durante los anos sucesivos, vive y convive con ni-
nos franceses, y en 1920 regresa a Espana. Reside en Petrer du-
rante un ano, hasta que su familia pasa a establecerse definitiva-
mente en Elda, puesto que el trabajo que realizaba tenia su base
en la vecina ciudad.

Asiste desde nino a las Escuelas Nacionales, sitas en lo que
hoy es la Avenida de Chap, y alli empieza a destacar entre los
demds ninos de su edad por su aficién al dibujo. En 1926, cuan-
do contaba con catorce anos, pinta un cuadro del poeta eldense
“El Serdfico” (2 x 1 m), que regala ala Sociedad Cultural Casino
Eldense. Este cuadro todavia se conserva en esta entidad. Se le
obsequid, por realizar esta obra, con una caja de pinturas al dleo
y también se le nombro socio honorario.

Unos meses después pinta un retrato de D. Emilio Castelar
(2x1 m), cuadro que regala al Ayuntamiento de Elda; por este
trabajo la corporacion municipal le abrié una cartilla de ahorro
de 150 pesetas diferidas hasta su incorporacién a filas.

En el ano 1929, tras haber realizado durante seis meses
précticas de dibujo y pintura en la vecina ciudad de Monévar,
con un viejo copista del Museo del Prado, Juan Mallebrera, ob-
tiene la preparacion para poder optar al ingreso en la Academia
de Bellas Artes de San Jorge de Barcelona, y en el mes de mayo,
con tan sélo 17 anos marcha Gabriel a esta ciudad. El dia 7 de
septiembre ingresa en la Academia en la que estudia tres cursos,
obteniendo excelentes notas. Durante este periodo, 1929-1932,
tiene que mantenerse econémicamente realizando trabajos rela-
cionados con las Bellas Artes: dibujos litograficos, copias en los
museos y restauracion de obras antiguas. El trabajo es duro, pero
las necesidades perentorias asi lo exigen.

En septiembre de 1932, con la intencion de ampliar cono-
cimientos y establecer contactos con nuevos ambientes artisti-
cos, se marcha a Madrid y asiste, como alumno libre, a la Aca-
demia de San Fernando, siendo discipulo de Manuel Benedito.
Este dltimo habia nacido en Valencia y fue discipulo de Sorolla,
estuvo pensionado en Roma (1899), fue académico de San Fer-
nando (1924), director artistico de la Real fibrica de tapices y
obtendria el premio March de arte en el ano 1959; combin¢ el
realismo académico tradicional con la luminosidad y la ampli-
tud de toque, de cepa impresionista y se distinguié como pintor
de bodegones y retratista de la alta sociedad.

En el transcurso de los anos 1929 al 1935, Gabriel apro-
vecha las vacaciones de verano para plasmar en sus lienzos a los
personajes, las calles y los paisajes de Petrer y Elda. Asi, en 1932
pinta el paisaje urbano de Petrer, tomado desde el viejo cemente-
rio, teniendo como primer plano el lugar denominado I'Algoleja.
Este cuadro fue expuesto en el Café de la Republica, que estaba

Gabriel Poveda en su
juventud. Ao 1940.

En el trans-
curso de los
aios 1929 al
1935, Ga-
briel apro-
vecha las
vacaciones
de verano
para plas-
mar en sus
lienzos a los
personajes,
las calles y
los paisajes
de Petrer y
Elda.

GABRIEL POVEDA - 100 ANOS

situado enfrente de lo que més tarde seria

el Café Gran Pena, y con motivo del mis-
mo, los amantes de la cultura petrerense
le rindieron un pequeno homenaje, con
discursos y poesias dedicados. El acto se
abri6 con un discurso de su organizador,
Gabriel Brotons, a quien se le recuerda
por su espiritu generoso, emprendedor y
entusiasta en muchos aspectos de la vida
local. Le siguieron en el uso de la palabra
el maestro nacional Amando Pérez y
Doroteo Romdn. Durante el homenaje
se destaco el hecho de “.. contemplar por
vez primera en un lienzo, reproducido todo
con estilizado realismo, las antiguas casas de
la Plaga de Baix, con sus huertos posteriores
poblados de verdes drboles; los dos cam-
panarios de la Iglesia y su cipula azul; las
ruinas seculares del castillo moro, que en su
altura soberbia resisten la accién del tiempo.
Numerosos aspectos, en fin, caracteristicos de
nuestro pueblo, que en nuestra tierna infancia
recibimos, como una primera impresion de
luz, que a través de los ojos llegd a incrustarse
fuertemente en el alma para no desprenderse
jamds. Y ha sido para nosotros un motivo
de honda satisfaccion, de legitimo orgullo,
el saber que este cuadro se debe al pincel de
un petrelense, de un paisano nuestro, porque
como tal hay que considerarlo. Con este acto,
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celebramos el hecho y le damos nuestra felicitacion..”. Este aconteci-
miento Gabriel lo recordaba con especial carino ya que fue un
homenaje muy entranable y emotivo

En 193S realiza unos trabajos de encargo en el cine Cer-
vantes de Elda, copia a Rubens en paneles de 10,6 x3my4x3
m, obra tltimamente desaparecida. Este mismo ano viaja a Pars,
yalli reside durante un afo, experiencia que resulté duray positi-
va al mismo tiempo. De nuevo en Elda, en junio de 1936, viaja a
Madrid para visitar a unos familiares, y a Zaragoza con el propo-
sito de ver a unos amigos y entrevistarse con el gobernador civil
de esta provincia, el eldense Angel Vera Coronel. En la capital
aragonesa le sorprende el inicio de la guerra y regresa de nuevo
a Madrid, ante la imposibilidad de volver a Elda, puesto que las
carreteras estaban tomadas militarmente.

Durante la guerra civil el pintor estuvo de telemetrista na-
val en un puesto de mando de la base de Cartagena. Al terminar
la contienda, y después de pasar tres meses de prision en el cas-
tillo de Galeras, junto con altos mandos del ejército republicano,
regresa a Elda. A las dos semanas fue detenido y encarcelado,
siendo trasladado al reformatorio de Alicante y, tras dos anos de
reclusion, fue puesto en libertad.

Gabriel junto a su querida esposa René y la autora de este trabajo. Ao 1990.
Foto Heliodoro Corbi.

Gabriel, para sobrevivir durante los duros anos de la pos-
guerra se vio abocado a realizar todo tipo de trabajos (pintar
puertas, ventanas, rotulos...), mientras que en su tiempo libre si-
guio practicando lo que era su vida y su pasion: la pintura.

Acude con sus lienzos a certimenes artisticos provinciales
y nacionales con bastante éxito, prueba de ello es que en los tres
anos que presento su obra a las Bienales Nacionales de Pintura,
fue siempre seleccionada y propuesta para medalla.

En el ano 1950 realiz6 su primera exposicion en solitario,
en Casablanca (Marruecos). También expone en Petrer, Elda,
Alicante, Barcelona, Avinon... Viaja a Francia, Marruecos, Arge-
lia, Brasil, Argentina y Uruguay.
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En la inauguracién de la Sala Sorolla junto a Miguel A. Esteve. Afio 1974.

En el transcurso de su devenir artistico su obra ha evolucio-
nado, adquiriendo los méximos matices y depuracion de estilo.

Su amplisima obra estd presente en muchas colecciones
particulares y entidades publicas, estando incluido en los fondos
del Museo de Arte Moderno de Barcelona un paisaje urbano ti-
tulado “Rayos de sol Por su parte, Caixapetrer posee una amplia
y variada muestra de su pintura.

Gabriel nos dejé cuando estaba preparando, con la ilu-
sién que él ponia siempre en todos sus proyectos, una mues-
tra de su obra que se celebro en la Sala de exposiciones de la
Caja de Crédito de Petrer. Hasta el dltimo momento de su
vida, el artista infatigable, estuvo trabajando y matizando su
produccion pictorica.

El dia 1 de septiembre de 1990 dejaba de existir el pin-
tor Gabriel Poveda Rico. Desaparecia un denodado luchador,
una persona que, a pulso, habia conseguido un merecido re-
nombre en el mundo del arte y un lugar preferente en el cora-
z6n de sus amigos.

Estamos seguros que su recuerdo perdurard en el corazén
de todos los petrerenses y en el de los habitantes del valle ya que
¢l nos dejo, parte del suyo, en su obra, plasmando con sus pince-
les el ambiente de los ms bellos rincones de nuestro entorno y
captando lo mds profundo de la psicologfa de sus gentes.

Gabriel Poveda, conocido y apreciado en muchos lugares,
pero sobre todo en Petrer y en Elda, tanto por sus lazos familia-
res, como por la amplia difusion de su obra en estas ciudades,
muri6 dias antes de que la revista Festa 90 -editada con motivo
de las fiestas patronales en honor a la Virgen del Remedio- que
estuvo dedicada a él y en la que se le quiso rendir un merecido
homenaje, entrase en imprenta, momento que, por otra parte,
habria de coincidir con la exposicion de su obra en la sala de la
Caja de Crédito. Sabemos personalmente del interés y la ilusion
que Gabriel tenfa en ambas empresas, que no pudo llegar a ver
materializadas.

Sirva este emocionado esbozo biografico como homenaje
y reconocimiento a su respetada figura.



GABRIEL POVEDA - 100 ANOS

Elacueducto de San Rafael envuelto en brumas. Coleccion Ayuntamiento de Petrer.
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V(CENTE AMAT FURIS (857:4943)

Vicente Amat Furié

AXA cqv&ribuciév\
o Lo histovion de Petver

Enrique Mira-Perceval Verdd

Academia Valenciana de Genealogia y Heraldica

M= Carmen Rico Navarro
Cronista oficial de la villa de Petrer:

Siaunvecino de Petrer le preguntamos por Vicente Amat nos respondera que es el nom-
bre de una calle préxima al Ayuntamiento. Si conoce algo de historia podria saber inclu-

so que fue secretario del Tribunal Supremo, y no se equivocaria. Pero fue mucho mas que
eso. Un hombre que siempre se sintié vinculado a Petrer y que siempre recordé el pueblo

y, por supuesto, su finca de La Pedrera, hoy conocida como El Poblet.

acid en Valencia a las once y
cuarto de lanoche del 2 de mayo
de 1857, siendo bautizado al dia
siguiente en la parroquial de San
Pedro. Le pusieron los nombres
de Vicente Marfa Pedro, y fue
apadrinado por su tio, el abogado

Vicente Furio Beltran. Vicente
pertenecio a una de las familias mds distinguidas de la villa de

Petrer. Era hijo de Santiago Amat Peird*, abogado y relator de la
Audiencia de Valencia, primer teniente de la 4* Compania de la
Milicia Nacional de Valencia y caballero de la Orden de Carlos
III, y de la valenciana Teresa Furi¢ Beltrin que fallecié el 19 de
febrero de 1887, alos 35 anos de edad. Su padre habia tenido una
vida acomodada ya que su abuelo, Gaspar Amat Reig’, natural y
vecino de Petrer, era colector* de diezmos y rentas senoriales del
conde de Elda, fallecio el 10 de marzo de 1860.

Pero volvamos a unos anos antes de su nacimiento y deeste
modo conocer cémo surge su vinculo con La Pedrera. El 24 de
octubre de 1847 Santiago Amat, padre de Vicente, compré un

terreno lindante al de los Herederos de Gabriel Sarri6 y al de
Jaime Tortosa, a los hermanos Joaquin y Angela Paya Amat por
630 reales, actuando como apoderado suyo su padre Gaspar®.
Fue un ano después, en 1848, cuando el alcalde monovero y re-
gente del juzgado Ramon Pina autorizd a Rosa Sarrié Brotons,
ante el notario Silvestre Verdu, a que vendiese la finca La Pedrera,
circunstancia que acontecié dos anos mds tarde, concretamente
en 1850. Rosa vendio su finca al abogado Santiago Amat Peir¢ y
ésta consistfa en “una casa habitacion sita en el término de la villa

de Petrel y pueblecito o caserio nombrado de La Pedrera con el
cubo y bodega que hay en la misma casa que la adquiri¢ de la
herencia de sus difuntos padres y linda con el comprador y cami-
no”. De esta informacion se desprende que Santiago, en 1850, ya
tenfa tierras en esta partida rural y esta operacion no era méds que
una acumulacion de fincas colindantes que se habia iniciado ya
en 1847. El valor total de esta dltima venta ascendi6 a 2.400 rea-
les de vellon que pagé ala propietaria Facundo Amat, labrador y
vecino de Petrer, hermano y apoderado® de Santiago’.

Mientras su padre, Santiago y el hermano de éste, Facundo,
realizaban todas estas operaciones de compras de tierras, Vi-
cente estudiaba leyes en Valencia y pasaba largas temporadas en
la finca de La Pedrera. Nuestro biografiado tuvo tres hermanas:
Esperanza (1846-1932), casada con Salvador Aubdn Pérez’;
Teresa (1851-1887); y Marfa Dolores (1853-1943), casada
con Joaquin Izquierdo Pons. Esta tltima, quizds por ser la ms
proxima en edad a Vicente, estuvo muy unida a él y a Petrer. Al
comprar la parte de la finca de El Poblet, Dolores y su esposo
Joaquin, edificaron una casa en lo que, en principio, constitufa
una pequena plazoleta. Desde entonces era frecuente que vinie-
ran a pasar sus vacaciones en el periodo estival coincidiendo con

larecogida de la cosecha de su finca.
Vicente obtuvo la licenciatura en Derecho Civil y Canéni-

1882, desempenando este cargo hasta diciembre del mismo ano
en que se posesiond del de secretario de Sala interino el 13
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abril de 1883. Ese mismo ano publico los libros Cuadro de los
términos judiciales en lo criminal'y Estudio prdctico del enjuiciamiento
criminal, (Imprenta de E. Pascual, Valencia). Al aio siguiente, el 7
de julio de 1884, fue nombrado por Real Orden, relator propie-
tario de Sala de Valencia, plaza ganada por oposicion el 20 de
junio, cuando tenta tan solo 27 anos.

El 13 de abril de 1885 se casé enlaiglesia de Santa Catalina,
de Valencia, con Teresa Torres Babi (1865-1947), de 19 anos
de edad, natural y vecina de Valencia. La habfa conocido en la
capital del Turia un ano antes de la boda. Su nieta M* Paloma
Amat Gémez del Castillo, Ping, la recordaba en sus memorias
manuscritas como ‘menuda, esbelta, con el pelo rubio oscuro
y los ojos azul claro. Era muy presumida y se vestia en casas de
modistas dedicadas a la aristocracia”

El 7 de octubre de 1886 paso a ocupar la misma plaza que
habia tenido hasta ese momento en Valencia, en la Audiencia de
Barcelona. Es en esta ciudad y ese mismo ano, concretamente
el 21 de julio, cuando nace su primer hijo, Vicente, que también
estudio la carrera de Derecho. La tuberculosis le acompand de
por vida, una corta vida que terminé en 1932 en una cama de
hospital después de una operacion que resulté ser un rotundo
fracaso. Al ano siguiente, el 2 de noviembre de 1887, nacié su
hija Teresa. En 1927 mont6 una tienda de lencerfa de lujo y todo
lo que el ajuar de novia requeria en un piso del Paseo de Graciay,
por este motivo, viajo a Paris, Londres, Alemania, etc.

Durante su etapa en Barcelona se acrecientan en Vicente
Amat los efectos de una congestion pulmonar que le provocaba
frecuentes hemoptisis en los dos tltimos anos, por lo que el 21
de febrero de 1887 los doctores Constantino Gémez Reigy Juan
Torres Babi, su cunado, le indicaron como remedio terapéutico
las aguas del balneario de Panticosa, lugar del que se hizo asiduo
visitante, como se comprueba en numerosas fotografias fami-
liares del ano 1916.

En su faceta profesional destacé, ademds de por tener una
brillante carrera en el mundo de la judicatura, por los libros de
Derecho que publico. En 1888 escribe El jurado, dedicado a su
padre y que fue editado por la Imprenta Domenech de Valen-
cia’. En 1897, prologd el libro de Angel Just y Lloret, publicado
en Barcelona, que llevaba por titulo Manual de Derecho para los
aspirantes al cargo de procurador en Audiencia territorial o Juzgados
de Primera instancia. También colaboré con varios articulos en el
periddico La Vanguardia.

El 11 de abril de 1890 naci6 su tercer hijo, a quien puso
por nombre Jaime. Este ano fue de alegrias pues al feliz aconteci-
miento del nacimiento de su hijo se uni6 su nombramiento, el
15 de noviembre, como magistrado de Audiencia de lo criminal,
siendo incorporado en el escalafon de los de esta clase con anti-
giiedad desde el dia § de mayo. Este mismo ano prologé el libro
La administracion de justicia ante la opinion (Impr. de Henrich y
Comp.). Apenas cuatro meses después de su nombramiento, la
tristeza ensombrecio su casa, pues su pequeno hijo Jaime fallecid
el 24 de marzo de 1891, sin haber cumplido ni tan siquiera un
ano. Pero la vida siguié, reponiéndose de este duro golpe con el
nacimiento en Barcelona, el 24 de febrero de 1892, de su cuarto
hijo, a quién pusieron por nombre Jacobo. Estudio Derecho en
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Teresa Torres, esposa de Vicente Amat, con su hijo Jaime, verano de 1890.

Barcelona, obteniendo el titulo a los 20 afos. Desde los 18 afos
tuvo algunos sintomas de tuberculosis que no fueron a més.
Casé en 1917 con Eulalia Gémez del Castillo Vazquez (1896-
1969) y tuvieron dos hijas: Gloria (1918-2002) casé en 1939
con Joan Molins Ribot y Marfa Paloma Teresa (1920-1993)
casé en 1947 con Luis Marfa Rosés Maristany (1914-2002).

Cinco anos después, el 8 de mayo de 1897, nacid su quinto
hijo, Francisco, y no cabe duda que fue el més famoso de todos
ellos, pues no en balde se casé con una princesa rumana, Marie
Blanche Cantacuzene (1893-1976), descendiente del empera-
dor bizantino Juan VI Cantacuzenus. Paco, como le llamaban
familiarmente, fue diplomdtico de carrera, cénsul en San Fran-
cisco y Manila, y embajador en Bolivia (La Paz) y Paquistan
(Karachi), llegando a ser ministro plenipotenciario. Fue el dlti-
mo de los vastagos de Vicente en fallecer. Desde luego, la intensa
y apasionada vida de Francisco Amat Torres es merecedora de
otra biograffa.

Por lo que respecta a Petrer, y concretamente a su finca de
La Pedrera, fue a finales del siglo XIX cuando Vicente Amat, ya
propietario de la mayor parte de la misma, edificé una senorial
mansion que, salvo algunas modificaciones, atin se conserva en
su primitivo estilo. Frente a la casa, trazo y realiz6 un jardin, una
balsa-piscina y, ano tras ano, fue plantando infinidad de pinos
alli donde la vina se marchitaba, constituyendo con el tiempo,
el principio de la densa pinada actual®. A pesar de la distancia,



pues desde 1886 vivia
en Barcelona, Petrer
segufa presente en su
corazén. Vicente Amat,
al igual que su hermana
Dolores, pasé grandes
temporadas en la finca,
sobre todo durante los
veranos y en épocas de
recoleccion.  Dolores,
casada con el abogado
Joaquin Izquierdo Pons, vivia en Valencia y los tres meses es-
tivales los pasaba, uno en la finca de El Poblet, hasta que fue
propiedad de la familia, un mes y medio en su casa de la actual
calle Pedro Requena esquina con Prim, y dos semanas en la lo-
calidad turolense de Mora de Rubielos. Cuando venia a Petrer
trafa a tres criadas de Valencia, y aparte de éstas, en su casa de
Petrer, en el piso superior, vivia un matrimonio, Batiste y Con-
cepcion, los caseros que se encargaban de mantener siempre la
casa en buen estado'".

A través de varias fotograffas podemos conocer como
transcurria la vida de esta familia en La Pedrera. Contamos
con imdgenes tanto de los jardines como del interior de la casa
de El Poblet que la familia Amat, como ya hemos apuntado,
siempre conocié como La Pedrera. El frondoso jardin, repleto
de vegetacion, invita a la paz y al sosiego en una finca de recreo,
ya que su propietario, Vicente Amat Furi¢, hasta que tuvo que
desprenderse de la misma vivio y trabajo primero en Valencia
y después en Barcelona. Las fotograffas del interior de la casa
nos muestran personas cultas y con una posicion econdmica
desahogada, propietarias de una mansion que inclufa una sala de
juegos con su mesa de billar. En las paredes estdn las raquetas de
tenis y palos de croquet para practicarlo en el exterior. También
hay escenas de descanso en los jardines y junto a una balsa que
aun hoy todavia persiste, paseos en carro por los alrededores y
escenas de la vendimia. En fin, estas imdgenes son valiosas por
su antigﬁedad y porque nos permiten conocer como transcurria
la vida de una familia acomodada, con un elevado status social,
muy introducidas en las modas del momento, que venian a La

Vicente Amat Furio
jugando al billar con sus
hijos Vicente y Jacobo
en La Pedrera (denomi-
nada en la actualidad El
Poblet). Afo 1896.

La casa principal de El
Poblet y la nave que se
construy6 durante la
guerra, sobre unas casas.
Esta nave, en un princi-
pio, se dijo que estaba
destinada para oficinas
de aviacion y residencia
de pilotos. Luego, paso a
ser dependencia parala
guarnicion de soldados.
Foto: Juan Miguel
Martinez Lorenzo.

Disfrutando de los
jardines de El Poblet.
Al fondo se ve la casa.
Ao 1896.

VICENTE AMAT FURIO (1857-1943)

Pedrera a pasar los periodos estivales. La
mayoria de las fotos de la Pedrera son del
ano 1896.

El agua para regar los jardines y las
tierras de El Poblet supusieron para Vi-
cente Amat algin que otro problema.
En este sentido, a finales del siglo XIX,
uno de los principales terratenientes de
la poblacién, Matias Bernabé Paya, co-
sechero, exportador de vinos, lider local
del partido conservador de Canovas del
Castillo y alcalde entre los anos 1891 y
1893, adquiri6 el monte de La Pedrera
con la cantera alli existente'”. En 1899
se realizd la canalizacion de parte del
agua de Caprala y se construy6 la balsa
de La Pedrera Alta,
situada al otro lado
de El Poblet (Pedrera
Baixa) y de la actual
autovia. Para con-

memorar dicha efe-
mérides acudioé has-

ta esta partida rural

la banda de musica.

El agua de la balsa
venfa de uno de los siete nacimientos
que hay en la rambla de Caprala, regaba
Els Cotxinets pasando por La Pedrera y
llegaba hasta El Poblet. La balsa de riego
la construyeron, en un esfuerzo comun,
vecinos y propietarios de aquella partida
rural petrerense, pero el propietario de El
Poblet intenté apropiarse del preciado
liquido para el riego de sus frondosos jar-
dines ornamentales. Fueron a juicio en
Valencia y perdi¢ el juicio Matias Berna-
bé Payd. Los propietarios, encabezados
por Antonio Goémez Tortosa, conde de
Gomez Tortosa, llevaron el caso ante el
Supremoy ganaron los agricultores de La
Pedrera, quienes le estuvieron siempre
agradecidos. A través de la informacion
oral sabemos que cuando Vicente Amat
venfa a El Poblet, acudfan vecinos de las
fincas cercanas, entre ellos Matias Berna-
bé, ajugar al ajedrez".

En el siglo XX nacerfan en Barcelo-
na las dos ultimas hijas de Vicente y Te-
resa, el 6 de enero de 1901 Marfa Luisa'¥,
y el 22 de enero de 1904 Consuelo®. En
1903, publicé la Ley de enjuiciamiento civil
(Barcelona, Sopena) y, como podemos
ver a través de estas lineas, sus publica-
ciones de cardcter juridico fueron nume-
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Excursion en carro por
el paraje de La Pedrera.
Ano 1896.

Los jardines romanticos de El
Poblet con uno de los hijos de
Vicente y Teresa.

s llevan panuelo en la cabeza y “las sefioras”
rutar del momento. El carro esta preparado
con lauva. Ao 1896.




Eneljardin de La Pedre-
ra. Entre otros Santiago
Amat Peir6 con gorro,
sus hijos Esperanza,
Vicente y su esposa
"Teresa Torres, y Dolores
7 su esposo Joaquin
lzquierdo. Anteriores
11894,

Mis de un siglo separan estas i
Estanque en El Poblet que to
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rosas. A principios del siglo XX, Amat seguia fuertemente vincu-
lado a Petrer. Asi, en un trabajo inédito de Patricia Navarro Dfaz'¢
sobre la prensa en Petrer, la autora se hace eco de una noticia
aparecida en el semanario eldense
El Vinalapé, del 8 de marzo de
1903, firmada por Emetea'”, sobre
la “Fiesta del drbol” organizada por
la Sociedad Obrera “La Protec-
tora” El presidente honorario de
dicha sociedad era Vicente Amat,
quien dond el material de la es-
cuela que tenia dicha entidad y que
para celebrar la fiesta del drbol, en
una jornada eminentemente festiva
y ludica, también obsequi6 a los numerosos asistentes y regald
los pinos que se plantaron en su finca de La Pedrera.

Vicente Amat fue un hombre inquieto y emprendedor, lo
que le llevo a construir una fibrica de electricidad en el paraje
de El Chorrillo, proximo a su finca de La Pedrera, en el término
de Elda lindando con Sax. Se convirtio asi en el propietario de
una de las dos fabricas de la luz que abastecfa a Elda, queriendo
aprovechar las aguas que atn discurrfan por el rfo Vinalopé. El
sigui6 la costumbre que habia iniciado su padre, anos antes, de
adquirir parcelas y tierras por la zona, principalmente en Saxy en
Elda, donde se hizo con numerosas propiedades entre las que se
encontraban varios molinos. En este sentido, desde finales del
siglo XIX hasta los primeros anos del XX, contamos con nume-
rosas escrituras relacionadas con la compra y permuta de varias
fincas, principalmente en el cauce del rio Vinalopd. A pesar de
que vivia en la ciudad condal, no querfa desvincularse de su
tierra alicantina.

La fabrica de la luz fue uno de sus proyectos mds ambi-
ciosos y una de sus mayores ilusiones en las que invirtio fuertes
sumas de dinero. Sus descendientes atn conservan el proyecto
“Salto de aguas del rio Vinalop¢ entre términos de Sax y Elda,
los planos de los terrenos, molinos, caminos, veredas, acequias
y balsas que se hallaban en el cauce del rio préximos a la presa,
asi como las escrituras de todos los terrenos y los molinos que

En 1903, con motivo de
la “Fiesta del arbol’, se
plantaron los pinos de
El Poblet.

Foto: Juan Miguel
Martinez Lorenzo.

Interior de la fabrica
delaluz con parte dela
moderna maquinaria.
(Bazan, 2011).
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adquiri6 para construir la fibrica de
electricidad. También los trazados tanto
vertical como horizontal de la presa. El
proyecto y los planos estan firmados en
Elda por Pedro Leén Navarro, en no-
viembre de 1903. En otro plano aparece
la seccion del rio, la vista general de la
presa y la planta. Sin duda una docu-
mentacion fundamental para conocer
con todo lujo de detalles como era el
cauce del rio Vinalopé a principios del
pasado siglo y la historia de esta fibrica.
Igualmente conservan el presupuesto
de ejecucion de la obra que ascendio a
20237 ptas. y el contrato de suministro
de material de generacion de electrici-
dad con la sociedad A.E.G.-Thomson-
Houston Ibérica. Segiin un escrito del
propio Amat firmado en Barcelona, el 8
de noviembre de 1903, el presupuesto
estimado para montar la central eléctrica
era de 100.000 ptas.y se ofrecia partici-
pacion en el negocio con unas cldusulas
que establece el documento'.

Eran tantas sus posesiones por esa
zona que, en el Archivo Municipal de
Sax, existe un expediente del ano 1904
que se instruyo para el nombramiento
de un guarda particular jurado, a pro-
puesta de Amat, con el fin de proteger
todas sus propiedades y ‘en especial
para la custodia de la presa y acequia e
industria de la Huerta Nueva™. El pa-
raje conocido como la Huerta Nueva de
Sax se encuentra aguas abajo de la villa,
en el margen derecho del rio Vinalopo.
Por este paraje discurria la acequia que
llevaba el agua del Vinalop¢ desde el pa-
raje sajefio del Regatillo (aguas arriba del
puente Picayo), hasta la fabrica de la luz
en el citado paraje de El Chorrillo.

La zona “industrial’, se refiere con-
cretamente a la conocida por El Cho-
rrillo, zona limitrofe de los términos
municipales de Sax, Elda y Petrer. En
esa misma zona tenemos conocimiento
que en el ano del expediente, 1904, se
estaba construyendo la fabrica de la luz,
situada relativamente cerca de su finca
de La Pedrera. En Sax la primera insta-
lacion para fabricar luz se instal6 en el
molino de Secundino Senabre, cono-
cido también como “Molino Vapor’,
en 1899. No olvidemos que durante la
primavera de 1899 una gran riada habfa



destruido varios molinos harineros, aguas abajo de la villa de
Sax, al tiempo que habia arruinado la infraestructura de canales
y acequias en todo el cauce, por lo que Vicente Amat tuvo que
construir una nueva acequia que le llevara el agua hasta su f&bri-
ca en construccion. Firmé un contrato con la Comunidad de
Regantes de Sax mediante el cual éste reconstruiria la acequia a
cambio de que ésta le diera el agua sobrante para su fibrica de
electricidad.

Bernando Herrero en su libro Historia de Sax, concreta-
mente en la nota adicional n° 8, escrita en 1908, cita a Vicente
Amat como propietario de la fibrica de electricidad y establece
un paralelo entre los altos de San Isidro en Madrid y el rio Man-
zanares, con el lugar que ocupa la fabrica de electricidad de Amat
“y el sitio por donde actualmente corre el Vinalop¢, resaltan en-
trambos a simple vista las mayores semejanzas, salvo hallarse el
cerro de San Isidro a alguna mayor altura, y sentimos no poder
dar mds detalles por el momento, pues si ignoramos la distancia
y declive que media entre el Manzanares y la estacion madrilena,
tampoco hemos podido averiguarla que existe entre el Vinalop6
y la supradicha fabrica™.

El periodo de la luz eléctrica habia comenzado para Elda
unos anos antes. Fue, concretamente, en 1900, cuando la compa-
ffa suministradora “La Eléctrica Eldense” inici6 su andadura y el
servicio dejaba mucho que desear. Tenfa su domicilio en Madrid
y se instald entre el rio Vinalopd y El Monastil. La situacion de
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Vista general de la fibrica de la luz de El Chorrillo (Bazan, 2001).

monopolio que ostentaba esta compania desaparecié al crearse
otra entidad rival, llamada “Luz Elda Sociedad Anénima’, insta-
lada en El Chorrillo y que estaba en disposicion de funcionar
en octubre de 1908. Se construy6 a partir de la reconversion de
un molino hidréulico, ubicado junto a la carretera comarcal. La
sociedad estaba presidida por Juan Rico Pérez y actuaba como
gerente José J. Amat™.

Para contrarrestar la competencia que la nueva sociedad
iba a hacerle indudablemente, “La Eléctrica Eldense” repartid
unos boletines al vecindario manifestando a sus abonados que
“dejaba a eleccion de los mismos lo que quisieran dar por el ser-
vicio del alumbrado”. No sabemos si con esta drastica medida
consigui6 ‘La Eléctrica Eldense” hacer desaparecer a la nueva
competidora, pero lo cierto es que el servicio eléctrico continué
siendo deficiente y desarrollindose entre las protestas de la po-
blacion durante muchos anos. La situacion de competencia fue
la que produjo que ambas empresas tuviesen que dejar de fun-
cionar a los pocos afos de su inicio, debido ala falta de rentabili-
dad del negocio™.

La intencion de Vicente Amat era que la electricidad gene-
rada por la fabrica durante el dia abasteciera la fibrica de ce-
mento de Isidro Abad, la fibrica de lonas y tejidos de algodén de
Vicente Castelld y una fibrica de cartén propiedad del mismo
Amat. La generada por la noche abastecerfa el consumo de va-
rios pueblos vecinos.



200 Historia

La fabrica de la compania “Luz Elda” en la actualidad se
encuentra en estado de abandono, aunque destacé por la gran
envergadura de su sistema de traida de aguas compuesta de una
arcada de sillerfa recorrida superiormente por un canal, por el
que se precipitaba el agua sobre las turbinas existentes en un in-
mueble aledano.

Segun Hipolito Navarro* la empresa resulté un estrepitoso
fracaso pues cuando estaba todo terminado y a punto, al inten-
tar poner en marcha las turbinas, reventd el canal inundando la
fabrica y sus dependencias. Puso pleito a los constructores y se
reconstruy6 de nuevo, pero por falta de medios econdmicos,
aquella empresa no volvi6 a resurgir. Aunque Navarro Villaplana
apunta que la fabrica de energfa eléctrica fue un fracaso, segtin
las Ordenanzas de la Comunidad de aguas de la ciudad de Elda, en
1934, todavia estaba en funcionamiento. Resultado de todo ello
fue que Vicente Amat, ante el asesoramiento de sus acreedores y
los pleitos que habia puesto, nombro abogado a Beltran de Ali-
cante, poniendo a su disposicién su finca de El Poblet, al parecer
como pago de honorarios y demds liquidaciones. La finca, al
final, quedd en poder del abogado y la heredé su hija Trinidad
que casé con Placido Gras Boix, quien fue comprando las casas
hasta que las adquiri¢ todas. Este convirtié El Poblet “en una es-
pecie de oasis” con un cuidado esmerado de los jardines y una
diversificacion de cultivos regados con la compra de agua en
abundancia. Asila finca de Vicente Amat pasé en 1909 a Plécido
Gras™.

Sin duda, 1909, fue un ano desgraciado para Vicente, pues
se sentiamuy unido a Petreryalo largo de su dilatada vida nunca
olvidarfa sus estancias en La Pedrera. Almenos pudo consolarse
con la buena trayectoria que mantenia en su carrera profesional.
Asiel 1 deabrilde 1910 sele reconoce la categoria de magistrado
territorial y finalmente el 4 de noviembre de 1917 lo encontra-
mos como secretario de Sala del Tribunal Supremo en Madrid.

Vicente Amat Furi6 también tuvo relacién con la arqueo-
logia y estuvo en posesion del hoy desaparecido toro ibérico de
El Chorrillo que se encontr¢ al construir su fibrica
de electricidad. Esta informacion la conocemos
a través del erudito de Sax Bernardo Herrero
Ochoa® y del militar, arquedlogo y docente
Manuel Gonzalez Simancas?.

El toro de piedra de El Chorrillo, segun
Bernardo Herrero, apareci6 en el verano de
1906, en el terreno donde confluyen los limites
de Elda, Petrer y Sax. El historiador apunta que
pudo ver la luz como consecuencia ‘de las te-
rribles avenidas de febrero y marzo de 1899” cu-
yas inundaciones removieron y transformaron los terrenos.
El autor sajeno, siguiendo con la comparacion del cerro de
San Isidro en Madrid donde aparecen los silex, “también
se encuentra el toro a gran profundidad, en terreno dilu-
vial o sedimentario. No bajard de 8 a 10 metros el grueso
de la mole de grava, que hubo que remover hasta llegar al
emplazamiento de la fabrica, y hallose al abrir la zanja den-
tro del edificio ya terminado, teniendo que profundizar atn
como 1 a2 metros para sacarle. Pero la circunstancia mas
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peregrina a que acompano a este descubrimiento, fue un muro
de mamposteria, que habia antes aparecido como a unos 10
metros del sitio donde se encontré el toro, muro que hubo que
derribar para las obras, pues cortaba transversalmente de N. a S.
el paralelogramo que ocupa el local de la fabrica, quedando no
muy lejos de la parte izquierda de la puerta de entrada’

Por otra parte, Gonzalez Simancas, en el cuaderno I1I de su
catdlogo sobre los monumentos y el arte alicantino escrito entre
1907 y 1908, habla de Sax y dice textualmente: “Don Andrés
Valdés Alpanés, el senor que me facilité las comunicaciones. En
lugar cercano al que se encontré el toro ibérico que posee el Sr.
Amat, existia un molino cuyo edificio, piedras, etc, desaparecie-
ron totalmente en la gran avenida del Binalopé (sic) en el mes
de (arriba, dfa 12) de marzo de 1899, creyéndose que los ma-
teriales y piedras fueron a parar al cercano pantano de Elda. Asi
pudo venir arrastrada la escultura. El terreno de alubién (sic)” En
el cuaderno IV vuelve hablar sobre la escultura del toro ibérico
aportando mds informacion: “El toro fue encontrado cuando se
excavaba el terreno para los cimientos del edificio para la fabrica
de la luz eléctrica de Don Vicente Amat, de Petrel. El obrero
Adrian Soria y Garcia, con quien hablé en dicha villa, de donde
es vecino, me refiri6 el hallazgo, diciéndome que aparecid a unos
4 metros de profundidad, en un terreno cuya capa superior era
de tierra y luego de arena y graba. Estd situada la fibrica unos
2 kilémetros al Norte de Santa Barbara” Gonzalez Simancas da
las medidas de la escultura y acaba su relato diciendo que era de
caliza ordinaria y que se parecia a la del Cerro de los Santos. En la
actualidad de desconoce el paradero de este toro.

Volviendo a la vida familiar de Vicente Amat, en 1925, el
anuncio de la boda de su hijo Francisco con la princesa rumana
fue el orgullo y la satisfaccion de toda la familia. Vicente y su espo-
sa viajaron con todos sus hijos. Fueron a Rusia, Rumania y Gre-
cia y, seglin cuenta en sus memorias inéditas, M* Paloma Amat,

“alquilaron un cocinero, porque era imposible la comida y que

Toro ibérico de El Chorrillo.
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Vicente Amat Furié con la toga y distinciones de magistrado.
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durante 10 dias no pudieron bajar del tren (que era de todo lujo)

mds que para cortos paseos en algtin pueblo que el paisaje era
de grandes montanas de abetos, chopos y toda clase de drboles
apretados unos a los otros. Interminables estepas verdes o rojas..
En Rumania se juntaron con la pareja.. fueron a casarse a Grecia
(Atenas).. Ella era ortodoxa y se casaron por los dos ritos”

Unas relaciones sociales, una trayectoria profesional y
una vinculacién con Petrer que sus vecinos supieron recono-
cer cuando el 15 de octubre de 1927 se le dedicé una calle,
situada en pleno casco antiguo de la poblacién, continuacion,
tras atravesar la calle Prim, de la que lleva el nombre de Miguel
Amat, su primo hermano. Esta calle se llam¢ con anterioridad
dela Misericordiay en ella habia, mucho antes de la guerra civil,
una pequena hornacina que custodiaba la imagen de la Virgen
de la Misericordia”’. Al mismo tiempo que se le puso una calle
al que fuera insigne secretario del Tribunal Supremo, se descu-
bri¢ también otra ldpida en homenaje al que fuera maestro en
Petrer, Luis Chorro. Con motivo de este acto ‘el sefior Amat
hizo un donativo de cien pesetas para que fueran repartidas en-
tre los pobres™.

Podemos decir, sin temor a equivocarnos, que el magistra-
dono olvidé nunca Petrery siempre, de una manera u otra, man-
tuvo los vinculos con el pueblo y participé de sus acontecimien-
tos mds importantes. Prueba es la estrecha relacion que mantuvo
con susobrino Enrique Amat Pérez (n. Petrer, 1875), hijo de En-
rique Amat Maestre (primo hermano de Vicente Amat Furi),
y padre del poeta Enrique Amat Pay4, tal como lo demuestra la
estrecha correspondencia que mantuvieron. También en 1930,
cuando se celebr¢ el tercer centenario de la Virgen del Remedio,
escribié y mando al alcalde Antonio Andreu Cabedo “un relojito
de pulsera’, para venderlo en una rifa o subastarlo y asi contribuir
alos actos que se organizaron con motivo del centenario™.

Cuando estalld la Guerra Civil Vicente Amat vivia en
Madrid, en la calle Carbonero y Sol, n° 3. A los pocos dias de
agosto de 1937 fue detenido por las milicias del Frente Popu-
lar llevindolo a un comité de Carabanchel Bajo desde donde
lo trasladaron, al hacerse cargo de su avanzada edad, al Tribunal
Supremo. De Madrid fue a Valencia, bajo pabellon de Chile, y de
alli pasé a Marsella en el Maine protegido por Mr. Ledre, repre-
sentante britinico. De Marsella pasé a San Juan de Luz donde
se person¢ ante el representante de Franco, marqués de Caro, el
13 de octubre de 1937, pasando poco después a residir por un
tiempo en Logrono.
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Placa de piedra que

se coloco, en 1927, al
rotular la calle que lleva
sunombre.

...el ma-
gistrado no
olvido nunca
Petrer y
siempre, de
una mane-
Ia uofra,
mantuvo los
vinculos con
el pueblo y
participo de
sus aconteci-
mientos mas
importantes.

A su hermana Dolores, durante la
Guerra Civil, le incautaron su casa de
Petrer y la utilizaron como biblioteca de
las Juventudes Socialistas. La mayoria
de los libros que se custodiaban en la
misma fueron confiscados de domicilios
particulares, entre ellos, los del exalcalde
Luis Villaplana®. Tras la guerra, vendio
la casa a José M2 Bernabé Sarri, el Tort,
casado con Remedios Poveda la Pinta,
que ubicd en la planta baja un almacén
de piensos. Un ano antes de la muerte
de Dolores, concretamente el dia 11 de
octubre de 1942, se bendijo el sagrario
de metal de la iglesia de San Bartolomé
-obra del orfebre valenciano Evaristo
Santa Fe- que habia sido destruido du-
rante la Guerra Civil, y ella  “quiso por
sus difuntos hacer este donativo”. El acto
se solemnizd con una misa cantada a
seis voces de Ravanello, en la que tomo
parte el Orfeén de Elche™. Muri6 en
Valencia el 1 de octubre de 1943 y en
sufragio de su alma se celebraron mi-
sas gregorianas en el Colegio del Cor-
pus Christi de Valencia y en la iglesia
de Santo Tomas. También se oficiaron
misas en la iglesia parroquial de Petrer.
El matrimonio no tuvo hijos pero sa-
bemos por personas que la conocieron
que mantuvo su vinculacién con Petrer
hasta sus dltimos dias.

Volviendo a Vicente, tras la con-
tienda civil recobrd su cargo de secre-
tario de Sala del Tribunal Supremo hasta
que fallecié en Madrid el 14 de marzo de
1943*, tan solo unos meses antes que su
hermana Dolores. Como se ha escrito
en lineas anteriores, tuvo de su matrimo-
nio con Teresa Torres Babi siete hijos:
Vicente (1885-1932); Teresa (1889-
1971); Jaime (1890-1891); Jacobo
(1892-1923); Francisco (1897-1981);
Maria Luisa (1901-1972); y Consuelo
(1904-1975). De la descendencia de los
hijos de Vicente Amat Furi, tiene tras-
cendencia nacional su bisnieto Joaquim
Molins Amat, destacado politico de
Convergencia i Uni6, que ocupo el cargo
de portavoz en el Congreso al sustituir a
Miguel Roca Junyent.

Con la muerte de Vicente y de Do-
lores, dos personas intimamente unidas
a Petrer y, sobre todo a La Pedrera, ter-
mina una época, marcada por la anoran-
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za a su tierra. Su nieta M? Paloma Amat Gémez del Castillo,
Pina, recuerda en sus memorias, que cuando su abuelo hablaba
de Petrer y de su finca, salian a colacion las canciones que can-
taban los mozos contra los alcaldes o politicos en general, las
de amores y las propias del “terruno”. Gracias a ella conocemos
algunos rasgos sobre su cardcter y su personalidad. Lo describe
en sus memorias como un hombre guapo. Tenia los ojos muy
azules, las facciones grandes y expresivas. Era alto, delgado, con
una presencia distinguida y varonil. Era un hombre culto e in-
teligente. Tenfa una conversacion amena y divertida. Intelec-
tualmente estaba reconocida su valia. Pina continua diciendo:
‘que la tierra tuya sin tener un motivo que se pueda entender
“tira y tira” de uno siempre, vivas muchos o pocos anos, siem-
pre... aquello que dejaste mds o menos forzado al recordarlo
te sientes mutilado. Algo te falta. Eso querido por ti estaba alli
¥.. ya no estds tu para verlo y vivirlo” Asi debi¢ de ser el sen-
timiento de Vicente hacia el pueblo de su padre, Santiago, y de
sus antepasados.

Pero la historia de la relacién de los descendientes de Vi-

cente Amat Furi6 con Petrer no acaba aqui. A pesar del tiempo
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transcurrido desde que muri6, el 17 de abril de 2012 algunos de
sus descendientes vinieron para honrar su memoria, conocer el
pueblo, los lugares vinculados a los Amat (La Pedrera, su casa,
su calle) y a sus familiares lejanos. El alcalde, Pascual Diaz Amat,
recibi6 a siete Amat llegados de Barcelona y Sevilla, quienes
querfan “reencontrar sus raices en Petrer”. Su nieto Juan Ramon
Calvo Amat, junto a su esposa Ana Andrés, y los hermanos Glo-
ria, Carmen M Santiago y Eulalia Molins Amat, junto a Car-
men Roses Amat, todos ellos bisnietos de Vicente, pasearon por
las calles que en su dia frecuent6 su abuelo y conversaron con
sus vecinos. También los descendientes del poeta Enrique Amat
Pay4, su esposa Virginia y sus hijos Juli y Enrique, con quienes
comparten parentesco, tuvieron con ellos un emotivo y disten-
dido encuentro.

Agradecimientos: Alicia Cerda del Archivo de Protoco-
los Notariales de Monévar, Emilio Gisbert, Gloria y Santiago
Molins Amat, Juan Ramon Calvo Amat, José Luis Torres, José
Luis Bazan, Antonio Rocamora, Fernando E. Tendero, Vicente
Vizquez, Juan Vera, Javier Tenés y Virginia Vicedo.

o

La familia Amat Torres durante la celebracién de las bodas de oro en su domicilio en la calle Carbonero y Sol de Madrid. Aio 1934.
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NOTAS:
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6

Este trabajo biogrdfico es parte del estudio que estamos realizando sobre la
genealogfa del apellido Amat en el que se incluye la dispersion de este ape-
llido desde que se documenta en Onile Ibien el siglo XVIy se extiende por
Petrer, Elda y buena parte de la geograffa nacional en la actualidad.
Santiago (Petrer, 1813?2-Valencia, 1894) tuvo los siguientes herma-
nos y hermanas: Gaspar (1795-18722), casado con Rosa Tortosa
Pay4. Miguel Jersnimo (1804-1864), abogado, casado con la petre-
rense Marfa Dolores Maestre Pérez, y padres del poeta Miguel Amat
Maestre. Facundo, casado con Patricia Tortosa Rico. Y Marfa Josefa
(1816-3?), viuda en 1860, tenia su domicilio en la calle Constitucion
n°2, cas6 con Gabriel Payd y su hijo Gabriel fue sacerdote.

Gaspar caso con la alcoyana Josefa Peir¢ Valls, fallecié el 22 de febrero
de 1849, recibiendo sepultura en Petrer.

Segura Herrero, G. y Poveda Poveda, C. (1999): Catdlogo del Archivo
Condal de Elda. (7 fol. Cas. Rollo 19, 2 olim leg. 1347/7), p. 163.
Poder ante el notario Jerénimo Amat y Pérez, 31-X11-1843.

Santiago habifa otorgado en 1843, ante el notario Jeronimo Amat y
DPérez un poder a su hermano Facundo “para comprar a su nombre
todas las fincas que le pareciesen y tuviese por conveniente’”.

El cronista Hipolito Navarro Villaplana en “El Poblet” en Memoria
de la gestion municipal 1979-83, pp. 27-29, original mecanografiado,
apunta una version distinta sobre el origen de esta finca. Segtn ¢l lo
que se conoce hoy por El Poblet, en la partida de La Pedrera Baixa, se
cre6 a principios del siglo XIX posiblemente a partir de la vivienda de
Jaime Tortosa, bisabuelo de Matfas Bernabé Tortosa. Cuando murié
Jaime Tortosa, se hicieron varias particiones entre la familia Bernabg,
bastante numerosa, muchas de las cuales se fueron vendiendo hasta
un total de nueve, lo que vino a constituir, con el tiempo, para el con-
junto de aquellas fincas, el sobrenombre de El Poblet.

Jaime Tortosa, posiblemente, fue alcalde de Petrer en 1848. Vivia en la
actual calle Julio Tortosa conocida antes como La Iglesia. Fue dueno

de El Poblet. Era un labrador inteligente, abuelo de Antonio Gomez
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Los Amat, descendien-
tes de Santiago Amat
Peir6, padre de Vicente
Amat Furio, junto a

los descendientes de
Miguel Ger6nimo Amat
Peir6, posando ante el
retrato del mismo, du-
rante su visita a Petrer el
17 de abril de este afio.

Tortosa, conde Goémez Tortosa; el joven

Antonio lo visitaba en El Poblet y escucha-
ba en multitud de ocasiones los consejos
de este sabio labrador. Por su intervencion
no pasé el ferrocarril por Petrer, pues era
contrario a que el trazado de la linea férrea
destruyera sus tierras. No sabemos por qué
motivos estuvo encerrado en la cércel de
Petrery esta detencidn lo volvié loco.
Jaime Tortosa aparece en la escritura de
1847 y en la de 1850 como lindante del
terreno comprado por Santiago Amat. El
padre de Santiago y abuelo de Vicente,
Gaspar Amat Reig, lo nombra albacea en
su testamento y administrador del mismo
por lo que habfa amistad y confianza entre
ambos.

Salvador Aubdn Pérez aparece en el Ami-
llaramiento de 1900 entre los hacenda-
dos forasteros, con tierras en La Pedrera,
en el Pantano y en la Hoya de la Nogue-
ra. (AMP: Amillaramiento 1900, 46/3,
apunte 454).

Nuestro agradecimiento a Daniel Esteve
Poveda por la donacion de este libro a la
Biblioteca Publica Municipal “Poeta Paco
Mollg”

A través de la bibliograffa siempre se ha
apuntado que fueron primero Plicido
Gras Boix, yerno del abogado Beltrdn y,
después, su hijo el abogado y actual pro-
pietario Heliodoro Gras Beltran los que

disenaron 'y desarrollaron  primorosa-
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mente la finca. Desde estas lineas reivindicamos este mérito también
para el primer propietario, Vicente Amat Furi, ya que como se puede
apreciar en las fotografias, correspondientes a finales del siglo XIX, és-
tas ya muestran la magnificencia de la construccion y de los jardines.
Informacion de Isabelita Brotons, hija de Isabel Cervera Mora, natural
de Parcent, cocinera, junto a Teresa, de Dolores Amat.

Entre la Relacion de los montes que el Ayuntamiento declard po-
seer en 28 de julio y en 21 de agosto de 1880 aparece El Poblet
con 96 hectdreas, y en la Relacion de los montes de 1S de mayo
de 1887 (Ayuntamiento y Estado) vuelve a figurar. El Monte Poblet
y Molino salieron a subasta por 620 ptas. el 11 de agosto de 1892.
Subasta que no pudo tener efecto por falta de licitadores, por lo
que se convocd una nueva subasta el S de octubre del mismo ano
con un 25% de rebaja en la tasacion. Finalmente fue rematada por
600 ptas. por Gabriel Poveda Poveda, quien la revendio en 1896 a
Matfas Bernabé Payd.(ASINS VELIS, S. (2009): El paisaje aterra-
zado: Didlogo entre el hombre y el medio en Petrer (Alicante), Universi-
tat de Valéncia, Research Centre on Traditional and Local Knowl-
edge, Ipogera (Italia).

Informacién de Magdalena Rico Verdu, bisnieta de Matfas Bernabé.
Luisa Amat Torres (1901-1972) casé en 1929 con José Antonio Ar-
danza Angulo.

Consuelo Amat Torres (1904-1976) casé con Ramén Calvo
Garcta del Moral (1905-1980), tuvieron por hijo a Juan Ramoén,
ingeniero naval.

NAVARRO DIAZ, P: Historia de la prensa en Petrer, en prensa.
Traduccion de las siglas MT.A. que corresponden a Miguel Tato
Amat, director y redactor del mencionado semanario eldense.

Sobre esta fabrica de la luz estamos realizando un trabajo mucho mds
exhaustivo en el que daremos a conocer todos los detalles de esta sin-
gularinstalacion industrial. Agradecemos a Juan Ramon Calvo Amat,
nieto de Vicente Amat, la deferencia de poner a nuestra disposicion
toda la documentacion referida a esta fabrica.

Archivo Municipal de Sax (AMS), caja 307, n° 41. Agradecemos a
Vicente Vizquez Herndndez, archivero-bibliotecario municipal y cro-
nista de Sax, su inestimable colaboracion en este trabajo.

HERRERO OCHOA, B. (2005): Historia de Sax, Sax, Asociacién de
Estudios Sajenos, Amigos de la Historia, p. 220.

Posiblemente fuera familia de Vicente Amat Furié. A José J. Amat lo
cita como gerente en 1908, Jos¢ Luis Bazdn (2001),a quien le agrade-
cemos haber puesto a nuestra disposicion la magnifica coleccion de
fotografias de la fabrica “Luz Elda S.A”. José Joaquin Amat Gonzdlez
fue alcalde de Elda desde el 1 de enero de 1904 hasta el 1 de julio de
1909. Era miembro del Partido Conservador.

NAVARRO PASTOR, A. (1981): Historia de Elda, Alicante, Confe-
deracion Espafiola de Cajas de Ahorros, tomo 2, pp. 43-44; BAZAN
LOPEZ, J. L. (2001): “Luz Elda Sociedad Anénima’, Revista Fiestas
mayores pp. 30-34, Cofradia de los Santos Patronos; BUSQUIER
CORBI,J. D. (2005): “La electricidad en el marco del Vinalopé: las
fabricas de luz” en El patrimoni historic comarcal, IT Congrés d’Estudis
del Vinalopé, Petrer, Centre d’Estudis Locals del Vinalopo, pp. 243-
260, y PALAU ESCARBAJAL, T. y GISBERT PEREZ, E. (2007):
“Elda, arquitecturas junto al rio Vinalopd™ en Arquitectures tradicionals
de laigua a les Valls del Vinalopd, Petrer, Centre d'Estudis Locals del
Vinalop, pp. 38-39.
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NAVARRO VILLAPLANA, H. (1979-1983): “EL Poblet” op.
cit. p. 28. Mds informacion sobre El Poblet en VALERO ESCAN-
DELL, ] R (2004): Elterritorio de la derrota, Petrer, Centre d'Estudis
Locals del Vinalopé y NAVARRO POVEDA, B. (2009): “Un pa-
trimonio a conservar’, Diario Informacio’n, 4 de enero.
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Una descripcion de la

expulsmn de los moriscos

Lo cavta del obcs‘oc e
Orikeela o e\epe Il
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Miguel Angel Guill Ortega

M2 Carmen Rico Navarro

Cronista oficial de la villa de Petrer
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E19 de octubre de 1609, en plena expulsion de los moriscos, cuyo decreto lo habia firma-
do en Valencia el virrey marques de Caracena el 22 de septiembre, el obispo de Orihuela
fray Andrés Balaguer-escribi6 una carta al rey, reniitida al Consejo de Aragén, en la que
denunciabay describiala polémica actuacién de 10? nobles con sus vasallos moriscos; en
concreto del marqjes de Elche y, sobre todo, del conde de Elda »

n la misiva, que constituye un autentico Carta al obispo de Ori- ciudad de Orihuela, Redovan, Benilloba,
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perjudicaba en sus intereses econdmicos con sus propios vasa-
llos moriscos. En concreto en sus cuatro galeras embarcaron, en
el primer viaje, 284 hombres, 292 mujeres, 143 muchachos, 121
muchachas y 120 lactantes. El mal tiempo hizo refugjarse alas ga-

leras del conde en Cartagena, pero tras mejorar llegaron a la bahia:
de Orén el dia 11 donde fueron desembarcados los moriscos de

Elda y Petrer en el presidio espanol de Mazalquivir
junto con el resto de moriscos del primer embarque
de Alicante y del puerto de Valencia®.

Este primer desembarco, al ser el primero y
mis organizado, fue afortunado, pues el conde de
Aguilar, gobernador de Oran y Mazalquivir, habia
mantenido conversaciones con el rey de Tremecén
para que acogiera a contingentes de moriscos. Esto
fue aprovechado por el marqués de Santa Cruz, qae
capitaned la salida de los moriscos desde el puertoide
Dénia, y por el conde de Elda que consiguieron que
los moriscos del primer embarque fueran acogidos en esa
ciudad norteafricana aprovechando la inicial buena organizacion
del primer desembarco. Segun el cronista Damién Fonseca llegd
a la ciudad un caballero musulmén de ese reino con so}glados y
caballos y gran cantidad de camellos propiedad de un judio para
transportar a los moriscos. Partieron a la ciudad norteafricana
ocho moriscos que comprobaron que no se trataba de ningun en-
gano. Tras ello marcharon todos los moriscos con la caravana en-
viada por el rey de Tremecén. Fueron ademds acompanados porla
caballerfa de costa espanola de Ordn durante “unas pocas millas™.
Concretamente el conde de Elda fue senalado por este cronista

por acompanar y proteger a sus vasallos: “.... los de Elda [Elday Pe- -

trer], y Novelda se salvaron con lo que llevaban, porque los acompand el
Conde su sefior, como hizieron otros Barones, hasta dexarlos libres de los
Alaraves [tribus norteafricanas], y metidos en el termino de Mostagan
[Mostraganem], y Tremecén [Tlemecén], tierras del Turco™. Los
moriscos de Elda y Petrer fueron unos afortunados pues, a causa
del mal tiempo, los siguientes desembarcos se hicieron de manera
precipitada, lo que produjo que Orén y Mazalquivir se desbor-
dasen ante la masa de moriscos llegados. Gran parte de éstos se
vieron obligados a salir de ese término, siendo muchos de ellos

presos, robados o asesinados por las tribus beduinas.

Escudo de L
Antonio Colong'a,
Il conde de Elda

La expulsion de los
moriscos . Dibujo de
Vicente Carducho,
1627. Museo del Prado.

I_A EXPULSION DE LOS MORISCOS

En ese contexto, concretamente
en el primer embarque en las galeras del
conde de Elda del 6 de octubre de 1609,
se centra la carta del obispo de Orihuela
fray Andrés de Balaguer. En ella, infor-
mado por los clérigos de las parroquias,
'denuncia la actitud de los nobles que
intentan evitar la salida de sus vasallos
moriscos. ?Pbre todo describe y denun-
cia la actitud de Antonio Coloma, que
se extralimito en sus atribuciones y traté
de evitar que salieran parte de los moris-
cos de Elda y Petrer, sobre todo los mds
ricos. Algo que consiguio en un primer

» momento. Concretamente en el caso de
Petrer, con sus moriscos ya embarcados
y habiendo quedado solo tres familias en
lavilla, el conde hizo bajar de las embar-
caciones a veintiocho familias de Petrer;
los més'sicos. En el caso de Elda, donde
quedaron inic'ialmente' dieciséis familias,
el conde hizo desembarcar a diecisiete.
El senor fe\gdal se comprometio a acom-
panarles p rsonalmente a todos de re-
greso a sus respectivos pueblos cuando
regresara de las costas norteafricanas.
Aunque la cartal evidencia que éstos
volvieron a sus pueblos antes de que el
conde regresara del primer,_embarque.
En realidad las ocupql‘ciones alas que es-
tuvo sometido Antonio Coloma duran-
te los embarcos y desembarcos sélo le
permitieron acercarse en una ocasion a
su senorfo,guando aprovechando el mal
tiempo reinante y la demora que esto
produjo en los preparativos del tercer
viaje, se desplazd de Alicante a Elda,
desde cuyo castillo escribié un informe
al rey el § de noviembre’. Luego regresé
al puerto alicantino para continuar con
el tercer y ultimo embarque.

La actitud del conde de Elda se
entiende si analizamos su vida en su
contexto. Antonio Coloma, era segundo
hijo del poeta renacentista y I conde de
Elda Juan Coloma (Elda c.1523 - Elda,
9-X-1586). Naci6 en Valladolid en 1555
y paso su infancia en el castillo-palacio
de Elda donde fue educado; siempre fue
considerado un noble valenciano. Como

segundon se dedico a seguir la carrera

militar en las galeras, participando en
Lepanto y en las campanas de Juan de
Austria. La muerte de suhermano mayor
en 1581 le hizo heredero del titulo al que
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accedid tras el fallecimiento de su padre en 1585. Tras la bonan-
za econdmica del anterior gobierno paterno, Antonio Coloma,
tuvo que hacer frente a la fuerte crisis econdmica que azoté la
monarquia hispanica a finales del siglo XVI. Fue virrey de Cerde-
na desde 1594 a 1604. A su regreso fue nombrado gerperal:ae
la escuadra de galeras de Portugal, y llegé a mandar de manera
interina la de Espana. Serd en ese momento de su vida cuanto
tendrd que ejecutar la drésti¢a expulsion de los moriscos. Con
un tnico senorio en donde ¢l 80% de la poblacion eran moris-
cos, lanorma que obligé a los nobles a hacer frente alos censales
(deudas) contraidas por sus vasallos moriscos tras la expulsién,
junto con €l fuerte endetdamiento al que estaba sujeto por la
crisis econémica, supuso la quiebra de la casa condal. Cuando
en 1611 regreso al senorio para firmar las cartas puéblas con los
nuevos repobladores cristianos, la gran carga de censales con-
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traida por la poblacion morisca dejo al IT conde en situacion de
bancarrota técnica. Por ello, en 1612, el condado de Elda (Elda,
Petrer y Salinas) fue intervenido por la corona para hacer frente
alos acreedores del conde. En 1615 fue ascendido a general de

las galeras de Sicilia. Ostentando ese cargo fallecié en Palermo
_en agosto de 1619. Pero antes redactd un escueto testamento

donde dejaba patente su insolvencia econdmica. En el también
pedia que sus restos mortales fuesen trasladados y enterrados en
el convento de Elda: “para enterrarme con mis antecesores™.

Entre los moriscos petrerenses a los que el conde conven-
ci6 para desembarcar estaba Joan Panchut, adinerado mercader
de uvas pasas y, sin lugar a dudas, uno de los moriscos mds ricos
y emblemiticos de la comunidad, tenta tres hijos casados y tres
hijas. En 1609 tenia 60 anos, sabfa leer y escribir drabe. Era un
MOorisco rico‘y su hacienda estaba valorada en 4.000 ducados’;

]




una cantidad muy considerable si tenemos en cuenta que el
conde de Elda cobraba lo mismo como sueldo ordinario de ge-
neral de las galeras de Portugal. Este morisco habfa conseguido
su fortuna gracias al comercio de la pasa, dejando constancia
documental de sus transacciones econdmicas en Yecla, que era

la ciudad intermediaria entre las tierras del Vinalopd y los mer- _

cados castellanos. Los protocolos notariales nos hablan de la
importancia del cultivo de la vina y de su posterior elaboracion
en uva pasa —utilizando los “sequers de la vila™, asi como los
canales de distribucién comercial®. El cultivo de la pasa era una
tradicion de pervivencia drabe, que mantuvieron los moriscos
En los informes del cabildo de Orihuela esta considerado como
sospechoso de ser uno de los alfaquies de la aljama de Petrer.
El primer pérrafo de la misiva confirma lo que apunta Mar-

tinez Valls, que transcribe e interpreta la carta que envia el rey Fe-

BirLos QUATHO ConisAnios S
ENERALCSEPASARDDESTETY

...en Petrer
habia muy
POCos Cris-
tianos viejos,
y por ello la
mayoria de
los cargos
publicos los
ocupaban
los moris-
CoS...

Desembarco de los
moriscos en el puerto
de Orén, 1613. (Vicent
Mestre, 1613. Colec-
cion Bancaja).

I_A EXPULSION DE LOS MORISCOS

lipe ITal arzobispo de Valencia, obispos de
Segorbe y Tortosa y cabildo de la iglesia
de Orihuela en 1587, en la que aparecen
como destacados alfaquies de Petrer Joan
Lopo, sindico de laaljama, Joan Panchut y
Francisco Dugalem™. Por otra parte sabe-
vmos que Joan Panchut ocupaba el cargo
de “fabriquér” de la iglesia y en 1605 fue
¢l quien prgsento las cuentas de la misma
al obispo de Orihtela en su visita pasto-
ral”®. Puede parecer que exista una contra-
diccion por patte del obispo que tacha a
Panchut de alfaqui y, paraddjicamente, es
él quien se encargaba de llevar la adminis-
tracion de los bienes y rentas de la iglesia,
pero hemos de tener en cuenta que en
Petrer habfa muy pocos cristianos viejos,
y por ello la mayoria de los cargos publi-
cos los ocupaban los moriscos, al tiempo
y, principalmente, que los cristianos nue-
vos aunque vivian ple?amente aferrados
a la tradicion musulmana, aparentemente
estaban in%grados en la vida de las villas
cristianas. Francisco Ducalem y Pasqual
Corroy, que formaba parte de los conseje-
rosdela corporacién de Petrer seran, junto
con Panchut, los tl_:es destacados moriscos
a los que el conde convencié y permitio
que regresarart inicialmente a Petrer. Las
dificultades para el Ilbbispo se agudizan
porque quedan “los mayores moros’, con lo
cual el problema ¢ontinua. Por otra parte,
los intentos del conde por evitar la marcha
de sus vasallos moriscos refleja que los
nobles senores de éstos, y en particular el
conde de Elda, no pensaban que la orden
de expulsion fuera tan dréstica.

Es evidente que toda esta infor-
macion fue transmitida por los rectores al
obispo. El mismo cura de Elda, casi con
toda seguridad el confidente del obispo,
que acompano a sus feligreses moriscos
al puerto de Alicante se quedo perplejo
al ver venir por el camino a numerosos
moriscos petrerenses y eldenses. En la
carta, el obispo de Orihuela apunta que
el regreso de estas familias propicio la
negativa de ocupar Petrer por parte de los
impacientes sustitutos repobladores cris-
tianos que los primeros dias de octubre
ya estaban alli, un total de setenta prove-
nientes de Xixona, de la huerta de Ali-
cante y de Monfort. Un mes después, el
obispo reincidia en la misma denuncia en
una nueva carta informando que en Pe-
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Detalle de moriscos lfegando alpuerto de Alicante.

trer habia “como cien casas de nuevos pobladores christianos viejos’, de
los cuales sesenta “estavan de asiento”*. Hemos de tener en cuenta
que no fue hasta el 19 de agosto de 1611 cuandq se acordaron
los capitulos de la carta de poblacion, y estas familias cristianas
habjan llegado do's anos antes de que se dictara la carta puebla’.

Sin embargo, parece ser que los moriscos no tenfan mucho
interés por quedarse en su gtelrra, pues la estancia en minorfa
en sus poblaciones no auguraba un futuro muy halagieno.
Ademds, en un primer momento, debieron ver las costas del
Magreb como “la tierra prometida’, alejados del yugo cristiano
yrodeados de sus corr'ehgionarios, aunque la realidad con la que
se encontraron fue bien distinta. En la carta que transcribimos a
continuacion llamada atencion la indignacion del obispo al ver
como los moriscos'lldel condado de Elda marchaban al puertd de
Alicante alegres y felices: “con tanto regocijo y contento como si fue-
ran a bodas” Es evidente que la represion y ganas de venganza del
obispo fray Andrés Balaguer se ve coartada ante la actitud alegre
de los moriscos. Pero esto cagbié cuando les llegaron noticias a
los moriscos que todavia no habian embarcado de las dificulta-
des logisticas del desembarco, los abusos cometidosthacia ellos,
ylano tan buena acogida por parte de todos sus correligionarios
del otro lado del Mediterraneo. Afortunadamente, como hemos
mencionado antes, los moriscos de nuestro condado se libraron
de estas desgraciadas circunstancias.

De las tres familias que se citan en la carta conocemos
también detalles a través de los listados de poblacion de Petrer.
En este sentido sabemos que por lo que respecta a las familias
moriscas hay algunas que no estdn muy representadas hasta
1513 o ni tan siquiera aparecen en ellos, sin embargo algunas
de las que no figuran en los mismos adquirieron gran protago-
nismo desde el listado de 1563. Es el caso, entre algunas otras,
de los Corroy, Dugalem y, sobre todo, los Panchut. Esto parece
indicar que, por un lado, se consolidan algunas familias y, por
otro, que debi¢ de haber una corriente de inmigrantes de otras
zonas de poblacion musulmana hacia Petrer. La participacion
de las familias petrerenses en los cargos publicos desde 1583 es
algo peculiar, pues al margen de estar representados linajes arrai-
gados en la villa desde hacia varios siglos, como los Lopo, se in-
corporan con fuerza los que al parecer sélo llevaban dos o tres
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generaciones en la localidad, sobre todo los Panchut y los Co-
rroy. En este sentido, estas tres familias ocuparon cargos publi-
cos muy importantes en la villa morisca de Petrer. Joan Panchut
aparece como consejero en el listado de 1583 y como justicia en
ellistado de 1607, igurando su hijo, Joan Panchut menor, como

. sulugarteniente. Pasqual Corroy aparece en los listados de 1603
y 1608 como consejero, y por lo que respecta a Francisco Ab-
dugalem, fue consejero en 1603 y 1608, y jurado en 1607'. Joan
Lopo, que también estd entre los sospechosos de ser alfaquies,
segun la carta de 1587 ya citada, aparece en los listados de 1583
como consejero. No estd en los listados estudiados, ni aparece
tampoco entre los moriscos destacados que fueron desembar-
cados, 0 al menos la carta no lo cita como importante, a Alonso
Alayson que si figuraba en la carta de 1587 con una edad de 58
anos, casado,":ciego desde hacfa dieciocho afios y con una ha-
cienda de poco valor.

Parece ser que las presiones del obispo y otros antimoris-
cos, junto con la firme decision de la monarquia de llevar a cabo
la expulsion, hizo que la excepcion que permitia quedarse al 6%
fuera anulada el 6 de enero de 1610. Por ello, los moriscos de
Elday ?etrer que el conde hizo descender de sus galeras fueron
probablemente parte del grupo de 1.050 moriscos que a bordo
de embarcaciones privadas-abandonaron las costas valencianas
o salieton con el conde en el segundo o tercer viaje; en total
117464 personas fueron expulsadas del antiguo reino de Valen-
cia"”. La poblacién morisca que quedd en Espana tras la expul-
sién fue minima. En el caso del condado de Elda, cinco nifnos
moriscos fueron dejados a familias de Orihuela. Sin embargo,

“en Elda quedaron dos nifos varones de 8 y 14 anos de edad
procedentes de Relleuy Vall de Laguard, y en Petrer una nina de
siete anos procedente de este ultimo territorio. Es evidente, por
la'procedencia de estos ninos, que debieron ser botin de guerra
de la revuelta morisca de la sierra de Laguart'.

La historiografia sobre los moriscos ha puesto de mani-
fiesto que la documentacion oficial de la época revela como alos
moriscos se les considerd siempre un peligro, ya que suponian
una “quinta columna’, que desde sus reductos peninsulares se-
cundaban la presién otomana en el Mediterraneo. Unos contac-
tos que las ultimas investigaciones han puesto también al descu-

“bierto en los moriscos del condado de Elda®.

En definitiva, la carta supone una foto fija del momento de
la expulsion. Donde se puede apreciar la actitud de la nobleza
y las circunstancias del primer embarque de los moriscos en el
puerto de Alicante y la situacién de las villas de la gobernacion
de Orihuela. Pero, sobre todo, tiene una gran importancia para
las poblaciones de Elda y, en mayor medida, Petrer, pues se cen-
tra en lo sucedido en estas villas y len a actitud de su sefior. En
ella se cita incluso a los inmigrantes cristianos, venidos a Petrer
desde pueblos vecinos, que ya estaban intentando repoblarla.

'\, Portodo ello consideramos que es de gran interés la publicacion

integra de este docurhento.

Carta del obispo de Orihuela fray Andrés de Balaguer a
su majestad y remitida al Consejo de Aragon el 9 de octubre
de 1609*.
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Senor

A los veyntiocho de se[p]tiembre q[ue] fue luego q[ue] se leyo la Pragamatica en esta ciudad de Orihuela escrivi a V[uestra]
Mag[estad] que el haver dado licencia de quedarse seys casas por cada centenar en los lugares de moriscos havia de ser la perdicion
deste Reyno, y quedarnos con los propios inconvenientes en q[ue] estavamos antes, porque era muy cierto que quedando el nombra-
miento dellos a voluntad de los seiores de los lugares habvian de ser nombrados los mas ricos, los de govierno que eran los Alfaquies,
los mas moros y los q[ue] havian tratado de vender a Espafa. Y por experiencia veo complido en este mi obispado lo que entonces
dixe, porg[ue] en un lugar de Coix [Cox] q[ue] no llega a doscientas casas dicen que san de quedar veynte, y de ahi arriba. No se lo
que serd por q[ue] aun no estan enbarcados, pero en Albatera que ya lo estan, y es lugar de menos de trescientas casas quedan al pie
de treynta, aun[que] me han dicho q[ue] dos, o tres dellos se yran a la segunda embarcacion, pero assi en el un lugar como en otro los
q[ue] quedan son los mas ricos, los sindicos, y los del govierno, y los mayores alfaquies como lo dizen los Rectores.

Lo q[ue] mas me admira s[efior] es que haviendose salido de las villas de Petrel y de Elda para embarcarse todos quantos havia
en ellas (exceptuadas tres casas en Petrel y diez y seys en Elda) y haviendose embarcado con todo effecto, y con mucho contento
dando en esto evidentisima // senal de su heregia, y apostasia, y haviendo escandalizado todo el reyno con este hecho no siendo Pe-
trel lugar de mas de doscientas, ochenta y cinco casas, como consta por el libro de la confession que tiene el Rector, mando el conde
de Elda desembarcar veyntiocho casas de moriscos que con las tres casas que no habian salido de Petrel quedavan en aquel lugar
treynta y una casas con sus mujeres, y hijos, de los quales las veynticinco son de los mas ricos de Petrel, y de la Aljama que en effecto
es todo el ajunta[miento], siendo los deste lugar los més finos moros que havia en este ob[is]pado, y entre ellos queda Joan Panchut
hombre muy rico y de grande cabega, el qual a sido siempre tenido por alcadi, y cabeca de todos los demas; este queda con tres hijos
suyos casados q[ue] han aprendido las costumbres de su padre; y por q[ue] no desembarcaron con [e]stas veyntiocho casas Pasqual
Corroy y Francisco Abducalem que son los mayores Alfaquies que havia en Petrel, dizen los q[ue] han desembarcado que el conde
los prometio que a la desembarcacion se quedaria con ellos y los traeria a Petrel p[ara] q[ue] quede entero el govierno de Petrel, y no
falten estos dos grandes Alfaquies.

El Rector de dicho lugar me ha dicho q[ue] como se havian salido todos los moros de Petrel muchos xpianos [cristianos] havian
ya tomado casas, y q[ue] eran numero de setenta pobladores de Xixona, de la guerta de Alicante, y de Monfort, y tratavan ya de venir
CON sus mugeres y casas, pero q[ue] como han visto que han buelto tantas casas a Petrel, y los mas ricos y que tienen las mejores tierras,
dizen muchos xpianos [cristianos] viejos que no quieren poblarlas, y assi quedaron solos los moriscos, y poco a poco se yva poblando
dellos, y de otros moriscos q[ue] acudian, porq[ue] es lugar muy apto para sus libertades y apostasias.

En la villa de Elda ay trescientas noveynta una casa([s] de moriscos, delos quando los llamaron a la embarcacion // se quedaron
diezyseys, todos los demas se fueron a embarcar con tanto regocijo y contento como si fueran a bodas, que lo eran para ellos, y se em-
barcaron con todo effecto, y después de embarcados assi mesmo el conde mando desembarcar diez y siete casas que que con las diezy
seis que havian quedado son treynta y seis casas, y diciéndole uno de los q[ue] estava pr[ese]ntes en la galera, mire V[uestr] S[eforia]
que son mucho numero de casas, respondio en Albatera q[ue] es lugar mas pequefio quedan mas de quareynta, bien pueden quedar
estas en Elda, q[ue] su M[agestad] nos hara m[erce]d a todos-.

Todo esto sefior [lo] se de los Rectores de cada uno de los lugares de los moriscos, y el Rector de Elda se hallo en la embarcacion
y los vio a todos embarcados, y después que estuvo en su casa quando pensava que estarian en alta mar vio venir muchos carros car-
gados de moriscos sus feligreses y de Petrel. He acordado de dar razon de todo esto que hasta oy ha passado en mi Obispado, porque
si en los demas pasa lo propio, i su M[agestad] no se firme de mandar poner remedio en ello pensara que este reyno esta limpio de
semejante gente y quedaran muchas mas casas de las que V[uestra] M[agesta]d da licen[ci]a q[ue] por ventura seria mas del servicio
de Dios y de V[uestra] M[agesta]d que no quedase ninguna, porq[ue] quedando los mayores moros, como quedan, y teniendo ellos
el propio govierno quedan los propios inconvenientes q[ue] antes.

Otrosi advierto a V[uestra] M[agesta]d y le certifico q[ue] todas las casas de los moriscos que se quedasen contra su voluntad
dellos por la fuerza que les han hecho los sefores, y las pocas q[ue] quedavan, se disponian ya para la segunda embarcacion viendo
q[ue] en Elda, Petrel, el Arraval de Elche, Crevillente, Novelda no quedavan ningunas casas, pero después que san visto q[ue] los
sefiores han hecho bolver estas casas por fuerca, que lo propio ha hecho el duque de Maqueda en el Arraval de Elche y Crevillente,
aun q[ue] no me consta que exceden en el numero // de la pragmatica, ya parece q[ue] se van aquietando, y temo q[ue] algunos no
se hagan a[l] monte pues veen que quedan tantas casas, y acabadas las embarcaciones buelvan a venir a sus lugares, y lo propio haran
los q[ue] se han passado a los reynos de Castilla y de Murcia, q[ue] dizen son muchos, y es cierto q[ue] los recibiran en sus lugares, y
no repugnaran los senores dellos, y quando esto no sea vendran a vivir a estos lugares, moriscos de otras partes, o los granadinos que
a todos los tengo por sospechosos, y no se habran escusado con esta expulsion, las blasfemias y heregias que V[uestra] Mag[estad]
desea extinguir deste Reyno, quedando en el tan grande numero de casas de Moriscos. Hara V[uestra] Mag[estad] lo que fuere de Su
Real Servicio, que esse sera del de Dios, y lo q[ue] convendra para el bien de los Reynos. Q[ue] d[e] dios a V[uestra] Mag[estad] yle de
muy largos y felices aios de vida. En Orihuela alos 9 de Octubre [de] 1609.

Fray Andres Obispo de Orihuela
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iscos los protagonistas'de la historia de unaminoria asimiladae in
en lavidalocal en todas sus facetas durante los siglos XV al XVIII, ocasionando incluso
el sacrificio de la pérdida de su lengua arabe, para dar testimonio de futuro junto a los
cristianos, que también apostaron por la continuidad de vida en comun, confraternizan-
do yluchando, junto a ellos, en contra de los decretos reales que ordenaban lo contrario
a una convivencia pacifica entre moriscos y cristianos y por ende a una riqueza multicul-
tural de la comarca.

currié en las tierras mdgicas provechosas, fue un golpe tan fatal para
donde se ensenore¢ el caballe- Espana, que hasta hoy dia no se ha recu-
ro don Quijote de la Mancha, perado de ¢l ni es probable que lo haga
junto a las estribaciones de los jamas” Al expulsar al sector industrial de
montes de Toledo, en el pueblo la poblacion, con este acto de fanatismo,
de Villarrubia de los Ojos, mu- Espana habia anadido un elemento més
nicipio cercano a Ciudad Real. alos muchos que la condenaron a un de-
Esta localidad, a inicios del siglo clive irreversible.

XVII, va a vivir una experiencia poco usual entre sus habitan- Elbando de expulsion de los moris-

tes cristianos y moriscos, tremendamente humana y hermosa, cos del Campo de

cuando se recibi6 la orden de expulsion dictada por Felipe 11l en Calatrava fue pro-
mulgado el 22 de

marzo de 1611,

1609, orden que recibieron todas las poblaciones con residentes
moriscos. Felipe IIT marc6 un precedente de lo que se conoce-
rfa en el siglo XX como limpieza étnica, cifrando el historiador algo  totalmente
francés Henri Lapeyre el numero de moriscos expulsados en esperado y no
unos doscientos sesenta y cinco mil, cifra luego aumentada por deseado por las
Antonio Dominguez Ortiz y Bernard Vincent hasta alrededor gentes del pue-

de los trescientos mil. blo. Fue muy

Casi un siglo después, en 1702, el historiador inglés Michel duro  aceptar

Geddes resumio los efectos:"Esta gran pérdida de gente, acae- la decision que afectaba a los moriscos,

Lienzo de los campos de

ciendo sobre un pais que estaba lejos de ser sobrepoblado an- vifiedos con Villarrubia gente que llevaba siglos viviendo en paz
delos Ojos, al fondo.

tes (... ) y al que ademds de los expulsados le quedaban pocos con sus vecinos, que se habfa asimilado

habitantes que eran industriosos o habilidosos en manufacturas enteramente a las estructuras socioeco-
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némicas y culturales de la region. No solo los moriscos creyeron
que estarfan exentos de esta medida, pues también pensaron lo
mismo los cabales cristianos viejos y sus dirigentes, empezando
por el conde de Salinas, don Diego de Silva y Mendoza, y sus
oficiales en Villarrubia.

A partir del mismo momento en que se promulgé el ban-
do, los cristianos de Villarrubia, liderados desde la sombra por
el mismo conde de Salinas y abiertamente por sus oficiales en la
villa, como el gobernador Gabriel Zurita, el contador Antonio
Laso y el mayordomo Bartolomé de la Vega, obstaculizaron la
orden real con tanto éxito que hubo tres intentos de expulsion
(yno uno como estaba previsto): en el verano de 1611, en mayo
de 1612 y enjunio de 1613.

Los moriscos manchegos de Villarrubia, asentados en esta
localidad probablemente desde el siglo XIII, habfan comulgado
poco a poco con la imperante cultura castellano-cristiana, que
los arrodillé ante la fe catélica en 1502 por medio de una con-
version forzosa. Més tarde, nos dice Trevor J. Dadson: “todos los
vecinos de esta villa que de moros nos tornamos cristianos sin
falta alguna y con muy buena voluntad fuimos a recibir el santo
bautismo”. Los dirigentes moriscos de las Cinco Villas del Cam-
po de Calatrava (Almagro, Daimiel, Aldea del Rey, Bolaiios y
Villarrubia), convencidos de que aquella opcién les garantizara
sus vidas y propiedades, “se presentaron ante los Reyes Catdlicos
en Talavera para pedir un privilegio real que les garantizara sus
derechos y privilegios; es decir, garantias de poder vivir a partir
de aquel momento en pazy de ser tratados y considerados como
los demis cristianos. Este privilegio real fue refrendado sucesi-
vamente por la reina Juana I (1514), por Felipe IT (1577) y por
Felipe IV (1626)”. Asi pues, en el siglo XV1, Villarrubia pasé de
ser encomienda de la Orden de Calatrava, a ser lugar de senorio
perteneciente a los condes de Salinas y Ribadeo.

Segun el profesor Trevor: “lejos de no ser asimilados, los
moriscos —un 40% de la poblacion— estaban integrados. Lejos
de pertenecer a las categorias sociales mds bajas, se inclufan entre
miembros de las clases profesionales que desarrollaban un papel
importante en la vida urbana’ Los moriscos se habian integrado
en todos los dmbitos de la vida diaria de su comunidad, llegando a
ocupar puestos importantes del ayuntamiento, tales como los de
regidor, alcalde, alguacil, depositario, carcelero y maestro de nifos.
Durante dos décadas al menos (las de 1590y 1600), controlaron
la justicia local mediante sus cargos de alcaldes ordinarios, alguaci-
les y carceleros. Al mismo tiempo, dominaban la vida econdmica
de la villa a través del arrendamiento de las rentas y diezmos del
conde de Salinas y su control del depésito de grano.

Cuando las expulsiones habjan terminado oficialmente, en
febrero de 1614, la mayor parte de los moriscos de Villarrubia se
encontraban en la villa, a salvo ya de més deportaciones. Poco a
poco, los que se encontraban escondidos o expulsados fueron
volviendo; asi que, a finales de esta década, casi todos los mo-
riscos de Villarrubia habian retornado a sus casas, propiedades
y ocupaciones. Un aspecto de esta vuelta que ha pasado casi
desapercibido fue la manera en que los moriscos utilizaron los
tribunales para recuperar sus casas, terrenos y demds bienes que
habian sido vendidos en tiempos de la expulsion precisamente
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para costearla. Durante las décadas de 1620y 1630, cuando se
sentfan mds seguros y ya no sujetos a mas expulsiones y vejacio-
nes, los moriscos, entre quienes habia bastantes abogados y li-
cenciados, apelaron ante los tribunales locales y nacionales (por
ejemplo, ante la Real Chancillerfa de Granada) para que les de-
volvieran todos sus bienes anteriormente confiscados. “En todos
los juicios que he examinado, ganaron y recuperaron todas sus
posesiones’”.

Hay momentos, con-
cluye Trevor J. Dadson,
en que ‘mientras se des-
envuelve el drama, Villa-
rrubia parece una version
mixta de Fuenteovejuna.
Las consecuencias de ello
se hicieron notar en el
momento de la expulsion.
Los moriscos no solo re-
sistieron utilizando todas
las medidas a su disposi-
cion, sino que la comuni-

dad en su totalidad vino a
apoyarlos. Con el conde de Salinas, empleando toda su influen-
cia politica y habilidad para impedir la expulsion de sus vasallos,
fue bloqueado un intento tras otro de limpiar Villarrubia y, en
cierto modo, fueron muchos los expulsados que volvieron a sus
casas, a una comunidad que estaba lista y dispuesta a reincor-
porarlos” Este hecho indica que cierta mayoria de la poblacion
no vio con buenos ojos el proceso de expulsion, salvo los que
miserablemente se aprovecharon personalmente de ella.

Reflexiones desdelaactualidad. Ahora en que la hostili-
dady el odio raciales vuelven a aflorar en el mundo, la honrosa
excepcion de Villarrubia puede devolvernos cierta esperanza
a los humanos. Esta historia de J. Dadson significé, segun sus
propias palabras, “una lenta pero segura vuelta a la normalidad
para los moriscos de Villarrubia en el resto del siglo XV1I, pro-
ceso roto solamente por ciertas embestidas de la Inquisicion y
de algunos cristianos viejos que no se habian dado cuenta de
los nuevos tiempos que corrian. Pero, hacia mediados del siglo,
se vislumbraba el fin del trayecto y los moriscos se pudieron
creer finalmente, y para siempre jamds, aceptados y asimilados
por sus vecinos, terminando a principios del siglo XV1II, cuan-
do ya no hay distinciones visibles ni notables entre los dos
grupos humanos de la localidad. Las acciones de los villarru-
bieros, tanto cristianos viejos como cristianos nuevos, durante
y después de la expulsion, merecen los mds encendidos elo-
gios, como también el ambiente de coexistencia y convivencia
apacibles que supieron crear aun dentro de unas condiciones
mds que negativas”. Cada vez que las autoridades expulsaban a
los moriscos de Villarrubia, éstos volvian desde Francia (Ba-
yonay San Juan de Luz), o bien desde Cartagena y el Norte de
Africa. Cada vez que regresaban a Villarrubia eran recibidos,
recogidos y ayudados por los demds vecinos que, a menudo,
los escondieron en sus casas o en la sierra cercana, adonde les
llevaban comida y ropa.
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Ante estas acciones peligrosas, ;cabria pensar que muchos
de los senores que ocultaron a los moriscos para que no fueran
expulsados sélo pretendian seguir manteniendo una mano de
obra muy barata? Posiblemente, pero fue toda la comarca de
Villarrubia la que se arriesg6 a sufrir las penas gravisi-
mas que la corona imponia a aquellos que escondiesen
o ayudasen a éstos, sufriendo los mismos castigos que
se les imponfan si no acataban el edicto de expulsion. Al
mismo tiempo, el arzobispo de Ribera proponia escla-
vizarlos por siempre en galeras o recluirlos en las minas
de las Indias (Lea, 1990), a la vez que fray Bleda probo
que era licito matarlos a todos o retenerlos en esclavitud
el resto de sus vidas (Lea, 1990). Ayudarles en aquellos
momentos era arriesgar la vida y los bienes de cuantos lo
hiciesen. Realmente fueron heroicas las acciones de aque-
llos cristianos manchegos que no comulgaban con las al-
tas jerarquias cristianas unidas al poder establecido.

Antecedentes a este tipo de enfrentamientos con el poder
los vemos ya en el siglo XIII cuando ‘el rey Jaime I procuraba
que en sus reinos hubiese comunidades de mudéjares, en donde
abundaban agricultores infatigables, aportando sus cualidades
en la industria, la ciencia y el arte. Sus médicos eran tan brillan-
tes como los judios. Muchos solian
abandonar sus reinos para dirigirse a
los reinos de Jaime I, el cual sabia que
donde estaban ellos habia prosperi-
dad econdmica, y nunca dejaban de
pagar sus tributos reales. Y porque
ademds no hay suficientes pobla-
dores para ocupar las tierras que se
incorporan a los reinos cristianos,
porque decian que este rey cumplia
su palabra y respetaba sus acuer-
dos con ellos” (Villacanas, 2003).
En contraposicion con la conquista de Mallorca, donde Jaime
I practicé el aniquilamiento total del enemigo, ignorando que
la cultura de los musulmanes era pieza clave de su prosperidad,
riqueza y conocimientos cientificos en todos los 6rdenes. Mds
tarde, en plena madurez, quiso contar con ellos, tenerlos en sus
reinos, esquivando los anatemas con los que el papa Inocencio
IV amenazaba con mandar a los infiernos a los cristianos que no
obedecian (Lea, 1990).

El orbe cristiano de Europa clama de ira contra Espana al
hacer oidos sordos a las disposiciones papales. “En Concilio de
Vienne del ano 1312, se aprobé un Canon contra los privilegios
de que disfrutaban los judios y los moros en Espana. A partir de
ese Concilio se acentu¢ el espiritu tolerante que beneficiaba a
toda la sociedad, cargando contra judios y moros. Y se puso el
punto final al pernicioso hdbito de estos infieles de asistir a las
celebraciones religiosas en los templos cristianos y de los cris-
tianos de participar en sus bodas y ceremonias.” Los moriscos
habfan sido subditos reales, pero el fanatismo, al obcecarse en
hacerlos cristianos, los habia convertido en los ms peligrosos
de los enemigos interiores” (Lea, 1990). El santo y arzobispo de
Granada, Hernando de Talavera, también en contradicciéon con
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los edictos papales, decia de los moriscos
que ‘ellos deberian de abrazar nuestra fe
y nosotros sus costumbres’”.
La polémica, a pesar de estas evi-
dencias de tolerancia, que ya se mani-
, que 'y

22 . fiestan desde Alfonso VI, complacién-

dose en permitir a los moros practicar
libremente su religion en sus dominios
y que se jactaba del sobrenombre de
‘emperador de los dos cultos’, nunca se

cerrd, puesto que, a pesar del cambio de

; actitud actual sobre aquel genocidio, se

sostiene que judl’os, moros y cristianos

e no vivieron aqui en una existencia esta-
£ _';."".'-f q

ble y que se convivi6 en breves periodos.
Ante esta serie de dudas las respuestas

Edicto e la expulsion se agrandan cuando trascienden las in-

delos moriscos. vestigaciones de los historiadores que se

desprenden de las cronicas de la época'y
delos monumentos que se quedaron ha-
blindole al mundo. José Manuel Garcia
Marin es una de las voces poéticas con
mayor pasién humana por al-Andalus.
Su palabra carismitica es la nueva voz
conmovida por aquel suefio de al-Anda-
lus: “la Alhambra, la Giralda, la Mezquita
de Cordoba no se pudieron construir
en tiempos de guerra, porque no hay ni
tiempo ni deseo de hacerlas. Cuando se
vive en paz florece la poesia, las artes y las
ciencias. La iniciativa era de parte musul-
mana que mandaba e imponia criterios.
Eso no impidié que Maimonides o Ibn
Gabirol, judios, pudieran desarrollar su
filosoffa y fueran admirados por los mu-
sulmanes. La Alhambra es un homenaje
a la trascendencia de las tres religiones
misticas de al-Andalus aunque la inicia-
tiva partio de los nazaries. Eramos noso-
tros mismos los que fuimos musulmanes
yjudios.

Es mucho mas barato convivir en

paz que abofetadas. Jamés ha habido una
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guerra por motivos religiosos, sino por poderes o ambiciones.

Lo ocurrido fue una salvajada. Los granadinos del siglo XIII eran
de pura cepa y la conquista fue mds de ideas. Las de los drabes
penetraron aqui y fueron abrazadas por los habitantes de Hispa-
nia. Tardaron mucho en hacerse musulmanes. Una reconquista,
de haberla, tendrfa que ser la consecuencia de una conquista
anterior. Se hizo por razones de estrategia para dominar un terri-
torio enorme y riquisimo. Hemos cambiado muy poco. El Islam
que aqui se vivi6 era mds suave.”

Tras cuatro largos siglos de silencio se ha desvelado la ver-
dadera historia de esta comarca manchega que produjo una gran
leccion de humanidad. De ésta podriamos obtener la ensenan-
za de que otra cronica era posible, la que nos hubiese gustado a
muchos espanoles. Para ello, se tuvo que olvidar que eran siervos
y reconocerlos como seres humanos capaces de emprender ac-
ciones para invalidar, de hecho, los decretos que ordenaban la
expulsion. Las condiciones para una vida de progreso -guiadas
por politicos consecuentes- se dieron por la suma de valores en-
tre las dos culturas de musulmanes y cristianos. Aquella accion
ayudo ala estabilidad social y econdmica de la comarca, evitan-
do la despoblacion y el abandono de tierras que en otras zonas
significé un estado calamitoso dificil de remontar hasta siglos
mas tarde.

La defensa a ultranza por parte de las autoridades comar-
cales fue visible y se mantuvo en contra de las instituciones
mondrquicas y religiosas en el gran escenario historico de una
Espana que remaba en direccion contraria. Los descendientes
de los moriscos del Campo de Calatrava pueden sentirse or-
gullosos de sus antepasados. En contra de muchas doctas opi-
niones, como la de Marandn que negd la convivencia con ellos
(Maraiién, 2004 ), se demostré que fue posible vivir en paz, a
pesar de las diferencias de raza y etnia, como en la actualidad
ocurre, por ejemplo, en Francia, y sus problemas, no ya tanto
interraciales, sino de marginacion. Pese a ello, siempre serdn
posibles las sociedades libres y plurales donde todos los seres
humanos tengan cabida.

EPILOGO

Si bien es verdad que la vida es la escuela de la humani-
dady que los hombres avanzan tras el andlisis de sus errores, no
siempre suele ser ast. El escritor Garcfa Marin en sus reflexiones

acaba de decirnos que “jamas ha habido una guerra por motivos
religiosos, sino por poderes o ambiciones y lo que ocurri6 en
aquella historia fue una salvajada” Es cierto que entre cristianos
y musulmanes se producen acercamientos de sus lideres ante la
prensa, las cdmaras ... pero esta comunién apenas avanza en la
sociedad y tendrd que avanzar porque Europa necesita de la emi-
gracion para mantener su sostenimiento demogrfico y ellos, los
vecinos mds proximos, necesitan respirar los vientos de libertad
y adaptarse alas democracias para sentirse libres y con futuro. La
primavera drabe fue el primer paso realizado en esa direccion.
El cambio de las estructuras que han mantenido las sociedades
occidentales afectard en su renovacién a un acercamiento con
diferentes culturas que, de hecho, ya cohabitan entre nosotros
en toda Europa.

Fue una excelente noticia, el dfa 8 de octubre del ano 2008,
que un sacerdote catolico y una dirigente musulmana protagoni-
zaran en Valencia un hecho religioso sin precedentes: la lectura
conjunta de la Biblia en una mezquita, mds exactamente en el
Centro Cultural Islamico de Valencia (CCIV). Habrfa que re-
montarse varios siglos atrds, a épocas de convivencia de las tres
grandes religiones monoteistas, para establecer comparaciones.
Yla experiencia ha sido positiva porque, entre otras cosas, este
tipo de actos sirven para conocerse mejor y respetarse. Y con
esta pregunta concluimos: si judios, cristianos y musulmanes
son hijos del Sagrado Libro, ;cuédndo serd normal este ecume-
nismo en iglesias cristianas o sinagogas?
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os banos arabes

o el hamman de Petrer:
lov actitnek sediovial drente

ol culdran wmovisco

Miguel Angel Guill Ortega ..cada semana se van al baiio a lavar, porque
piensan que asi se limpian sus pecados, como con el
mismo engaiio también se basian los Turcos.

Octavio Sapiencia'

Por desgracia la falta de documentacion anterior al siglo XVI conservada en el Archivo
Municipal de Petrer hace dificil el estudio de la comunidad humana, en este caso moris-
ca, que vivia en la villa antes de su expulsion y su posterior repoblacion por familias cris-
tianas. Para ello debemos buscar informacion en otros archivos estatales como Siman-
cas, Corona de Aragoén, Archivo Historico Nacional?, etc. o en los archivos historicos de
otras localidades vecinas que mantuvieron correspondencia y contacto con la localidad
de Petrer. Una de estas poblaciones es la ciudad de Elda, con la que Petrer compartio, a
parte de su vecindad, la pertenencia al mismo sefiorio nobiliario, y por ello un abundante
cruce de documentacion y correspondencia.

fortunadamente Elda si conserva doc-

umentacion del siglo XVI°. Concreta-

mente en el denominado Libro viejo se

encuentra un documento sin fechar,

pero que podemos datar aproximada-

mente de la década de los anos 60 de

dicho siglo, que corresponde a una

rta de justicia y jurados de la villa de

Petrer enviada a su senor, Juan Pérez Calvillo de Coloma, més
conocido como Juan Coloma, futuro I Conde de Elda. En €l tra-
tan varios temas concernientes a la poblacion. Son ocho hojas
en castellano, cuatro con la misiva de las autoridades de Petrer

y cuatro con la respuesta del senor*. El documento es muy inte-
resante pues en é| se encuentra la tnica referencia documental

a los banos drabes de Petrer que hasta la fecha se ha localizado, BaiiosdrabesenElche. | que ésta daba a lavarse como simbolo
junto a la también unica, por el momento, referencia a una de limpieza en sus ritos. Serdn los profe-
posicion senorial ante un elemento de la cultura musulmana en sores M? Jesus Rubiera y Mikel de Epalza
el senorio. En la misiva se hablan de otras cuestiones relativas a quienes den una interesante hipotesis
la villa: temas agricolas e impuestos, pero nos centraremos en la sobre su emplazamiento. Estos autores
primera cuestion por lo novedoso del tema. lo sittian en el lugar donde se encontrd

La existencia de unos bafios drabes en Petrer ha sido una en 1975 el mosaico tardo-romano. Esta
hipétesis planteada por todos los estudiosos del tema en base a conclusion se obtuvo porque el mosaico
ser una comunidad integramente musulmana y la importancia tiene el mismo dibujo que unas yeserfas
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drabeslocalizadas en el yacimiento arqueoldgico de la partida ru-
ral de Puga. Este paralelismo hizo pensar alos dos investigadores
que el yesero musulmén autor de estas decoraciones conocia el
mosaico, que por lo tanto debia estar en un lugar publico; muy
probablemente en los baios (Epalza y Rubiera, 1984). Pese a
que es una hipotesis y no se han encontrado hasta la fecha restos
arqueoldgicos, la transcripcion del documento custodiado en el
Archivo Histérico Municipal de Elda nos confirma la existencia
de éstos, pues en la primera stplica se dice lo siguiente:

Primeramente suplica[n] a Vluestra] Slenorfa] les haga mer-
ced de mandar que les debuelban una caldera que solia estar en el bano,
la cual es de la villa propiamente, y quiere[n]la para que la otra villa se
aproveche della. Y en abersela asi tomado le han hecho mucho perjuicio
en quitalles contra su boluntad aquello que es propio suyo.

Como leemos los banos de Petrer tenfan una caldera, lo
que nos indica que era un bano con agua caliente para la tipica
estructura de sala frfa, caliente y templada de un hammam o
bano drabe (Epalza,1989). Muy probablemente de herencia
romana pues la aparicién de restos del hipocaustrum plantean
la hipotesis de que el mosaico era el tepidarium de unas termas
de la villa “Petreria’, que fueron posteriormente aprovechadas
por los musulmanes y que estaban en funcionamiento en el si-
glo XVI'y cuyo mosaico todavia pudo ver a mediados del siglo
XVIII el clérigo y cronista de la didcesis de Orihuela José Mon-
tesinos’. El ejemplo més cercano conservado en el Vinalopo de
banos drabes lo encontramos en Elche, que datan del siglo XII y
estdn situados en la actualidad dentro del convento de las Clari-
sas, y que no era el inico que tenia esta ciudad en la época. Otra
cuestion interesante del documento es la mencion que hace a
la otra villa que obviamente es Elda y que les ha quitado la cal-
dera, como se verd, con permiso del sefior. ;Para qué querfan los
eldenses la caldera de los banos de Petrer? La respuesta parece
mids que probable. Elda también tenia unos banos y, tal vez, ante
una rotura o mal funcionamiento de su caldera se apropiaron
de la de Petrer. Una localidad, la eldense, con poblacion cristi-
ana pero de mayorfa musulmana y en la que si existe constancia
documental de la existencia de bafnos, al menos en el medievo®.
Pero no deja de ser interesante que sigan en funcionamiento en
pleno siglo XVI.

Pero si es importante la constatacion de la existencia de es-
tos banos, no lo es menos la respuesta de Juan Coloma a este
ruego deljusticia y jurados de la villa de Petrer:

Primero, [en] quanto al primer capitulo que pide[n] s les res-
tituya la caldera del bario: dice que se holgard mucho en complacerles,
pero en tener bario ay el inconveniente que se les ha dicho. Y por lo que
toca a provecho dellos no es su voluntad que alla bario. Y en cuanto a lo
que toca a dalles la caldera que su S[enoria] la a dado, y puesto que a
ellos les puede saqar poco provecho de cosa que tan poco vale, les ruega
tengan por bien lo que se izo en darla, y que si no le quieren hacer este
servicio que vean lo que vale y su S[enorfa] la pagard.

En la respuesta del senor feudal se aprecia una actitud am-
bigua con una costumbre que se consideraba propia de la cul-
tura musulmana. Por un lado les comunica que existe un incon-
veniente el cual ya se les ha advertido pero que, por desgracia no
menciona, pues da por hecho que la villa de Petrer ya lo sabe.
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Pero es muy probable que se tratase de cuestiones morales, re-
ligiosas y médicas, que fueron con las que se justifico durante la
segunda mitad del siglo XVI que no se usaran los banos, y que
en realidad coincide con el comienzo de la persecucion de las
costumbres moriscas, sobre todo en el reino de Granada, pues
en 1567, tras convocar un concilio, se publico una pragmética
enla que, entre otras cosas, se prohibia el uso de los baios (Ruiz,
1992). Aunque esto no afectd al reino de Valencia. De hecho los
llamados Banos del Almirante” en Valencia capital fueron con-
struidos en el siglo XIV y utilizados hasta el siglo XX. Pero pese a
ellolasociedad cristiana de mediados del siglo XV asoci6 el uso
de banos y lavarse a un hecho sospechoso y por lo tanto no bien
visto socialmente. Ademds ya no son en el condado de Elda una
regalia senorial®, cosa que si lo eran los banos de Elda en 1488”.
Lo que nos da a entender que a mediados del siglo XV eran vis-
tos por el senor como algo negativo y se permiten, asi parece,
como algo marginal. Debieron serlos repobladores cristianos de
Petrer los que acabaron con ellos, pese a que tras la expulsion
morisca y la no estigmatizacion de los banos por la cuestion
religiosa, la sociedad cristiana vuela a la costumbre de banarse,
aunque no en banos publicos, pese a que sigan existiendo de
manera minoritaria en algunos lugares como los ya menciona-
dos del Almirante. Ademis en el texto Juan Coloma deja claro
que a él, como buen senor cristiano, no le gusta que haya bano. Y
es que a mediados del XV1 se decia que los banos eran algo que
los senores no debian utilizar, porque, entre otras cosas, a esta
élite social que tenfa limpieza y pureza de sangre no les hacfa falta
banarse ya que el bano también tenfa un valor simbélico.

Pero, tras senalar todo esto, el mensaje que trasmite Juan
Coloma cambia radicalmente. Y, tras advertir que la orden de
dar la caldera al otro pueblo, que obviamente es Elda, la ha dado
él, y que es algo de poco valor, con intencién clara de excusar
tan arbitraria decision, les dice que él pagard personalmente la
caldera. Parece logico que la villa de Petrer queria la caldera para
reponerla y usarla y es evidente que si Juan Coloma se hubiera
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opuesto de manera radical a los banos drabes, que eran vistos en
€s0s momentos como una costumbre musulmana, no la habria
dado al otro pueblo 0 no pagaria la caldera a sus vasallos de Pe-
trer. Por lo tanto parece un ejemplo claro de la actitud protectora
o favorecedora de la nobleza respecto a la comunidad morisca.
Una actitud que explica que sea en los senorios feudales donde
se concentre la mayor parte de esta poblacion. Ademds en el
caso del Medio Vinalop6 ésta se congregé en nuicleos impor-
tantes como Elda, Mondvar y Novelda y en el caso de Petrer es
un autentico ‘gueto” morisco. Este apoyo del estamento nobil-
iario explica que en el costero marquesado de Elche existiera una
importante comunidad morisca, cuando desde la monarquia se
intentd evitar, por motivos de seguridad, que esta poblacion
estuviera en la franja costera mediterrdnea para evitar los con-
tactos con los corsarios berberiscos. La poblacion morisca del
Vinalopé poco tiene que ver con los pequenos asentamientos
rurales donde comunmente se ha asociado esta poblacion.

Volviendo al condado de Elda, esta actitud senorial ex-
plica el importante flujo migratorio de poblacién morisca a Pe-
trer durante el siglo XVI (Asins y Rico, 2009). O que en 1597
el estamento religioso se escandalizara cuando en la ermita de
San Antén de Elda, que también estaba bajo la advocacion de
Santa Catalina mértir, se vefan: algunas reliquias de la maldita
secta de Mahoma (Vilar, 1997-1998). O que existiera durante la
mitad del siglo XVI en Elda una dinastia de barberos que du-
rante generaciones practicaba la circuncision (Halperin, 1980).
O que en 1599, tras una junta secreta, los moriscos de Elda y
Petrer tomaron la resolucion que sus mujeres volvieran a vestir
la vestimenta morisca (Boronat, 1901). Pero, sobre todo queda
evidenciado, en 1587 cuando el cabildo de Orihuela escribiera
un informe a Felipe IT donde le daba cuenta de los moriscos que
eran considerados alfaquies en la gobernacién y entre los que
habia varios eldenses y petrerenses y donde se advertia que en
ambas poblaciones muchos de sus habitantes sabfan leer y es-
cribir drabe (Martinez, 1986). Esta situacion hizo que se crearan
unas bolsas de poblacién morisca muy importantes en el reino
de Valencia dificilmente convertibles al cristianismo pese a las
campanas proselitistas y evangelizadoras llevadas a cabo por el
estamento religioso.

Esta sintonfa creada entre sefor feudal y vasallos moriscos
explica la poca actividad inquisitorial en el senorio de Elda y la
baja presencia de bandolerismo morisco en la zona (Catald y
Urzainqui, 2009). Por todo esto no extrana que en el Archivo
Condal eldense se encuentre un informe, también del siglo XV,
explicando por qué no conviene que se expulse a los moriscos.
Este apoyo de la nobleza queda muy bien resumido en una frase
extraida de una carta fechada el 16 de octubre de 1572 y que es-
cribfan los estamentos del reino al virrey de Valencia: V[uestra]
E[xcelencia] sepa y entienda lo que importa su poblacion y residencia
[moriscal, sin ella no ay reyno como a la verdad es (Belchi, 2006).

Otra cuestion serfa explicar el porqué de esta actitud pro-
tectora de la nobleza valenciana con los moriscos. Harfa falta un
estudio profundo; pero casi con toda seguridad los motivos de-
bieron ser econdmicos. Pero también, y N0 menos importante,
porque la poblacion morisca tenia su capacidad de movimiento
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fuertemente restringida y por ello su ascension social estarfa
limitada exclusivamente a su senorio, por lo tanto buscar la pro-
teccion de los senores frente a la represion religiosa cristiana era
fundamental para su existencia cultural y asi no ser asimilados.
Por otra parte los senores feudales recordaban el apoyo al esta-
mento senorial de esta poblacion musulmana durante las guer-
ras de las germanias. En el futuro, tras la expulsion, constatardn
como los repobladores cristianos serdn muchisimo mds beliger-
antes con el estamento nobiliario que sus predecesores musul-
manes (Pérez; 2011).

En definitiva la constatacion de la existencia de unos banos
drabes en Petrer y la actitud que el senor feudal tenia con éstos
nos da una pista para entender las relaciones que se establecieron
entre la comunidad morisca del valle de Elda y el estamento no-
biliario.

Otros aspectos del documento. No podemos dejar de
comentar el resto del documento aunque sea de manera escueta
para darlo a conocer. En él la villa de Petrer, a través de su justicia
y jurados, eleva a su senor feudal, Juan Coloma, nueve quejas o
solicitudes. La primera de ellas es la concerniente a los banos,
que ya se ha analizado.

La segunda es una queja en la que, segun ellos, se les esta
cobrando tres dineros por cada cabeza de ganado de manera in-
justa pues siempre se les habia cobrado dos. El senor revoco la
orden de cobro a partir de ese momento para que se les volviera
a cobrar dos hasta que se comprobase que esto era asi.

En el tercero, se le advierte al senor que se estaba pagando
el censal de lalabor y el de “Rull” (almazara) dos veces,unaaély
otraa dona Catalina, que debe de ser su tia y madrastra Catalina
de Cardona, con quien y junto a sus hermanastros, sostuvo un

Planos esquemdticos de

bafios drabes: dos

posibles tipos.

1.2 Ubicacién en la
estructura
urbanistica.

20 Enfrada.

30 Sala de estar.
40 Acceso a salas
calientes y

evacuatorios.

5.0 Sala tibia.

6.0 Sala caliente.

7.0 Homos.

80 Temazas.

TIPO 11

Mosaico y yeseria.



largo litigio sucesorio por el senorio el cual concluyé en 1557.
Este dato es uno de los que barajamos para fechar el documento.
El senor les da la razon, pero advierte que ante el elevado mon-
tante econdmicoy su mala situacién econdmica, en la que nom-
bra los numerosos pleitos que probablemente sea el sucesorio,
pide que se aplace esta cuestion.

En el cuarto ruego se quejan al senor de como en momen-
tos de carestia hidrica se les quita parte del agua de la fuente de
Noguera que les correspondia para regar parte de sus campos
con el objeto de regar el huerto del senor. El huerto o jardin del
conde era una tierra de regadio que aprovechaba la canalizacion
que llevaba el agua potable de la fuente de Noguera a las fuentes
de la villa de Elda. Estaba bajo dominio directo de los senores y
se encontraban entre el castillo de Elda y la balsa de la villa, que
serfa el espacio actual que existe entre la calle Tenerfa y Pedrito
Rico, 0lo que eslo mismo: barrio del Progreso y aledanos en Elda.
En total ocupaba la considerable extension de ocho hectdreas'.
Gracias al documento sabemos que, a diferencia de lo que dice
el cronista Martin de Viciana, no era en el siglo XVI un jardin ex-
clusivamente de recreo, sino una explotacion agraria con vinas y
olivos. Las autoridades petrerenses advierten que el pueblo se ha
alborotado por ello y que el senor saca mas rentas a los olivares
de Petrer que a los suyos de Elda. Segtin dicen nunca se habian
quejado porque anteriormente solo se regaba las vinas del huerto,
pero aumentarlo a los olivos era, segtin ellos, demasiado. Y ad-
vertfan que el problema era el mal estado en el que estaba la canal-
izacion que llevaba el agua a Elda que hacia que se perdieran tres
cuartas partes de ella, por lo que arreglando esto serfa suficiente.
Juan Coloma respondio que ya era costumbre de sus antepasados
aprovechar esta agua, porlo tanto estaba en su derecho. Pese a ello
informé que ordenarfa que sélo se tomara agua de la villa de Pe-
trer en caso necesario. Es muy probable que estas quejas, y otras,
propiciaran que Juan Coloma mandara reconstruir'' el acueducto
de San Rafael 0 de Pugay que quedo finalizado en 1583 costando
la considerable suma de 510 libras (Asins y Rico, 2009).
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Banos “del Almirante”,
(Valencia) y bafos
arabes en Elche.

Las autori-
dades petre-
renses ad-
vierten que
el pueblo se
ha alborota-
do por ello y
que el sefior
saca mas
rentas a los
olivares de
Petrer que a
los suyos de
Elda.

En el punto numero cinco se que-

jan sobre el alfarracamiento del trigo, que
era calibrar a ojo la produccion de la co-
secha en el campo para calcular el pago
del diezmo, y que se hacfa por personas
“extranjeras”. Los jurados y justicias pe-
trerenses exponen las razones por las
que consideran que es perjudicial y so-
licitan que se haga como antes: con dos
oficiales delavillay con el cogedor de las
rentas del condado. El senor se negard
a esto en un claro ejemplo de optimi-
zar la fiscalidad evitando el fraude que
podia producir las relaciones de amistad
y vecindad de sus vasallos, por lo que
prohibird que los alfarracamientos sean
hechos por personas de Petrer y Elda,
teniendo que ser realizado por personas
fordneas al senorio.

En el punto seis se quejan de la en-
trada de rebanos de ganado en huerta de
la villa de Petrer, proponiendo al senor
que ponga una multa a los que comen-
tan esta falta y que sirva solo la acusacion
jurada de un agricultor como acusacion.
El senor se negard a poner multa porque
era lesivo para sus intereses. Probable-
mente porque esto podia disuadir a los
propietarios de rebaios trashumantes
de entrar en el senorio y por ello dejar
de percibir el impuesto que les cobraba.
Sin embargo prometerd mds Vigilancia
sobre esto y accederd a que puedan los
agricultores acusar sin testigos con solo
Su juramento.



En el punto siete se quejan de que el partidor de la paja, que
eslapersona que calcula el diezmo de la misma, lo hace ala tarde
del dia, lo que les crea muchos problemas y trabajo a los agri-
cultores. Por lo que solicitan que se haga al medio dia. El senor
accedera a ello.

En el ocho es una queja sobre la paja que debian daral senor
y elegfa el alguacil de la villa, cosa que no les gustaba y preferfan
que lahagan los jurados dela villa y el cogedor. El senor también
accedid aello.

En el punto nueve pidieron quedarse con el excedente de
la pasa que quedaba tras dar al senor su parte y asi poder co-
merciar con ella. El senor se lo negard porque le perjudicaba.
;Era el comercio de la pasa un monopolio senorial en el siglo
XVI?, ;Queria el senor evitar la posible competencia de sus va-
sallos en las redes de comercializacion?. Sabemos que algunos
moriscos acumularon importantes fortunas con el comercio
dela pasa, tal es el caso del petrerense Joan Panchut. Harfa falta
un estudio mds profundo para entender y contextualizar este
ultimo punto.

NOTAS:
" Elsacerdote Octavio Sapiencia dedic6 a Felipe 11 el libro Nuevo trat-
ado de Turquia, Madrid, 1622, fol. 52 v, donde narraba su experiencia
como cautivo en Turquia.

Es de gran importancia para el estudio de la historia de Petrer el Ar-
chivo Condal de Elda, que se encuentra en el Archivo Histérico Na-
cional, Seccién Nobleza, Fondo Fernin Nunez. Por suerte para el
investigador éste se encuentra microfilmado en el Archivo Historico
Municipal de Elda.

En este punto agradecemos la colaboracién y ayuda de Fernando
Matallana Hervas, archivero de Elda.

* Archivo Histérico Municipal de Elda, Libro viejo. (15;...2-1614),
leg. 43.

Poveda Navarro, Antonio: “La romanizacion de las tierras de Petrer’.
Revista Festa. s/p. Petrer 1991.

Barrio Barrio, Juan Antonio: “Rentas y derechos senoriales de las mor-
erfas del valle de Elda a finales del siglo XV, en VII Simposio Inter-
nacional de Mudejarismo. Teruel, 1999, p. 43-53. Pese a que siempre
se pensoO que una noticia documental sobre estos bafios fue la orden
que dio la reina dofia Blanca de Aragon para la construccion de unos
en Elda, la reciente localizacion en el castillo-palacio eldense, tras unas
excavaciones arqueologicas en el ano 2009, de unos banos privados
plantean la hipdtesis de que se trate de estos.

Como anécdota diremos que los Banos del Almirante se encuentran
pegados al Palacio del Almirante de Aragon, de ahi su nombre, que
conserva su patio gotico y que era la casa de la madre de Juan Co-
loma y su familia materna. Es muy recomendable ver la pagina WEB
de esos banios donde se esplica de manera virtual y documental su
funcionamiento: http://wwwbanysdelalmirall.org/

Toma de posesion por el Il conde de Elda de las villas de Elda y
Petrer (1586). Archivo Histérico Nacional, Seccién Nobleza,
FERNANNUNEZ,C.3,D.33. Archivo Condal de Elda, Fondo docu-
mental microfilmado procedente del archivo Histérico Nacional,
seccion nobleza y depositado en el Archivo Histérico Municipal de
Elda: DOC 227.

I_OS BANOS ARABES

En 1356, bajo el sefiorio del infante Fernando, se arrendaban los
banos de Elda, al igual que en 1488 con el conde de Cocentaina.
(Barrio Barrio, Juan Antonio: “Rentas y derechos seforiales de las
morerfas del valle de Elda a finales del siglo XV, en VII Simposio
Internacional de Mudejarismo. Teruel, 1999, p. 43-53)..

' Segura Herrero, Gabriel: “El abastecimiento de aguas potables a la
villay castillo-palacio de Elda” Agua y territorio, I congreso de Estu-
dios del Vinalopd, Petrer, Centre d'Estudis Locals de Petrer, 1997,
pp- 305-333.

""" Varios han sido los acueductos que han existido en ese mismo

sitio y que las avenidas de agua han destruido. Reconstruyéndose

ciclicamente. Los restos del actual, conocido como “acueducto de

San Rafael” son de 1783. Matallana Hervds, Fernando: “El “real de

plata” y la construccion del acueducto de San Rafael, dos enigmas

al descubierto”. Revista de Fiestas mayores de Elda, pdg. 69-76.

Elda, 2011.
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En el nimero 7.710 de El Graduador, periddico de Alicante, en su edicion del 18 de sep-
tiembre de 1901 y en el apartado de Higiene Publica, se publica un interesantisimo arti-

culo sobre una epidemia de lepra en Petrer.

.lo cierto es que desconocemos su agente pro-
ductor aunque todo hace sospechar que se trata de
un microbio el agente patogeno, que dicha enferme-
dad es contagiosa y que esta propiedad es de extre-
ma virulencia... el pus de las puistulas es el agente
principalisimo de la propagacion de este mal.
Como por lo dela lepra en Petrel descrito por

el Dr. Pldcido con gran conocimiento , se reunio la
Junta de Sanidad, es conveniente el que la viruela no
se propague en Elda, ya que los casos son benignos y
se tomen toda clase de precauciones

omentando este parrafo, no ol-
videmos que es en el ano 1901
cuando el estudio de las enfer-
medades infecciosas y epidé-
micas estd comenzando, adn es
recién nacido el microscopio y
las técnicas de aislamiento, el cul-
tivo de secreciones asf como las
tinciones mds adecuadas y solo estaban en manos de unos
pocos privilegiados; también la informacion circulaba muy
lentamente y ademas era muy dificil cambiar los caducos co-
nocimientos (casi dogmas) de los médicos y cientificos deci-
mononicos que crefan que la lepra tenia cardcter hereditario
y, afinales del XIX, se tenfa por muy contagiosa, como hemos
leido en el pérrafo del articulo, quizd porque en muchos ca-
sos se le confundia con la viruela, que si lo es, como también
podemos leer en ¢él. Sin embargo en 1871, A. Hansen habia
aislado e identificado el bacilo de la lepra y se conocia que
eran enfermedades distintas. Con este conocimiento funda-
mental, lalepra paso de ser temida a considerarse un estigma,
cuya mejor medida preventiva era el aislamiento.
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Enfermos en su taller
de trabajo.

El articulo sigue refiriéndose al

temor por su propagacion en la vecina
poblacion: Elda es un pueblo que ha crecido
en extremo , viviendo las gentes tres y cuatro
familias en la casa donde silo vivia una; la
limpieza siempre ha sido defectuosa ; el ce-
menterio es un peligro permanente y si hoy se
descuida todo aquello que se relacione con la
higiene, puede tener este trabajador y honra-
do pueblo que deplorar las tristes consecuen-
cias de un abandono tan marcado.

Se insiste en que la falta de higiene
publica y el hacinamiento en cualquier
poblacién es la causa principal de la pro-
pagacion de las enfermedades, porello y
refiriéndonos a la lepra, se decide el ais-
lamiento de los enfermos que son obli-
gados a vivir al margen de la sociedad. A
partir de 1874 se decide crear sanatorios
para su ‘tratamiento’, que siempre es
controlado por organismos de natura-



leza religiosa, en lugares aislados y en plena naturaleza, como
ocurrié con el Sanatorio Nacional de San Francisco de Borja, en
el paraje de Fontilles, en la Vall de Laguar, al norte de nuestra
provincia, en zona con gran numero de leprosos Como provincia
endémica tradicional.

Volviendo al caso de Petrer, parece ser que existian varios
enfermos que no estaban controlados, hasta tal punto que, en
carta publicada en La Federacién, dirigida al Gobernador Civil de
Alicante D. Leopoldo Riu Casanova,, le decian:

Elotro dia estuvimos en Petrel breves horas, durante las cuales, tu-
vimos ocasion de cerciorarnos de la triste realidad de existir la lepra en
el indicado pueblo. Como dicha enfermedad por desgracia va tomando
gran incremento, se hace necesario que el gobernador civil, de acuerdo
con la Junta de Sanidad, tome las medidas que considere conducentes
para evitar la propagacion de la lepra, que bien pudiera ser transpor-
tada a esta capital en virtud de que a los leprosos de Petrel nadie les
pone impedimento para que salgan de sus casas. No creemos que haya
nadie capaz de desmentir o negar la existencia de esta enfermedad ../ al
menos pasan de treinta los atacados, perteneciendo algunos a la familia
del Alcalde y de uno de los médicos de Petrel. ... El gobernador obre con
arreglo a justicia y habilite para lazareto una casa de campo, pero los
de Petrel se muestran escamados porque piensan que al lazareto sélo
irdn los enfermos pobres.

Vemos en el articulo la alarma social y el rechazo que produ-
cialalepray el miedo al contagio; ante esta presion social se deci-
di6 en 1902 crear un Patronato que en 1906 fue declarado Insti-
tucion de Beneficencia particular con una Junta presidida por el
Arzobispo de Valencia. La inauguracion oficial de laleproseria de
Fontilles tuvo lugar el 17 de enero de 1909y, como era de esperar,
la direccion espiritual y efectiva, quedaba al cargo de la Compa-
nfa de Jesus y el cuidado de los enfermos recaia en las Hermanas
Tercianas Franciscanas de la Inmaculada, ayudadas por jovenes
voluntarias. Empez6 como institucion benéfico-social y piadosa,
con prioridad al aislamiento en plena naturaleza y a los cuidados
paliativos. Hasta 1917 no se nombr¢ un director médico, un der-
matologo, Mauro Guillén Comin, que pasaba visita cada 15 dias
y que ocup6 el cargo hasta 1932; los médicos llegaron porque
se comenzo a recibir por parte del Estado una subvencion que,
en 1925, era de 75.000 pesetas. Por estas fechas, comienza el tra-
tamiento medicinal de la lepra con aceite de chaulmogra. Ya se
conoce bien su origen bacteriano y su poca capacidad de infec-
cién en condiciones higiénicas adecuadas. En los anos 40, con
el descubrimiento de otro quimioterdpico, de nombre sulfonas,
empieza a controlarse la enfermedad y a remitir de manera sig-
nificativa, aunque hubo algunas resistencias. En los anos 60 se le
asocio al tratamiento un antibidtico, la rifampicina, con lo que se
erradico casi totalmente de Espana esta enfermedad y es Fonti-
Iles el inico sanatorio que sigue funcionando como leproserfa en
Europa. Hoy dia esta enfermedad sigue teniendo importancia en
otros paises, como India, Birmania, Brasil, Nepal, Mozambigque...

De la repercusion de la lepra en esta zona en el primer ter-
cio del siglo XX, nos da idea el ilustre escritor alicantino, Gabriel
Miré, cuando en 1926 publica El Obispo leproso, que tiene como
telén de fondo a una ciudad, Oleza (Orihuela), regida por un
Obispo Jesuita que padece y muere por esta enfermedad.

LA LEPRA EN PETRER

Enfermos zapateros.

Pabellones de enfermos.

Sacerdotes Jesuitas.
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DRJRLS

VIE IS WAISeYIAS

Reconocerle al ser humano la capacidad de ver y discernir entre el bien o el mal supone
poder rechazar hechos de nuestra historia que nos llenan de vergiienza, cuyos protago-
nistas utilizaron recursos perversos contra el género humano, al mismo tiempo que de-
cian servirle. Asombra el menosprecio y vejaciones hacia algunos de nuestros principales
genios dotados del mayor intelecto. Entre ellos, al mismisimo Cervantes, exponente en
suviday en sus carnes del mal vivir de los desheredados de aquel “glorioso Siglo de Oro”
cuyo lastre se repite cuando olvidamos nuestra memoria histdrica... flaca e insensible.
Victima y heredero de las miserias humanas marcadas en la piel doliente de Espafa por
el poder y la gloria de su tiempo, Cervantes ajust6 cuentas con su tiempo denunciando
aquel siglo que marcé el esplendor de las artes y la continuidad de las desdichas del pue-
blo, inmortalizandose con su obra El Ingenioso Hidalgo Don Quijote de 1a Mancha.

“Cuando se retinen unos cuantos
espanoles sensibilizados por la miseria ideal
“\desu pasado, la sordidez de su presente y la

__ a"c‘rle hostilidad de su porvenir, desciende entre
? ellos “Don Quijote’. Esto ocurrié en 1905 ”
i - 2 (Ortegay Gasset)

Duelo a garrotazos o La rina es una de las pinturas negras de Francisco de Goya.
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Don Quijote en su lucha singular contra los molinos de viento.

r en la vida de Cervantes un simil
para premiar escritores es deducir
que, cuando murid, pudo haberse
sentido satistecho de su vida, y eso
serfa un tremendo error. La lectura
de su biografia serfa suficiente para
deducir que utilizar su nombre para
premiar la belleza de las letras es un

contrasentido, después de contemplar su amarga aventura
que acabd con el desconocimiento del paradero exacto de
sus propios huesos. Y es que la incesante corrupcion al servi-
cio del poder utilizaba la debilidad de las clases mds sencillas
del pueblo para pagar los gozos y las sombras de aquel “Siglo
de Oro” No hace mucho, antes de que llegara esta catéstrofe
que asistfa llena de gozo a nuestra sociedad marcada por el
egoismo desmedido, se nos recordé que estdbamos viviendo
un “segundo Siglo de Oro’, y result6 cierto ante las injustas
consecuencias que claman cada dia con la caida de valores
humanos y recursos basicos para los mas necesitados de esta
sociedad.

...5€¢ Nos
recordo que
estabamos
viviendo un
“segundo Si-
glo de Oro”,
y resulto
cierto ante
las injustas
consecuen-
cias que
claman cada
dia con la
caida de va-
lores huma-
nos y recur-
$08 basicos
para los mas
necesita-
dos de esta
sociedad.

DE VUELTA A LAS VIEJAS MISERIAS

Cervantes hubiese premiado a los
que, como Don Quijote, con la fuerza
del temple de su espiritu y su lanza, hu-
biesen seguido derribando los “molinos
gigantescos del siglo XXI" que implican a
la justicia, la banca, la politica, la sanidad,
la educacion ..., seguidores del maestro
dela corrupcion, Milton Frideaman, con
su elaborada estafa al mundo financiero
internacional. Los que llegan a Cervan-
tes no les ha asistido nunca el éxito, sino
mas bien son los herederos de los des-
heredados. La obra mds dramdtica de
Cervantes es la tragedia Numancia, en la
que se dramatiza el cerco que se llevé a
cabo en época del romano Escipion para
tomar la ciudad y la defensa heroica de
sus habitantes que deciden matarse entre
si y suicidarse, todo antes que claudicar
de los valores de fraternidad y justicia so-
cial y ser sometidos alos poderes que les
esclavizaban.

Es importante ver el ejemplo de
irregularidad en el premio cervantino
de la discordia con los que no son de su
perfil, como los opulentos de éxito que
lo reclaman para la culminacion de su ca-
rrera, olvidando que en el meollo, en su
fango luminoso de Miguel, hay que verla
denuncia en su propio corpus doliente;
su ironfa, su lucha y su contraste, inter-
polando en el dramatismo de su obra la
salvacion de los suenos, los pueblos y el
hombre. “Porque no basta que coincidan
las ideas, sino las vidas” (Ortega) y ésta
quedo fuera de los brillos de los oros y
demds fiestas que nunca conocid nues-
tro pobre Principe de las Letras.

Las marcas hispanas que denigran
nuestra sociedad y abordan hasta a sus
mismos héroes dolientes se conocen en
sus actos mds llamativos, como en la vida
de Cervantes, en que las circunstancias
de aquella época se ven mejor las som-
bras del Siglo de Oro que le acompana,
como la tenebrosidad del hambre, la
mendicidad, la peste, la inquisicion, el os-
curantismo, la burocracia, la corrupcion
judicial, el clasismo, la esclavitud ... Y
todo ello a nuestro Cervantes, portador
delinfortunio, le vadestruyendo diaa dia,
mientras que en la Europa culta, Francia
e Inglaterra, a su nombre se le reconoce y
admira, pues es desde Paris desde donde
se manda una mision cultural para cono-
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cerle y agasajarle. Una vez realizada la mision, sus componentes

se volvieron a Francia horrorizados, viendo como tan insigne
figura universal vive entre harapos, mendigando, mientras que
la Corona ni le estima ni protege, ni le interesa advertir su grito
doliente camuflado entre el humor, creyendo que el Quijote era
un libro de humor.

Resulta doloroso ver como ya viejo y solo se abandona en
un viejo caserén para despedir sus tltimos dias y ser enterrado
en el tétrico sombrio desapareciendo para siempre, junto a otros
“miserables” que corrieron su misma suerte. Clama al cielo ver
como el rey Fernando VII, enterado de su muerte a través del
periddico, también se inform¢ del posterior derribo de la casa y
solo se intereso para que el Estado comprara esa vieja casa, que
su propietario se negé a vender. Mientras tanto podemos ver
que, en Inglaterra, Willian Shakespeare se maravilla ante la lectu-
radel Quijote, ignorando que su muerte también fue la suya, que
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La Casa Batllo, construi-
dapor Antoni Gaudi,

es una pieza clave enla
arquitectura de la Barce-
lona modernista.

en contraposicion disfruta dela famayla
gloria al amparo de todo el pais que le
agasaja y venera.

Goya podria ser otro continuador
de su desdicha a consecuencia de su
ideologfa politica, muriendo en Burdeos
exiliado. También la vida del genio Gau-
di, muerto en Barcelona por un tranvia
que “atropell6 a un viejo mendigo’, reco-
nocido tres dias después de su muerte en
el hospital de la Santa Cruz, descubrién-
dose que el tal pobre es el genial arqui-
tecto Antonio Gaudji, consagrado autor
de la méxima recreacion arquitectonica
con su catedral de la Sangrada Familia y
otras maravillas. Todos fueron ignorados
al paso de los siglos en esta doliente Es-
pana: Cervantes (1616), Goya (1826) y
Gaudi (1926).

Resulta tremendamente doloroso,
después del convulso siglo XX, recono-
cer que el ser humano, unica razon de
este mundo, esté viendo como ahora,
en esta crisis, los altos vuelos del capi-
talismo salvaje estan haciendo anicos la
sociedad, pues en nuestra zona se alcan-
zaron cifras histdricas, con 89 desahu-
cios y 128 lanzamientos, lo que viene a
reflejar que cada dos dias una familia per-
di6 su vivienda el ano pasado, segtn los
datos registrados en 2011 en el Partido
Judicial de Elda, drea que engloba a las
localidades de Elda y Petrer. “Somos los
herederos de un mundo que han hecho
otros y serfa absurdo ocultar sus miserias
en el enriqueciendo de los poderosos,
que contrasta con la depauperacién de
los que menos tienen ya que, a medida
que la técnica y las ciencias, avanzan y se
acelera el desarrollo de la riqueza en pro-
vecho de una minorfa’, advirtié Fréres
du Monde. La historia pudo haber sido
de otra forma, y lo fue en excepcionales
ocasiones, contrastando con su lucha
con los miserables corruptos de turno
de esta eterna Espana.

Serfa un deseo sensato creer que
nuestra sociedad podria asemejarse al
Paraiso perdido si se hubiesen respeta-
do las reglas milenarias de vida entre el
hombre y su entorno, como podemos
ver en modelos de convivencia vigentes
todavia en nucleos del Amazona y otras
pruebas textuales estudiadas en las uni-
versidades como alternativa al compor-
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tamiento inhumano y estipido de modelos y senas sociables

que avergonzarfa al mundo animal por poco intelecto que tuvie-
se. La supresion de la libertad, la cultura, la sanidad y la justicia
llevo, en todos los tiempos, a ingentes masas humanas a la es-
clavitud, al analfabetismo y a la postergacion de la enfermedad,
siendo los puntos neurdlgicos elementos degradantes como la
servidumbre y el control miserable del ser humano.

Y aqui estamos, recorriendo los caminos ignominiosos de
la vuelta atrds, caminos que nos vuelven a los anales de prime-
ros del siglo XVI de la Espana cervantina y la de tantas victimas
semejantes, producidas por el alto analfabetismo, la miseria de
hambre y postergacion sanitaria de las regiones campesinas.
Y hacia ahi volvemos, al amparo nuevamente del poder y la
gloria “de donde nunca debfamos de haber salido’, segun las
expresiones cavernarias (a pesar de haber dejado atrés la Edad
Media, monarquias absolutas, aplastamiento de republicas de
toda serie y de dictadores, civiles y militares) que nos hacen
ver que en el largo camino de la evolucion humana, atrds, y
sucumbiendo, van quedando los mayores depredadores de la
historia, cuyo sueno, muy a pesar de ellos, cada vez estd mds
cercano y es mds hermoso.

Pero también vimos que desde el principio hubo volunta-
des justas con testimonios de vida por seguir por el camino del
sentido de la justicia, tan manipulada por las teocracias en el po-
der de diversos signos. Desde un principio, en los primeros pue-
blos libres, no cesé la lucha de la sociedad contra ellas, obtenien-
do posibilidades de ejercitar la justicia y la paz social del pueblo.
Y lo hicieron desde que en las primeras sociedades empezaron

a despuntar los primeros canallas de los pueblos, cerca del pe-
riodo del Neolitico, cuando los vacceos, considerados como
uno de los primeros pueblos con presencia estable en nuestra
Meseta Norte, practicaron un c6digo de justicia ética basado en
el reparto social consistente en repartir cada ano las tierras y las
cosechas de acuerdo con las necesidades de cada familia, afa-
diendo que los miembros de la comunidad que ocultaban grano
o hacfan engano eran publicamente juzgados y ajusticiados sin
demora. Ahora, nuevamente, después de miles de anos, las bes-
tias que devoran alos hombres agazapados tras las tribunas de la
impunidad, de nuevo se rien ante la ausencia de los vacceos que
respetaban la justicia y la implantaron en la sociedad, mientras se
escuchan los gritos desgarrados y asoman las ligrimas de millo-
nes de inocentes ... que en su intimidad siguen sonando con un
cielo nuevo, una tierra y un hombre nuevo, nacido de aquel bello
sueno de millones de anos y esperanzas de vida.
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L'Ateneu

Feut culiura
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Ateneu Cultural Republica

Des del passat mes de setembre fins a aquest estiu I’Ateneu Republica de Petrer
—TI’Ateneu— ha mantingut un ritme d’activitats constant, tot atenent els valors culturals
democratics, la divulgaci6 del republicanisme civic i historic i la promocié des d’aquests
valors del republicanisme federal, com la millor manera de superar el periode historic
de monarquia parlamentaria caduca que estem vivint —qualsevol ciutada o ciutadana
lliure de prejudicis politics ho sap—, que s’allunya cada vegada més de les practiques i
els sentiments democratics propis de la il-lustracié humanista i que dia a dia ens nega, o
disfressa, la nostra personalitat cultural i idiomatica. I nosaltres, davant les adversitat,
som dels que anem per faena: bona i apassionada faena cultural. Ja ho deia Lluis Llach:

“Amb el somriure, la revolta”.

| curs cultural lencetavem lany passat el
29 de setembre amb el nostre II Festival
de quilos & somriures, en qué participa-
ren desinteressadament quatre grups mu-
sicals, contacontes, grups de malabaristes
iuna bona colla dartistes grafiters; comp-
tarem, com sempre, amb la preséncia
dAmics del Poble Saharaui i, a més a més,
participaren “Fauna libre” i el moviment “15-M”. Es va treballar
durivalent, va haver-hi una bona recaptacio de fons per al poble
saharaui, els quilos per contribuir modestament a lalimentacié
daquest heroic poble tan malmés per la comunitat internacio-
nal es van apilotat a la “jaima’. Perd —sempre hi ha peros— la
col-laboracié municipal va ser deficitaria. No entrarem en raons
i motius, parlarem de futur: enguany, el taranna dialogant de
[Ateneu, lalcalde i la regidora fara que tot aco passe al batil dels
records, dels mal records. Aixi ho hem dessitjat.
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Tres setmanes després, a la plaga de Dalt, en la seu de IA.
VV. “Miguel Hernédndez” presentarem la novella Dama de gris,
amb la participacio directa del seu autor, Leandre Iborra. Apro-
fitarem la convocatoria per donar a conéixer el projecte entorn a
la memoria de Miquel Grau, el jove democrata que a finals dels
anys setanta va ser assassinat quan apegava cartells convocant
una manifestacié a Alacant perun feixista. Miquel Grauy, preci-
sament, és la persona que inspira la novel la presentada.

L'1 de desembre vam encetar el cicle de sopars musicals al
bar de la Uni¢ Musical, on sempre tenim bona acollida. Ho fe-
rem amb Son Agiiita, flamenc de fusié que invita al ball. Al gener
actuaren el Ruiserior de la Ramba i El Xiquet dels Aiguarrius. Un
més després tindriem una bona sessi¢ de jazz amb Sento Or-
tiz i Alessandro Cavieleri. Lestiu el reberem el 14 de juny amb
un inoblidable concert de musica mediterrania interpretat pel
nostre paisa Manuel Lazaro i el seu grup de corda tradicional i
percussio.
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A meitats de desembre presentavem el projecte humani-
tari “Una farmacia a Africa’, de la fundacioé “El Alto”, on treballa
el nostre paisa Xavier Medina, qui va estar eixa Vesprada entre
nosaltres explicant-nos el projecte, junt al president, David Bioc.
Dlaquest acte va naixer la inciativa de dedicar els fons del Festival
quilos & somriure del 2012 també a aquesta ONG.

LAteneu tenia un deute amb un “jove republica” que amb
el pas del temps esdevingué un senyor —un mestre— escrip-
tor i lingtiista: Enric Valor. E1 2011 va ser 'any del centenari del
seu naixement. Nosaltres, el febrer del 2012, li férem un meres-
cut homenatge, Valor: tricolor i quadribarrat. Tres conferen-
cies a la Casa del Fester —M. Jesus Francés, Vicent Brotons
i Francisco Moreno— i una passejada literaria per Planisses
(Castalla i Tibi).

Lu de marg, amb el teatre ple de gom a gom, amb una entra-
da popular i sense cap collaboracié de lajuntament ni cap altra
“venerable” instituci, els republicans i republicanes petrerines
feren possible al teatre Cervantes | Especial Xavi Castillo. Cente-
nars de ciutadans i ciutadanes de les nostres terres gaudiren del
sarcastic i imprescindible humor daquest actoras de Pot de plom
i, de més a més, amb lentrada que pagaren [Ateneu va lliurar
un tald a Amnistia Internacional perqué utilitzara aquest fons
(1.726 €) per a defensar tots els perseguits, presos i represaliats
per delictes de consciéncia. Que naprenguen les institucions!

Un dies després, al salé dactes del Centre Cultural Muni-
cipal, presentarem, amb la la collaboracié de Publicacions de
la Universitat de Valencia, el llibre Lofici de raonar, del professor
Vicent Soler, actual dega de la Facultat d' Economia de la Univer-
sitat de Valéncia.

Lagent de [Ateneuiels
seus amics i amigues
amb les paraules d’Enric
Valor a Planisses

Vicent Brotons, presi-
dent de I'Ateneu, lliura
a Francisco Martinez,
representant dAmnistia
Internacional.

Laprimaverainvitaa les excursions,
iel 25 de margvam posar en marxa, junta
Amics de[Avaiol, el programa dexcursions
per conéixer el medi i els ecosistemes de
lentorn local i comarcal. La primera, no
podria ser daltra manera, va ser a la ma-
teixa valleta de [Avaiol. El cinc de maig
anarem a la “Fita del tres termes” (Agost,
Tibi, Petrer), prop de I'Estret dAgost: ex-
traordinaris paisatges i espectacular i en-
tendridora visita d'una parella daguiles
reials (aquesta ‘reialesa” els republicans
la defensarem sempre). Després vindria
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Socheiat, connomia, pobitiol, salpmianisme
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la visita als clots daigua salada del Vinalopo; amimemassnes | interpretacio, la cultura i

en la del 10 de juny passejarem per Caprala, sentseber | Talegria civica que impac-
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vaiol, visitarem la mina de sofre, les pedre- flspran 3 molt positivament a
[Avaiol, visit | de sofre, les ped i o t It posit t
res i les “restes” de larenal de Pruna. Un mes - ————_ Petrer: la llibertat de cre-

després visitarem les zones humides de Petrer

i Elda (al voltant del panta d'Elda).

PR tssnicipol - £ Sani Bavsomcn. § < Priner

acid —en realitat, “tota”
la llibertat— va prendre

El31 de marg realitzarem al Forn de Cul- et s POV els carrers i les places de
tura [assemblea ordinaria, on rendirem comp- S R 'f*ia,,x e lavila. El nostre poble va
tes de lexercicidel 201 1,Valorérem les activitat ‘I ; d il VR biladt (U ser la Capital cultural somniada

fall

realitzades i parlarem dels projectes de futur. |- cemmmmivs s s amsmsns

b |
i,

de la I1I Republica. Nosaltres tinguérem

Dos mesos després, el 26 de juny, van fer una o

un paper logistic fonamental: organitzar
els dinars dels 270 ar-
tistes, collaboradores

segona assemblea —extraordinaria— per tan-

car leleccio Tequip directiu que coordinara les

accions del curs 2012-13. i collaboradors que

Quinze dies després de lassemblea

(TENEQ Cuttur™! : '“ ho feren possible.
ordinaria férem el Sopar republica del 14 concierto JAZLZ

El cap de setma-
na segiient, a [A. De
VV. de lavinguda His-
panoamerica, el pro-
3 . e vanigm fessor Moisés Hidal-
Himno de Riego, festa... Tot, tot, tot en el “cuar- ; : ; - | go, membre dATTAC,
telillo” dels Hititas, al carrer 14 dAbril, actual F .
Fernando Bernabé. Una jornada feli tot espe-

dabril. Cent comensals, parlaments asse-

nyats i apassionats, elefants que trencaven
caderes reials, un ampli espectre republica
sense partidismes conjunturals, tricolors,

ens parla de “Crisis y

movilizacién social

rant —i treballant per— la IIT Republica. Al llarg de Tany,
Ente el 20 i el 22 dabril, [Ateneu va col- [Ateneu Cultural Republica de Petrer ha

laborar activament en Artenbitrir. Una festa de lart, la musica, la realitzat diverses activitats que, si bé no
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I_'ATENEU CULTURAL REPUBLICA

han estat publicitades, han

el de la Republica de la Cultura, pot-
servit per mantenir l’esperit

ser siga eixe el cami per assolir-ne la

de vida cultural constant: tercera, la cultura. Per aixo, [Ateneu

tertulies dominicals, sessi- no vol abandonar aquest cami, per

ons formatives entorn a la aixo [Ateneu agraeix a totes les entitats

xarxa i el manteniment de la i institucions la seua collaboracié en
pagina web, projeccio de pel-

les nostres activitats, per aixd [Ateneu
licules, etc.

sofereix a collaborar amb tothom que
crega en la cultura, per aixo [Ateneu té
una concepci6 oberta, lliu-

Araperaraestem ocupats
en lorganitzacié de diversos
projectes per al curs de 2012-
13: el 11T Festival de quilos &
somriures; quan lagendaila sa-

re i participativa de laccio
cultural i per aixo [Ateneu
Republica Cultural de Pe-

lutliho permetesquen tornarem trer saluda fraternalment

VIDNIHIINOD

a tindre entre nosaltres al nostre soci d’honor,

tots els que treballen per
el poeta Marcos Ana; visitarem el naixement

delriu Vinalop¢; hiha pendent una invitacié
aJulio Anguita; Les cangons de la Mediterra-
nia tornaran a estar entre nosaltres, en un es-
pai de major capacitat, de la ma de Manuel
Lazaro; No volem que acabe lany sense fer
un homenatge a un dels intellectuals més
importants de I Europa del segle XX, el va-
lencia Joan Fuster.

la vida cultural de la nostra
ciutat perque, sabent-ho
o no, desbrossen el cami
cap alalll Republica. Per-

qué al capdavall mai no

heu doblidar, com deia el

poeta Pere Quart, ‘que la

SR Cultura / ha de ser com
- mnmm ﬂﬁg?'“f‘u_m la Natura, / amoral, ober-

Lagredida i malmesa II Republica taipura, / sempre lliure dentrebanc.” Sa-

va rebre molts apellatius, un dells va ser lut, Republica i Cultura.
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Justicia ambiental

e
b

El mes de setembre de 2011 es va coneixer publicament el projecte de la REE (Red Eléc-
trica Espaifiola) de connectar la ja existent linia d’alta tensi6 Beneixama-Petrer 1, que
travessa diverses partides rurals del nostre terme municipal, amb la subestacié electrica
d’Elda, vora l'autovia. Aquesta nova linia tindria un tram soterrat pel casc urba del poble,
que afectaria sobretot els veins del barri Sant Rafael. El projecte circulava per les oficines
municipals petrerines des de feia més d’un any per a la revisié urbanistica i ambiental.

es de lnstant que es va conéixer
que el trajecte de la nova linia dalta
tensio repercutiria greument sobre
la salut, la ciutadania de Petrer, prin-
cipalment lafectada directament
per la nova installacio energetica,
s’organitzé per evitar els seus greus
efectes. Lactuacio técnica de REE
i el moviment ciutada de resposta podem enquadrar-los dins del
concepte de justicia ambiental que fa referénciaala proteccié de la
salut del veinat i del seu medi ambient.

Historia i definicio de justicia ambiental. El concepte
de justicia ambiental va naixer de les lluites del moviment ne-
gre nord-america. A partir de laprenentatge de la lluita pels drets
civils als anys seixanta, els grups de defensa de les poblacions
no anglo-saxones van comencar a percebre, al principi intuiti-
vament i després de manera sistematica, que les activitats molt
contaminants i ambientalment degradants estaven distribuides
intencionalment al territori nord-americad. Es concentraven,
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de fet, a les regions i barris on la poblacié era sobretot negra,
indigena o llatina. Aquest ‘racisme ambiental” demostrava la
coherencia entre la desigualtat social i la desigualtat ambiental,
fent que les poblacions excloses i marginals reberen una part
desproporcionada de I'impacte ambiental generat pel sistema
socioeconomic.

Les classes dominants, encara que fossen responsables
de la major part daquest impacte, a través dels seus patrons de
consum i produccid insostenibles, es protegien de la degradacio
orientant els efectes della per lespai collectiu i pels territoris
ocupats pels sectors no anglo-saxons de la poblacié.

L’operacié conceptual innovadora consisteix a pensar
Jambient no només en termes de conservacid, sind també de
drets i justicia. La idea central va ser que tota la ciutadania té
el mateix dret a lambient sa, i és injusta qualsevol estructura o
procés que localitza la degradaci6 o els riscos ambientals als
sectors vulnerables de la poblacié, des del punt de vista social
i economic. Eixa degradacio, quan no siga possible evitar-la, ha
de ser distribuida de manera equitativa pels diferents sectors de



la societat. En aquest sentit, el moviment contra la destruccio i
degradaci¢ ambiental va passar a ser considerat un espai de lluita
democratica i dafirmacié de la universalitat dels drets humans.

La justicia ambiental estd basada en principi que totes
les persones han de ser protegides de la pollucié ambiental i
tenen dret a un medi ambient net i sa. Es a dir, ha d’haver una
distribuci6 justa de béns i mals ambientals entre la poblacié hu-
mana i la resta déssers vius de la biosfera. Justicia ambiental vol
dir proteccié de la salut i del medi ambient.

Els principis de la justicia ambiental. Existeixen désset
Principis de Justicia Ambiental que foren aprovats al First National
People of Color Environmental Leadership Summit, a la ciutat
de Washington DC, el mes doctubre de 1991. Aquest va ser un
congrés de confluencia de les associacions, collectius i plata-
formeslocals i ciutadanes que unien les lluites pels drets humans
i la seua relacié amb el medi ambient. Va ser un pas important
per a la coordinacié dels nombrosos conflictes locals on es
protestava per la injusticia ambiental. Es va crear un moviment
coordinat per a impedir les desproporcionades carregues de la
contaminacio o la desaparicié delements naturals necessaris per
ala vida, tot ampliant els drets humans a un medi ambient sa i
saludable. Es el que diguem tercera generaci¢ dels drets humans,
entre el quals entra el dret a una natura sana.

A Europa arriba el moviment de justicia ambiental, tant a
partir dactuacions comunitaries com de grups ecologistes. A la
nostra comarca de les Valls del Vinalopd també ha arribat aquest
moviment, encara que d'una manera aillada, sense conceptu-
alitzar i local. Als darrers anys hi ha hagut reaccions ciutadanes
davant abocadors, emissions daigiies residuals, vies de transport
dalt impacte, incineradores, poligons industrials, eliminaci6 de
vegetacid ... | també organitzacions ciutadanes per les multiples
instal-lacions de linies dalta tensié (Monover, Novelda, Mont-
fort, Petrer).

Totes aquestes accions tenen en comu la seua actuacié
rapida de resposta local ciutadana davant un efecte medi am-
biental que perceben com a negatiu, causat per una carrega
desproporcionada d'un mal ambiental o per leliminacié dun

> AFECTAD® -

La justicia
ambienial
esta basada
al principi
que totes
les persones
han de ser
protegi-
des de la
pol-lucio
ambienial i
tenen dret
a un medi
ambient
net 1 sa.

Membres de la Platafor-
ma “Petrer Libre de Alta
Tension” arreplegant
signatures.

.J USTICIA AMBIENTAL

Grans torres electriques pel paisatge de Petrer.

bé ambiental. En general, son col-lectius
preocupats per la salut humana i per la
proteccié ambiental, que consideren
com a drets irrenunciables. En uns casos
hi ha una connexi¢ ecologista i en altres
conflictes la resisténcia és ciutadana. En
tots els casos, primerament les protestes
es porten de manera aillada i local, perd
algunes tenen una repercussié comar-
cal i autonomica. Pero cal advertir que
després daquestes experiéncies, encara
no s’ha articulat un moviment coordi-
nat de justicia ambiental que impulse la
perspectiva de la distribucié homogenia
dels efectes ambientals negatius i de les
funcions ambientals favorables. Cal ar-
ticular un moviment de justicia ambi-
ental fort que tinga repercussions en les
actuacions empresarials, administraves i
legislatives valencianes.
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Elprojecte d’altatensio: del GinebreaPetrer. Lempresa
Red Electrica Espaiiola (REE), responsable de la distribucio
denergia eléctrica, va redactar el projecte d'una nova linia dalta
tensio de 220 Kw per a unir la linia Beneixama-Petrer 1, ja exis-
tent, amb la subestacio eléctrica d'Elda, situada en enfront del
Poligon Industrial de les Pedreres. La intenci¢ daquest pro-
jecte és donar més poteéncia eléctrica a lesmentada subestacio,
fent unes “previsions” per a la zona Elda-Petrer d'uns 300.000
habitants.

El trajecte de la linia comenca en la partida rural del Gine-
bre, on fa lenllag amb el cable ja existent que ve de Beneixama
i arriba a la subestacié de Salinetes. En tram aeri travessa les
partides rurals del Ginebre, Teulera del Riu i Quatre Vents. A la
darrera partida rural comenca el tram soterrat que afecta el nou
vial, al pas dels vianants junt al camp de futbol, a la via daccés al
centre comercial, Avinguda del Guirnei, Avinguda Prevere Con-

Alguns principis delajusticiaambiental establerts
lany 1991 a la First National People of Color Envi-
ronmental Leadership Summit.

2. La justicia ambiental exigeix que les politiques
publiques es bassen en el respecte mutu i la justicia
per a tothom, i que no prenguin cap forma de dis-
criminacié o biaix.

3. La justicia ambiental reclama un us étic, equilibrat
i responsable de la terra i dels recursos naturals amb
la finalitat d'aconseguir un planeta sostenible pels hu-
mans i la resta déssers vius.

6. La justicia ambiental exigeix el cessament de pro-
duccié de materials toxics, residus perillosos i ma-
terials radioactius, i que tots els productors passats i
presents siguin responsables enfront de tothom de la
desintoxicacio i la retenci6 dels productes als punts
de produccio.

7. La justicia ambiental demana el dret a participar
com a iguals a tots els nivells de la presa de decisions,
incloent lavaluaci6 de les necessitats, la planificaci,
laimplementaci6, la posada en marxa i lavaluacio.

8. La justicia ambiental afirma el dret dels treballad-
ors a un entorn saludable i segur, sense que es vegen
obligats a escollir entre un entorn no saludable i latur.
Igualment afirma el dret daquells que treballen a les
llars a estar lliures de riscs ambientals.

9. La justicia ambiental protegeix el dret de les vic-
times d'injusticies ambientals a rebre una compen-
sacio i reparacid completa dels danys produits, aix{
com a tenir una cobertura sanitaria adient.

12. La justicia ambiental afirma la necessitat d'una

politica ecologica urbana i rural que netege i recon-
O &

strueixi les nostres ciutats i arees rurals duna man-
era equilibrada amb la natura, respectant la integritat
cultural de les nostres comunitats i facilitant un accés

just per tothom a tots els recursos necessaris.
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rado Poveda i carrer Ximén Pérez de Corella (barri Sant Rafael).
Per acabar, un nou tram aeri salva el riu Vinalopé fins a la subest-
acio, i que afecta el jaciment arqueologic del Monastil.

El projecte que, evidentment, compleix lobsoleta leg-
islacio espanyola en matéria dalta tensié, no té en compte
els efectes de la contaminacid electromagnética, i preveu
lexecucié d'un tram soterrat pel carrer Ximén Pérez de Corella
amenys de 4 metres de les cases. Per altra banda, al sector aeri
on els efectes electromagneétics son més importants, la distan-
cia de seguretat de les torres a les cases rurals que menciona el
projecte és de SO metres.

Foto: Mario Requena

Parc del barri que, en principi, no es veuria afectat.

La llei espanyola permet una radiacié magnética de 100
microtesles (ut). Segons les darreres investigacions cientifiques,
altres paisos europeus (Italia, Suécia o Russia) tenen el seu max-
im en 0'2 pt, jcinc-centes vegades per devall de lespanyol! Es evi-
dent que amb una limit de 02 pt les distancies de seguretat que
sestableixen al projecte serien totalment inadmissibles.

El moviment local ciutada de proteccié de la salut.
Quan les autoritats locals van conéixer el projecte el van rebutjar.
El mes de maig de 2011 la Junta de Govern Local emet un in-
forme favorable del projecte el tragat de la nova linia per motius
d'impacte mediambiental, urbanistic i de conservaci6 del patri-
moni i presenta les al-legacions pertinents.

Al'mes de setembre encara no hi ha resposta de REE a les
allegacions i els veinat més afectat, sobretot, de les zones rurals,
sacosten a lajuntament per a conéixer els detalls del projecte i
les possibilitats de canviar-lo o paralitzar-lo tant en lambit de la
negociacio politica com en [ambit legal.

A principis doctubre, mobilitzats per les veines i veins del
Ginebre, es convoca la primera reunio a la seu de lassociacié
veinal del barri de Sant Rafael. La gent del barri, que desco-
neixia la ubicacio de la linia i els riscos per a la seua salut, es
mostra disposta a mobilitzar-se. A lassemblea del 20 doctubre



amb lassisténcia d'unes cent persones es constitueix la Plata-
forma Petrer Libre de Alta Tensiéon amb la ferma intencié de
garantir la salut de veines i veins demanant un canvi de tracat.
Els efectes ambientals negatius causats per les linies dalta ten-
si6 no es distribueixen de manera homogenia i es concentren
en carrers de poblaci¢ de rendes moderades i baixes. Igualment,
les consequencies d'impacte negatiu es distribueixen de manera
asimétrica pel territori. La plataforma petrerina té com a objectiu
la busca equitativa de la protecci6 per a totes les persones, sense
cap motiu de discriminacié davant una carrega contaminant. La
visi6 de la ciutadania de Petrer és una lluita pels drets humansila
seua relacid amb el medi ambient i la salut.

Les primeres actuacions de la plataforma van encaminades
a informar la ciutadania amb entrevistes als mitjans de comu-
nicacio i al carrer amb recollides de signatures. En dos mesos
saconsegueixen vora 6.000 signatures. Al mateix temps es mant¢é
un contacte permanent amb les autoritats i grups politics locals,
defenent conjuntament un canvi de tracat. Les gestions poli-
tiques i el suport dels grups politics acaben en una moci6 con-
junta a les Corts Valencianes demanant un canvi de tragat, tant
a la linia de Petrer com a la de Saix-Salines-Monover-Novelda.
Immediatament representants de REE es reuneixen amb els al-

caldes de la comarca per a negociar el canvi dels projectes.

Per a viure millor. Lacci6 conjunta de la ciutadania i rep-
resentacions politiques amb un fi comu ha donat uns resultats
positius per a tota la comunitat. En lactualitat, REE esta redac-
tant el nou projecte atenent les propostes fetes pels técnics de
lajuntament, que evita el pas soterrat pels carrers de la ciutat i
augmenta la distancia de seguretat a les cases rurals al llarg del
tram aeri. Esperem que amb la greu situacié economica a la
cual ens enfrontem, els partits politics i la ciutadania prenguem

JUSTICIA AMBIENTAL

Planol del projecte de
la REE.

exemple i siguem capagos de defendre

conjuntament els interessos de totes i
tots que formem part daquest poble,
aquesta comunitat i aquest pais.

La lluita local per la proteccio de la
salut del veinat i del seu medi ambient
cal entendre-la com una expressi6 con-
flictiva de I'increment exponencial dels

Barri de S. Rafael per on s . ..
fluxos denergia. El model productivista

passaria la linia.
demana grans volums de recursos, el seu
incessant consum i levacuacio de molts
residus. Aquest exagerat metabolisme
de leconomia actual requereix fluxos
denergia que provoquen carregues nega-
tivesalasocietatial territori. Elmoviment
de justicia ambiental organitzat a Europa
i America ha donat el pas de la primera
reaccié de demanar una distribuci6 eq-
uitativa dels efectes negatius a un segon
pas de reivindicacio social i ecologica
sobre la necessaria transformacié del
nostre metabolisme economic. Aquest

Reunio de la Plataforma

o vl do Sant canvi sera el proper pas del nostre movi-

Rafael. ment comarcal de justicia ambiental.
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ke escis ...

Verénica Martinez Amat

a noche se presentaba como miles de
espejos brillantes en el fondo de un lago,
serena, tranquila, pero también fuerte en
sunaturaleza. Dejaba un regusto a miedo
en las entranas de la tierra. Callada amiga
de noches insomnes, reptaba hacia el
infinito en un frenético ritmo de contra-
tiempos musicales, subfondo de aquello
que se intuye pero que no termina de aflorar a la consciencia.

Era una de esas noches en las que una podia enterrarse en su
propio miedo, 0 podia sentirse como un Dios: omnipresente en
todos sus sentidos, como saliendo de un aletargado ensimisma-
miento, para hinchar el pecho y decir “jaqui estoy yo, y soy tinica!”

En una noche de esas podria ocurrir nuestra historia.

En una de esas noches todo podria cambiar.

En una noche de esas...

Acaba de terminar su jornada laboral. Cierra las persia-
nas de la oficina y se queda parada junto a la puerta mientras,
pausadamente, enciende un cigarrillo. El humo repta por sus
pulmones al tiempo que cierra los ojos, deleitindose de ese
momento, apaciguando su ansia contenida.

Repasa mentalmente el dia que ha tenido y suelta un
bufido de desesperacion en un intento vano de soltar el lastre
acumulado durante la jornada. Trabajar cara al publico la agota
hasta el infinito, merma sus nervios, ya de por si fragiles, y la
sumerge en un mundo hipécrita de repetidas caras sonrientes
y palabras vanas.

Y piensa: “ahora a casa, cenar, ver la tele, dormir, y ma-
nana vuelta a empezar, a brazo partido con esa inseparable
amiga: la rutina”.

Con sus ojos atn cerrados, respira profundamente y se da
dnimos mentalmente para ponerse en marcha. Pero, de pron-
to, algo cambia a su alrededor. Todo sonido ha desaparecido.
No oye gente hablando, ni coches pasando ... nada. Un silen-
cio irreal la envuelve en su manto de fina seda haciendo que se
sienta mds despierta que nunca, a pesar de que su vision sigue
opaca tras los muros plomizos de sus parpados. Y se siente di-
ferente, y eso le agrada sobremanera; la lleva a un delirio explo-
sivo de miles de ideas luchando en su cerebro por imponerse
unas a otras, por salir vencedoras en un ring de desilusiones, en
un mar de esperanzas futiles.
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Trabajar
cara al
piiblico la
agota hasta
el infinito,
merma sus
nervios, ya
de por si
fragiles, y la
sumerge en
un mundo
hipocrita
de repeti-
das caras
sonrientes
y palabras
vanas.

Y toma su decision.

Decide no volver a casa e ir en bus-
ca de ese silencio total que cure su alma
herida, para, asi, no perder esa grata sen-
sacion que ha prendido en lo més pro-
fundo de su ser, esos sentimientos de
pureza de espiritu cual rosas blancas en
un jardin de espinas.

Empieza a caminar con un sua-
ve taconeo que rompe el silencio de la
noche, sin volver la vista atrds, para que
nada mine su férrea determinacion por
cumplir un destino del que quizés haya
atisbado, fugazmente, su triste final.

La parte antigua de la villa le
ofrece la invisibilidad que va buscan-
do. Hace un momento, han cruzado
ante ella un grupo de gentes que iban
con sus ninos de vuelta a casa a re-
cogerse de la oscuridad de la noche.
Escondida tras una persiana de estre-
chas varillas de madera que cubre una
puerta los ha visto pasar, aguantando
la respiracion para que no se percaten
de que alli se halla un alma humana
atormentada por la sensacion con-
tradictoria de no querer relacionarse
conlos demds al tiempo que reza para
no estar sola. Una dicotomia de di-
mensiones catastroficas en un mundo
social por naturaleza.

Un nino, de ojos oscuros como la
noche en que se encuentran, frena su
carrera y levanta una ceja mirando hacia
donde ella est3, hacia su oculta sombra,
en senal de dudoso reconocimiento.
Silencioso, da un paso hacia la persia-
na y dobla su cabeza en un gesto muy
gracioso de limpia interrogacion. Lo
llaman a gritos. Su madre, preocupada,
estd volviendo a por él. “Por favor nino,






vete” le urge desde su mente en una stplica sin palabras, y ¢él,
levantando una de sus manitas, le hace un gesto de despedida
suave como una pluma.

Quien fuera nino otra vez... Inocencia perdida que ya
jamas vuelve a recuperarse.

Sale de su escondrijo y sigue taconeando, decidida, in-
cansable, hacia el lugar donde todo debe acabar, para bien o
para mal.

La sombra del castillo la acompana en su devenir, la su-
merge en la espesura de su marchita historia de desesperanza
y la lanza hacia las afueras de la propia villa a sus pies. A cada
paso, todo se vuelve mds oscuro si cabe, mientras con ritmo
pausado abandona la civilizacion en pos de la montana.

El bolso le cuelga desmadejado de uno de sus hombros, la
chaqueta, hace rato que la dejo atrds y, como para recordarle su
penoso sufrimiento golpeando contra el suelo, un tacon quiebra
desde subase, dejandole coja el alma. Sus zapatos acaban siguien-
do el mismo destino que la chaqueta: abandonados en un talud
junto a unas piedras, con un ultimo suspiro de cuero caliente.

Descalza, deja a un lado el camino astaltado, y se adentra
en la tierra, despertando esos instintos primigenios de conso-
nancia entre la carne desnuda y la madre de la vida, naturaleza
en estado puro.

Comienza su ascension hacia el penasco. Hace frio y su
aliento se mezcla con la brisa entre los pinos y, por primera vez,
estd respirando, no dejandose llevar, no ahogéndose en un mar
de dudas, sino abriendo sus pulmones para alcanzar su propo-
sito, la deseada cuspide de su libertad.

De pronto, necesita descansar. Un estrecho sendero la ha
llevado hasta una amplia zona despejada, expuesta a unas rafa-
gas de viento gélido que hacen bailar las ropas a su alrededor.
Abre los brazos y se entrega completamente a la sensacion de
estar siendo purificada mientras el viento se enrosca alrededor
de su cuerpo limpiando cualquier vestigio de contaminacion.

Alrato, vuelve a ser consciente de su entorno e intuye que
no se halla sola. Unas grandes bestias la rodean acechantes;
ojos que la observan bajo unas cornamentas de destellos bron-
cineos. Nada teme, pues su corazon le dice que son amigos. El
macho dominante da un paso hacia ella, mientras los otros,
como en un baile programado, se repliegan hacia atras hacien-
do desaparecer sus cuerpos bajo los escarpados riscos de los
barrancos. Se miran hasta que la bestia se encuentra a unos
pocos centimetros de su cuerpo. Entonces, con el hocico toca
sumano y la sensacion fria de ese roce, le transmite un calor
inesperado a su ser; una imagen de fuerza e invulnerabilidad ha
sido entregada para que la utilice en su bisqueda final.

Sigue ascendiendo. Y, por fin, la cima se alza majestuosa
en todo su esplendor camino del cielo, en unanoche despejada
que permite contemplar el manto estrellado en su boveda, con
laluna como faro de viajes infinitos.

Se tumba en el suelo y dirige su mirada al firmamento. El
imponente silencio que se respira e s lo més absoluto que haya
experimentado jamds y hace que se deje mecer entre sus fuer-
tes brazos de pura comunion con lo inviolable de su naturaleza.
La montana ahora le habla; suaves susurros avanzan a través de
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sus senderos que la recorren incansables y que son hollados
testigos del pasado que se filtran en el tamiz de la memoria de
todos aquellos humanos que se han enfrentado al reto de as-
cenderlos para culminar, asi, el cenit de su liberacion.

Y esa boveda celeste le muestra la clave, pues la vida de
todo ser humano se asemeja a lo que esta contemplando en el
cielo. Cada paso que damos, dentro de nuestra propia oscuri-
dad, nos acerca hacia el fin, la eternidad, donde nuestras almas
descansan en la imperturbable paz eterna: la luna como nues-
tra dltima morada infinita de paz y libertad. Pero, entre esa os-
curidad, surgen pequenos destellos, como estrellas, de dicha y
felicidad, que van marcando el camino de nuestras vidas hasta
el fin tltimo de la existencia.

Eslo que ella ve. Su vida acercandose ala luna, atraida por
impulsos gravitatorios ineludibles. Y, en ese caminar, en cada
estrella, ve retazos de su vida que han ido dejando huella en su
paso por el mundo terrenal: su infancia, sus seres queridos, sus
pequenos logros en lo que ha acometido, la sonrisa de su me-
jor amiga, un viaje sonado, pequenas o grandes alegrias en un
mundo injusto de dura lucha.

Al fondo, la luna, atrayéndola hacia si, haciéndola olvidar
su situacion, reclamando su alma para que poco a poco deje
olvidado su cuerpo en la fria tierra y se alce gloriosa al centro
de la inevitabilidad. La llama a voz de grito, le urge a rendirse a
su canto de sirena, la invita a su morada y la posee en su seno
de dulce infinidad.

Pero algo llama su atencion antes de perder todos sus sen-
tidos y dejarse llevar. Tratando de no pasar desapercibida ante
la inmensidad de la luna, la montafia también reclama su aten-
cion hormigueando a través de la tierra que toca su cuerpo, se
sumerge en la sangre de sus venas para anidar en lo mds recon-
dito de su corazon, la reclama, la urge a posar sus manos en ella
y sentir el calor de milenios de vida, montana imperturbable y
poderosa que ha visto pasar ante su inmensidad el devenir de
los seres humanos en su hollar por esos caminos y ha encanta-
do con sonidos magicos los oidos de los montaneros, aquellos
que dan sentido a su existencia ascendiendo sus caminos con
suamor incondicional por ella.

Se levanta de un salto y la claridad vuelve a su noche in-
terior. Ha abierto los ojos a la belleza de la tierra que la rodea;
la montana ha vencido en el pulso de la vida alimentando el
espiritu con milenios de tierra y roca, engarzando el alma con
su sabiduria y conquistando el corazon de quien se aventura en
Su camino.

Se arregla las ropas, recoge su bolso del suelo y se dirige a
la senda que la ha traido a este lugar.

Vuelve su cabeza y contempla la luna por tltima vez. Son-
rie, y con un guino se despide de ella. Comienza a descender
la cumbre acaricidndola con una alegre tonada que se mezcla
con el intenso susurro de los arboles haciéndole de acompa-
namiento, sabiendo que no serd la dltima vez que sus pies ho-
llen esos viejos caminos que crean un magico puente entre el
cieloyla tierra.

En una de esas noches, toda historia puede cambiar.

Enunanoche de esas.... laluna puede esperar.



No estoy loca

Maruja Ycardo

No digdis que yo estoy loca
aunque a veces lo parezca,
lo que ocurre es que yo tengo
algo raro en mi cabeza.

De pronto veo a una hormiga
que me mira ﬁjamente...
me presenta a su familia ...

todas dicen que me quieren.
Yo no podia negarles
mi amistad y mi carifo

a unos seres diminutos

que me encuentro en los caminos.

Y las hormigas y yo
hemos hecho buenas migas
y ahora en todo el mundo

tengo montones de amigas.

La casa

Maruja Ycardo

Un buen dia un caracol
trepaba por la pared,
mi ventana estaba abierta
y atraveso el dintel.

Recorrié toda la casa
y por los muebles trepg,
hilos de plata dejaba

por donde él paseo.

Un mar parecia el suelo,
un lindo mar plateado,
los muebles con sus hilillos
bellamente decorados.

Cuando regresé a mi casa,
me quedé tan sorprendida ...
cref que me equivocaba
y esa casa no era mfa.

Me cuentan toda su vida
de sudores y trabajo,
jamas se toman descanso
y eso hay que valorarlo.

Cuando se ponen enfermas
ellas solitas se curan...
el campo es su farmacia,
no necesitan ayuda.

Ellas son inteligentes
y no hacen gasto en farmacia,
no son como los humanos

que estdn arruinando Espaﬁa.

Todo lo solucionamos
tomando muchas pastillas
que si arreglan unas cosas

otras las hacen papilla.

P\o&eada

De pronto vi un caracol
que alegre me sonrefa,
¢l se sentia feliz
por el trabajo que hacia.

“{Te ha gustado, amiga mia,
el regalo que te he hecho?
Pero he trabajado tanto..

que me encuentro medio muerto.

Esto lo hago porti...
porque te aprecio de veras,
pues por mucho que me paguen
no repito esta faena.”

:Como le iba a decir
que aquello... me horrorizaba,
que no queria tener
mi casa tan plateada?

Tendriamos que imitar
alas humildes hormigas...
no acudir a la farmacia

a veces por tonterfas.

Y estariamos mds sanos
y el pais iria mejor...

y ahorrariamos dinero

8i no gastdramos tanto

por un pequeno dolor.

Las hormigas son muy sabias,
VOY a Seguir su consejo...

PRt
cogeré hierbas del campo

. 4
como curaban lo§¥igjos. =

Pero no queria ofenderle

y causarle un gran dolor,

porque sabia que estaba
enfermo del corazon.

Le dije que me gustaba
y que tenfa razon ...
pues nadie tiene en el pueblo

una casa como Yyo.

Se quedo a vivir conmigo
por hacerme compania,

y sigue cubriéndolo todo...

se ha convertido en mania.

Como no puedo barrer...
ni puedo fregar el suelo....
pues gracias al caracol
yo siempre estoy de paseo.
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Paisatges de Valo
pPAISTATEES de Petrer

Vicent Brotons Rico
Universitat dAlacant

paisatges de'wvalor

Enric Valor 191 1-2000 ‘A

M e
9 En el carrer Major de Petrer,
en una casa noble
L e
FILE Cala E ¢

a algun temps vaig escriure a la Revista del Sant Rafael des del El tractament del territori, la geo-

Vinalopé que Enric Valor era un escriptor carrer Major de Petrer, grafia i el paisatge en Enric Valor son

amb geografia, amb paisatge. Amb aixo onvivia Pere Mestre molt diversos. Va des de la descripcié

volia dir que tota la seua produccio li- freda, realista i quasi propia del geo-

teraria —rondallistica o narrativa— era im- graf ..

pensable sense localitzar-la en espais o in- «..davant nostre sobria un ba-

drets ben concrets. Lescriptor de Castalla rranc fosc i boscos, el de la Fusta, que

té un territori —un cosmos— per a la seua baixa de la part alta de la serra, obert
obra absolutament definit. Si agafeu el mapa del Pais Valencia de cara al nord. Vam comengar pacien-
i traceu una ratlla per damunt de Sagunt i una altra per davall tment a remuntar-lo per laiguavessant
de Monover tindreu perfectament emmarcat el territori valoria. de la dreta, per un cami d'accentuada
Enaquest espai de les terres valencianes, més cap al'interior que rostaria i, a la nostra esquerra, el fons
cap ala costa, se situen la major part de les ficcions de lescriptor del barranc sanava fent més pregon i
de Castalla. Es cert que hi ha incursions a altres territoris —Ara- s'amagava entre ['espessa xara i els cops
g6, la Manxa ... —, pero tenen un pes especific quasi insignifi- atapeits i lluents dels esvelts pins.»
cant en les quatre novelles, els dos reculls de narracions curtes (“Contalles de la boira”, en Narracions
i les trenta-sis rondalles. Perennes. Valéncia, 1953)
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paisatges de\vdlor(

101 1 "}f‘\lr‘\l:f‘n

Enric Valor 191 1-2000

9 Lquell delités Moli de les Reixes,

sempre acombeiat,

enmig de les aspres muntanyes,
pel refils dels rossinyels,
dels oriols o de les merles,

i per la remor de les aigiies

que s'esmunyen gojoses de la cacau,

per a caure riu avall

en saltants vertiginoses

HLOTOGIA

El jugador de Petrer

ot} i e, Y o Py . Ty

Lamolinera rambla de Puca, a Petrer
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paisatges de\vdior

Enric Valor

“ 1'Empenyador s'encrespava, amb els seus pinars i cingles,
com un ferestec cavall, i les altres serres que tanquen
la Foia de Castalla premien uns matises avellutats,
com si allé fos el paradis terrenal.

la rabosa i el corb

El'sol es pon en I'horitzo petreri sota la vigilancia del Frare de 'Empenyador.
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... alapoética, idelitzada o mitificada.... estil de narrador “vuitcentista” —estilis-
«LaPenya Roja és un pic molt gros enlairat i de ben dificul- ticament anterior als “ismes’, 0 a Proust,
t6s accés, puix es troba voltat de cingles torbadors i de barrancs Joyce, Kafka, Rodoreda, Villalonga, Pe-
negres i aspres. » (“Les velletes de la Penya Roja’, en Rondalles drolo— ha abracat una tradici6 narra-
Valencianes, dins del primer volum de I'Obra Literaria completa. les doraen catala, al Pais Valencia, que ningti
Valéncia, 1975) °te no havia atés mai en aquesta anormalitat
Un indret pot funcionar com a mer escenari o com autén- novel-les, secular que arrossegava la nostra litera-
tic protagonista de la mateixa historia. Unes vegades es presen- contalles i tura des dels March/Roig/Martorell;
ta disfressat amb noms poétics —com a fantapolis, per exem- narracions shan dit daltres no tan positives, com
ple—, és a dir, [Almussai (Planisses), Vilian, Alcodiam, Bucaria passen en que Valor no és un escriptor modern
(Villena, Alcoi i Bocairent, respectivament), i la mateixa Cassa- esp ais per- —veges tu, com si fer literatura moder-
na, Castalld, és clar. I daltres és ben real i tangible: Alacant, Elda, na fora només parlar de personatges ur-
Petrer, Monover, la penya de la Safra, [Aitana, el Montcabrer, Co- iectament bans, preferiblement dones, deprimides,
centaina, el Puigcampana, el Xuquer, etc. I'EC()g“ﬂSCi- contradictories, drogoaddictes i que co-
La forca dels paisatges en Valor rau, pero, en el caracter na- ble per tots pulen amb “totcristo” amb sentiment de
cionalitzador que I'imprimeix a tota fobra narrativa: les novel les, nosalires. culpabilitat, per exemple—; pero el que
contalles i narracions passen en espais perfectament recognosci- esta fora de dubte és que Enric Valor ha
ble per tots nosaltres. Llocs que hem passejat, on vivim, per on fetlobra narrativa més arrelada a la cultu-
passem, on anem dexcursid, on resideix algun amic o parent: el ra nacional dels valencians i valencianes,
“nostre pais” I aixi, lescriptor ens retorna el moén quotidia en un i que una pedra de toc daquesta caracte-
format literari que ens ompli de satisfaccio estetica i dorgull de ristica és laimportancia dels paisatges en
pertinenga a un mon perfectament literaturitzable i literaturitzat; les histories que ens conta.
una literatura que ens fa retrobar-nos amb la nostra identitat des Lany 2011 la Universitat dAlacant,
de parametres estétics i cultes. amb la collaboracié de [Académia Va-
De lobra literaria, inclosa la rondallistica, s’han dit moltes lenciana de la Llengua i la Fundaci6 Bro-
coses positives com, per exemple, que Valor amb el seu peculiar El Pantanet de Petrer. mera per a Lectura, va donar cobertura al

& paisatges

' B
L A
-

Enric Valor 191 |

de'\valor

i topid amb el naixement

del riu de Petrer,

entre altes 11omes

que feien temor

per aspres i solitaries.
E1 rod Astart
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projecte d’homenatge a Enric Valor impulsat pel Departament
de Filologia Catalana de dita universitat: Paisatges de Valor. Una
exhaustiva aproximacio a totes les descripcions paisatgistiques
que apareixen a les Rondalles Valencianes i que ens mostren la
importancia estética, argumental, cultural i nacional que tenen
aquest bocins de territori el lobra de lescriptor de Castalla i, de
retrug, en tots els lectors i lectores que ens hi sentim identificats.
No sén només histories humanes, humanitzades o fantastiques;
son les nostres histories a casa nostra. Paisatges de Valor és el re-
sultat d'un fructifer dialeg a moltes bandes: el de Valor amb si
mateix, amb la fixacio literaria de les rondalles; el de Joan Borja i
qui signa aquest escrit amb una lectura selectiva, i sempre apas-
sionada, de les trenta-sis rondalles; el plastic i visual dels fotogra-
fs Nicolau Borja i Vicent Olmos transformant in situ el textos de
Tescriptor en belles i suggerents imatges, i el de Sergi Segura dis-
senyant —ordenant— cent vint-i-quatre cartells on lequilibri
entre les paraules de lescriptor castallut, les artistiques fotografies
—respectades en el seu format original escrupolosament— i els
imprescindibles elements iconics que les emmarquen i doten
de valor comunicatiu (entre els quals destaquem les “postals’,
també valorianes). Tot confluit en un resultat dimpecable i ri-
gorosa factura.

Aixi que enguany escric a Festa-2012 apropiant-me del ar-
guments literaris d'un mestre i dels fotografics i grafics de tres
artistes de la imatge. Renuncie, per tant, als meus. Tot seguit us
presente una selecci6 de reproduccions d'unes quantes lamines,
el tamany real de les quals és de 100 x 70 cm, de les 124 que es

paisatges de'\valor -

Enric Valor

“m piodel
semblava en
com una fulla blavoea d'acer

i o § Wl owrie
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El Maigmo des dela
Forada petrerina.

La Foia Falsa de
Petrer amb el seu trist pi
geganti.

paisatges de valor '

Enric Valor

] aquella benelda casa de la Foia Falsa,
:lbgmhmﬁwlht

e ping geganting

on gempre nien les tértores

feren a partir de milers de fotos inspirades
en els textos paisatgistics de les Rondalles
Valencianes. Son els cartells que configu-
ren lexposicié Paisatges de Valor, editats
en triple copia perque dues omplin des
de famés d'un any totes les dependéncies
del campus de la Universitat dAlacant, i
una tercera viatge, com ho esta fent ja, per
tota la geografia de les comarques valen-
cianeside la resta dels del domini cultural
i lingtiistic que la vulguen acollir. Ara per
ara ja ha estat a [Alcoia (Castalla, Alcoi),
la Ribera Alta (Alzira), el Comtat (Co-
centaina) i ara a les Valls del Vinalopo
(Petrer). Perque, efectivament, amable
lector o lectora, des de final de setembre
a mitjans doctubre us trobareu aquests
cartells i moltes desenes més exposats al
Forn Cultural. Una oportunitat tnica de
gaudir dels textos fotografiats o de les fo-
tografies literaturitzades.

La seleccié que illustra aquestes
pagines respon a un criteri estrictament
local i, en menor mesura, comarcal o es-
tetic. Tot per a incitar a visitar Paisatges de
Valor o, si ja ha sigut visitada, per evocar
la seua bellesa arreladora.

Bl e b ebur




paisatges de valor

Enric Valor 191 1-2000

9 Era en el pintoresc
pable de Petrer,
aquell que es reclina
graciosament
en un enlairat tessal,
entre les dues grans
muntanyes del Cavall
i de 1a Cilla

El jugader de Fetrer

. FILOLOGIA,

El pintoresc poble de Petrer.
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Cuando hace un par de semanas, Victor Santos me propuso realizar un articulo sobre el
fotografo de la revista Festa de la edicion 2012, Mario Requena Soro, he de reconocer
que planed sobre mi mente, ° en quin embolic vas a clavar-te Vicent”, pues no sabia ni
quién era, ni cudl era su obra ya que, su trabajo, segun Victor, se basaba en la fotografia
nocturna, y yo apenas habia hecho un par de salidas nocturnas, mas por curiosidad y di-
vertimento que por otra cosa'y con mas pena que gloria, que todo hay que decirlo.

. uando el mes de agosto se estaba

empleando ardorosamente con.

todos los mortales, quedamos una

noche en su casa, amparados por el

aire acondicionado. Alli se me pre-

sentd Mario, de 44 anos de edad,

natural de Elda, con ascendientes

paternos de Petrer, cardcter abierto,
humilde y enamorado de todo cuanto hace, con tres anos de afi-
cionado en serio en la fotografia. Sus primeras palabras acerca
del tipo de disciplina fotogréfica que ejerce, fueron: “hago fo-
tografia nocturna porque es un tipo de fotografia muy creativa
y que me divierte mucho”. Estas palabras ya me pusieron sobre
aviso acerca de lo que ibamos a ver.

Tras unos breves minutos de presentacion, en los cuales
destacd la ilusion que le hacia el proyecto y el agradecimiento al
haber pensado en ¢él como fotdgrafo de la revista Festa, continud
comentando su formacion autodidacta, y la no pertenencia a nin-
guna agrupacion local. A partir de este punto comenzé a ensenar-

me alguna de sus obras en el mismo mévil (maravillas de la era
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La iotografia
es escribir
con luz, y
€50 funda-
mentalmen-
te es 1o que
hace Mario,
pintar con
iz, ~

[

Vicente Olmos Navarro

moderna). Vimos torreones, playas, calas,
antiguos faros, casas y caserones de cam-
po abandonados, vias, naves vacias, esclu-
sas de pantano, vehiculos en estado de
ruina, todo ello iluminado porlaluz dela
noche, las estrellas y; en ocasiones, la luna,
junto a algu{la que otra circumpolar y el
aderezo de los objetos y las zonas y for-
mas iluminadas que crea para integrarlas
en la composicion. Fue ficil comprobar
que bajo ese manto de humildad habia
una persona perfectamente conocedora
de la técnica y un investigador nato del
proceso de pintar con luz.

A pesar de su notorio dominio, me
dijo que le daba vergiienza ponerse delan-
te de las personas de forma docente a ex-
plicar la técnica que emplea, que preferfa
las clases pricticas en grupos reducidos de
trabajo de campo, como asi habia hecho



para gente de Elda, Monévar y Alicante. En su obra minimiza el
uso del ordenador pues, donde en realidad disfruta es en la toma.

Unavez consiguio captar toda mi atencidn, comenzd a “en-
redarme” con lo que él llama sus juguetes. Para ello, dejo caer a
mis pies una bolsa grande de transporte y comenzd, uno a uno,
a desgranar su utilidad. Flashes, aros de “hula-hop” con piezas
adheridas y bombillas; linternas de todo tipo, tamano, color y
potencia; luces de bicicleta; espadas liser de juguete; fuegos arti-
ficiales pequenos o ristras de bombillas de varios colores, amén
de toda clase de “gadgets” (la mayorfa de ellos adquiridos en
tiendas asidticas). b

El “light panting” o pintar con luz, consiste fundamental-
mente en efectuar tomas en ambientes nocturnos u oscuros, en
los cuales se conjuga la luz ambiente (por poca que haya) conla
iluminacion aportada con instrumentos emisores de luz (linter-
nas de toda indole, bengalas, pequenos fuegos artificiales, fibra
Sptica, ignicion de lana de acero, etcétera). Esta técnica, origina-
riamente, comenz a principios del siglo XX, si bien y haciendo
honor a la verdad, no se creé con fines artisticos, si no industria-
les, como una manera de estudiar “la simplificacion del trabajo”
En 1935, Man Ray (fotografo conocido por su trabajo en obra
de vanguardia) comienza a explorar la técnica y, mds adelante,
en 1930, Gjon Mili, empled éste método, utilizando luces es-
troboscopicas, con el fin de capturar el movimiento, llegando
posteriormente incluso a insertar pequenas luces en las botas de

MARIO REQUENA SORO .

los patinadores, y estudiar el movimiento de los bailarines y pati-
nadores. Continuaron entre otros Jack Delano (1943 ), Andreas
Feininger (1949), Geroge Mathieu (1957), David Lebe (1976),
Eric Staller (1976), Dean Chamberlain (1977), Jacques Pugin
(1979), JozefJedlak (1980), Vicki DaSilva (1980), Kamil Varga
(1983), J\ohn Hesketh (1985), Tokihiro Sato (1988)... y otros
mis. Lo clerto es que hasta hace poco era una técnica considera-
da de vanguardia y elitista. ™

Con la popularizacion de la fotografia digital, y con ella el
valor anadido de una de sus mayores virtudes, la posibilidad de
comprobar in situ los resultados obtenidos, ésta técnica toma
fuerza, y en la actualidad son muchos los aficionados que se
emplean a fondo, obteniendo en algunos casos resultados real-
mente brillantes. La receta se compone fundamentalmente de
una base técnica importante, conjugada con grandes dosis de
creatividad, uno de sus puntos fuertes.

La fotografia es escribir con luz, y eso fundamentalmente
es lo que hace Mario, pintar con luz. Por el carcter mégico de
sus imdgenes y su grado de maestria, permitanme que le llame
“Elmago de Luz"

Les aseguro que la obra de Mario en absoluto les va a dejar
indiferentes. Las esferas iluminadas, bolas, flores, figuras, luces de
colores ... todo ello situado estratégicamente en lugares de la ima-
gen, donde mayor efecto consigan, consiguen en muchas de sus
obras imédgenes brillantes, con un colorido vibrante y asombroso.

Cuando nos despedimos me dijo: “Vicent, lo que mds me
ha gustado de la entrevista ha sido el semblante sonriente que
has mostrado conforme he ido hablindote de mi pasion” Hecho.
éste que en absoluto supuso ningun esfuerzo, pues en realidad el
mérito fue totalmente suyo, al contagiarme su entusiasmo.
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Para muchos de vosotros, amigos lectores, Mario Requena Soro no serd mas que un
nombre con dos apellidos que a lo mejor os suenan, por separado, de estos lares; y es
que Mario naci6 en la vecina ciudad de Elda, aunque antepasados suyos nacieron y vivie-
ron en Petrer. Los que le conocemos podemos hablar del Mario fotégrafo y sobre todo
del Mario amigo, humano, humilde como él solo, timido y vergonzoso, pero valiente y
decidido a la hora de aceptar el reto de ilustrar con sus imdagenes el libro que tenéis en

vuestras manos.

es que si fotografiar significa “escribir
con luz’, lo de este hombre es algo més
que escribir: dibuja, juega, crea, se recrea
y nos recrea, nos deleita con sus ilumi-
naciones sobre la nada o sobre cualquier
otro fondo o escenario, cualquier sitio
es bueno con tal de que haya oscuridad.
Pero busquemos arrojar algo de mds de
luz sobre nuestro entrevistado.

Pregunta. A la luz de tus trabajos fotograficos parece que
lleves toda una vida dedicado a este arte.

Respuesta. Gracias por el cumplido, pero no, podria de-
cirse que llevo fotografiando en serio desde hace unos 3 anos,
nada mas.

P.Y nada menos. ;De donde te viene la aficion?.

R. Por circunstancias de la vida heredé una antigua cdmara
anal6gica, una Nikkormat que despert6 mi curiosidad por la fo-
tograffa; después de un buen punado de carretes y complicacio-
nes me decidi a adquirir mi primera Réflex digital.
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P.Y desde entonces, Nikon.

R. Si, y ya llevo compradas un par de ellas, pero bueno..
Una buena foto es mucho mds que una simple marca, ya sea de
la cdmara o la lente.

P.Y ya que mencionas las lentes, ;angular o teleobjetivo?.

R. Un gran angular es muy divertido, da mucho juego;
pero en ocasiones el motivo a fotografiar requiere un objetivo de
mayor distancia focal, un teleobjetivo.

P. En internet podemos encontrar numerosas fotos hechas
por ti, casi todas nocturnas.

R. Laverdad es que si bien es el campo que mis he trabaja-
do, me gustan todas las disciplinas que pueda haber en cuestion
de fotografia.

P. Algiin motivo habrd para que dediques tanto tiempo a
las nocturnas...

R.Adecirverdad lo que mds me atrae de esta especialidad
es que me permite crear la imagen a partir de la nada y, ;tiem-
po?; eslo que mds requiere una buena nocturna, a veces acudo
de dia a buscar las localizaciones, y ahi ya voy componiendo
la foto que pretendo conseguir; un paraje, un bancal, una vieja
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fabrica abandonada... no tengo manias.
Lo siguiente es saber qué utensilios voy
anecesitar para iluminar.

P;Y...2

R. Y por dltimo, ya de noche, a
“construir’, componer la escena, si hay
elemento humano, objetos, artilugios,
a veces incluyo elementos que simple-
mente estdn ahi, ya sean drboles, moli-
nos, torres de la luz o cualquier tipo de
construcciodn, incluso en ruinas.

P. Hablando de ruinas, y perdona la
licencia, no nos has dicho a qué te dedicas.

R. (Sonrfe...). Por desgracia ac-
tualmente estoy desempleado, intentan-
do hacerme un hueco en este mundo de
la fotografia, pero de momento no pue-
do decir que viva de ello. Y con anteriori-
dad, como tantos y tantos habitantes de

esta comarca, he trabajado en el calzado.

...eSla espe-
clalidad es
que me per-
Iite crear
la Imagen a
partir de la
nada.

P. Maldita crisis.

R. Pues por eso mismo, contra la crisis... imaginacion; y en
eso pongo todo mi empeno, en intentar hacer fotografias que
transmitan algo, que llamen la atencion al que las vea. A pesar de
lo que dicen, que ya estd todo inventado, las nuevas tecnologfas
nos permiten hacer cosas que antes era muy complicado, al mar-
gen de costoso..

P. ;Qué harfamos sin esos programas, que todos conoce-
mos al menos de nombre, de edicién digital? Supongo que mds
de una foto te habr salvado el retoque posterior.

R. Para nada, mi modo de trabajar es simple, claro y directo.
La foto ha de salir bien en la cimara. Hasta hace bien poco ni
usaba esos programitas que reducen el ruido digital que se pro-
duce en muchas tomas con poca luz.

P.Donde el trabajo de campo es primordial.

R. Por supuesto; a veces se trata de trabajar en equi-
po, varias personas para realizar una fotografia que nadie
ha visto, porque de momento s6lo estd en mi cabeza. Y
repetir la toma una y otra vez, hasta que el resultado es el
deseado.
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P.Y Mario de “lider’, dirigiendo al personal...

R. (Ahora, no sonrie ... rfe...) No hombre, no. En estos
casos solemos juntarnos un grupo de amiguetes, con los que
podemos pasarnos varias horas compartiendo fotos, risas, ideas,
y todo lo que no se puede contar, claro.. A mi me dejan el papel
de “director’, con la responsabilidad de componer la escena y de-
cirle a cada uno su papel, y el que se trae su cimara se lleva sus
buenas fotos, y yo..

P.;Y tu.

R. Yo puedo realizar fotografias que en otro caso, solo, ja-
mds podria obtener. Que no es poco.

P.;Y de quién aprendes?.

R. De todos y de nadie en particular, nunca me he fija-
do en ningun fotdgrafo de renombre en especial, pero no he
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dejado de ver y buscar trabajos de muchisimos autores mds o
menos anonimos. La ‘red” estd llena de grandisimos artistas
que no trascienden, pero sus obras son dignas de mencion y
admiracion.

P.;Te gusta creer que tu estds en ese grupo?.

R. No sé si estoy o estaré algtin dia en €l, pero mi intencion
es seguir experimentando, trabajando y disfrutando de la foto-
graffa, el resto ya se verd.

P. Amigo Mario, te deseamos la mejor de las suertes y que
muy pronto tus trabajos fotogréficos te den las satisfacciones
que tu te mereces.

R. Gracias a vosotros por este rato de conversacion y gra-
cias al Ayuntamiento de Petrer por darme la oportunidad de
darme a conocer a los lectores de Festa. Un abrazo a todos.







La palabra

“La palabra” la abrimos con esta
breve nota, tras leer (como hemos
hecho con todos los platos de le-
tras elaborados y servidos en Fes-
ta) la sélida critica constructiva
general realizada desde la aso-
ciacion Cuentamontes, que sirve

* estas publicaciones em-
& editoriales, colectivos locales,

l.l se observa que la crisis también
cta a la literatura y en los ultimos anos se ha
roducidouna significativa disminucion de las
icaciones ( ...) Ao 2008: 20 titulos pu-

titulos y ano 201 1: s6lo 6 titulos (datos de Fes-

, lo cual supone una reduccion del setenta

por ciento en la edicion de libros, respecto al
- »
~ano 2008".

Bien, pues en el equipo de Festa 2012
estamos realmente contentos tras comprobar
de qué forma se ha roto esa tendencia. En “La
Palabra” hemos logrado recoger 21 titulos pu-
blicados, superando a 2008, aunque la cifra ofi-
cial del dltimo afio se nos quede en 18 obras,
mds 0 menos, que no estd nada mal.

Ojala disfruten con este otro plato literario.
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n lo que a Petrer respecta, la evolucion,
siempre en descenso, ha sido la siguien-
te durante el ultimo cuatrienio: en el ano
2008 se publicaron 20 titulos; en 2009,
12 titulos; en 2010, 10 titulos y en el ano
2011 sélo 6 titulos (datos de Festa), lo
cual supone una reduccién del setenta
por ciento en la edicion de libros en 2011
respecto al ano 2008.

Al inicio del periodo mencionado, Cuentamontes llevé a
cabo su primera publicacion, sumdndose al esfuerzo editorial
(en nuestro caso literatura sobre montafismo) y es ahora cuan-
do, desde nuestro grupo, pensamos que es el momento de in-
tentar animar o estimular la publicacion de obras con la creacion
de un premio a modo de empuje o reconocimiento desde los
propios profesionales del medio, o simplemente como amantes
de nuestra literatura local.
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Cuentamontes

Entiemposdebonanzaecondmica, esteva-
lle ha sido generoso con sus autores y, bien
con apoyo institucional o de una manera
privada, han ido apareciendo una gran va-
riedad de publicaciones que han enrique-
cido el bagaje literario de los pueblos que
en él se asientan. En Petrer, las paginas de
Festa dejan testimonio anual de estas pu-
blicaciones asumidas por editoriales, co-
lectivos locales, empresas, Ayuntamiento,
e incluso autoediciones de nuestros mas
decididos escritores y poetas. El resultado
creo que ha sido bueno hasta el momen-
to pero ya se observa que la crisis también
afecta a la literatura y, en los ultimos afios,
se ha producido una significativa disminu-
cion de las publicaciones.

Por multiples motivos . Pero este proyecto quiere ir to-
davia mds lejos, pues son varios los objetivos que se persiguen,
siendo el principal asegurar que las obras de nuestros paisanos
lleguen a las bibliotecas de nuestro valle, cosa que, lamentable-
mente, no ocurre en la actualidad con todos los libros que se
publican.

Otro ejemplo, incomprensible para Cuentamontes y asi
lo venimos resaltando desde hace ya varios anos, es el escaso
interés de las respectivas bibliotecas de Elda y de Petrer en ad-
quirir las obras publicadas en el pueblo vecino, estando como
estin ambas poblaciones unidas, dindose multitud de herma-
namientos familiares y de amistad entre los ciudadanos, y lo
evidente de la existencia de un inevitable interés comun. Asf,
los libros entregados para tomar parte en el concurso tienen
de antemano un destino fijado: las bibliotecas, tanto de Elda
como de Petrer, destacando la Biblioteca de Autores del Valle
que, desde hace dos anos y con motivo de la primera Feria
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del Libro dedicada a este fin, se cred en la Fundacion Pauri-
des con el propdsito de llegar a reunir, con el tiempo y en un
solo departamento, toda la produccion literaria y creativa de
nuestros autores, lo cual facilitard enormemente la busqueda
y consulta de cualquier obra. Me resulta triste pensar que el
esfuerzo de un conciudadano al escribir y editar un libro, no
quede luego reflejado con su presencia en nuestras bibliote-
cas. Me parece ilo’gico.

Igualmente, se pretende dejar constancia en Internet www.
cuentamontes.com, en un espacio dedicado a tal fin Autores
del Valle de todos los libros participantes, con el detalle de las
portadas y las resenas literarias que aporten criticos, editoriales
y los propios autores, orientando direcciones de adquisicion e,
incluso, oportunidades de compra directa, o bien por correo. En
definitivalo que pretendemos es acercar la literatura de nuestros
autores a los lectores de nuestro valle, donde quiera que se en-
cuentren: ciudad, pais o continente.

Laidea es también revitalizar, mediante segundas presen-
taciones, encuentros literarios, charlas y espacios destacados
en la Feria de Libro anual y en cualquier otro evento que re-
sulte oportuno, el interés por lalectura, especialmente del libro
que, finalmente, quede designado por el jurado como mejor
libro del valle, sin olvidar la repercusion medidtica gracias a la
difusion en los medios.

PREMIOS

La creacion del premio ha sido posible gracias al mecenaz-
go de la familia Guillén. Por ello Cuentamontes propuso que este
premio de cardcter anual lleve el nombre y se otorgue en memo-
ria de Marfa Remedios Guillén Poveda, que en vida fue una de-
cidida amante de nuestro valle, maestra de profesion, como ast
gustaba definirse, y lectora entusiasta de nuestra literatura local.

Quiénes pueden participar. Las bases completas se en-
cuentran en www.cuentamontes.com y pueden tomar parte
en el concurso las publicaciones consideradas de cardcter local
segun la siguiente catalogacion:

Se consideran publicaciones del acervo cultural de
nuestro Valle:

-Las de autores naturales del valle (Elda o Petrer), asi como
inmigrantes y/o residentes temporales en el mismo.

-Libros publicados por editores del valle.

-Todas las obras salidas de imprentas del valle.

-Libros publicados en cualquier lugar del mundo relativos
anuestro valle

Pueden participar autores de libros o de cualquier otra cla-
se de publicaciones editadas entre el uno de enero de 2011y 30
de noviembre de 2012.

Desde este ano hay un nuevo estimulo para escritores, poe-
tas y editores : el “Premio local Marfa Remedios Guillén” al mejor
libro publicado de cualquier temdtica en el valle (Elda y Petrer).
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XIV Premio

de Poesia
Poco bolla 2010

Juan Ramoén Garcia Azorin

El pasado 24 de marzo de 2012 se presentaron en una misma velada cultural, celebrada
dentro de la VII Quincena Literaria dedicada a Paco Moll4, las dos obras galardonadas
en el XIV Premio de Poesia Paco Moll4, convocado conjuntamente por el Ayuntamiento
de Petrer y la Fundacion Cultural Poeta Francisco Molla Montesinos, siendo publicados
ambos libros, como viene siendo habitual desde hace ya unos aios, por la editorial ali-
cantina Aguaclara, dentro de sus respectivas colecciones de poesia, tanto en valenciano
(I'Aiguader) como en castellano (Anaquel poesia).

Concretamente, se trata de las obras tituladas Gel, de Joan Carles Gonzalez Pujalte, y
del poemario Indagacion del alba, de Francisco Basallote Munoz. Tras la presentacion
literaria, el grupo de teatro Arenal ofrecid un recital poético con una seleccion de algu-
nos de los poemas de las obras galardonadas, completandose la velada con la actuacién
de la actriz Mary Paz Pondal que escenificé la obra Compaiiero del alma... jcompaiiero!,
espectaculo poético teatral inspirado en la vida y obra de Miguel Hernandez, ofrecido
como homenaje al poeta oriolano que compartié sus ultimos meses de vida con Paco
Molld en la prision del Reformatorio de Alicante. Con este motivo la actriz incorporo en
su espectaculo unas referencias a poemas y escritos de Paco Molla incluidos en la obra El
libro de Miguel que nuestro poeta local dedic6 a la memoria del poeta de Orihuela.

INDAGACION INDAGACION DEL ALBA

El premio en castellano, otorgado por un jurado formado

por Angel Luis Prieto de Paula, catedritico de Lengua y Litera-
D E L A L B A tura castellana en la Universidad de Alicante, y Francisco Javier
Navarro Sanchez y Rosa Francés Requena, ambos profesores
de Secundaria de Lengua y Literatura castellana en el IES Poeta
Paco Mollg, se concedi6 al poemario titulado Indagacion del alba,

ERANCICEN de Francisco Basallote Munoz, natural de Vejer de la Frontera
g e R (1941) y arquitecto técnico, ya jubilado, ademds de gestor cultu-
B A S A L L 0 T ral en diversos dmbitos, ya sea dirigiendo actividades culturales

n de la Fundacion de Aparejadores, creando colecciones como
M U N 0 Z Alarife y Alicer, o como fundador de la Sociedad de Amigos del
Pais de Vejer de la Frontera, desde la que pretende defender el
patrimonio cultural.

s PrEMIo nE Possis

+Paxco Mallis 2010 Pintor y acuarelista, ha ilustrado libros y revistas, como la re-

vista Janda, de la Real Sociedad Econdmica de Amigos del Pais de
Vejer, estudiando las relaciones entre paisaje y poesia, y publicando
ANAQUEL estudios como Paisaje y modernidad o Paisaje en la revista Mediodia.
poe S | a Colaborador habitual de algunos medios de critica literaria

y buen investigador histérico, ha investigado en el Archivo de In-
dias sobre pasajeros a Indias, publicando, entre otros, Pasajeros a
Indias de Vejer de la Frontera en los siglos XVI, XVII y XVIII.
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Su obra, recogida en algunas antologfas, como Antologia Ho-
menaje a la Generacion del 27 (Ateneo de Sevilla,2008) o Antologia
de haiku (Facultad de Derecho, Albacete, 2009), ha sido, ademas,
tema de investigacion y de tesis doctoral en la Facultad de Huma-
nidades de la Universidad de Cadiz y se halla incluida en varias
publicaciones y paginas webs espanolas e hispanoaméricanas.

Ademis, tiene publicadas mds de treinta obras, entre las que
destacan Manuscrito de Cartuja, Soledades y silencios y Tiempo desha-
bitado. Ha sido premiado en varias ocasiones, teniendo en su haber
el Premio Internacional Odén Betanzos, el Premio Nacional de
Poesia Ciudad de Baeza, Premio Antonio Machado de Sevilla y el
Premio Hojas de Bohemia, entre otros. Su libro Naturalezas muer-
tas ha sido finalista del Premio de la Critica de Andalucia (2009).

Sin duda, se puede decir que Francisco es un hombre po-
lifacético, gran difusor del arte literario, pictorico, histérico y so-
cial, participando activamente en actividades que fomentan la
difusién de la cultura de su tierra.

En cuanto al poemario, tal como nos indica Rosa Francés,
ya el titulo es bastante significativo con el sentido de la obra, ya
que Indagacion del alba es simbolo del conocimiento de las cosas
a través de la reflexion, que llega con la primera luz del dia. Nos
encontramos, por tanto, ante una prosa poética que no esta so-
metida a las leyes de la versificacion (ritmo, métrica, medida),
pero que cuida la organizacion sintdctica, la busqueda de la ca-
dencia a través de las pausas y una equilibrada distribucion de
la acentuacion, intentando persuadir al lector a través del deleite
de las palabras para comunicar ideas, imdgenes y sentimientos.
Los poemas que componen la obra hacen referencia explicita a
las estaciones del ano. No tienen titulo y su temdtica describe
de forma breve y sencilla una escena vivida o imaginada, donde
el autor pinta con las palabras situaciones cotidianas para que el
lector se traslade en el tiempo y pueda experimentar una situa-
cion nueva a partir de situaciones conocidas.

'

JOAN CARLES
GONZALEZ
PUJALTE

PREMIOS

GEL

El premio en lengua valenciana, concedido por un jurado
compuesto por Lluis Alpera i Leiva, Maria Oreto Doménech
i Masia i Lluis Ferri i Silvestre, recay¢ en el poemario titulado
Gel, de Joan Carles Gonzélez Pujalte, natural de Matar¢ (1963)
y licenciado en Historia del Arte, que ejerce de profesor y resi-
de entre su ciudad natal y Tarrasa.

Se trata de un poeta de larga y solida trayectoria que,
después de unos anos cultivando la performance con el gru-
po Art-Incube, a partir del ano 1966 abandona la escena y se
dedica exclusivamente a la poesia. Fruto de esa dedicacion son
una extensa produccion literaria y la obtencion de prestigiosos
premios literarios en lengua catalana, como el premio Salvador
Espriu 1996 de Calafell (Nicotina als llavis, 1998), “25 dabril”
Vila de Benissa 2001 (Manya de tenebres, 2002 ), Joan Teixidor
2001 de Ciutat dOlot (Lhora de Balthus, 2002) , Vila de Llo-
seta 2006 (La distribucié de la sal, 2006), IX Gorgos de Poesia
(Repel, 2007), “25 dabril” Vila de Benissa 2010 (Els carnavals
orfics, 2010). Otros poemarios del autor son: Langle huma
(2000), Nu baixant lescala (2001), Aire i matéries (2001), Les
conspiracions (2002), Tants barrets (2004), Didstole (2005), La
matanga de Quios (2004), No alimenteu els coloms (2005) y Silur
(2009), la mayor parte publicados a lo largo de la primera dé-
cada del siglo XXI.

Respecto al poemario, tal como afirma Lluis Alpera en el
prologo del libro, la presencia del color blanco alo largo de la
obra sobresale poderosamente. Parece que el poeta escribio el
poemario en Berlin, en medio de una ola de frio polar donde
todo el paisaje era blanco. Parece, segun confesion propia, que
el blanco es un color que le sirve como catarsis para los cua-
dros de ansiedad que el poeta sufre —la agorafobia que hace
algun tiempo los médicos le diagnosticaran—. Precisamente
el blanco le ayuda mucho a reordenar su vida y a empezar de
nuevo, segun nos manifiesta el mismo autor. El ambiente alta-
mente gélido con que se encontrd en Berlin le alent a escribir
en medio de una ola de frio polar, donde todo era nieve y todo
era blanco. De rebote, parece que le interesaran autores como
Malevitx o la funcién del blanco en Kadinski.

El autor nos convida a lo largo de su poemario a un itine-
rario lirico donde predominan simbolos y metéforas secas y
asperos, cargadas de monosilabos que ayudan a recortar y so-
norizar el verso. Son versos que pretenden romper de alguna
manera el discurso €épico y permiten imaginarse una situacion
recitativa, seguramente reminiscencia de tiempos anteriores
de performance.

Finalmente, podemos afirmar que se trata de un poe-
ta cuya trayectoria lirica va ganando en poder de andlisis y
sintesis, bien expresada a lo largo de este poemario dentro
de un estilo reflexivo y lapidario, lleno de aciertos metafo-
ricos que certifican la excelente calidad poética de su obra.
Seguramente se trata de uno de los pocos poetas que viven
pory para la poesia y cuyo oficio artesanal —y vocacional—
se ve en cada uno de los nuevos trabajos creativos que va

publicando.
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Vicent Brotons Rico
Universitat dAlacant

Didlegs de Dalt i de Baix, dOrland Verdu
Onada Edicions. Benicarlé, 2011
Premi de teatre Pepe Alba 2011 Ciutat de Sagunt

Dialegs de Dalt i de Baix, del petreri Orland Verdd, és un llibre de teatre que ha guanyat el
premi “Pepe Alba” dins dels prestigiosos premis literaris de la ciutat de Sagunt, que ator-
gal'ajuntament de la capital morvedri des de 1998.

quest guardo literari rep el nom d'un

famos pintor i comic teatral sagunti de

la primera meitat del segle XX. Des de

bon comengament, el premi ha tingut

molta acceptaci¢, tant per la quanti-

tat com per la qualitat dels originals

presentants. Els premiats sén un col-

ctiu dautors heterogeni que es mo-

uen entre dilatats i prestigiosos curriculums dramaturgics i les

primeres passes en el mon de lescena. Tots tenen en comu ser

escriptors dramatics vinculats al mon del teatre en les seues di-

verses dimensions. Es a dir, que no sén simples autors d'un text

damaturgic aillat. T tot ago, per acabar-ho darredonir, completat

amb una magnifica edici¢ de la modesta pero rigorosa editorial
de Benicarlé, Onada Edicions.

Lautor, el petreri Orland Verdd, va naixer el 1982. Es un
jove, experimentat —i experimentador, si sem permet lexpres-
si6— escriptor format com a home de lletres en els estudis de
Filologia Catalana per la Universitat dAlacant, on realitza una
brillant carrera que li permeté accedir a una beca d'investigacio.
Posteriorment, ja a Barcelona, sespecialitza amb el Master de
Creacio Literaria de la Universitat Pompeu Fabra.

Finalitzada la seua etapa alacantina, i després d'uns mesos
de becari d'investigaci¢ del Departament de Filologia Catalana
i d'haver realitzat una rigorosa tesina sobre el parlar de Petrer
des de la perspectiva sociolingtiistica, ja a la nostra capital cul-
tural, sorienta cap al mén teatral. Estudia al Laboratori Escola
d'Expressio Corporal Dramatica de Barcelona, dirigit per Jessica
Walker, i s'implica com a intérpret en [obra Hamleti, inspirada en
el Hamlet de Shakespeare. Al mateix temps ensenya catala en un
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institut de secundaria —tasca en qué continua— ia la Univer-
sitat de Barcelona... Des de fa molts anys escriu, de tot: poemes,
relats, teatre infantil; ha obtingut diversos guardons literaris com
el Premi Canelobre de poesia a Busot o el Premi Bancaixa-Uni-
versitat de Valéncia, de narrativa breu.

Enlactualitat segueix formant-se com a escriptor, dramaturg
i actor, com palesa la seua darrera collaboracié en Tobra Oracles,
del Teatro de los Sentidos d’Enrique Vargas. Des de 2010 impar-
teix cursos sobre simbologia i tarot —psicotarot, en diu ell—, i
segueix immers en aquest projecte personal i filosofic amb fortes
dosis de rebel lia, obstinacid i talent d“humanista a la manera dels
homens del renaixement’, com declarava al butlleti municipal de
Petrer fa alguns mesos. En aquesta idea matriu, segurament, s'ins-
criuen els textos literaris de Didlegs de Dalt i de Baix.

«EI'VIII Certamen de Teatre “Pepe Alba” ha recaigut sobre
Orland Verdu i [obra Didlegs de Dalt i de Baix. Inspirant-se en
els dialegs platonics, lautor de Petrer (Vinalop Mitja) tracta te-
mes universals com Iamor, la llibertat, el desti o la guerra.» Amb
aquestes senzilles, precises i sintetiques paraules sexpressava la
nota de premsa de [ajuntament sagunti emesa Iabril de 2011 en
anunciar el premi rebut pel nostre paisa. Quatre dialegs teatrals
entre dos personatges distints tan platonics en la seua inspiracié
primigénia, probablement, com postmoderns i plens de dubtes i
interrogants en la seua resolucio.

Comencem pels dos prolegs: “Riure i morir a 'hora’,
dAngels Aymar, son dues incitants pagines que ens posen la
mel en els llavis de la lectura que ens espera. I prou. Un text
literari —fent literatura sobre la literatura— ple de referents
complices amb lautor i de clucades d'ull al lector o lectora fins
a injectar-li el verf de la lectura immediata per llevar —llevar-



nos— el negre que pintavem per sobre “aquell full que ompli-
em de colors quan érem petits”.

Jessica Walker, directora teatral d'Orland Verdu al Labo-
ratori Escola d’Expressié Corporal Dramatica de Barcelona és
[altra prologuista. En una breu quartilla incita i evoca la passio
escriptora de lautor i ens parla de miralls i imaginaris amagats en
relacio a les “quatre histories instantanies’, que és com defineix
lactriu i directora les quatre peces teatrals.

Elllibre ens sorprén als lector, fins i tot a lectors com jo, que
no séc expert en literatura dramatica; que no passe de ser un lec-
tor canonic del teatre universal, espanyol i catala. Una de les pri-
meres sorpreses son les quatre citacions literaries i ﬁlosc‘)ﬁques
inicials, ben poc habituals als textos teatrals, per cert. Quatre ci-
tacions que anuncien moltes altres ala primer plana de cada una
de les obres. Fragments, versos, idees, pensaments de classics
antics i contemporanis: Plat6, Socrates, Withman, Strindberg,
Pasolini, Sun Tzu, Kundera, Stevenson, Nietzche, Neruda... La
funcio6 profunda que hi tenen pot ser ben diversa, perd sens dub-
te transformen lacte de llegir i el mateix estat danim del lector.
A mi, sem presenten com a exigents reflexions prévies a les lec-
tures dramétiques que em predisposen a uns textos tan exigents
com apassionants i ben apedagats literariament.

Afrontem la lectura de quatre dialegs a dos veus situades
dalt i baix, dicotomiques en les idees, entre personatges antite-
tics, en conflicte pero plens de lligams; una certa lluita entre la
rad i linstint, el pensament i el sentiment, lamor i el desamor,
'huma ila maquina...

Les quatre peces que ens ofereix Orland Verdu sén: «So-
bre la guerra», «Sobre la felicitat>, «Sobre lamor> i «Sobre el
desti>. Us faré uns petits bocins, més incitadors que explicatius.
Ressenye per incitar a la lectura no per a fer-la supérflua i inne-
cessaria, compte!

«Sobre la guerra> és una posada en escena sobre el topic
«I'home és un llop per al’home>. Tot en clau simbolica —per
cert el llop sera un simbol animal reiterat en tots els textos—.
Em van sorprendre signficativament i grata les preocupacions
escenografiques de lautor, cosa que corrobora el seu perfil
d'’home «total> de teatre. En cada paraula, en cada gest dels
dos personatges es respira por, odi, pero també serenor. Les re-
flexions que autor ens aporta a través de les paraules dels dos
personatges inviten a la profunditat filosofica. Només una mos-
tra: «Lexcés de ra¢ condueix a la guerra ... Obligueu un llop a
anaralescolaiacabara devorant-se a si mateix. Matara el mestre
i cremara la institucio.»

La segona pega teatral és un drama futurista —feminista,
fement, feministoide?— sobre les tan actuals felicitats artificials
a base d’hormones, silicona, quimiques i eros cibernétic. Per
lescenari desfilen ciborgs, clons, tecnologia crionica ... Un mén
futurista que exigeix ser felicos com a deure social, tan Aldous
Huxley, tan actual, tan propi dels mitjans estupiditzants que ens
envolten, tan daquesta societat de «pijos> i «pijes> inconsci-
ents. Una obra que ens ofereix una senzilla lectura i una critica
radical a ordre neolliberal establit. El llop, la caputxeta vermella,
la infelicitat de la infantesa que origina adults monstres, etc. aca-
ben de confegir aquesta pega titulada «Sobre la felicitat .

RESENAS

DIALEGS DE DALT I DE BAIX

Orland Verdd

Prernl de restre *Pepe Alha™ 201 | Clurst de Sagum

Un drama quasi realista, quasi comedia amb alguns seg-
ments dialogats admirables. Eixa és la primera impressio de
«Sobre famor>, tercera peca teatral daquest «quadrivi drama-
tic>. Una mare, una filla —ai, el contradictori i freudia amor ma-
ternofilial!—, un hospital, un xilofon; uns dialegs acids, sarcas-
tics, vius, proxims ... Tot amanit amb la simbologia del llop, una
altra volta el llop —<«dins d'un gos sempre hi ha un llop»—, la
buidor damor i 'hiperrealisme cru, d’humor negre: «els morts
no porten salari.»

Som a una estacid, de joguet —atrevida aposta escénica
d'Orland Verdi—, un viatger poeta enamoradis espera el tren per
arribar a la seua destinacié mentre una dama mare/amant l'incita
alviatge. El“joc” esta servit. El teatre com a joc, no ho oblideu mai.
La simbologia agafa tota la seua dimensi6 en aquesta ‘comedia
pantomimica” que tanca Didlegs de Dalt i de Baix. La mateixa pa-
raula “desti”juga amb lequivoc semantic del nostre idioma amb el
doblet que faamb “destinaci¢”; la dama amant és tot un classic de
la simbologia; les cataractes, laigua corporal i laigua; lamor com
afagocitacio (iaci podeu pensar en el que vulgueu, laimatge més
pornografica o la idea més profundament filosofica). En fi, una
inquietant comedia metafisica per a pensar.

Des daquestes linies desitge que ben prompte alguna
daquestes curtes i intenses obres teatrals pugen a escena per
viure-les plenament com a espectadors. Mentrimentres ens con-
formarem amb la seua inquietant lectura, absolutament recoma-
nable per a aquellsi aquelles que busquen emocions i commoci-
ons, com diu el mateix Orland, en la literatura teatral.
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Traduccié de Jordi Giménez Ferrer

Ajuntament de Petrer i Caja Mediterrdneo
Fotografies: Arxiu Municipal, Casa-Museu Azorin
i fons particulars

Colleccié Mosaic, num. 14

Petrer, 2012, 168 pagines

Les preocupacions obsessives per la salut
son una tonica en la majoria de gent major.
En este cas, les podem vore de formalitera-
turitzada de la ma d’Azorin amb El malalt,
traducci6 d’El enfermo, novel-la escrita en
1943 pel genial literat de Monover que ha
tingut diverses edicions, encara que esta
és la primera en valencia. La gran majoria
d’experts de l'obra azoriniana la conside-
ren una obra autobiografica en qué l'autor
expressa els seus temors de la mort, i so-
bretot, de deixar de fer el que més li agra-
dailinic que sap fer, escriure.

a novella esta composta per 34 capitols,
que, a pesar que formen una unitat te-
matica, es poden llegir tranquillament
per separat com a Xxicotetes histories,
descripcions o articles. La gran majoria
transcorren a Petrer, poble que Azorin es-
timava molt perqué sa mare, Marfa Luisa
Ruiz, era dalli; i alli passava ell els estius en

la seua infancia. De fet, a Petrer lanomena ‘el poble estimat”.
Com a gran descriptor i minuci6s analista de la realitat,
lautor alacanti ens descriu i explica detalladament en diversos
capitols la casa de Petrer (cap. 1, “En el pis principal de la casa, a
més de les habitacions assenyalades, hi ha altres que no sobrin
mai; quan sobrin, les seues pollegueres produixen com uns la-
ments aguts i llargs”), el poble (cap. 11, “El poble t¢ mil llars; si
cada llar representa quatre habitants, deu ascendir la poblacio de
Petrer a quatre mil habitants”) o la vall, en el capitol 1v, en que fa
una descripcié perfecta de la més famosa muntanya de Petrer
(“La vall esta dominada per una muntanya ingent: la Penya del
Cid, que imaginen bust de Rodrigo Diaz, o Penya Negra, o, tam-
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bé, Penya del Ginebre. El Cid va poder caminar per aqui, i més
tard, com hem vist, va caminar Jaume I el Conquistador”).

I, és clar, sent una novel-la autobiografica, hi ha dos capitols
dedicats inicament a descriure el mateix Azorin i la seua esposa,
Victor Albert i Enriqueta Pay4 en la ficci¢, respectivament (el v i
el v). Tamb¢, la vinguda de Jaume I a Petrer és present en el ca-
pitol 111, perd el monoveri ho fa d'una forma original, en forma de
conte (“En 1220, fa set segles, com si féra ahir, un cavaller mun-
tat en un fogos alatza va arribar a les portes de Petrer, aleshores
no tan crescut com el present”).

A partir del capitol vi1, sabandona la descripci6 i predomi-
nalassaigi el dialeg. Tant en un cas com en laltre predominen les
reflexions, les idees, per damunt de les escasses peripécies dels
personatges. S6n capitols com “Linexpressable’, “La vesprada’,
“El doctor’, “Garcia de Rodas’, “Facundo Irala’, “Opoterapia” o
“Landeira”. Per aixo, una critica com Renata Londero ha pogut
parlar, amb total encert, de novel-la-assaig. Es nota que Azorin
era un hipocondriac ben illustrat i documentat, ja que a través
d'El Malalt podem conéixer llibres erudits i curiosos com la Far-
macopea matritense en castellano, de 1823, a través del qual se'ns
parla, per exemple, del poder curatiu que tenen certes pedres
precioses (“El granat és eficag contra la melancolia; suposa Vic-
tor que també ho és el robt”).

També té El malalt un poc de novel-la en clau, com ho foren
algunes del X1, ja que alguns critics com Diaz de Revenga han
identificat, respectivament, personatges com Demetrio Garcia
de Rodas i Facundo Irala amb Gregorio Maranon i Teofilo Her-
nando, grans amics de lescriptor. Mentre que estos metges viuen
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a Madrid, a Petrer apareixen tres metges locals que de manera
successiva, com si foren un de sol, assistixen a Victor Albert: Pri-
mitivo Miralles (que molts critics Iidentifiquen amb el metge
Ramén Martinez, germa dAzorin), el gallec Alfredo Landeira i
Laureano Vera, natural d’Elda.

Hi ha capitols, com I'xy, “Dosificaci¢’, definidor de lestil
dAlbert en la vellesa, que és el mateix que dir lestil dAzorin en
eixos anys (“No; no vol Victor Albert ser ja estilista; deixa eixa
vanitat per als inexperts. Ambiciona al present expressar amb la
menor quantitat de termes la major suma d'idees. I no la major
suma només, sind la major suma amb la major exactitud”).

Evidentment, no podia faltar en El malalt un capitol dedicat
alafinca on el gran escriptor passava els estius, “El Cirerer”, ultim
del llibre: “Es troba I'heretat en els contraforts de la Penya del
Cid, no en el vessant de la vall, siné en lamplia rampa que les
faldes de la muntanya formen en laltre vessant i que conduix a
la terrassa quadrangular que avanga sobre la vall. Al Cirerer hi
ha una caseta de dos pisos; en el de dalt sobrin un balco en el
centre, sobre la porta, i dos finestretes angostes a cada costat de
la fagana”

El lector tindra una nova oportunitat de disfrutar de la li-
teratura dAzorin des d'una nova perspectiva, en valencia, una
llengua que ell coneixia molt b¢, ja que la parlava amb el servici
de la casa i amb qualsevol valencianoparlant. A més, en moltes
de les seues novelles dona constancia que el valencia formava
part de la seua anima. Per exemple, en Superrealismo, inclou 82
paraules en valencia. En el mateix sentit, la seua consciéncia de
valencianoparlant la trasllada a Tescriptura quan diu: “Como

escribird quien ha pensado, de nino, de adolescente, en otros
signos que en castellano’, “El castellano se ha acendrado en mi,
primero con el valenciano, luego con el francés. He necesitado la
construccién del valenciano y del francés” Encara més, Azorin
defén que el coneixement de dos llengties enriquix el llenguatge.
En definitiva, una bona novella ideal per a conéixer més a Petrer
i Azorin a través de la nostra llengua propia, el valencia.
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El Amante de
1a Libertad

=

Perwovions de

José Espc’ @eif)

Rafael Masia Espi
Nieto de José Espi Reig

El Amante de la Libertad es un libro de vivencias, de recuerdos, de sensaciones y reflexiones
sobre una época, los dos primeros tercios del siglo XX, en la que mi abuelo, José Espi
Reig, le toco vivir. Un libro que habla de desigualdades sociales, de injusticias , de un
presente desolador y un futuro sin esperanza, donde los desposeidos se aferraron a ideas
fuertes y las utopias todavia se creian realizables.

on las memorias transcritas de Espi. Me-
morias que escribio entre 1962 y 1964.
En ellas habla de un Petrer de principio del
siglo XX donde la escasez de casi todo era
lanotaimperante. Jornadas de trabajo en el
campo de sol a sol, plagas y sequias, tierras
en manos de unos cuantos caciques que
exprimian a los jornaleros arrendatarios, y
una incipiente industria zapatera que carecia de todas las re-
gulaciones minimas para la no explotacion del hombre por el
hombre fue lo que a personas como Espi les hizo militar en el
sindicato de corte anarquista CN'T.

Un mundo nuevo se podia construir y en 1931, con la
llegada de la IT Republica, las esperanzas y las expectativas de
progreso fueron muchas para la clase trabajadora.

Estas 315 péginas hablan de eso, de esperanza, de decep-
cion y de desesperacion. El golpe militar franquista contra el
gobierno legitimo de la Republica es el desencadenante de una
serie de acontecimientos en la que Espi se ve iInmerso y nos va
contando pdgina a pagina hechos extraordinarios.

Con el fin de aplacar el golpe fascista, los trabajadores pasan
de ser obreros a ser soldados , y en los pasajes de guerra, Espi
relata el comportamiento del ser humano en circunstancias ex-
tremas, donde se mezclan actos heroicos y valientes con otros
cobardes y traidores.

La utopfa anarquista se tocaba con las yemas de los dedos,
como un proyecto realizable e intentaron hacer la revolucién a
lavez que la guerra.

Espi aporta datos de hechos que contribuyen al esclareci-
miento de pasajes historicos recientes y repite mas de una vez
que “.... tal historiador no dice la verdad contando estos hechos,
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porque yo estuve en aquella batalla o en aquella reunion y eso
ocurrié como yo os lo he relatado ...", haciendo mencién a lo
que se adultera la verdad cuando esta no se vive en primera per-
sona sino que se transmite de forma verbal de unos a otros.

Quizds la parte méds dramdtica del relato es cuando
pierden la guerra y la venganza del bando ganador supera
con creces los actos violentos del bando republicano de los
primeros meses de la guerra civil. El fusilamiento de dos de
sus hermanos sumerge a Espi en un profundo desanimo que,
junto con su encarcelamiento y su muy probable condena a
muerte, le hace pensar en el suicidio.

El Amante de la Libertad es un libro de valores, que rezuma
humanismo , ya que el autor, a pesar de haberlo perdido casi
todo, no abandona la dignidad ni la esperanza de que algun dia
en esta querida Espana volviesen a restaurarse aquellas maximas
republicanas de igualdad, fraternidad y libertad. Y el tiempo les
dio la razén. Las ideas ya no se van a imponer venciendo, sino
convenciendo. Que no le queden dudas a Espi y a miles de esos
antiguos republicanos que ellos dejaron trazado un camino que
NOSOros Vamos a seguir.

Salut.

APUNTES:

El trabajo de transcripcion del manuscrito original y su coordi-
nacion corre a cargo de Bonifacio Navarro Poveda y Francisco
Martinez Pardo, pertenecientes al Area por la Recuperacién de la
Memoria Histérica de Esquerra Unida de Petrer, y de M* Carmen
Pérez Martinez.

Su nieto Vicente Montesinos Espl’ , edita, prologa y hace anotaciones
a pie de pagina que ayudan al lector a situarse y a entender los hechos

histéricos).
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o es ficil saber en qué momen-
to la historia comienza o deja
de ser fantasfa pues se trata de
una trama donde la imagina-
cion y la realidad convergen
para dar lugar, precisamente, a
las leyendas, en este caso con-

creto, leyendas de Petrer. Lo
real se plasma con la veracidad y la exactitud de los lugares que
enmarcan la accién tales como La Velleta, el Racé Bell, Cati, la
Serra del Cavall, el Cid o el Pic del Frare, entre otros, y de algunos
de los acontecimientos historicos que se citan: el paso del Cid
por tierras de Petrer o la Reconquista; asi como algunos perso-
najes petrerenses populares alld por los anos 40, siendo el tio
Bernabeu buena muestra de ello. Lo imaginario no deja de es-
tar presente: la visita del gigante Garganttia a Petrer, personajes
como Oanes, el dios pez, la nereida Espuma de Mar o el gran
salto del Cid alomos de Babieca, su caballo, desde la Silla del
Cid hasta la Sierra del Caballo, lo ponen de manifiesto. Pero,
no solo encontramos una parte imaginaria y otra real comple-
tamente definidas, sino que también asistimos a la fusion de
uno y otro elemento en historias como Cati y su ermita, donde
se nos narra una hipétesis de cémo fue repoblada la zona de
Cati y una posible explicacion acerca de la construccion de
su ermita, asi como de la existencia del Castano de Indias en
este mismo paraje. Por todo ello, Vergelito en leyendas de Petrer
(2011), es un libro intrigante, que despierta la imaginacion y
nos acerca de forma amena y sencilla historias del pueblo de
Petrer envueltas en un halo de imaginacion, humor y ternura.
Ademés, la trama principal que une todas las leyendas es el didlogo
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M.2 Lucia Navarro Brotons

Vergelito en leyendas de Petrer
Autor: Mario Caplan Brotdns

entre Vergelito, que encarna la figura del autor, Mario Caplan Bro-
tons, cuando era nino, y su bisabuela, encarnando a su abuela Julia,
que es quien relata las leyendas. Se refleja de este modo la admira-
cion'y el amor del autor hacia su abuela asi como la ingenuidad de
la infancia y la magnitud de la capacidad imaginativa de los ninos
dispuestos a dejarse llevar por la fantasfa de las historias y vivirlas
apasionadamente como si de realidades se tratara.

La obra se compone de 6 seis leyendas, cinco de las cuales
hablan de los campos de Petrer: el Cid, el Pic del Frare, La Velleta
y Cati son algunos de los parajes que acogen a los personajes de
estas historias. La imaginacion estd presente en todas ellas, sin
embargo la dosis de fantasia varia gradualmente de unas a otras.
Las dos historias mds fantdsticas son la de La Velleta'y El gigante
Gargantiia a su paso por Petrer. En el lado opuesto encontramos la
historia que mds peso tiene, tanto por documentacién sobre el
lugar, como por extension en esta obra, es la de Catiy su ermita.

Cabe destacar que cada leyenda viene ilustrada de la mano
del petrerense Francisco Sanjudn Garcfa, dando asf color y for-
ma a los relatos de Mario Caplan Brotons, quién lleva el arte en
la sangre y su trayectoria lo muestra: escultor y pintor por exce-
lencia pero también musico y escritor. Enamorado de su tierra y
amante de sus raices, Mario lleva Petrer en el corazén a pesar de
vivir en Grenoble (Francia) durante més de 40 afos.

Esta obra puede ser considerada, por lo tanto, como un
eslabon entre las investigaciones propias de los eruditos y del
pueblo, pues nos acerca las historias de una manera mas endul-
zada. Vergelito en Leyendas de Petrer es, por tanto, una manera de
iniciarse en los hechos historicos y las costumbres de las gentes
que antano habitaban Petrer mediante un canal mds popular
que queda al alcance de todos: ninos y adultos.
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bretona

Mario Caplan Brotons

Inventar una trama, crear unos personajes y enfrentarlos al me-
dio, con la sociedad de su época y de su vivir fue el trabajo que
realizo Pierre Jakez Hélias. Ya en pleno siglo XX, la corriente de

los jovenes escritores de narraciones breves y prosistas, entre

Pierre Jakez Hélias

ellos Pierre Jakez, empezaron a escribir relatos y cuentos en el

idioma francés donde podian expresar un mayor namero de co-
sas con el menor nimero de palabras, ejerciendo en él una atrac-

M." Lucia Navarmo Brobons .
Cuentos bretones,

cion irresistible a la escritura.

de Maria Lucia Navarro Brotons

ntafo se transmitfan oralmente de
generacion en generacion las narracio-
nes sobre hechos histdricos de héroes
fantdsticos, sus brujas y brujos, sus dra-
gones alados de varias cabezas escupi-
dores de llamas de fuego, con sus pa-
ladines y princesas cautivas, siguiendo
costumbre andloga a la tradicion de
todos los pueblos. Este caudal popular que poseia el joven Pie-
rre reflej una gran capacidad de invencién dando una poderosa
formacion a la literatura moderna bretona, abriendo asi el cami-
no mediante la lengua del pueblo a los
elementos vivos de lalengua culta.
Seleccion de cuentos bretones,
edicion bilingte es, sin duda, una obra
de un valor cultural importantisimo. En
los relatos descubrimos una profusion
de personajes sumidos en la miseria
frente a una minorfa opulenta. Ambos
se encuentran y se entrelazan gracias a
aventuras, en su mayorfa divertidas, a
pesar de las calamidades y de la condi-
ciéon de los menos favorecidos. Esto lleva al lector a un universo
lleno de humor déndole a las historias un carisma particular.
Muestra de ello son los catorce cuentos bretones que se
presentan en esta obray que dejan ver los rasgos que hemos des-
crito anteriormente. Desde el cuento de La rueda y el saco, donde
se narra la historia de un nino que nacié en el seno de una familia
pobre y que con tan solo doce anos tenfa que adentrarse por la
noche en los frondosos bosques de castanos para asegurarle el
sustento a su familia; pasando por la historia de La mujer de Bi
que nos cuenta como un senor acomplejado se hace pasar por
violento con su mujer con el fin de que crean en la region que es
peligroso cuando en realidad es todo lo contario; o por el cuen-
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to titulado De cémo un breton se convierte en rey de Inglaterra que
nos transporta a un mundo de reyes y princesas, de opulencia,
de aventuras y de hazanas; hasta el relato sobre la historia de Vin-
cent Penven, un senor muy pobre vecino del senor més pudiente
de Kernivin. Desgraciadamente el senor rico muere en Paris y
deja en herencia la casa solariega para su hijo. Vicent Penven se
muestra angustiado por como serd el trato entre él y el nuevo
propietario. Sin embargo, el relato nos revela la amabilidad de los
bretones independientemente de su poder adquisitivo.

Maria Lucia Navarro Brotons, vecina de Petrer, licenciada
en Traduccion e Interpretacion por la Universidad de Alicante,
se especializd en traduccion literaria
cursando un mdster para tal efecto en
esta misma Universidad. Movida por
el interés que despertaron estos estu-
dios se lanzé de lleno al descubrimiento
de obras literarias francofonas para su
traduccion. Actualmente es profeso-
ra de traduccién en la Universidad de
Alicante, aunque ha vivido varios anos
en Francia, donde ha ejercido como
profesora de traduccion literaria en la
Universidad de Paris Nord. La seleccion de los cuentos bretones
escritos por Pierre Jakez Hélias asi como la traduccion y edicion
bilingtie de Marfa Lucfa Navarro Brotons es fruto de un gran
esfuerzo para ofrecer al lector todos los detalles y matices que
configuran la cultura bretona. No se trata de una tarea ficil ya
que aparecen vocablos e imdgenes dificiles de transportar de
una cultura estudiada, la bretona-francesa, a otra, la embebida, la
suya. Ademds, en literatura, traducir no es copiar fielmente, sino
reproducir cantidad de detalles para infundir al relato la rapidez
necesaria, que rezume vida. Para ello la traductora no solo se ha
documentado sino que ha visitado y conoce las tierras bretonas
asf como a sus gentesy tradiciones.



PUERTA ENTREABIERTA

Angelina Jiménez Fernandez

hay
=

I viernes, 23 de septiembre de 2011, tuvo
lugar en el salon de actos del Centro Cul-
tural de Petrer la presentacion dellibro de

poesia de Angelina Jiménez Fernindez,
Puerta entreabierta, editado por el Grupo
Editorial Pérez Ayala de Madrid.

Angelina  ha ejercido la docencia
durante 32 anos en Petrer, su pueblo de
adopcion, en el que ha compartido su vida y sus emociones jun-
to con su pueblo de origen, Jumilla. Ahora, ya jubilada, reside en
Urbanova, junto al mar, donde continta escribiendo y desarro-
llando toda esa gran creatividad, no sélo a través de la poesia,
sino también de la narrativa, cuentos, e incluso la pintura. Los
que la conocen saben que tiene una energfa incansable que se
entusiasma con todo lo que hace, y prueba de ello es el haber
conseguido uno de sus suenos, que ha sido editar este maravi-
lloso libro de poesia.

Puerta entreabierta es su primer libro de poemas publicado.
Esta dividido en cinco secciones: “Latidos”, “Versificando el co-
lor”, “Los que viven en mi recuerdo y los que estin junto a mi’,
“Tierras’, y “Misceldnea” La poesia de Angelina Jiménez es inti-
mista, lirica, de verso cuidado donde las emociones y sentimien-
tos, ya sean de amor-desamor, a la tierra, a la familia ... estan a
flor de piel, consiguiendo asi que el lector quede atrapado en un
mundo donde el tiempo parece haberse detenido.

El Grupo Editorial Pérez Ayala de Madrid, en el ano 2011,
le concede a Angelina Jiménez Fernindez el premio al mejor
libro publicado por este poemario de la coleccion “Poesia eres
t’, que ya va por la segunda edicion.

Algunas anotaciones de la entrevista que le hace a Angeli-
na, Alberto Gomez Vaquero, periodista de dicha editorial, y que
se publico en la revista Poesia eres tif, nos describen a esta poetisa
en lo mas profundo de su ser:

“Escribo poesia porque me satisface y me subyuga, dar
cuerpo a esa chispa que se enciende en mi ser, que la veo o la
intuyo con principioy fin....”

“Escribo poesia porque vivo el amor y tengo que derramar-
lo, porque me espanta el desamor que devora a muchos huma-
nos y desde mis versos quiero que sientan mi consuelo....”
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J énez Ferandez

Maria José Martinez Navarro

“El proceso de creacion de estos poemas surgen como es-
pontaneidad, portando mucho, mucho carino, admiracién y en
otros casos, pena.”

Una muestra de su poesfa y del gran significado que tiene
para ella poder escribir lo que siente, no se podria resumir me-
jor que en este bello y sencillo poema perteneciente a la seccion
“Misceldnea”:

Mis poemas

Pueden no tener valor,
razon, vida, ni sentido,
talvez no digan nada,
pero me allanan caminos.
Mis conceptos no se aclaran,
no expresan nuevas ideds,
pero me siento valiente
alvibrar con mi palabra.
Pueden no tener valor
nada de lo que escribo,
pero ahuyento fantasmas,
y eso en mi, tiene sentido.

Su labor incansable hace que ya tenga varios proyectos de
futuro, pues Angelina Jiménez tiene firmado un nuevo contrato
para la publicacion de leyendas, cuentos y relatos al que ya le ha
puesto el nombre de Puntadas literarias. Y ademds, para Navidad
también estd previsto que salga a la luz un libro sobre Cuentos
Navideios.
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Y. 0Tros clentos
Y, relatos

Aurora Pérez Moneo

Diversos autores: (2012), cartoné, 20,5x15 y 320 pdginas.
Numerosas fotografias en B/N'y color
Ayuntamiento de Elda, Ayuntamiento de Petrer

Ilibro, cuenta esta vez con el prologo del
Presidente de la Federacion de Deportes

de Montanay Escalada de la Comunidad
Valenciana, Don Francisco Durd Sem-
pere y estd patrocinado por los Ayunta-
mientos de Elday de Petrer, Caixapetrery
la propia federacion, y recoge los trabajos
finalistas y ganadores de la IV Edicion del
Certamen Internacional de Literatura y Arte Montanero Cuen-
tamontes, organizado por el Centro Excursionista de Petrer
y el Club Alpino Eldense. Comprende doce trabajos literarios
(cuentos y relatos), amén de otros relacionados con diversas es-
pecialidades artisticas, siempre en torno al montanismo.

Los presentados a concurso son: La despedida, de Juan
Carlos Pereletegui, de Valencia (ganador) y La cima mds alta, de
Heliodoro Garcfa Mallebrera, vecino de Petrer (premio local) y
los finalistas: La cumbre de un sueito, de Manuela Macid, de Elche;
El aullido del viento, de Tomas Blanco Claraco, Linares (Jaén),
Alegria en la gran montaria, de Chistian Rodriguez Morales, de
Guatemala; Pendido en el vacio, de Javier Graguera Gomez, de
Badajoz; Todos tenemos un Everest, de David Omar Sdez Gime-
nez, de Murcia; La llamada, de Franz Kelle, de Valencia; Amor
de altura, de Marfa Teresa Rubira Lorén, de Hijar (Teruel) y Un
tributo a Tolo, de Sriparna Saha, de India.

Fuera de concurso se publica Hacia el Puerto, el relato de
Maria Victoria Trigo Bello, escritora ganadora de la edicion
anterior y El refugio del Perrié (caddver exquisito) el trabajo
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realizado en comun por los participantes en el I Taller de es-
critura montanera.

La variedad de los cuentos y relatos hacen amena su lectu-
ra, a la par que constituyen la referencia de actualidad dentro de
laliteratura dedicada a los cuentos de montanismo, tan escasa en
nuestro pais. Los relatos van desde lo intimista a lo histérico, en
un amplio abanico de estilos, que hardn la delicia de los lectores,
especialmente si son montaneros, alpinistas o escaladores.

Cuentamontes 2011 incluye ademds diversos trabajos rela-
cionados con el mundo de la montana y el montanismo, cuyos
autores merecieron la estatuilla Cuentamontes: en el apartado
de artes plésticas, el pintor Francisco Esteban, con una seleccion
de sus trabajos en color relacionados con paisajes montaneros y
una semblanza biogrifica dgil y entretenida; la poesia se encuen-
tra representada por el poeta petrerf Francisco de Paula Blasco,
con un bello trabajo extractado de sus obras; en el apartado de
fotografia, se incluye una coleccion de Enrique Ugarte Séez, ga-
nador del Concurso de Fotografia Cuentamontes 2011, siendo
suya la de la portada del libro. Como actividad destacada se in-
cluye la cronica de Chinchey-82, del Centro Excursionista de
Petrer. Pequenas criaturas es el titulo del trabajo que presentan
Isabelo Gomez de Moray Vicent Verdu Mollg, dedicado a nues-
tras plantas medicinales y, por ultimo, Juan Manuel Maestre,
bajo el titulo Un equipo entraiiable esboza, a modo de homenaje,
las semblanzas de Rafael Vercher Carratald y Javier Navarro San-
chez, dos montaneros de hondo recuerdo en nuestro valle. En
definitiva, literatura montanera muy nuestra.
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n Diciembre de 2011 aparecio este cuen-
to de Juan Manuel Maestre Carbonell,
bellamente ilustrado por Florentino Ca-
ballero, editado y distribuido por el sema-
nario Valle de Elda que contenia un CD
audio con este cuento infantil, dedicado
alallegada de los Reyes Magos de Orien-
te a nuestro valle. Los mil ejemplares de
la primera edicién en papel se agotaron a los pocos dias de su
presentacion y apenas llegé a distribuirse por algunos kioscos
de Detrer ya que la historia, fiel al pensamiento del autor, no se
centra en una ciudad concreta y contempla el supuesto de una
sola aldea en el valle en los tiempos que narra el trabajo. Este he-
cho indujo a Cuentamontes a plantearse una segunda edicion,

LY

Yolanda Maestre Perea

de otros mil ejemplares del cuento, en la version sonora a fin de
economizar, realizindose gracias al patrocinio de Caixapetrer y
la colaboracion de la Concejalia de Cultura de Petrer, para que
este CD en mp3 audio, fuese obsequiada gratuitamente a los
asistentes a la Gala Cuentamontes en febrero de 2012. Como
era de esperar, los ejemplares sobrantes de aquel evento se ago-
taron de nuevo durante la pasada Feria del Libro de Autores del
Valle, donde fue igualmente obsequiado.

El trabajo cuenta conlas voces y el trabajo técnico y musical
de Esperanza Lopez, Juan M. Maestre, Rafael Herndndez, David
Martinez, Fran Carpena, Cristina Maestre y Juanjo Ferndndez.
Tiene una duracién de 20 minutos y ha recibido las mejores cri-
ticas de los lectores-oyentes, esperindose una tercera edicién a
finales de este mismo afio.

cl bosque
de la Bola

lsa legenda deg HBoldon

un cuegnto de

Juan Manuel M

agstre Carbonell

Disco CD ??Z].‘?B
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rovces histovicos

A finales de ano 2010 se publicé el libro que sirve de cabecera, del autor Juan Poveda
Lopez. Recoge en su interior dos capitulos destinados a la investigacion de la antigiiedad
y/u origenes de la fiesta de Moros y Cristianos, pero también en el capitulo III se aporta
informacion de los resultados de esa investigacion que el autor ha desarrollado durante
cinco afos y sobre la antigiiedad de la parroquia de San Bartolomé Apdstol, asi como

otros trabajos de interés local.

ueremos destacar determinadas

impresiones que el autor dejo
constancia en la expresada obra,
dando a entender que el mun-
do de la investigacion tiene su
particular resorte para llegar a
culminar y vencer las sombras
que como un manto cubren los
secretos de nuestro Y sin embargo, la constancia yla dedi-
cacion, abre las posibles co pasado. A este respectoy
de forma categérica nos muestra el autor el significado filosofico
de su entrega ylabor constante, y nos decia: “Un drbol se sustenta
gracias al cuidado que recibe. El drbol tiene raices y la vitalidad
del mismo se alimenta por los cuidados de laboreo que se le pres-
ta, como pueden ser: fertilizantes, labranza y regadio, entre otros;
en una palabra, se le da vida a la planta, al arbusto, al drbol, y éste
crecerd y se desarrollard; de él sacaremos el fruto que nos pueda
dar y saborear la voluntad de la madre naturaleza” El autor llegé
a plantearse: “Del drbol sé suficiente y me propuse conocer algo
mis; decidi entrar a conocer las raices y familiarizarme mejor de
la vitalidad del arbol y empecé a profundizar en los conocimien-
tos particulares que me pudiera aportar esta nueva iniciativa..”

Y en su conducta de aportar transparencia a la labor que ha
ido desarrollando, nos dice en otro lugar: “En definitiva, todos
estamos obligados a tomar conciencia de aquello que queremos
realizar, hablar o escribir. Mds atin, se debe depositar todo el es-
fuerzo realizado para que puedan ser censuradas las opiniones
expuestas por terceras personas con capacidad y amplios cono-
cimientos de la materia que se estd tratando..” Y nos viene a decir
también: “La historia, nuestra historia, la que habla de nuestras
ancestrales costumbre locales, se estd realizando con un gran
esfuerzo que, en todo caso, representa para los historiadores, in-
vestigadores, estudiosos, etc. una inquietud de esa materia que se
ha elaborado como si se tratara de un mosaico, delicado y espe-
cial, que exige transparencia, rigor, equilibrio, amplitud de miras,
etc. para que se logre la estable opinion de aquello que sirva de
modelo y de informacion para actualizar unos hechos concre-
tos.” Llega un momento que justifica su trabajo realizado en
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la antigiiedad de la parroquia de San Bartolomé y dejo escrito:
“La necesidad de defender el contenido de cuatro péginas que
le reservé a San Bartolomé Apéstol en el libro Buscando la [6gica
en la historia. Moros y Cristianos en Petrer (pp 35-38), en donde se
habla de la posible antigtiedad de la parroquia de San Bartolo-
m¢, le llevo a entrar a conocer muchas cosas que desconocfa de
la historia y de acontecimientos que han circulado alrededor de
nuestro patron...”

Pero valorando lo que estaba sucediendo en el entorno so-
cial, econdmico y empresarial, en la revista Festa 2009, en este
trabajo de colaboracion, con estas palabras, se acerco a los mo-
mentos de actualidad: “Sin lugar a dudas, Petrer, sus hombres y
mujeres, y las autoridades, han de evolucionar para enfrentarse a
este nuevo reto buscando el horizonte de mantener con vitalidad
el progreso y la capacidad que mostraron nuestros antepasados
para establecer un cardcter solidario e integrador por medio de
las producciones empresariales, sociales y econdmicas, que han
servido de motory de empuje a esta sociedad, de todo este valle,
en el transcurso de muchos anos en una etapa de agresividad y
evolucion industrial de especial trascendencia”

La presentacion de esta obra estd a cargo de José¢ Ramon
Martinez Maestre, que destaca cuestiones de los problemas so-
ciales que afectan directamente a los sentimientos intimos de las
familias, de la felicidad o no, segun corren los vientos en cada
momento. Ahora no son propicios aquellos vientos y de ello se
puede apreciar cémo se ven truncadas las ilusiones festeras, fa-
miliares y de esa union gremial que forman las comparsas, las fi-
las, la fiesta en su conjunto, en honor a nuestro patron San Boni-
facio Martir. Dentro de su mensaje interesante que en el prologo
realizd se deben destacar estas palabras, que mds de un festero/
festera habra tenido en cuenta en las pasadas fiestas: “Tiempo
hay de llorar, de afligirse, de asustarse, pero en primer lugar es
preciso sumarse a esta conspiracion secreta, en este complot de
felicidad en el que todos somos complices. La alternativa que
se nos presenta no es dudosa: o ser felices o morir; o participar
del comun jolgorio o superarse en la oscuridad de la desgracia;
alegrarse o desaparecer del bullicio. No es posible vacilar en la
eleccion, y he aqui por qué las grandes ciudades, incluso nues-



d

tro pueblo, rebosan de alegria, y en los teatros, los banquetes, en
los centros comerciales, en las cafeterfas y las discotecas en todas
partes donde hay publica concurrencia no se ven mds que ros-
tros satisfechos, el brillo del oropel y las galas de las opulencia”
José Ramoén Martinez cierra su extraordinario trabajo con
estas y otras palabras: “ Lejos queda la época en que las humil-
des fiestas de los pueblos servian para celebrar una cosecha, una
estacion de duro trabajo o un hito en el ciclo santoral, cuando el
pueblo entero se volcaba con entrega y devocion a sus costum-
bres ancestrales..” Y en su opinion, no dudé en decir: “En suma,

ey

-

nos hallamos ante una obra de vocacion didéctica, de caracter
ameno, pero rigurosa en cuanto a aportaciones documentales
que ha de servir para abrir nuevas vias de investigacion de nues-
tra historia, tradiciones y fiestas locales, motivo de alegria y de
celebracion, asi como via de escape a nuestras tristezas.”

Las circunstancias, los problemas, estan ahi, pero es de es-
perar que San Bartolomé y San Bonifacio tengan en cuenta la
fe de este pueblo e intercedan para suavizar los que nos puedan
afectar. Que el temporal pase cuanto antes y que llegue la tem-
planza y el bien estar en un futuro no muy lejano.
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del houtune v sﬁerm\ del Sit

Autor: Ramon Garcia Pereira y asociacion de amigos del
Valle de [Avaiol, autoedicion, numerosas fotografias
a color, 351 pdginas. Petrer, 2011

Almudena Blasco Paya
Bibliotecaria de Petrer

Nos encontramos, sin duda, ante la publicacidon del ano para quienes amamos a Petrer, a
su entorno natural y a la fauna que habita en él.

urante alguna excursion, quien
mds y quien menos, se habrd
encontrado con algin animal
huyendo de nuestra presencia,
conocedor del peligro que supo-
ne nuestra especie para su vida,
no pudiendo apenas identificar
el tipo de reptil, anfibio, ave 0 ma-
mifero que corrfa para ponerse a salvo. Y en caso de pasar des-
apercibida nuestra visita, y poder maravillarnos con la contem-
placion de la vida salvaje del paisaje, pocas son las personas que
saben diferenciar si aquello que corre es una liebre o un conejo,
silo que estan viendo en la charca es un sapo comun o a un sapo
corredor, si las cabras que ven de lejos son arruis o muflones. O
si quien te vigila desde las alturas durante tu ruta es un cernicalo
oun halcon.

Extrano era que, en Petrer;, con la conocida aficion a la
montana que nos caracteriza, ain no tuviésemos ninguna publi—
cacion que nos ayudara a conocer mejor nuestro monte y a sus
habitantes. Si me permitis os voy a contar cémo las circunstan-
cias, 0 el destino, quisieron que fuera posible que hoy podamos
estar hablando de esta necesaria publicacion local.

Imagino que recordareis cuando hace unos anos nuestros
preciados montes se vieron amenazados por la destruccion dis-
frazada de energia verde. Fue “gracias” al conocido como Plan
Eolico Valenciano, que un grupo dispar de personas sensibiliza-
das con el entorno natural se reunieran para evitar dicho plan
€on una campana altamente eﬁcaz, pues tres anos mas tarde se
consigui6 declarar como Paisaje Protegido la zona que la indus-
tria e¢lica pretendia invadir, ademds de otras. Asf es como nacié
el Paisaje Protegido Serra del Maigmo y Serra del Sit. Quienes
se habfan juntado bajo el lema Plan Edlico No, crearon la Aso-
ciacion Amigos del valle de [Avaiol, firmemente comprometida
con la conservacion de nuestro entorno. Como regalo a este
despertar de la conciencia de proteccion de nuestros montes, el
destino nos mand6 como primer técnico del Paisaje Protegido a
Ramon Garcia Pereira.
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Ramon no es un técnico cualquiera, pues su vocacion y
dedicacion le hacen ir mds alld de sus obligaciones como traba-
jador y hacen que su labor sea un acto de generosidad absoluta
y como ejemplo mismo tenemos este libro. Ramon es un apa-
sionado de la montana, segtin él mismo me cuenta, desde que
subid con su padre a Sierra Nevada con tan sélo 4 anos. Para
él, en el monte el entretenimiento es infinito, ya sea explorando
nuevos rincones, buscando plantas o setas, intentando descifrar
el sonido de un pdjaro, siguiendo el rastro de algun animal o
intentando alcanzar las zonas mds inaccesibles a través de la es-
calada, el barranquismo o la espeleologfa. En sus viajes siempre
le ha gustado hacerse con alguna gufa para conocer mejor la
naturaleza de la zona que visitaba, y cudndo vio que, desgracia-
damente, en Petrer no contibamos con tal publicacion, ni corto
ni perezoso se propuso hacerla él mismo. Bajo esta filosofia se
fue gestando la guia, pues en todo momento tenia claro que no
queria depender de ningtin organismo que le censurara o le di-
jera lo que era mds conveniente que escribiera. Pero entonces
;cémo consiguid el dinero que hace falta para publicar un libro
como este? Pues sencillamente confiando en el trabajo bien
hecho y ensenando el libro una vez terminado a distintas enti-
dades para que colaboraran si les gustaba. Abanderado como es
delalibertad de expresion, ha creado un trabajo de libre acceso,
autoeditado bajo la licencia Creative Commons, es decir, que
se puede fotocopiar, distribuir y comunicar libremente siempre
que sea sin dnimo de lucro.

Pero el proyecto de Ramon no hubiera sido posible si no
hubiera estado ahi la Asociacion de amigos del valle de [Avaiol
que, gracias a su labor de difusion, le fueron poniendo en con-
tacto con fotdgrafos y naturalistas como el incansable y magis-
tral fotografo petrerense Néstor Rico Campos, los ornitélogos
Joan Sala Bernabéu y Toni Zaragozi, Blas Fernandez Poyatos,
de la Asociacion Amigos de los Humedales del Sur de Alican-
te, Gabriel Garcia Sevilla que es especialista en fotografia de alta
velocidad, Ignacio Mora, experto en fototrampeo, o el interna-
cionalmente conocido José Benito Ruiz, considerado uno de los
mejores fotografos de Espana.
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GUIA DE INTERPRETACION
Ramdn Garcla Pereira y Asociscidn de Amiges del Valle di L A sial

Quien ya tenga la guia, imagino que habrad quedado fasci-
nado con la gran cantidad y calidad de las fotografias. Imposible
serfa en estas lineas hablar de los cuarenta fotografos y fotografas
que han colaborado con sus instantdneas en hacer realidad esta
publicacion, pero si darles las gracias por los momentos mégi-
cos que nos han hecho vivir. Sinceramente, ver como una cule-
bra engulle un conejo, como una urraca ataca a un cernicalo, o
disfrutar del cortejo de una pareja de abejarucos no es algo que
podamos ver habitualmente en nuestros paseos. Un total de 474
fotografias a todo color que dan fe de la enorme riqueza animal
de nuestros montes.

Imprescindible también para poder expresar de mane-
ra visual todo lo que a Ramon le pasaba por la cabeza y queria
trasmitirnos fue la ayuda de Lluis Sogorb, Wildlife artist, de Oti,
licenciada en Bellas Artes y Magisterio y de Inma,, licenciada en
Comunicacion Audiovisual y disenadora gréfica, quienes, con
su destreza artistica, han creado las 139 ilustraciones y las 27
claves de identificacion que nos ayudan a reconocer, de manera
correcta, cualquier indicio de animal que podamos encontrar en
el campo. Inma, ademds, se ha encargado de la nada sencilla tarea
de disenar y maquetar la obra, ademds de realizar los 10 grificos
interpretativos y los 17 mapas que encontramos en la gul’a.

Mencion especial merece la aportacion del doctor en Biolo-
gia Lluis Serra, el mayor especialista en flora de Alicante, junto al
cual Ramon ha desarrollado el apartado de Vegetacion y Flora y
de los expertos en Geologia, Noemi Planelles Cuevas y José Ma-
ria Costa Saura que otorgan a la gufa un mayor rigor cientifico.

La obra estd estructurada en siete grandes partes: Intro-
duccion, Geologia, Vegetacion y Flora, Anfibios, Reptiles, Aves
y, por ultimo, Mamiferos, ademds de la presentacion a cargo del
presidente de la Asociacion de amigos del valle de [Avaiol, Luis
Humberto Villaplana Yanez y del imprescindible apartado que
nos ensena como utilizarla. Aqui encontramos explicadas las
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completas tablas de caracterizacion que acompanan en la guia
a cada especie, pudiendo asi, con tan sélo un vistazo, tener la in-
formacién completa sobre cada animal. También encontramos
en este apartado los iconos, abreviaturas y colores de las tablas,
pero, ademds, la mayoria estin también en las solapas del libro, lo
que hace mds comoda y 4gil su consulta.

Por ultimo, completa este apartado la leyenda de huellas
que nos ensena a identificar las ilustraciones de éstas en el capi-
tulo de los Mamiferos. Durante toda la gufa aparecen consejos
para la observacion y multitud de curiosidades que nos instru-
yen durante la lectura de una manera atn mds amena. Como
guinda final tenemos la extensa bibliografia utilizada para la con-
feccion de la guia ademds de cuatro indices que nos facilitan una
consulta rapida ante cualquier duda.

Como podéis comprobar nos encontramos ante un libro
eminentemente practico, sin duda una obra que no debe estar
en la estanterfa de casa sino en la mochila de campo. Gracias a
las claves de identificacion de la mayorfa de animales podemos
por fin saber cudndo y donde observar a cada animal, asi como
su hdbitat, sus costumbres y sus curiosidades. También se han
recuperado los nombres tradicionales, muchos de ellos en va-
lenciano, con los que se ha nombrado a los animales a través de
la tradicion oral de muchos siglos y que se estaba perdiendo. Sin
duda, a pesar de la extensa bibliografia, este no es un trabajo que
se haya gestado en un despacho. Esta obra es el resultado de mu-
chas horas de caminar y observar la naturaleza, pues como bien
reza el lema que abre el libro: “Caminar para observar, observar
para conocer, conocer para comprender”. Pues solo desde el co-
nocimiento podemos apreciar y valorar lo que tenemos para asi
ayudar a conservarlo.

Queda patente enla obra la riqueza de habitats diferentes que
tenemos, la impresionante diversidad vegetal de nuestras monta-
nas, asi como la gran cantidad de especies que en ellas vive.

Como orgullosa petrerense que soy, s6lo me queda dar mi
mis sincera enhorabuena y las gracias a todas las personas que
de una u otra forma han participado en la creacién de esta obra
de incalculable valor para nuestro pueblo. Ahora el trabajo es
nuestro, tuyo, mio, y de cada habitante o visitante de este paraje,
pues conociendo ya los tesoros que albergan nuestros montes,
estamos en la obligacion de conservar esta riqueza de especies
con las que armoniosamente compartimos el entorno, forman-
do cada una un eslabon tnico e imprescindible para esta aventu-

raala que llamamos vida.
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1% (2011)

Gabriel Segura Herrero

Siguiendo la estela de la conmemoracion de aniversarios historicos abierta por el IV cen-
tenario de la expulsion de los moriscos (2009-2009), que motivé la publicacién de los
resultados del III Congreso de Estudios del Vinalop¢, el pasado ano 2011 fue el ano de
conmemoracion del proceso repoblador de las tierras y pueblos del Medio y Bajo Vi-
nalop¢ tras la expulsién de sus habitantes moriscos. Proceso repoblador que culmina
con el otorgamiento de las denominadas Cartas Puebla o de poblamiento, constituidas
en documentos juridicos de primer orden, pues en ellas quedaba estipulada la forma de
gobierno de las villas, las cargas impositivas que pesaban sobre las habitantes de las mis-
mas, asi como sus derechos y deberes para con la Senoria.

on tal motivo, el Centro de Estu-
dio Locales del Vinalopo aporta de
nuevo su grano de arena al cono-
cimiento de un hecho histérico de
gran trascendencia que, si bien ha
pasado desapercibido para el gran
publico, marcé un antes y un des-
pués en la configuracion demogr-
fica, social y cultural de toda la comarca del Vinalopé. Pues, no
en balde, ese fue el momento en el que llegaron a estas tierras un
gran niimero de familias, y con ellas sus apellidos, todavia vigen-
tes hoy en dia, asi como sus costumbres, festividades e incluso
devociones religiosas.

Con tal motivo, la Revista del Vinalop, n° 14, como prin-
cipal drgano editorial de esta asociacion cultural comarcal, dedi-
ca su amplio dossier central a La Repoblacion después de la Expul-
sion. Titulo que recoge un total de siete trabajos centrados en el
estudio bien de la repoblacion, bien de las citadas cartas pueblas
desde su aspecto juridico y normativo; entre los cuales sobresa-
len los dos trabajos dedicados a Petrer. Fue precisamente el dia
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19 de agosto de 1611, cuando don Antonio Coloma, I conde
de Elda, otorgé la Carta Puebla de Petrer, por la cual confirm¢ el
establecimiento de los nuevos pobladores.

De la mano de los investigadores de la historia local como
Tomas Pérez Medina y M* Carmen Rico Navarro, junto al infa-
tigable Enrique Mira-Perceval, encontramos sugerentes y docu-
mentados trabajos.

El primero, bajo el titulo “La Carta Pobla de Petrer. Una co-
pia del segle XVIIT', y desde una perspectiva marxista, afronta
un andlisis de la carta puebla de Petrer como documento legal
en el que ya se intuyen los origenes de las tensiones sociales que
durante los siglos XVII y XVIII llevaran a los petrerenses a mo-
dificar el pacto Senor-Vasallos para mejorar las condiciones eco-
némicas de los vecinos.

Por su parte, la cronista de la villa de Petrer, de nuevo acom-
panada a la pluma por el genealogista Mira-Perceval afrontan el
estudio de la repoblacion desde las familias y el origen geogrd-
fico de las mismas. Bajo el sugerente titulo Antroponimia y Ge-
nealogia de los nuevos pobladores de Petrer (1611-1612) aportan
una preciosa y valiosa informacién para conocer tanto el origen



geografico de los nuevos poblado-
res, caso de Castalla, Biar Jijona y
nucleos de la huerta de Alicante
(Monforte, Agost, San Vicente
y Muchamiel). Apellidos tan de
Petrer como los Rico, los Pove-
da, los Payd, los Vicedo, Miralles,
Montesinos y otros muchos hasta
alcanzar la cifra de cuarenta y nue-
ve, que son analizados y compara-
dos con los apellidos mayoritarios
actuales, mostrando la evolucion
de los mismos y la prevalencia de
unos sobre otros en la antroponi-
mia actual

De igual modo, y respecto a
otras poblaciones del Vinalopo,
encontramos dos estudios sobre
los origenes de la repoblacion
eldense, tanto desde el punto de
vista geografico como lingtistico,
caso de Emilio Gisbert Pérezy Mi-
guel Angel Guill Ortega, respecti-
vamente; o de Novelda, caso M2
Carmen Blasco y Carmel Navarro;
o de Aspe, con Gonzalo Martinez
Espanol; e incluso de Sax, que sin
moriscos ni nuevos repobladores,
colabor¢ con la emision de repo-
bladores hacia Elda, Monévar y
Novelda, tal y como documenta el
estudio de Vicente Vizquez.

Sin duda, un buen y comple-
to elenco de investigadores y de
trabajos que van a marcar un antes

y un después en los estudios de la 35 o
pr L

repoblacion de nuestros pueblos
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Revista del

tras la expatriacion de aquellos
compatriotas moriscos, victimas
de la intolerancia religiosa, cultural y social de la época.

Como complemento del Dossier, la seccion Documenta
aporta la transcripcion de las referidas cartas pueblas de todos
los municipios del Vinalopé. Hecho que pudiera parecer baladi,
pero que a juzgar por la dificultad para localizar las transcripcio-
nes de cada una de las cartas pueblas, estamos convencidos de
que se convertird en un apartado de indispensable consulta para
los actuales y futuros investigadores de los siglos XVII'y XVIII.

Por su parte, en el apartado Varia podemos encontrar
dos interesantes estudios centrados en el Alto Vinalopé. Uno
de ellos, de la mano del prolifico e incansable investigador Vi-
cente Vizquez nos acerca al conocimiento de la biografia y
obra del sajeno Pedro Estevan Alpanes el maestro Requinto’,
musico y maestro ebanista que marc6 una época al frente de
la banda de musica “La Primitiva’, al tiempo que dejando su
impronta profesional en las hermosas puertas de las grandes

casas de la burguesia terrateniente sajena de la segunda mita
del siglo XIX; por su parte J.F Domene, aporta un detallado
estudio historico del origen y vicisitudes del antiguo conven-
to agustino de las Virtudes, en Villena, hoy en dia convertido
en el santuario homdénimo.

Por tltimo, y al igual que otras publicaciones, la Revista del
Vinalop¢, en sus seccion OP. CIT. recoge una breve resena de las
escasas publicaciones que, en el dmbito de las Ciencias Sociales,
se han publicado alo largo del 2011 en las tierras irrigadas por el
rio Vinalopo.

En fin, un nuevo nimero de la Revista del Vinalopo en la
calle. En los tiempos de crisis que corren, todo un éxito para
una asociacion cultural sin dnimo de lucro, que apuesta por el
conocimiento de nuestro pasado como sena de identidad co-
munitaria de futuro.



2012 LA PALABRA

El paso de los

espa@ les

evOWICQA

hovrtinez Awmat

Victor Santos Rodriguez

Elpaso delos espaiioles es el interesante titulo del trabajo de Verénica Martinez Amat, petre-
rina licenciada en Filologia Inglesa por la Universidad de Alicante, Especialista Universi-
taria en Archivistica, amante y estudiosa de la Historia, y que ha recibido varios galardo-
nes, en concursos de relatos en Valencia, medievales o de corte erético-romdanticos.

o es de extranar, cuando co-
nozco algo de su vida entre
las letras y leo algunos de sus
trabajos, como este El paso de
los espanioles. No, no se trata
de un especticulo amoroso-
literario atrevido, sino de una

honda existencia de amor, con
descripciones de la autora como “ojos marrones de mirada
profunda que la habian mecido con delicada ternura entre
las brumas del sueno’, acompanadas de escenas épicas por
la defensa de unos valores morales, con una proyeccion casi
real del 1700 en nuestra retina, que hace que el trabajo se lea
acompanado de un continuo disefio en nuestra mente de
imdgenes con ese mismo realismo.

Porque en El paso de los esparioles hay amor, de todo tipo,
pero ninguno al arte: si amor natural a la persona querida y de-
seada, s amor a la solidaridad, a la libertad o a Dios.

Asi es, ya que se trata de una historia con sentimiento pa-
tridtico, social y religioso, donde no faltan la guerra, la paz, los
celos yla fantdstica y amorosa creacion del ser humano.

Es una novela muy bella. Modestamente para quién esto
escribe, mas que digna de ser guion de cualquier cinta cinema-
tografica. Es més, de ser llevado el tema de origen en que se basa
como temario docente de historia a las aulas, ya que tengo en-
tendido que El paso de los esparioles por tierras escocesas, en alian-
za con sus habitantes contra los ingleses, en una de tan crueles e
injustificadas guerras de los siglos pasados, fue un hecho real no
tratado en profundidad en los libros de texto, gracias alos cuales
si sabemos de los enfrentamientos continuos desde el siglo IX
entre ingleses y escoceses.
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Ella, Verénica, estuvo hace tiempo en Escocia. Pero, lejos
de acordarse de la sal o el aceite que utilizan en los sabores, de la
corteza gastrondmica de la tierra, o del clima, con esos cambios
bruscos de sus colinas, va y se mete en clanes, reinos, territorios
feudales y hasta en el respeto de sus drboles.

Con su vision, es capaz de trasladarnos, como si lo estu-
viésemos viendo —insisto- a las tierras altas escocesas, en linea
paralelaala mirada del Rey Felipe V quién, desde Espana, se deja
llevar por un cardenal, Giulio Alberoni, para enviar tropas espa-
nolas a una mision casi imposible de invasion contra dominios
de Inglaterra en suelo escocés.

Ella, Veronica, sittia en nuestros tiempos actuales en ese
pais a una chica que se llama Sonia, de viaje turistico, quién se
encuentra a una de esas personas que quieren compartir charla,
aunque pongan sus rudas condiciones en el mismo rostro.

Y es asf como Sonia se traslada sin querer, obligada a com-
partir el vino con el espontdneo historiador, al principio de una
leyenda de 29 capitulos, ademds de prologo y epilogo, que se
sitta en el ano 1719.

En el primero de los capitulos indicados, el Rey Felipe V
acepta un plan de ataque a Inglaterra, apoyando a escoceses. Si-
guiendo con las siguientes entregas, leemos que un tal Alejan—
dro Andia es el principal consejero del polémico cardenal. Este
Andia, de apellido influyente en el devenir politico de entre los
siglos XVI'y XVII por su padre, segun luego él supo, es el prota-
gonista principal de esta joya literaria.

Ella, Verénica, se inventa una historia de amor, antes de
que empiece la guerra, que es realmente creible: la chica joven y
rebelde, protegida por dos hermanos —todos escoceses, y en su
territorio— que recelan de Alejandro Andia, mds por sus miradas
hacia la hermana, que por su aspecto de soldado espanol.



“Elespanol’ que asi fue conocido por todos, se encontro sal-
vando la dignidad yla vida de esa chica escocesa, Catriona, si bien
Verénica la bautiza en su palpitante obra como Cat. De nada sir-
vi6 la caballerosa postura del espaniol para encontrarse enfrente a
los cunados, que lo llevaron hasta uno de los retos de sufrimien-
tos tipicos de las tierras de muchos paises occidentales.

En esas que aparece otro espanol, que ella llama Juanillo,
un soldado raso, que pasa a ser parte destacada de esta partida
novelesca.

Ella, Veronica, enriquece en su trabajo nuestro léxico del
espanol, asi como parece querer utilizar un lenguaje cercano.
De un lado, emplea palabras como gutural, en lugar de garganta;
exudar, para hablar de sudar; futiles, para referirse a momentos o
cosas sutiles; abrojos, para hablar de las plantas rastreras; sanda-
lo, en vez de nogal; hollaban, de huella, pero como si se pisaran
uvas para extraer el mosto; adarve, el camino situado en lo alto
de un terraplén; abluciones, en lugar de limpiezas; indolente, de-
jado; taimademente, en lugar de ruinmente; quedamente, cuan-
do quiere decir silenciosamente; ignotos, desconocidos; piafar,
en lugar de explicar que el caballo levanta las patas por inquietud
o rapido galope; mirfada, muy grande o indefinida; conciliabulo,
en lugar de asamblea o reunion; ensalmo, oracion; o persigna-
ban, cuando se refiere a los que se santiguaban.

Y, de otro lado, sin perder ni una sola décima de autenti-
cidad, da la impresion de intentar transmitir en su escritura un
punto de vista proximo a jévenes lectores. Juanillo, Alex, las
“nuevas maravillas tecnolégicas” de las que el padre de Alejandro
ya le hablaba, o carracuca, son diminutivos, nombres propios o
términos que utiliza de manera fresca, para perfecta combina-
cién con el uso de lalengua de la época, y del pais.

Nos habla de los Highlanders como si todos supiéramos
que eran los habitantes de las tierras altas de Escocia; de la Han-
dfast, como si estuviésemos invitados a la ceremonia de boda;
de las claymores, como si todos apelemos a la imagineria para
saber que son espadas; de la visge beata que bebian los escoce-
ses como si absorbiéramos nosotros ese licor, que es antecesor
del whisky; o de los Laids, como si ya demos por hecho que es
nuestro jefe del clan. Y nos presenta a los Mcdonald, Cameron,
Mcgregor, Mckenzie, Mckae ...

Pero volvamos a Juanillo, ese soldado que le ofrece a Alex
amistad, servicio y fidelidad. Y asi fue. Hasta el punto de renun-
ciar a sus supuestas tareas como soldado en el frente, para cuidar
de aquella chica escocesa que acabé enamoréndose del otro es-
panol, Alex, que por fin parti6 al enfrentamiento contra los ingle-
ses, junto a las tropas escocesas.

En tierras agrestes, inddmitas... Son adjetivos ricos em-
pleados por Veronica en el intrigante relato donde, ademds, nos
hace con una vision espectacular una descripcion de paisajes, la-
gos, cielo o colinas que nos abren tanto la vista a la imaginacion
como alalectura, como ya he repetido.

Lo mismo sucede en la batalla, cuando Verénica escribe
“tres fragatas (... ) de bella factura, rompfan el horizonte en una
estampa (...) que parecfa sacada de una pintura enmarcada
(...)"Yenestas, es capaz de completar la escena con datos y de-
talles como los 800 soldados de Infanterfa, 120 dragones de Ca-
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balleria, 200 granaderos 6 4 baterfas de morteros que ella misma

sitta en su plano literario con un control tremendo del nimero
de navios, soldados 0 mosquetes.

Asi que, en estas, Alejandro sigue en el frente, bajo las orde-
nes de su coronel Bolano, mientras se mezclan intrigas y sucesos,
como los comentarios que le llegan tanto del uso interesado de
supersona por parte del citado cardenal Alberoni (su protector)
debido a autorfas del padre —ya fallecido— como de las penurias
de la chica escocesa, al verse atacada, junto a sus vecinos, por sol-
dados ingleses.

Una novela en la que hay ligrimas de tristeza y de alegria,
por fallecidos, por recién nacidos, por nuevos amigos, por la pri-
vacion de libertad...

Al parecer, la joven turista con la que se inicia esta historia,
si ha podido constatar, por su companero de tertulia y de vino
embotellado hasta llegar a la boca, que en la cima de una colina
de Escocia existe un abrupto agujero cortado por el hielo de las
montanas y al que darfan desde esta batalla de nombre “El paso
de los espanoles’”.

Escribfa antes sobre realidad. Pues hay que mirar con dete-
nimiento la portada del libro. Lo que ven, existe. Es una fotogra-
fia de la fortaleza de Eilean Donan, el castillo en cuya una de sus
almenas se nos presenta Alejandro Andia.

También citaba antes el cine. Alli se han rodado importan-
tes titulos. Es una portada redisenada —que casual es la vida— por
otra Verénica Martinez, junto a Ivén, de la empresa gréfica de
Petrer, Addis.

Una labor técnica que adorna de forma sobresaliente la
impresionante foto tomada por Verénica, nuestra escritora, jun-
to a suamor, en una de sus visitas al pais de las faldas y cuadros
escoceses.

En el relato hay viajes de ida y vuelta a Espana, a Escocia,
también a Italia, a Roma. Como esta capital, la obra de Verénica
ya es eterna.
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cuanclo
el sol wo brilla

Gabriela Quirante

Guatemala, 9 de julio de 2012

Dialogando cuando el sol no brilla
Munoz Calero, Victor M. (2011),
Valencia, Brosquil

Victor Muifioz, como en su primera obra ti-
tulada Ti puedes dialogar con la esperanza,
vuelve a utilizar un didlogo directo con el
lector, quien al margen de estar viviendo una
situacion dolorosa o feliz en el momento de
la lectura de esta obra, hallard en este libro
una oportunidad para encontrar o reconocer
el camino que le conducird a su propio auto-
conocimiento y a su paz interior.

I titulo nos sugiere que en el interior
de este libro hallaremos respuestas a
esas preguntas trascendentales que nos
hacemos todos los seres humanos en
determinados momentos de nuestra
vida, en los que todo parece nublarse y
nos cuesta creer que el sol podrd volver

a brillar algun dia. Durante veinticuatro
capitulos, Munoz reflexiona sobre diferentes conceptos
como la atencion, la ignorancia, el dolor, el miedo, el apego,
los pensamientos, la voluntad, etc, que explica y ejemplifica
claramente con breves relatos, guiando al lector con una sencilla
estructura de pregunta-respuesta que lo encaminan hacia la
autoobservacion.



Dialogando
cuando el sol
no brilla

Victor M. Munoz
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Munoz no se define por ninguna religion en concreto,
pero considera inteligente aprender de la sabiduria de estas
doctrinas ancestrales. Con las pardbolas y las citas que recoge
de diferentes maestros y filésofos como Pitagoras, Li Tai Po,
Confucio, Aristoteles, Mencio, Marco Aurelio, Socrates,
Siddhartha Gautama, etc, el autor intenta mostrar los
resultados obtenidos con la préctica de las herramientas que ¢l
expone y asimismo, manifiesta una clara intencién e influencia
teosofica al indicar al lector, en diferentes ocasiones, que los
resultados de esta prictica no tiene que creerlos sino que debe
comprobarlos por si mismo.

El objetivo de Dialogando cuando el sol no brilla es el
autoconocimiento. Los seres humanos estamos limitados por el
ego, lamente, las expectativas y el miedo que enmascara nuestro
verdadero ser. Munoz incita al lector a iniciar la busqueda de su
propio camino interior que como meta le alejard del dolor y le
acercardasupazinterior. Paraencontrar el propio camino, elautor
insiste en que es necesario dejar de luchar contra nuestra propia
naturaleza y contra nuestro entorno; es necesario abandonar
nuestra tendencia a manipular y a juzgar todo aquello que nos
rodea. Asimismo, Munoz no desea que el lector luche contra su
propio dolor, sino que a través de la reflexion y de la meditacion,
averigiie de donde procede este sufrimiento.

La primera estrategia que nos propone el autor es cultivar
la atencién hacia nuestro interior para resolver la ignorancia
sobre nuestra propia naturaleza y sobre el conocimiento de

RESENAS

nuestro entorno. Munoz indica que esta reflexion se puede llevar
a cabo a través de la meditacion y que, aunque existen multiples
maneras de meditar, su principal finalidad es «la observacion
del estado de nuestra mente y ver como nuestros pensamientos
afectan a nuestro estado de dnimo y a nuestras decisiones>. Este
primer paso nos descubre el poder de nuestros pensamientos y
que estos son manipulables por nosotros mismos. De manera
que dichos pensamientos los podemos utilizar tanto a favor de
nuestra voluntad como en su contra.

Claro estd que acallar la mente y aumentar la atencion
requiere de mucha prictica y constancia, por eso el autor
propone métodos sencillos para programar la mente, atender
a nuestro interior y decidir como nos queremos sentir. El
silencio es una estrategia para calmar la mente y soltar el dolor,
pero por si solo no soluciona los problemas. Por otro lado, el
miedo a errar nos paraliza, sin embargo, como senala Munoz
«el error nos perfecciona», por lo que no debemos tener
miedo al aprendizaje.

La segunda estrategia que propone el autor es entender
que el cambio es una constante en nuestra vida, por lo tanto,
acostumbrarnos y estar preparados para el cambio nos alejara
del sufrimiento. Ser conscientes de lo efimero de la vida, nos
lleva a disfrutar el presente y a estar agradecidos de lo que
tenemos. De esta manera, prestamos atencion a lo que si
tenemos y eliminamos la queja por aquello que carecemos. Los
apegos creados por nuestros pensamientos son causa de dolor
y sufrimiento, pero si observamos el dolor como algo ajeno, a
través de la meditacion, nos daremos cuenta de que el dolor no
lo produce la circunstancia sino nuestra actividad mental. Esto
eslo que el autor denomina inteligencia emocional. Es decir, la
comprension de que el dolor existe en la medida de la atencién
que le prestamos.

Munoz nos ofrece una ultima herramienta para encontrar
nuestro camino interior, la perseverancia para manejar nuestro
subconsciente y ser libres de toda influencia. La felicidad es
una decision, un trabajo consciente desde el interior, desde
la bondad y desde el amor por la vida y por lo que nos rodea.
Estar en paz con uno mismo es un sano egoismo que beneficia
a todo nuestro entorno. Ser conscientes de “La conexion” que
existe entre todos los seres humanos, nos hace més responsables
con nosotros y con el resto del mundo; por eso, buscar nuestro
propio camino es nuestra responsabilidad para con el resto de
la humanidad. El autor cierra su trabajo ejemplificando que este
libro es su aportacion, su granito de arena, para mejorar este
mundo que es responsabilidad de todos.

Apesar de laindudable valia de los contenidos de esta obra,
el mayor logro de Munoz no se encuentra precisamente en el
fondo ni en la innovacion de los conceptos, sino en la forma
en la que nos los presenta. La claridad expositiva de las ideas,
apoyadas con ejemplos, citas y relatos breves ayudan allector ala
comprension y asimilacion de ciertas nociones, que en muchas
ocasiones han sido utilizadas por la filosofia y por la religion de
manera ambigua. Con esta obra, Munoz rescata, traduce, aclara
y simplifica conceptos filosoficos y trascendentales, haciéndolos
accesibles a cualquier tipo de lector.

AR
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n mdis de una ocasion, todos los seres
humanos nos hemos preguntado qué
necesitamos para ser felices, para entrar
en un estado de bienestar en el cual per-
manezcamos durante toda nuestra vida
o, al menos, gran parte de ella.
Lejos de las “formulas” para lograr
la felicidad y frases comunes, el tema del
bienestar es el centro de andlisis de este libro. El autor plantea una
serie de elementos que la mayoria de la gente piensa considera
elementales paralograrlo; pormedio de diversas entrevistas logra

a la vida
mpiezon 07]

Victor Manuel Muiioz Calero

“La persona que consigue vivir consciente de sus emo-
ciones y pensamientos, y anade una vital fuerza de fe en si
mismo y en la vida, es como un drbol de buenas raices que
ningtn huracan puede derribar”

que hombres y mujeres de diferentes edades y clases sociales, le
compartan cudles son las “cosas” que no deben faltar para vivir
felices, con plenitud y en estado de bienestar.

Como es de imaginarse, la salud, el dinero y el amor, son
los mas citados. Sin embargo, mediante un estudio profundo de
éstos, con el uso de cuentos, analogfas, leyendas e historias del
dominio popular, el autor plantea que “no todo lo que brilla es
oro’,y lo verdaderamente importante estd al alcance de todos.

Sélo es cuestion de tomar accion, querer tener una actitud
positiva y ser los protagonistas de una vida llena de felicidad y;
con ello, todo lo que se logra.

DisFrRUTA
LA VID
jEmpieza boy!

iDecidete a ser ol capitdn de ou propio bareo!
‘Q‘Ii-rrfmiw para ser feliz?, srealmente lo sabes?

Hay algo que ne podemos negar: todos buscames la
felicidad. Si hiciéramos una encuesta sobre qué es lo que
la mayoria tiene come deseo de afio nueve, scguramente
seria tener salud, dinero y amor. Pero, zen serio crees que

gozandn de una salud envidiable, teniendo una parcja

estable y lujos mareriales puedes aleanzar la plenioud:,
pqué pasa 51 no tenes bos tres al mismo tempo?

En este libro, junto con Victor M. Mufiox Calero,
reflexionamas sobre nuestre comportamiento cotidiano,
la forma en que enfrentamos nuestros problemas diarios

¥ lo que hacemaos para disfrurar la vida, ex deeir, para
tener bienestar. De manera muy placentera, el autor nos
comparte expericncias, opiniones y consejos para vivir bien
v aprender a sobrellevar las dificultades que, sin duda,
se nos presentan en algin momento de nuestras vidas,

MILLENIUN llllllllﬂllg

-]

Victor Manuel Mufioz Calero * DisrruTta La ViDa

DISFRUTA

LA \{IDAF/

Empieza hoy!

Victor Manuel Munoz Calero

VERGARA
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e el Petrer

iguiendo la linea editorial de Dos poetas de
Petrer, publicacion editada en 2009 con el
patrocinio de la familia Guillén-Poveda y
la Concejalia de Cultura de Petrer, en esta
ocasion y con igual mecenazgo, Tierra ma-
dre retne en un librito de 56 paginas, las
letras de un
total de quince
canciones dedicadas a Petrer, que
han sido compuestas por Gabriel
Sanchis Carrillos e interpretadas por
el Grupo Momento, el Trio Petrel
Costa Blanca y el Grupo Los Mar-
chosos. Ademds de contener unos
resimenes biograficos de estas tres
formaciones musicales, el presente
trabajo se embellece con la inclu-
sion de un DVD que contiene doce
videoclips e incluye el pasodoble Pe-
trely un personal homenaje a gentes
sobresalientes de nuestra historia
mas reciente. Los temas musicales,
todos ellos salvo Dos palomas en ri-
gurosa primicia, han sido realizados
con imdgenes de nuestro pueblo,
siguiendo la linea argumental de las
canciones, y también un CD audio
(en este caso aumentado a quince
canciones), con temas dedicados a
nuestro entorno, fiestas, tradiciones
y cultura: Mi tierra, Pedacito de estrella,
Mitierra es asi, ;Por qué serd?, El Arenal,
Mi fiesta, Hai tres diez de maig, Rincon
Bello, Miraza, Dia de mdscaras, Dos pa-
lomas, A mi madre, Olor a paz y Perla
al sol (los tres tltimos s6lo en el CD
audio); son musicas que nos hablan
de lo nuestro y que estamos seguros
gustardn a todos los petrerenses.
Han intervenido en la elabora-
cion de este trabajo un nutrido gru-
po de musicos, técnicos y artistas
en las distintas especialidades para

Juan Manuel Maestre Carbonell

hacer de Tierra madre una publicacion irrepetible y amena que
invita al escuchante o espectador a seguir el ritmo de sus pega-
dizas melodias. Su presentacion al publico estd prevista el dia
12 de octubre de 2012 en el Teatro Cervantes, y estardn desti-
nados todos los beneficios de la venta de esta presentacion a la

Cruza Roja de Petrer.
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a revista comienza con una instantanea

tomada en el Carrer Nou que represen-
ta el anuncio de sus Bodas de Oro. La
siguiente pagina reproduce el programa
que editaron en el ano 1987 para conme-
morar su XXV aniversario. A continua-
cién encontramos un escrito remitido
desde el Ayuntamiento de Petrer con el
encabezamiento Carta a la fila “Els Cremats’, con un contenido
donde apreciamos que nuestro alcalde es un festero de la legen-
daria comparsa Tercio de Flandes. Desde la Union de Festejos,
nuestra presidenta saluda a una fila con 50 arios haciendo historia.
Ambos escritos se acompanan de una fotograffa nocturna donde
la luz eléctrica distingue las dos ermitas y, detrds de la silueta del
Cid, aparece parte de una luna plateada. También se distingue el
casco historico y el castillo del que, desde su interior, surge una
palmera de cohetes artificiales. El autor de la obra apaisada es
José Antonio Lopez Rico. Desde la parroquia de San Bartolomé,
don Antonio Rocamora, hace referencia a las cualidades de una
fila simpdtica. En la siguiente pagina se destaca la imagen de San
Bonifacio con lainscripcion medieval La luz es la sombra de Dios.

258

Cremats
NA62-201

Vicente Poveda Lopez

La Fila “Els Cremats” ha editado una re-
vista para conmemorar sus Bodas de Oro.
La portada es un dibujo de Paco Sanjuin
Garcia. Su lapiz es la herramienta que uti-
liza para recoger detalles del pasado, del
presente y del futuro tanto de la fila “Els
Cremats”, como de la comparsa de Moros
Viejos. En la parte superior de la portada
aparece el lema “Cremats. 50 Aniversario
(1962-2012)”. La contraportada repro-
duce la emblematica Farola de los Moros
Viejos. Tres centurias son testigos de su
participacion en los actos festeros.

Desde la Undef, su presidente y pregonero de nuestras proximas
fiestas, ensalza als Moros Vells i als Cremats. Desde la comparsa de
Moros Viejos, nuestro presidente les felicita con un Sentir festero.

La revista acomete una primera pagina que se encabeza del
siguiente modo: Historia festera, que reproduce dos fotografias
dels Cremats sin estar aun constituidos como fila: la primera en
la Entrada Mora del 14 de mayo de 1962, y la segunda, en su
participacién en el Desfile provincial de Alicante en junio de ese
mismo ano. Este apartado contiene un escrito de Vicente Poveda
Lopez, con el titulo Els Cremats tienen un tesoro, donde se relata su
larga trayectoria festera. La rubrica de José Planelles Paya aporta
un sentido articulo sobre el SO aniversario de “La Fila Els Cremats’.
A continuacion se incluyen las fotograffas de las distintas capi-
tanfas que han disfrutado sus componentes. Una colaboraciéon
literaria, la de Silvestre Navarro Garcia, nos ofrece Felicidades en la
celebracion de S0 arios de fiesta. Otro de los articulos se encuentra
firmado por Juan Poveda Lopez con el titulo La evolucion festera.

Una segunda pdgina, que se rotula Historia de sentimientos,
cuenta con dos interesantes instantdneas de “Els Cremats” reali-
zadas el 14 de mayo de 1979, que corresponden a la primera ‘en-
traeta” efectuada por los Moros Viejos luciendo el traje oficial de
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la comparsa. En la siguiente pégina, Vicente Poveda Lopez, nos

ofrece los rasgos de un perfil biogréfico que forma parte de la re-
ciente historia de la comparsa: con el titulo Evaristo Pla. El paraiso
de un Moro Viejo, se realiza una semblanza a partir de los propios
escritos del biografiado y de otros autores. Seguidamente aparece
un articulo que describe el interior de la antigua sede social de la
comparsa, con el nombre El alma del Moro Viejo. Este apartado se
completa con un espléndido articulo, el de Amador Linares Ro-
sas, con el encabezamiento Un sajerio en “Els Cremats’.

En la tercera pdgina aparece una imagen de los actuales
componentes de “Els Cremats” con la siguiente glosa Historia
de vivencia, fotograffa que también reproduce una curiosidad:
la primera papeleta de loterfa que la fila emiti6 en 1963. Este
ultimo apartado se inicia con un escrito que lleva de nombre
Moros Vells. La historia interminable. Es una seccién que intenta
desvelar el sentido de la portada de la revista, que simboliza el
pasado, el presente y el futuro de los Moros Viejos. Francisco
Sanjudn Verdu aporta su granito de arena con la designacion De
un Moro Viejo a su fila “Els Cremats’, relatindonos su extendida vi-
vencia en la fiesta. La siguiente firma colaboradora es de Simon
Poveda Paredes, con el encabezamiento Las barbas de Luis Garcia

“Miximi’, anécdotas picantes acaecidas en las fiestas, por lo que
recomendamos su lectura. En la siguiente pagina se reproduce
la partitura de la recién creada marcha mora Als Cremats, cuyo
autor es Vicente Francisco Escolano Mateo. La historia mejor
vivirla, y después leerla, es una coleccion fotografica de curiosas
imdgenes festeras. A continuacion aparece un nuevo articulo de
Simén Poveda, que hace referencia a un acto que forma parte de
la historia de los Moros Viejos y de la propia fiesta con el titulo
La Ambaixada de la Xusma en el segle XIX. Igualmente, se incluye
un extenso Romance a San Bonifacio, escrito en el ano 1920 por
la poetisa Emilia Sempere y Gomez, sencillos y emotivos versos
que cierran la revista.

Como conclusion podriamos decir que esta publicacion
contiene la historia festera de la fila. Igualmente contribuye a
aportar nuevos datos de una parte significativa de la historia de
la comparsa de Moros Viejos y de nuestras fiestas de Moros y
Cristianos en genersal al anadir carteles anunciadores de ellas,
con explicaciones que han sido recogidas de las antiguas actas
de la Union de Festejos. Por todo ello podemos afirmar que su
contenido tiene un valor que debe serle reconocido a esta inicia-
tiva de la fila “Els Cremats”.
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Historias visuales de Petrer

José Miguel Paya Poveda

Concejal de Cultura de Petrer

Las buenas ideas son siempre buenas con independencia de
donde vengan. Por ello no debe haber ningiin escrupulo en
aplicarlas y obtener de ellas buenos resultados. Este es el caso de
Historias Visuales de Petrer, una iniciativa ya aplicada en otras
localidades que, Pedro Civera, como director del CEFIRE co-
marcal y la directora del CP Nou d’ Octubre, Pepa Andreu, se
empecinaron en aplicar a nuestra localidad con la colaboraciéon
de la Concejalia de Educacion y de su titular, Mari Carmen Chi-
co, y cuyo resultado no puede ser mas satisfactorio.

a filosofia de la obra consiste en la creacién en formato power—point
(con muchas imdgenes y poco texto) de presentaciones sobre nuestra
historia, patrimonio, cultura y nuestro medio ambiente. Estas presen-
taciones van dirigidas a su exposicion a los alumnos de Primaria y de
ESO y, por supuesto, al publico en general. Constituye por tanto un
recurso educativo, pero también tienen un valor como medio de difu-
sion cultural.

Para materializar esta idea fue necesaria la siempre ingrata coor-
dinacion de los citados promotores (requiriendo y estimulando a los autores comprometi-
dos para que rectificaran , mejoraran o entregaran de una vez) y la meticulosa correccién de
nuestra cronista local, Mari Carmen Rico (que es ademds autora de siete trabajos y coautora
de otros dos) asi como el asesoramiento lingjiistico de Jordi Giménez. Pero, sobre todo, esta
obra ha sido posible gracias a méds de una veintena de autores que realizaron durante meses
una improba labor de creacion, recopilacion y digitalizacion de numerosos aspectos de nues-
tra historia, nuestra geografia y medio ambiente y de nuestro presente. Una continuamente
reiniciada y siempre inacabada lucha contra escaneres y ordenadores, propia del Sisifo del
infierno de Dante (quien lo probo lo sabe) dio el fruto, tardio pero sabroso, de treinta y tres
trabajos, editados en un DVD de magnifica presentacion, disenado por srgarcia.com y que
cont6 con la supervision técnica de Santiago Giménez.

Resulta inviable incluir aqui todos los autores y todos sus trabajos, aunque buena
explicacion nos ofrece a continuacion Pepa Andreu. Baste decir que no faltan més que
uno o dos de los “sospechosos habituales” de nuestra pequena cantera de estudiosos, que
presentan una gran diversidad de trabajos, consistentes muchas veces en la “visualizacion”
de obras ya editadas, alos que se suman diversos autores no habituales centrados en cues-
tiones muy puntuales.

Todo lo que esta es importante y casi todo lo importante puede decirse que estd. Nues-
tra historia antigua y medieval, sobre todo reciente, nuestros monumentos mas emblemati-
cos, paisajes, cultura, una parte de nuestras fiestas y nuestra personalidad lingiiistica. Pero no
seria justo decir que no ha quedado pendiente una serie de trabajos de suficiente importancia
como para afrontar cuanto antes un segundo tomo, que incluya aspectos tan necesarios para
conocer y difundir, como las fiestas (tanto de Moros y Cristianos como de la Virgen del Re-
medio) o nuestros poetas (sobre todo Paco Molld y Enrique Amat), ademds de la version
visual de la obra de algunos de nuestros autores mds prolificos que, por diversas causas, no
han podido o querido colaborar en esta primera parte.

Con el deseo de que esta iniciativa vea pronto la luz, concluimos esta breve introducciéon
alaresenaanimando allector en general a buscar este DVD y disfrutar con él, pero sobre todo
requiriendo a los docentes de nuestros colegios e institutos a usar este trabajo como herra-
mienta para facilitar a sus alumnos un més ficil acceso al conocimiento de todo lo que consti-
tuye nuestra esencia como pueblo que amay conoce su historia, su paisaje, y su cultura.
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202 Lamacen

ame Petrer.

s muy dificil plasmar con palabras lo que

tan sublimemente nos muestra la imagen

pero espero desde aqui animarles a abrir

el ordenador y ver cada uno de los mara-

villosos proyectos realizados. Vamos a re-

correr nuestro pueblo, su entorno fisico,
su historia, su cultura, sus fiestas ...

Comenzamos nuestro viaje desde el aire con el fo-
tografo Juan Manuel Martinez Lorenzo que, desde las
alturas, nos muestra unas increibles imégenes de Petrer a
las que no estamos acostumbrados. Una perspectiva aérea
de nuestro pueblo que no podemos ver desde tierra fir-
mey que nos dejaimagenes verdaderamente asombrosas.
Como él mismo dice “un lugar maravilloso para vivir”

Ramon Garcia Pereira ha dividido su trabajo para
mostrarnos la flora y la fauna de nuestro entorno. Un
patrimonio natural muy rico y variado teniendo en
cuenta que mds del 85 % de la superficie de Petrer estd
protegida y alberga un alto grado de biodiversidad. Y

es esta diversidad de hdbitats la que ha permitido el es-

Historias visuales

de Petrer
la imagen de un pueblo

Sabio es el refranero espaiiol cuando dice que “Una imagen vale mas que mil pa-
labras™. Historias Visuales de Petrer es una demostracion de ello. 33 trabajos mo-
nograficos realizados por un grupo de petrerenses que, un dia, decidieron entre-
garnos un trocito de su corazon. Desde estas paginas quiero dar las gracias a todos
ellos por ese trabajo hecho con tanta ilusién.

Historias Visuales de Petrer pretende hacer un recorrido por el indiscutible patri-
monio fisico, artistico, social y cultural de Petrer a través de laimagen debidamen-
te documentada. Creado principalmente como material didactico para utilizacion
de los docentes de Petrer en sus aulas, HVP se ha convertido en mucho mas, ya
que ademas de acercar a los alumnos al conocimiento de su pueblo a través de las
nuevas tecnologias, se ha convertido en un tesoro para cualquier petrerense que

tablecimiento de una rica y variada fauna que Ramén
nos muestra a través de unas fotografias de una calidad
espectacular. Animales que habitan en nuestro entorno
y que, alguno de ellos, como el magnifico arrui, mejor
en imagen que en directo.

Desde la Concejalia de Medio Ambiente nos llega la
monografia del paraje natural del Arenal de [Almorx, espa-
cio protegido gracias a su singularidad geoldgica y biologica.
Un espacio que tanto hemos disfrutado los petrerenses de
mis de “x” anos, cuando éramos pequenos y que ahora he-
mos de cuidar con mucho carino para evitar que se pierda.

Y no podia faltar el homenaje a nuestra querida Sie-
rra del Cid de manos de Juan Manuel Maestre Car-
bonell, sierra que se eleva senoreando nuestro
valle y que encierra misteriosas leyendas.

Que petrerense no ha atravesado sus
senderos hastallegaralacimayha
sentido ese sobrecogimiento
al observar la magnifica
vista del valle.




HISTORIAS VISUALES DE PETRER

HISTORIAS
VISUALES
DEPETRER

RECIFILARDD WESTRE sISTIALY
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Sabina Asins Velis nos hace un recorrido por el viajar en el tiempo descubriendo a través de los restos de
Petrer Agrario a través de curiosas fotografias en las que nuestros antepasados la prehistoria, el Petrer ibero, roma-
podemos imaginar como se las ingeniaban nuestros an- no o islamico, hasta llegar al antiguo régimen, descubrien-
tepasados para regar sus campos, mostrandonos image- [ do detalles como la declaracion de San Bonifacio como
nes de los pozos, balsas, canales, etc que utilizaban para | patron de Petrer, en 1614, o la construccion de nuestras
la captacion y almacenamiento de agua de lluvia para su ermitas.
posterior distribucion. Y para que esta historia no quedase interrumpida,

Patrimonio natural indiscutible es nuestra Rambla | continua José Miguel con los tltimos dos siglos, mostran-
de Puga, itinerario didictico que realizamos con Reme donos su evolucion a través de fotogratias que ya nos se-
Milld y que nos muestra monumentos tales como el ran mds familiares: la sede de nuestra historica “agricola’,
Acueducto de San Rafael o simbolos de Petrer, como la fibrica de Luvi, el dispensario de higiene ... Y un retrato
puede serla Canal de Ferro. Y es duran- del Petrer franquista hasta la transicion democrética con
te este paseo donde podemos la visita de los Reyes de Espana en 1978 para la inaugura-
descubrir la vegetacion tipi- cion del Ayuntamiento.

camente mediterranea de
nuestro paisaje rural.
Parece dificil pro-
fundizar en nuestra his-
toria hasta épocas tan
lejanas pero José Mi-
guel Payd nos hace
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Dentro del marco histérico de nuestro pueblo, M* Car-
men Rico Navarro y Gabriel Segura Herrero nos trasladan a la
Edad Media, mediante uno de los linajes familiares mds impor-
tantes que ostentaron la posesion de la villa y por tanto su cas-
tillo,; los Garcia de Loaysa, senores de Petrer desde 1252 hasta
1431. Parte de esta historia la rememoramos en nuestras fiestas
con “La Rendici¢’, representada anualmente en el castillo

Y es este castillo del que todos los petrerenses nos sen-
timos orgullosos. el que Concepcion Navarro ha querido in-
mortalizar en imdgenes y documentacion detallada. Fortale-
zamusulmanay de senores feudales cristianos, ha dejado con
el paso del tiempo, restos que reflejan las épocas en que fue
morada de nuestros antepasados. Su posterior abandono fue
degradando los materiales hasta su reconstruccion, en 1983,
convirtiéndose hoy en dia, en un espacio cultural y ludico
para el disfrute de todos nosotros.

Siguiendo con nuestros edificios historicos, nos adentra-
mos en la Iglesia Parroquia en honor a San Bartolomé Apostol,
cuyos origenes como edificacion religiosa se remontan hasta
1597, aunque la iglesia actual fue inaugurada en 1783. Desde
el proyecto de su fachada hasta su altar dedicado a nuestra pa-
trona, la Virgen del Remedio, Javier Navarro Martinez nos des-
cubre los secretos de este edificio.

Lluis Francés nos muestra a través de sus imdgenes el cam-
bio sufrido por el Ayuntamiento de Petrer a lo largo del S.XX.
Planos, fachadas, remodelaciones, momentos historicos...
hasta llegar al actual edificio del Ayuntamiento.

"Calles ... qué lugares” tan entranables, tan llenas de vida, de

historia, de anécdotas que muestran el fiel reflejo de las gentes

que las habitan. Un paseo por el casco antiguo de la mano de M?
Carmen Rico que nos ensena el desarrollo urbano de Petrer.

La alfarerfa o artesania del barro ha sido uno de los ofi-
cios predominantes en Petrer en la década de los 50 y 60. Fa-
milias alfareras que constituian una estirpe orgullosa de esta
industria y que lleg6 a ser muy solicitada en otros mercados.
El trabajo del alfarero, los resultados obtenidos y su utiliza-
cion. M Carmen Rico Navarro nos transporta a ese mundo
no tan lejano en nuestra historia.

En 1935 Petrer recibio la visita de unos famosos fotdgrafos
que inmortalizaron nuestra poblacion. Espectaculares image-
nes en blanco y negro que nos muestra el Petrer de los anos 30,
sus calles empedradas, sus gentes, sus fiestas, edificios singula-
res como el dispensario de higiene o el interior de la fibrica de
Luvi. M Carmen Rico recopil estas fotografias documentan-
do cada una de ellas. Y es que la historia de Petrer se revive en
cada una de sus antiguas y bellas imdgenes que nos muestran
lugares y costumbres hoy desaparecidas. Testimonios de tiem-
pos pasados que ya no volverin y que hoy nos parecen muy
lejanos. M2 Carmen Rico nos presenta un entranable trabajo.

Nuestra Cronista Oficial de la Villa contintia mostrando-
nos retazos del ayer, de las personas que vivieron en Petrer a
través de su presencia en los actos que marcan una vida: bau-
tizos, comuniones, noviazgos, bodas e incluso la muerte, que
entonces tenia un caracter mucho mas tragico.

Pero el tiempo pasa y la década de los 60 constituy6 una
época de muchos cambios para Petrer, tanto a nivel urbanistico,
con la apertura de de la calle Constitucion, la construccion de
las viviendas unifamiliares del Guirney o la de la sede de la Caja




de Crédito, como a nivel politico, con el cambio de alcalde. Las
imdgenes que nos muestra M2 Carmen Rico dan fe de ello.

Y es en el Museo Diamaso Navarro, donde su director,
Fernando E. Tendero nos muestra los restos de nuestra histo-
ria a través de los descubrimientos arqueoldgicos que nos re-
montan al siglo XII. También alli descubrimos recreaciones de
los talleres de aquellos oficios tradicionales de Petrer: calzado,
marroquinerfa, herrerfa, carnicerfa... hasta la realizacion de
objetos con esparto, como son nuestras “fallas”

Orgullosos podemos estar de nuestro ilustre pintor pe-
trerense Vicente Poveda y Juan, que con sus imégenes costum-
bristas, su fama lleg6 a traspasar las fronteras, tal y como nos
muestran José Miguel Paya y M Carmen Rico.

La nostra llengua no podia faltar en aquest treball. De la
ma de Vicent Brotons ens adentrem en el coneixement de la
llengua dels petrerins i Jordi Giménez ens descobrix les parti-
cularitats del parlar a Petrer, tan influenciat pels nostres veins
castellanoparlants d’Elda.

Les que Petrer i els seus habitants han format part de la his-
toria literaria descriptors com Enric Valor. Vicent Brotons ens
mostra les imatgens que van inspirar a l’escriptor a escriure una
de les seues rondalles més famoses: “El jugador de Petrer”

Muchas son las leyendas e historias que encierra nuestra
senorial sierra del Cid que, dominando el valle, nos transporta
a épocas antiguas donde D. Rodrigo Diaz de Vivar, alomos de
su caballo Babieca, salté desde dicha sierra a la del Caballo, de-
jando su huella en una roca para la posteridad. Maria del Cor-
pus Requena nos relata estas y otras leyendas mediante unas

maravillosas fotografias.

HISTORIAS VISUALES DE PETRER .

|

M: Carmen Chico de Guzmén, concejala de Educacion; Pedro Civera, director del
CEFIRE; Pepa Andreu, directora del C.P.9 doctubre y M* Carmen Rico, cronista de Petrer.

Si de festes i tradicions volem parlar no podem oblidar
“Les carasses”. Jos¢ Miguel Payd ens mostra curioses fotografies
daquesta singular festa mig pagana mig religiosa on hem de
descobrir qui samaga baix la gassa. La vestimenta, la musica, la
dansa, els instruments son molt particulars en aquesta festa.

Fiesta religiosa es la que celebramos en torno al Cristo
de la Sangre del Monte Calvario. De la mano de José Vicente
Romero descubrimos las bellas imégenes que, a lo largo de la
historia de esta celebracion, han ido apareciendo en su revista,
sin olvidar las panoramicas que desde su ermita podemos ver.

No podia olvidarme en este proyecto de mi querida
Chusma que en este 2012 ha celebrado su 125 aniversario. Un
recorrido por su historia a través de la imagen y el texto que
muestran su evolucion a través de los diferentes “numeros” més
recordados y, sobre todo, aquellas personas que la han mante-
nido viva durante todo este tiempo.

M2 Carmen Rico ens adentra en el mon de I'esport en “El
trinquet i les llargues a Petrer”. Imatgens de partides, jugadors
destacats, el trinquet de Sogall o lesperancador futur del trin-
quet en aquestos moments a Petrer on el mon de la pilota con-
tinua espentant molt fort.

I per supost un racé al mon educatiu a Petrer comengant
pels mes xicotes de la ma de Inma Milla en “Escola Municipal
d’Educacio Infantil Els Peixos’, passant per les escoles de pri-
maria de “La Foia’, presentat per M* Salud Maestre, Carmina
Villaplana i Reme Poveda, i de “Rambla dels Molins” per Vi-
cente Javier Ortiz. I, com no, acabant amb el legendari Institut
d’Educacié Secundaria “Azorin” presentat
per un dels mestres que més anys ha passat
en elli del que molts de nosaltres hem aprés
un poquet de filossofia: José Casao.

Con el deseo de haber despertado la
curiosidad en el lector para animarlo a des-
cubrir el maravilloso mundo que les espera
dentro de este DVD “Imdgenes Visuales de
Petrer” y con el orgullo de haber coordina-
do este proyecto, solo me queda agradecer a
todos los que han puesto en él tanta ilusion
como yo. a todos los que han puesto en él
tanta ilusion como yo.
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XVl Concurso nacional

Fotopetrer

Pedro Ruiz de la Rosa

Presidente de la AFA (Agrupacion Fotogrifica Alcoyana).

A primeros de aio, el Departamento de Cultura del Ayuntamiento de Petrer, jun-
to con los companeros del Grup Fotografic de Petrer, se pusieron en contacto con
nosotros para invitarnos a como jurado en el XVII Concurso de Fotografia FOTO
PETRER 2012. Naturalmente, aceptamos encantados. Mi compaiera Susana y
yo reservamos nuestras agendas, dispuestos a asumir la responsabilidad y al mis-
mo tiempo disfrutar de una agradable velada con los camaradas de Petrer ( ... ha-
cia tiempo que no nos veiamos...) Por si fuera poco nos informan que el tercer
miembro del jurado sera el amigo Paco Albert, ...con eso ya teniamos garantiza-
do no solo que el fallo seria interesante y cordial, sino que ademas lo pasariamos

muy bien.

o primero que nos sorprende es la can-

tidad de obras recibidas: mas de 650 fo-

tografias correspondientes a 113 autores.

La segunda y grata sorpresa es el eleva-

do nivel de calidad. Asi pues el trabajo

fue arduo, nos llevé tiempo alcanzar un
acuerdo en el fallo y tuvimos ocasion de ver un gran na-
mero de obras interesantes.

En cuanto a los premios, intentamos asignarlos de
la manera mds ecudnime posible. Lamentablemente,
siempre hay un limite en el nimero a otorgar y tuvimos
que dejar fuera obras que sin duda merecen un recono-
cimiento.

Los premios individuales, todos ellos con una tema-
tica urbana, fueron para Luis M? Barrio (1° Nacional),
con una obra donde el color marca la diferencia; Sergio
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Juan (2° Nacional), por una imagen nost;ﬂgica con una
composicion espléndida y Vicente Guill (3° Nacional),
cuya obra integra perfectamente el dinamismo en un en-
torno congelado en el espacio-tiempo.

En la categoria local los premios recayeron en José
Lopez (1° Local), con una imagen de figuras oniricas
insinuadas en un escenario sugerente; Manuel Guijarro
(2° Local), por una fotograffa con una luz especial que
habla de soledad y Pablo Hidalgo (3¢ Local), con una
obra de lineas arquitecténicas que enmarcan fuertes
texturas.

Nos gustarfa destacar el Premio a la Coleccion. En
este concurso la coleccién consta de tres fotografias,
cantidad algo inferior a lo habitual. Este hecho puede fa-
vorecer a los autores cuyos trabajos estin basados en la
estética (paisajes naturales y urbanos, bodegones, etc.).
Sin embargo dificulta los trabajos de reportaje, aquellos
en los que hay una “historia” que contar.

Me viene a la memoria una famosa frase de Wins-
ton Churchill: Si tengo que pronunciar un discurso de dos

TS @
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horas, empleo diez minutos en su preparacion. Si se trata de un
discurso de diez minutos, entonces tardo unas dos horas en
prepararlo.

Esto es perfectamente vélido para una
coleccién que encierra un “discurso fo-
tografico”. Contar una historia con
tres imdgenes es, ciertamente, mds
complicado que si disponemos de
un mayor numero para hacerlo. Te-
nemos que comunicar mucho con
muy pocos recursos.

Eso fue lo que mds gusto al
jurado del trabajo de José Antonio
Lopez Rico: su capacidad de sin-
tesis, la gran cantidad de mensajes
encerrados en tan solo tres imdge-
nes. Tres fotografias que evitan lo
explicito y sin embargo lo dicen
todo. Tres encuadres llenos de den-
sos y ricos grises. Tres momentos

que nos transmiten sentimientos
de soledad, de exclusién, de sacrifi-
cio, de supervivencia ... de ternura.
El espectador debe de leer estas
imdgenes sin prisa, deteniéndose
en los detalles, y asi poder exprimir
todo lo que el autor nos ha querido
contar. No importa si el reportaje
ha sido espontdneo o escenificado.
Lo que importa eslo que nos trans-
mite: un cimulo de sentimientos
concentrados y en estado puro.
Nuestramds sincera enhorabue-
naalos premiados yala organizacion.
iAnimo y seguid trabajando asi!
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- PRIMER PREMIO LOCAL I

LEMA: PABLILLO
TITULO: VINOS Y TAPAS

José Lopez Giménez
,..r"’r“'-_'_-#' _—
“rin 1 g Rl s e
T
TERCER PREMIO LOCAL

LEMA: ESCALERAS
TITULO: LA PASADA DEL CARACOL
Pablo Hidalgo Gil

m—
-

SEGUNDO PREMIO LOCAL
LEMA: VITAM
TITULO: CARRERNOU

Manuel Guijarro Lopez
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PRIMER PREMIO NACIONAL
LEMA: MISCELANEO
TITULO: AZUL

Luis Maria Barrio Sienz

T

SEGUNDO PREMIO NACIONAL
LEMA: SER
TITULO: ENLA CALLE

Sergio Juan Pérez

TERCER PREMIO NACIONAL
LEMA: CAMPEADOR
TITULO: SAN PASCUAL BAYLON

e Vicente Guill Fuster
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Héctor Navarro Guillén

SEPTIEMBRE 20l

Comienza el mes de

septiembre con el anuncio
de un nuevo frenazo en la o

puesta en marcha del ter-

cer poligono industrial de !il iulur_o poligono
industrial La (antera

suire un nuevo paron

nuestra poblacion: el de La
Cantera. En esta ocasion se
pone de manifiesto lo enre-
vesado del proyecto al que

por “invadir” el término
municipal de Sax, por la
presencia de una via pe-

no le pueden surgir mds

cuaria y por un recurso
de los propietarios de la
antigua cantera.

“pegas™: la existencia de la
Canada Real de 75 metros
de ancha en la zona, la “in-

vasion” del territorio sajeno
en el proyecto inicial, el pleito interpuesto por los propietarios de
la antigua cantera y la disconformidad de los pequenos propieta-
rios por el precio fijado para su enajenacion.

Un informe del Ministerio de Fomento asegura que
4200 vecinos de Petrer

estdn afectados por los rui-
dos de la autovia Madrid-
Alicante que pasa pegada

i i al casco urbano. Las per-
(natro mil doscientos
vecinos de Petrer estan
aiectados por los ruidos
de la autovia Madrid-
Alicante.

sonas mds afectadas son
las que viven en la fachada
norte del casco antiguo,
zona de Hispanoamérica,
Salinetes y la Molineta. Un

reportaje aparecido en el
semanario El Carrer pone
en evidencia la situacion
de aislamiento que viven
los vecinos de la Lloma
Badd y barrrio de San José.
La falta de comunicacio-
nes directas con el casco
- urbano principal tienen la
culpa de ello, provocando

% un ‘desapego” de los que

. =
27 sl alliviven hacia Petrer.
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Comienza el curso escolar con mds de centenar y medio de
vacantes. Pepe Payd el director de la Semana de la Guitarra de Pe-
trer ofrece cinco conciertos en Argentina. El Forn Cultural aco-
ge una muestra sobre la historia de las quince ediciones de los
Premios Model. La Chusma edita una revista conmemorativa
del 125 aniversario de este informal colectivo que pone humor
y desenfado a las fiestas de Moros y Cristianos.

La muerte subita de
Luis Sanchiz a los 62 anos
llena de luto a la sociedad
del valle y especialmente
al mundo del calzado. Luis

Muere sibitamente Luis
Antonio Sanchiz, vincu-
lado a la patronal del
calzado durante toda su
vida proiesional.

fue presidente de la Aso-
ciacion de Fabricantes de
Calzado durante la mayor
parte de su vida profesio-
nal. Su figura es reconocida
por el mundo empresarial
y también porlos represen-
tantes sindicales.

Un centenar de per-
sonas participan en el Dia
de la Montana Limpia que
en esta ocasion se centro
en la limpieza de los para-
jes situados entre el Arenal

de 1I"Almorx6 y Caprala.

Después de muchos anos
el agua procedente del na-
cimiento del Badallet y del
Pantanet llega a la Gurrama. Cazadores y miembros de la briga-
da del Paraje Protegido de las sierras del Maigmo y El Cid se en-
cargan de las labores de limpieza y reconstruccion del ancestral
canalillo de piedra.

Sendos informes sobre adicciones desvelan que el 31 % de
las personas tratadas en la UCA (Unidad de Conductas Adicti-
vas) dependiente de la Mancomunidad son de Petrer. Asimismo,
cuatro de cada diez personas que se sometieron a los programas
de deshabituacion del tabaco promovidas por la concejalia de
Sanidad, dej6 de fumar.

Laromeria de la virgen del Remedio ala parroquia de la San-
ta Cruz abre el programa religioso de las fiestas patronales y los au-
tos locos hacen lo propio en la version ludica de los festejos 2011.

ANUARIO

OCTUBRE 20iIl

Octubre, como es logico, estuvo marcado por las fiestas
patronales en honor a la Virgen del Remedio. El dia 7 y la vis-
pera se sucedieron los actos religiosos, la tradicional mascletd
y las actuaciones musicales. No obstante, antes y después de
esta fecha hubo mucha actividad ladica tanto en los barrios
como en el centro tradicional: mercado medieval, Correfoc,
verbenas, almuerzos y actos de convivencia. Las tradicionales
Carasses pusieron la nota de humor y desenfado en el conjun-
to de los festejos. Las fiestas 2011 estuvieron marcadas por la
austeridad, tanto las organizadas por la concejalia como la de
los barrios. Coincidiendo con las fiestas se celebraron unas jor-
nadas de puertas abiertas en el castillo en las que participaron
alrededor de mil personas.

En la vida sociopo-
litica de la localidad des-
taca la dimision de Pepe

Medina como concejal
de Esquerra Unida susti-
tuyéndolo su comparero
de partido Javier Marti-
nez Salcedo.

Todos los partidos
politicos con representa-
cién municipal se ponen
de acuerdo para solicitar a
las Cortes Valencianas que
la finca de El Poblet, donde
se celebraron los ultimos
consejos de ministros de la
I Republica, sea declarado
Bien de Interés Comunita-
rio. El plenario del Ayun-
tamiento también pide al
Ministerio de Fomento
la instalacion de barreras
acusticas para paliar el rui-
do de la autovia.

En el plano educativo
hay que destacar que el ins-
tituto La Canal se queda sin
modulo de Mantenimiento
Industrial. Diecisiete bolsos
y dieciséis zapatos optan a
los Premios Model cuyos
ganadores finalmente fuer-
ton Carolina Vela y José
Valdevira. En el concurso de

Oo

Dimite Pepe Medina
como concejal de Esque-
Ira Unida y le sustituye
Javier Martinez Salcedo.

Oo

Todos los partidos
politicos Se ponen de
acuerdo para solicitar a
las Cortes Valencianas la
declaracion de El Poblet
como Bien de Intereés
Comunitario.

fotograffa organizado porla Unién de Festejos se alza con el primer
premio el reconocido fotdgrafo de nuestra localidad Juan Miguel
Martinez.

La mayoria de los desalojados de las casas-cueva de la Tra-
vesia de San Hermenegildo vuelven a sus viviendas y se abre un
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nuevo periodo para dar so-
lucion definitiva al proble-
ma de filtraciones que pa-
dece esta zona de la ladera
del castillo. Se produce una
movilizacion vecinal para

La bodega de la Coope-
rativa Agricola registra
la peor cosecha de uva
de su historia

pedir que la linea de alta
tension que llegard ala sub-
estacion eléctrica de Santa
Bérbara cambie de trazado
y no pase por las inmedia-
ciones del casco urbano.
La puesta en marcha del
edificio de COCEMFE
que albergard a disminui-
dos fisicos, sufre un nuevo
retraso.

Amplian el horario
de cierre en domingos y
festivos de los dos princi-
pales parques urbanos, el
9 d’Octubre y el Campet.
Por su parte, la bodega de

la Cooperativa Agricola registra la peor cosecha de toda su his-
toria debido a que en el término municipal précticamente ya no
quedan vinas. Aparece una nueva colonia del Cactus de Arizona,
una especie invasora que ha hecho estragos en la sierra de Ori-
huela y que se caracteriza por la gran facilidad de expansion. EI
brote situado entre las partidas rurales de Aiguarrius y Santa Bar-
bara es eliminado por personal especializado de la Conselleria
de Medio Ambiente.

NOVIEMBRE 20iII

Dan comienzo las obras de ampliacion de la subestacion
eléctrica de Santa Barbara que garantizard el suministro de ener-
glaa toda la comarca. La nueva infraestructura se sitta al otro
lado del camino que da acceso al Poblet.

Se anuncia una importante subvencién del SERVEF para
proseguir un ano mds la
rehabilitacion del antiguo
colegio Primo de Rivera.
El nuevo taller de empleo
tendra tres modulos, el de
pintura, albanileria y elec-
tricidad y gracias a ello que-
dard restaurado la mayor
parte del edificio durante
el ano 2012. Red Eléctrica
Espaiiola da marcha atrés y
estudia un nuevo recorrido
para llevar la linea de alta
tension procedente de la

central nuclear de Cofren-
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tes a la Subestacion Eléctri-
ca de Santa Barbara.
La Semana de la Gui- O o

tarra de nuestra poblacion
se alza con el prestigioso

La Semana de la Guita-
ITa recibe el prestigioso
premio Trujaman en el
Palau de la Misica de
Valencia.

premio Tujamdn. El acto
de entrega del galardon se
realizo el 6 de noviembre
en el Palau de la Musica de
Valencia. Hay que destacar
que el ano anterior quedd
a las puertas de recibir este |
reconocido premio.

El semanario El Ca-
rrer alcanza sus 900 nu-
meros desde que se edito

por primera vez en el ano
1980 con una periodicidad
mensual en un principio. Por su parte el programa matinal de los

Oo

El “Mig Any Fester” y

la Rendicio marcan la
pauta lidica del mes de
noviembre.

sabados en Radio Petrer al-
canza su numero 500.

El mes de noviembre
se caracteriza por las ce-
lebraciones del “Mig Any
Fester” que culmina con la
representacion de la Ren-
dicié en la explanada del
Castillo tras llevar a cabo

numerosas actividades, ex-
posiciones y desfiles. De la muestra de este ano destaca la expo-
sicion de trajes de rodelas, pajes y volantes pertenecientes a las
fiestas de Moros y Cristianos de Caudete, Abanilla, Sax y Petrer.
La Asociacion Musical Virgen del Remedio ofreci6 el concier-
to festero conmemorativo y en el transcurso del mismo fueron
homenajeadas las filas que cumplen cincuenta aios (“Cremats”
de la comparsa de Moros Viejos, “Negras” de los Moros Nue-
vos, “Catedratics” de los Estudiantes y “Trobadores y dos mas’,
también de los Estudiantes). También recibieron su homenaje
las filas que llevan 25 anos en la fiesta (‘Ali-Kates” de los Moros
Nuevos, “Yaizas” de los Berberiscos y “E.G.B’, “Retrasats’, “Ho-
noris Causa”y “Despistats” de la comparsa de Estudiantes).
Federico Trillo inaugura la nueva sede del Partido Popular
situada en la calle Leopoldo Pardines. Dos investigadores valen-
cianos bajan alos refugios de la antigua fibrica de armas situada en

Oo

la Ciudad sin Ley en busca
de indicios de la fabricacion
de la legendaria pistola re-
publicana Astra 400.

El Museo del Calza-
do homenajea a los petre-
renses Carmen Tortosa,

Cuatro petrerenses son
homenajeados por el
Museo del Calzado de la
vecina ciudad de Elda.

Helios Villaplana, Fernan-
do Montesinos y Luis San-
chiz, este ultimo a titulo
postumo.



La Cooperativa recoge 120.000 kilos de almendra, el do-
ble de lo estimado cuando comenzd la recoleccién en el mes de
septiembre. Aparece un nuevo brote de picudo rojo en algunas
palmeras de la partida rural de Salinetes Baixes.

En las elecciones general del 20 de noviembre en Petrer
voto el 76 por ciento del censo electoral, un S por ciento més
que la media nacional. El Partido Popular obtuvo 9.805 votos,
el PSOE 5.938, Izquierda Unida 1.843, UpyD 1.392 y Compro-
mis 613.

DICIEMBRE 20Ii

Las casas-cueva de
la ladera norte de la loma
del castillo ocupan buena
parte de las noticias que
aparecen en los medios
de comunicacion. Ocho
familias vuelven a sus casas
en un principio, otras lo
hacen de manera progre-
siva 'y, al mismo tiempo,
el Ayuntamiento anuncia
que los vecinos afectados
podran acogerse a impor-
tantes subvenciones y cré-
ditos para rehabilitar sus

respectivos hogares.

La empresa que quiere urbanizar parte del Palomaret se
reune con el equipo de gobierno y con la oposicion para expli-
carles sus planes.

El primer Taller de Empleo que se ha encargado de sanear
gran parte del edificio del antiguo colegio Primo de Rivera

Oo

Finaliza el primer Taller
de Empleo que a lo lar-
g0 de un aiio ha reha-
bilitado gran parte del
ediiicio de las antiguas
Escuelas Nacionales.

Oo

pone fin a su actividad. A
lo largo de un ano, los 25
alumnos/trabajadores vy
el personal directivo con-
siguen rehabilitar la parte
mds antigua del edificio.
Los trabajos han consisti-
do en demolerla zona més
afectada y consolidar la
que tendrd uso educativo.
Se han realizado gran can-
tidad de forjados, soleras y
tabiqueria.

La empresa local
Hispanitas abre sendas
tiendas propias de moda
en México y China con

Hispanitas abre sendas
tiendas propias en Méxi-
¢o y China para reforzar
su imagen de marca.

el objetivo de reforzar su
imagen de marca y tener
una mayor notoriedad en
los mercados.

ANUARIO

La actividad cultural en las fechas cercanas a Navidad es
intensa con las charlas del ciclo Otono Cultural que inaugura
Maite Pagazaurtundua, presidenta de la asociacion Victimas
del Terrorismo, el certamen de Cuentamontes que este ano
se celebra en nuestra localidad y el Marionetari que resulta
todo un éxito por la gran cantidad de publico infantil que
acude a las representaciones de guinol.

Las dos bandas de
musica de nuestra locali-
dad celebran diversos ac-
tos con motivo de Santa
Cecilia. La recogida de los
educandos que se incor-
poraran a las formaciones

Oo

musicales son lOS actos mas
Seis nuevos educandos
se incorporan a la ban-
da de la Union Musical y
dos mas a la Virgen del
Remedio.

esperados. Pedro Beltrin
Santo y Marlen Siez Mira
se incorporan a la Virgen
del Remedio y Paula Pérez
Francés, Alvaro Maestre

Garcfa, Laura Vicedo Sara-
bia, Antonio Ramo Murillo, Pau Alfonso Albert y Ramon Varea
Aguado, ala Unién Musical.

Se aprueban los presupuestos de cara al proximo ejercicio
econémico del ano 2012 que ascienden a 20.689.000 euros,
1.310.000 menos que el ejercicio anterior. Son unos presupues-
tos austeros en los que se rebaja el gasto corriente al cincuenta
por ciento. La misma austeridad se hace patente en los actos y
actividades relacionadas con las fiestas navidenas.

La Colla el Terrds lleva a cabo por las calles de la pobla-
cion el denominado Aguinaldo que destina a Caritas Inter-
parroquial.

Por su parte Sense Barreres edita su Calendario Solidario

en el que participan los cargos festeros de las fiestas de Moros y
Cristianos.

Todos los meses del ano 2011 llovio en Petrer aunque la
cantidad de agua recogida fue mucho menor que en el 2010:
269 1m2 y 407 Im2, respectivamente.
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ENERO 20I12
Oo

El poligono de la Cante-
ra se hace mas pequeio.

Mientras los pueblos
de la comarca pierden nu-
mero de habitantes, Petrer
los gana. Concretamente
nuestra poblacion tiene 92
vecinos mds que el 2010.
Elda pierde 205 habitantes
y Novelda 231.

Fermin Bonet toma

Quedan fuera la (anada
Real, los terrenos de

una antigua explotacion
de piedra y 24.000 m2
pertenecientes a Sax.

posesion de su cargo de In-
tendente Jefe de la policia
local tras el traslado de su
antecesor, Antonio Amo-
165, a la ciudad de Elche.

El futuro poligono industrial de La Cantera reduce sus di-
mensiones para evitar problemas y posibles pleitos. Quedan fue-
ra del proyecto los terrenos de la antigua explotacion de piedra,
la Canada Real y 24.000 metros cuadrados pertenecientes a la
vecina poblacion de Sax.

Finaliza la ultima fase de reasfaltado de diversas calles de
la poblacion. Asimismo se construye un estacionamiento al aire
libre junto a la Estacion de Autobuses con capacidad para 168

Oo

Preocupa el aumento

vehiculos.

La fauna salvaje crece
de manera espectacular en
el término municipal de
Petrer. Lo més llamativo es
la gran cantidad de ardillas
que existen y que incluso

de la iauna salvaje en

el territorio petrerense,
especialmente la proliie-
racion de ardillas.

han colonizado algunos
parques del casco urbano.
Organizan batidas de jaba-
lis en nuestros montes con
la consiguiente protesta de
los grupos ecologistas.

Un grupo de jovenes crea huertos ecoldgicos con la in-
tencion de ser autosuficientes. El primero de ellos estd situado
en Aiguarrius.

Se producen concentraciones y manifestaciones del sector
publico por los recortes sufridos a los docentes que en la mayo-
ria de los casos son apoyados por alumnos y padres.

Después de tres anos funcionando cierra la Antena Came-
ral de nuestra poblacion dependiente de la Camara de Comer-
cio de Alicante.

El Impuesto de Bienes InmueblesIBI, subird un 10 por
ciento en Petrer.

El jugador de balonmano Gedeon Guardiola debuta con
éxito con la seleccion espanola en el Campeonato de Europa de
la modalidad.

La Colla el Terr6s organiza el I Curso de Direccion Musi-
cal de Dulzaina y Perscusion que impartird José Rafael Pascual
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Gedeon Guardiola
debuta en la seleccion
espaiiola de balonmano
en el europeo de esta

Vilaplana. Las clases se ce-
lebran en la sede de la so-
ciedad musical Virgen del
Remedio.

modalidad deportiva.

Se hace publico que
Reme Mill4 serd la encar-
gada de dirigir el pasodoble “Petrel” el dia de la Entrada de musi-
cas de las fiestas de Moros y Cristianos.

Los comercios de la Asociacion de Comerciantes reparten
12.000 euros en regalos.

La cosecha de oliva para la elaboracion de aceite en la al-
mazara de la Cooperativa Agricola es mucho menor (448.000

kilos) que la campana anterior en el que se recogieron
1.030.000 kilos.

FEBRERO 20I12
Oo

Un centenar de personas

que coincidié en fin de se-
mana dejo aisladas en Cati
a alrededor de un centenar
de personas que tuvieron
que pernoctar en las ins-

quedan atrapadas en
Cati y sus alrededores
por culpa de una siubita
nevada que los deja
aislados.

talaciones del Xorret. Se
produjeron varios acci-
dentes de vehiculos que se
salieron de la carretera que

va de Petrer haciala partida
rural de Catf.

En otro paraje petrerense —1"Almadrava— se celebra el Dia
del Arbol con la plantacion de pinos y otras especies vegetales
autdctonas en un terreno cedido para la ocasion por el conocido
zahori Luis Paya. En los tltimos anos la jornada se habia realizado
en la finca de Ferrussa.

Sin duda el acontecimiento mds importante de febrero fue
la puesta en marcha del modulo de Alzheimer “Mercedes Na-
varro” de la residencia de mayores la Molineta. Una vieja aspi-
racion que llevaba mucho tiempo esperando y que supone una
descongestion de las instalaciones que tan buen servicio prestan
alas personas mayores.



Urbanismo entrega un remodelado inmueble situado en el
casco antiguo a Caritas Interparroquial para destinarlo a Casa de
Acogida.

Los comerciantes del centro de la poblacion reclaman la
instalacion de una zona azul de estacionamiento limitado y gra-
tuito en varias calles del centro tradicional. Argumentan que la
medida agilizaria las gestiones en los organismos publicos de la
zona y, al mismo tiempo, favorecerfa al comercio tradicional.

La Uni6n de Festejos
anuncia que el pregonero
de las fiestas de Moros y

Cristianos serd el presiden-
te de la UNDEF Francisco
l6pez Pérez. Anuncian tam-
bién que el Desfile Infantil
tendra varias novedades,
entre ellas que finalizard
en el teatro Cervantes y

Oo

La Union de Festejos
anuncia que el pregone-
1o de las fiestas de este
aio sera el presidente
de 1a UNDEF, el petreren-

ANUARIO

MARZO 2012

El Dia de la Mujer se celebra en Petrer durante todo el mes
de marzo con dististos actos organizados por diversos colectivos
locales y partidos politicos.

Se fallan los premios de fotografia digital relacionados con
las fiestas patronales. Se alzaron con los primeros premios Ma-
nuel Guijarro en la modalidad de “Fiestas” y Angel Javier Fernin-
dez en la de “Carasses”.

A mediados de marzo ya habia coinfirmadas 80 inscripcio-
nes para el I Encuentro Nacional de Artistas de Calle que lleva
por nombre “ArtenBitrir”.

En el Museo Damaso
Navarro se inaugura una
original exposicion sobre
cine, TV'y fotografia titula-

se Francisco Lopez

que se dispondran de méds
sillas para presenciarlo. La
fila Negras inicia los actos
conmemorativos del cin-
cuentenario de su partici-
pacion en las fiestas con la
realizacién de una pelicula
conmemorativa en la que
se relata la evoluciéon de
este colectivo a lo largo de
los anos.

Secu Ramirez Moll es candidata a la eleccion de Miss Es-
pana que este ano se celebra en Benidorm. También se hace pu-
blico el nombre de las cinco candidatas que optan a ser elegidas
Reina de las fiestas de la Santa Cruz: Cristina Torres, Maria Sua-
rez, Noelia Hueso, Andrea Garcfa y Angela Danae Sénchez.

Con algo de retraso por culpa de unos permisos oficiales
para sacar los caballos a la calle se realiza la romeria de Sant An-
toni con una gran participacion de animales. El acto culmuina
con la bendicion de las mascotas a las puertas de la escalinata de
laiglesia de San Bartolomé.

El misionero Pedro Martinez, que fue vicario de la misma
parroquia en la década de los ochenta, fue agasajado en una cena

Oo

por sus antiguos feligreses.

Una registro policial
lleva a la cédrcel a varios
empresarios de nuestra

localidad

blanqueo de dinero, todos

acusados de

Varios empresarios de la
localidad implicados en
una importante trama
de blanqueo de dinero

ellos muy conocidos en
la poblacion. El principal
inculpado tenfa una mer-
cantil ubicada en la calle
Elche.

Por otra parte, la Federacion de Madres y Padres de Alum-
nos reivindica en la calle los pagos atrasados alos centros docen-
tesy el abono de las becas.

da “Imagenes Mutantes”
Se celebra la VII
Quincena literaria “Paco
Mollg”
Se presenta el cartel
anunciador de las fiestas de
Moros y Cristianos en la

Oo

La Agrupacion Socialis-
ta comienza los actos
conmemorativos del
primer centenario de la
fundacion del partido en

Petrer

que aparece la abanderada
de los Labradores del ano
pasado realizada por Juan
Miguel Martinez.

La Fila “Cremats”
de la comparsa de Moros
Viejos celebra su cincuenta

aniversario desde que ini-
cio su participacion en las
fiestas.

La Agrupacion Socialista de Petrer inicia los actos conme-
morativos del primer centenario de la fundacién del partido en
nuestra poblacién. En el primer acto se reconoci¢ la labor de
todas las concejalas socialistas que han formado parte de la Cor-
poracién Municipal desde el ano 1979.

Ciento ochenta personas participan en la primera jorna-
da “netwoking” que se celebra en la localidad organizada por la
Agencia de Desarrollo Econdmico. Por su parte, la concejalia de
Educaciony el CEFIRE de Elda presentan “Historias visuales de

Oo

El exalcalde de Petrer

Petrer’,una recopilacion de
33 trabajos distintos que
muestran el patrimonio fi-
sico, artisticosocial y cultu-
ra de nuestra localidad.

Fl exalcalde de Petrer,
José Antonio Hidalgo es
condenado definitivamen-

condenado definitiva-
mente a siete anos de
inhabilitacion por el
“caso Belmonte”

te por el “caso Belmonte”
Se le inhabilita durante
siete anos para ejercer car-
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go publico y trabajar para cualquiera de las administraciones
publicas al ser considerado autor de un delito de prevaricacion.
En concreto por prevaricacion urbanistica al decretar el derribo
de un bungalow que no respetaba el retranqueo minimo exigido
porlaleyy que no selleg6 a ejecutar.

El Presidente de la Generalitat Valenciana, Alberto Fabra,
inaugura oficialmente el modulo de Alzheimer de la residencia
de la Molineta que entr¢ en servicio el mes anterior.

Por su parte, los alcaldes y concejales de “la transiciéon” de
Petrer y Elda se reunieron en un conocido restaurante de Capra-
la para recordar aquellos anos tan dificiles en los que se paso de
la dictadura a la democracia.

Aunque todos los grupos de la oposicién estin en contra
de la medida, el mantenimiento del Cementerio pasa a ser res-

ponsabilidad de una empresa privada.

Oo

Fl dltimo dia del mes
se inaugura la primera Fe-
ria “Outlet” organizada por
los comerciantes locales y
que tuvo como escenario

(on gra“ participacion el estacionamiento exis-
de publico y comercian-
tes se celebra la I Feria
“Outlet” en nuestra
poblacion.

tente junto a la estacién de
autobuses.

En todos los centros
educativos de la localidad

se cuelgan pancartas con
el siguiente rotulo “No soy un gasto. Soy una inversion. Escuela

publica y de calidad”.

ABRIL 20I12
Oo

Las zonas de recreo del
término municipal baten
récords de asistencia

La Semana Santa y
Pascua vacio el pueblo
y llend los campos. Los
actos religiosos que se
celebran por estas fechas
estuvieron muy poco con-
curridos, al contrario que
las partidas rurales y las

durante Semana Santa y
Pascua.

numerosas areas recreati-
vas que existen el el térmi-
no municipal. Las que de-
penden del Ayuntamiento
—Campamento de Caprala
y finca de Ferrussa— bati-
eron todos los récords, ya
que fueron disfrutadas por I
3.500 personas.

Por otro lado la finca del Catxuli, propiedad de la Diputa-
ciéon Provincial, cambi¢ sustancialmente su paisaje agrario. Se
plantaron 1.000 almendros, 200 olivos y 6.200 cepas de vina des-
tinados a alimentar la fauna salvaje que puebla nuestros montes.
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Este mes, Petrer acoge
el V Congreso Olearum
dedicado al estudio del oli-
voy del aceite al que asisten

Oo

(ambia el paisaje
agrario en la finca del

especialistas de toda la Co-
munidad Valenciana.
Abril se caracteriza

(Catxuli. La Diputacion
planta 1.000 almendros,
200 olivos y 6.200 cepas
destinados a la ali-
mentacion de la fauna
salvaje

por la proximidad de
las inminentes fiestas de
Moros y Cristianos, que
condicionan buena parte
de lavida delalocalidad. El
pregdn pronunciado por el
presidente de la UNDEF,
Francisco Lopez, hizo especial hincapié en la importancia de
la participacion de la mujer en las fiestas y a lo largo de todo el
parlamento denotd un profundo conocimiento de los festejos
de Moros y Cristianos. Hubo también concierto de musica
festera en el que se homenajed a diez veteranos festeros. La fila
Batutes hizo entrega de una nueva farola a la comparsa de Mo-
ros Viejos y los Batutsi protagonizan la portada del “Programa’,
la revista dedicada a las fiestas. El Ayuntamiento pone a la venta
los denominados “packs festeros” como opcion turistica. Noelia
Hueso es elegida Reina de las fiestas de la Santa Cruz.

Oo

ArtenBiirir llena las ca-
lles de gentes y artistas
en en una actividad
artistica sin precedentes
que es elogiada por
todos los sectores de la

ArtenBitrir congrega
a miles de personas en las
calles de Petrer en una serie
de actuaciones sin prece-
dentes en el que partici-
pan artista de calle proce-
dentes de toda Espana. La
iniciativa privada de un
grupo de jovenes recibe el
reconocimiento de todos
los sectores de la sociedad
petrerense.

Este mes también
es denso en actividades
culturales, se celebra la II
Feria del Libro de autores
del Valle en la que se mues-
tran gran cantidad de pu-
blicaciones, tanto recientes

como editadas en décadas
pasadas.

También se lleva a cabola V Setmana pel Valencia.

Eljurado del Concurso Foto Petrer 2012 elige a José Anto-
nio Lopez como el autor de la mejor coleccion fotografica a nivel
local y a Luis Marfa Barrio de Logrono al mejor autor nacional.

Siete personas procedentes de Barcelona y Sevilla con el
apellido Amat buscan sus raices en Petrer.

Manos Unida de San Bartolomé recauda 11.400 euros en
su campana.

La huelga general es seguida de manera dispar en la locali-
dad. El paro en el sector publico y el industrial fue muy desigual.



MAYO 2012
oo

del pueblo gira en torno a
las fiestas de Moros y Cris-
tianos que se celebran en
honor a Sant Bonifaci. Los

Gran parte del mes de
mayo gir¢ en torno a
las fiestas de Moros y
Cristianos.

dias previos se suceden las
presentaciones de los nue-
vos trajes que lucirdn algu-
nas filds, hubo exposicion
relacionada con los 50
anos de la fila Negras, par-
ticipacion en la feria turis-
tica Turist Mur de Torre
Pacheco para promocionar
las fiestas ymuchaactividad
previa en los cuartelillos. La
comparsa de Labradores

cele-br¢ el tradicional Dia
de Hermandad en el que
San Isidro Labrador baja de la ermita para presidir los actos que
se celebran eln la Placa de Dalt y después vuelve al templo en
romerfa. EI domingo anterior a los “dias grandes” se celebra el
Desfile Infantil que este ano resulta un clamoroso éxito por los
cambios introducidos y por el numeroso publico que presencid
el desfile, que tuvo casi el mismo recorrido que las entradas. El
acto de homenaje a las rodelas se celebra en el recinto del te-
atro Cervantes. Las fiestas discurren con normalidad y el buen
tiempo acompana para lucimiento de los cargos festeros, filis y
comparsas. Las fiestas finalizan con el relevo de los cargos. Pese
al pesimismo, casi todas las comparsas tienen garantizada la
capitania para el 2013. La normalidad fue la ténica general de las
jornadas festivas, aunque hubo que lamentar la muerte de un jo-
ven al caerse de manera fortuita de una barandilla en pleno casco

Oo

antiguo.

El Plan de Eficiencia
Energética consigue ahorrar
132.000 euros en tan solo
nueve meses con tan solo
una inversion de 12.000

El Plan de Eficiencia
Energética consigue
ahorrar 132.000 en tan
$010 nueve meses.

euros, ya que la mayoria de
los trabajos de adecuacion
han sido llevados a cabo
por el personal del Ayun-
tamiento.

El plenario de la Corporacién abre expediente sancionador
a la empresa encargada de urbanizar el poligono industrial La
Cantera porque ha modificado el dmbito de actuacion.

No hay consenso entre todos los grupos politicos para dar
una solucién pactada a la urbanizacion del Palomaret. El Ayun-
tamiento espera que el Tribunal Supremo se pronuncie sobre el
contlicto, que dura ya muchos anos.

ANUARIO

Comienzan las obras de afianzamiento de la estructura de
once casas-cueva de la ladera norte de laloma del Castillo afecta-
das por filtraciones de agua. En el plazo de dos meses las obras
habrén finalizado.

Urbanismo admite que una empresa promotora quiere
construir en el amplio solar de la antigua fibrica de Calzados

Oo

Luvi. Los propietarios de
las viviendas de la parte
final de la calle Gabriel
Payd, afectados por la ur-
banizacién reconocen que

El edificio de COCEMFE
recibe a los primeros
residentes con deficien-
cias fisicas.

se han producido conver-
saciones entre la posible
urbanizadoray el represen-
tante de los afectados.

A finales de mes el
edificio de COCEMEFE,
destinado a personas con
deficiencias fisicas, recibe
a los primeros residentes.
Todo el personal estd en
sus puestos y de manera
progresiva se va ocupando.

La presion medidtica
impide que una familia con

cuatro ninos sea desalojada
por desahucio del piso donde viven en la calle Elche.

El colegio Reina Sofia acoge la sede comarcal de la Olim-
piada Matemitica, ya que seis estudiantes de este centro partici-
panenella.

Dragones y seres mitologicos protagonizan la campana de
animacion a la lectura.

JUNIO 2012

Después de diez anos desde que se iniciaron las obras, el
centro destinado a personas con discapacidad fisica abre sus
puertas. Es el tnico de estas caracteristicas que existe en toda la
provincia y estd dotado con las ultimas tecnologfas en robotica.
De momento se han ocupado veinte plazas y otros tantos pro-
fesionales velan por los dependientes durante las 24 horas del
dia. Pendientes de las subvenciones de la Generalitat Valenciana
faltan por cubrir otras veinte plazas y otras 30 del futuro Centro
de Dfa.

Los proveedores del Ayuntamiento con facturas atrasadas
comienzan a recibir sus deudas.

Alfonso Lacasa no se presenta a la reeleccion como secre-
tario general delos socialistas petrerenses. Sulabor se centrard en
la portavocia de su grupo y en su profesion de docente. Dentro
de los actos conmemorativos de los cien anos de la fundacion
de la Agrupacion Socialista de Petrer, el PSOE homenajea a su
militantes mds veteranos con la presencia de Carme Chacén.
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Por su parte, el alcalde de la poblacion Pascual Diaz es
nombrado presidente del Comité Organizador del Congreso
Provincial del Partido Popular.

Elinstituto La Canal deja de ofertar el ciclo de grado medio
superior de Mantenimiento de Equipo Industrial.

Durante este mes se presentan dos libros: “Las memorias
de José Espi, el Amante de la Libertad’, recopilado por sus nietos
Rafael Masid Espi y Vicente Montesinos Espi y “Dialegs de Dalt
y de Baix” de Orland Verdu.

Elmusico y compositor Juan José Poveda gana el concurso
Internacional Amadeus por la obra “Jonduras”

Se lleva a cabo la exposicion de fotografias del concursos
‘Artenbitrir” que recopila las mejores instantédneas del encuentro
de artistas de calle celebrado en el mes de abril.

Anuncian que la Escuela de Musica Tradicional abrird por
fin sus puertas gracias a un convenio de colaboracion entre el

Ayuntamiento, la Colla el Terr6s y la Escuela de Guitarra.

Oo

Las Cortes Valencia-
nas apoyan que el Poblet
sea declarado Bien de In-
terés Cultural.

El petrerense Jesus

Bonnin es nombrado

El petrerense Jesis Bon-
nin asume la jefatura
de Otorrinolaringologia
del Hospital Comarcal de Hospital
Elda. Elda.

Comienzan las fiestas

Jefe del departamento de
Otorrinolaringologfa  del
Comarcal de

de Cristo con el traslado de
la imagen desde su ermita
hasta la parroquia de San
Bartolomé.

La Foguera de Sant

Oo

Las terrazas de hares y
caieterias ya tienen una
normativa. Con ella se
busca mayor seguridad y
estética.

Antoni  organizada por
la Colla El Terrés vuelve
a iluminar la noche en
la otra ermita, la de Sant
Bonifaci.

El verano comienza
con una inesperada con-
centracion de coches “tu-
neados” en Petrer. Estos
vehiculos mimados por
sus duenos recorren varias
calles de la poblacion y se
concentran en el poligono
industrial Salinetes.

El albergue adaptado
de 1" Avaiol, propiedad de
la Diputacién Provincial,
bate récords de ocupacion
sin precedentes. En tan
solo cinco meses la ha su-
perado con creces a todo el
ano 2011.
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Abren las piscinas de verano del polideportivo municipal
con una masiva asistencia de publico.

Las terrazas de verano ya tienen ordenanza propia. En el
plazo de tres anos todos los bares y cafeterfas que quieran sacar
mesas y sillas ala calle tendran que ajustarse ala nueva reglamen-
tacion que busca la seguridad y la estética.

[saias y Gededn Guardiola fichan por el equipo de balon
mano alemédn de Rhein por dos temporadas.

Por su parte el jugador del Celta de Vigo, Cristian Bustos,
verd cumplido su sueno de jugar en la Primera Division del fat-
bol espanol.

La Gala del Deporte que organiza Radio Petrer y el sema-
nario El Carrer entrega sus galardones anuales. En esta ocasion
el Club Balonmano Petrer recibi6 el premio al mejor club, el
propio Gedeén Guardiola fue el mejor deportista masculino y
la atleta Yolanda Valiente fue proclamada mejor deportista fe-
menina. Por su parte la nadadora Carmen Poveda fue elegida
mejor promesa femenina y el pelotari Alvaro Francés mejor
promesa masculina.

Presentan el proyecto para la ampliacién del cementerio
actual. Al camposanto se anexionard el solar existente en la
parte este, el que hay frente al barrio del Guirney. Los técni-
cos calculan que hasta dentro de quince anos no hard falta un
nuevo recinto funerario.

Por otra parte, comienzan las obras de adaptacion en los
accesos a la plaza de Espana gracias a una subvencion de la Fun-
dacién ONCE.

Inspeccion de Trabajo detecta la existencia de casi dos
centenares de trabajadores sin dar de alta y muchos de ellos
en condiciones “tercermundistas” en sotanos y lugares sin
ninguna ventilacion situados en la zona de Hispanoamérica

Oo

Urbanismo redacta un
proyecto para una nueva
ampliacion del cemente-
rio mediante el cual has-
ta dentro de quince aiios
no hara falta un nuevo
recinto funerario

y Guirney.
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Finalizan las fiestas del Cristo con el retorno de la imagen a
su ermita una hora antes de lo previsto para no hacerla coincidir
con la final del campeonato de Europa de fatbol. Precisamente
en las fiestas del Cristo debuté un nuevo colectivo — Gent de
Nanos- que sustituye a Ballant en Roglel como portadores de
los “Nanos i Gegants”

Comienzan los “Concerts d “Estiu” con un total de 14 actu-
aciones en el parque El Campet y en la Plaga de Baix, un nimero
de espectdculos sensiblemente inferior al de anos anteriores por
culpa de los recortes presupuestarios.

Expertos gliptografos se interesan por los grafitos del siglo
XV y XVl situados el el castillo de Petrer, concretamente en el
recinto que sirvi6 de calabozo durante esa época.

Oo

Se celebra una nueva
edicién de la Semana de la
Guitarra que atrae a profe—
sionales y estudiantes de
este instrumento proce-

Petrer vuelve a conver-
tirse en capital interna-
cional de la guitarra en
la semana que dedica
a la promocion de este
instrumento.

dentes de muchos paises.
Como viene siendo habi-
tualtodoslosanos porestas
fechas Petrer se convierte
en la capital internacional
de la guitarra.

El Ayuntamiento a-
prueba un proyecto para
construir un conjunto de
instalaciones ~ deportivas
privadas junto al campo
de fatbol del Barxell. Una
k| empresa consede en Elche
quiere construir diez pistas
de pédel, vestuarios, una

piscina climatizada y una
tienda especializada. La concesion serd por cuarenta anos y
el Ayuntamiento recibird un minimo de 12.000 euros anuales
por su explotacion.

Con una multitudinaria comida y la edicién de un esmera-
do libro, BOCOPA celebra sus veinticinco anos. Empezé de
manera muy modesta y ahora cuenta con unas magnificas in-
stalaciones en el poligono de Les Pedreres. Sus caldos son muy
reconocidos y se exportan a todos los continentes.

La extremada sequia que padecemos por estas latitudes y
la falta de inversiones en la limpieza de los montes provocan la
preocupacion de los responsables medioambientales. Desde
el mes de mayo tan sélo han caido un par der litros de agua por
metro cuadrado en forma de lluvia. Para prevenir posibles sinies-
tros en los montes del territorio petrerense, junto a las brigadas
pertenecientes al Paisaje Protegido de las sierras del Maigmo y del
Cid actuan grupos de voluntarios del Centro Excursionista de Pe-
trer, Cruz Roja, Diputacion Provincial y el propio Ayuntamiento.

ANUARIO

El Consistorio aprue-
ba nuevas ordenanzas so-
o bre publicidad, redaccion

de atestados y tenencia de
perros como animales de

Una empresa privada
construira y explota-

I'a un gran conjunto
deportivo de padel junto
al campo de fitbol del
Barxell.

companfa, cada mascota
pagard doce euros al ano.
Se celebra la tradicional
romeria de Sant Jaume. Los
equinos y sus monturas
recorren los doce kiléme-
tros que separan el casco
urbano del paraje de Cati.

Paco Lopezes reelegi—
do para un tercer mandato
al frente de la Unién Nacio-
nal de Entidades Festeras
(UNDEEF). Obtiene el 60
por ciento de los votos.

Por su parte, Fer-
nando Portillo es elegido
nuevo Secretario General
de los socialistas locales con el 95 por ciento de los sufragios.

El Partido Popular de la provincia de Alicante nombra al
alcalde petrerense, Pascual Diaz, presidente de la Comision de
Etica de esta formacion politica.

Petrer cuenta con nueve paradas en el proyecto de promo-
cién turistica de la denominada Ruta del Vino.

Las cubas de agua llegan a Caprala porque la demanda es
superior a las existencias del preciado liquido en el mes de julio.
Proyectan reparar la balsa de nacimiento con capacidad para al-
macenar 1.500 m3 para llenarla en otono e invierno donde en
esta partida rural hay excedencia de agua y utilizarla para riego
en verano.

Los alcalde la la Mancomunidad del Vinalopé muestran
su preocupacion por el futuro de la estacion del ferrocarril Elda-
Petrer una vez entre en funcionamiento el AVE.

Fl Plan de Acciéon de

Energfa Sostenible prevé
BOCOPA celebra el vein-
ficinco aniversario de
su creacion. Lo que fue
na modesia idea se ha
convertido en una gran
empresa vitivinicola.

queenelano2020lasemis-
siones de CO2 se hayan re-
ducido un 20 por ciento y
para conseguirlo invertird
un total de 698.000 euros.

283
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ANIVERSARIQ
BEOCOPA

LAUDUM

' -nsos y accesorios para animales
ontafia ¢ Drogueria y perfumeria

C.L.F. F-03014289

COOPERATIVA AGRICOLA DE PETRER C V |

DOMICILIO SOCIAL: GABRIEL PAYA, 18 ALMACENES E INSTALACIONES: IDA DE ELDA, 7:
www.coopetrer.es « Tfno: 965370721 Fax: 966952330 Correo electronico: ccﬂpetrer@t




ACABADOS NL LIBERTAD

En su coleceion

Salicite nuestro eatitlogo de muestres ¥ novedades, Aok for onr new samples catalogue and noveltie,

www. afectiva.nel

Tel 00 34 96 537 38 61 & 00 34 96 537 48 92 » info@acabadoslibertad.com » Pol. Salinetas - Av. Libertad 8 » 03610 Petrer. Alicante, Spain
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HISPANITAS

ANDBAGS
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GRUPO

DROGUERIA « PERFUMERIA
PINTURAS * DECORACION + INDUSTRIA

CENTRAL - OFICINAS
Tel. 96 695 57 75 - Fax 96 695 01 08

TIENDA
Tel. 96 537 05 84

ALMACEN
Tel. 96 537 51 50
benjaminprofesional@grupobenjamin.com
Presbitero Conrado Poveda, 5 - 12 PETRER 03610

Legazpi, 6 - Elda - 96 538 29 30
Avda. Reina Victoria, 54 - Elda - 96 539 29 83

Carlos Arniches, 11 « Elda - 96 538 70 61
Colén, 4 - Elda - 96 698 06 15 José Perseguer, 5 « Petrer - 96 537 03 48

Alfonso XllI, 44 - Elda - 96 698 08 15 Camino Viejo de Elda, 34 « Petrer - 96 695 05 60




Tu imagina

Nosotros
“Montamos el espectaculo”

ESTUDIO DIGITAE

DE SONIDO

SONORIZACION DE EVENTOS
ILUMINACION Y ESCENOGRAFIA
ALQUILER DE VIDEOPROYECTORES

EDICIONES MUSICALES

/ . Juan Jose Fernandez
Le_—~ 615295717




Telefono reserva:

622 050 789

www.ginebre.es
n Restaurante Ginebre Petrer

HORARIO:

COMIDAS (14:00-16:00)
viemnes, sabado, domingo v festivos
CENAS (21:30-23:30)

viemes y sébado
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al servicio
 de tu ciudad

¥ del medio ambiente, porgue desde hace méas de 40 afos Fobesa gestiona los residuos
y la limpieza viaria de tu municipio con los mejores recursos humanos y la tecnologia
mas eficiente, garantizando con su trabajo la conservacion y el mantenimiento de tu
entorno dia tras dia.

-
oy .
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Recogida de residuos | Limpieza viaria FOBesag
Limpieza de playas | Jardineria

gestion medioambiental

www. fobesa.com




Instaladores y Servicia Técaiea

TOSHIBA

CLIMATIZACION

CIATESA

_Carrier

climatizacion

mantenimiento

frio industrial

EOP/EAXIO65 375 047

BrigsdierAlga "‘-"" 7 03610 Petrer (Alicante)

www.martinrubio.com
martinrubio@msn.com

AT
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\ 1960 - 2012

plastic componentes de-
shoe plastico para el
~_components calzado

[

Mail: info@indaca.com  TIf: +34 965 385 940  www.indaca.com  Antigua carretera de Madrid s/n Elda, Alicante (Spain)
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del Remei 2012



Por querer invitar,

por sorprender,

porque “si quiero”,

por el cumpleanos,

por su Primera Comunion,

por su graduacion,

por mis empleados y companeros,
porque me apetece... en —

o P
Poveess 20
tablag. $o i

Menu de 14 primeros y 12 segundos, de lunes a viernes por 12,50 euros

umu:!::wm

Exclusiva terraza para celebraciones de todo tipo

(A =
Rek -

Avda. Bassa Perico, s/n

Parc Nou d'Octubre

03610 PETRER (Alicante)
Tel. 965089157
www.restaurantesucre.es = j

(| —




Empresa instaladora y mantenedora de extintores
y material contra incendios.

Pablo Iglesias, 100 = Tel. 96 539 36 26
Fax 96 539 53 41 - 03600 ELDA (Alicante)

EXTINTORES MOVILES CAJAS FUERTES

EQUIPO DE MANGUERA

BIE 25¢

ASOCIACION ESPANOLA DE EMPRESAS ¥
\ ASOCIACIONES DE EMPRESAS MANTENEDORAS

ERTIFICADO DE EXTINTORES E INSTALADORAS ¥
so 9001 b o Hﬂ.NTEHEE}_ﬂRAS DE SISTEMAS Y EQUIPOS DE
PROTEGCION CONTRA INCENDIOS

CERTIFICADO CALIDAD
N® 480/ 2005




Pintor Zurbaran, 26
‘Apdo. de correos 162
03610 PETRER (Alicante)
Telf. 965 370 818

Fax. 966 950 452
infoRcurtidosgabriel.com
www.curtidosgabriel.com

AL

Pintor Zurbaran, 26
03610 PETRER (Alicante)
Telf. 966 950 698

Fax. 966 951 814
texpetrel@texpetrel.com
wWwWw.texpetrel.com
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LJ Tienda del ,‘ZI

TiH: 607 24 1113
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TRANSPORTE DIARIGIEQN BORTUGAL
TRANSEORTE BIARIG EON TODA ESPANA
TRANSRORTE BIARIGIEON TODAEURGRA

GESHON DE ADUANAS, INTRASTAT,
BUAS ARANCELES
DESPAEHODE EONTENEDORES

e

BARCO/AERORUERTO)

TRANSRORTE AEREQ EON
TR0 ELMUNDS

SERVIEIOS MARITIAOS
DIREETOS ¥.CQNMBINADOS:

GESTIAN @E REEN &@Li@%‘ﬂ’
ENTREGAS ESRECIALES

SERMICIOS URGENTES EON:
HEARAS BETERNMINADAS



NARANCO

Calle Nueva, 28
(BAJOS DEL CASINO ELDENSE)

ELDA
TELEFONO 965385968

http://www.facebook.com/naranco.restaurante




IMPRESOS EN GENERAL | DISENO GRAFICO
ETIQUETAS DE VINO | OFFSET
CARTELERIA | IMPRENTA
CATALOGOS | TERMOGRABADO
ALMANAQUES | RELIEVES
CARPETAS | IMPRESION DIGITAL
FOLLETOS
REVISTAS
LIBROS

GRAFICAS
ARENAL

Avda. Hispanoamérica, 38 « 03610 PETRER (Alicante) « T/F 96 537 56 10 « graficasarenal@gmail.com

GRAFICAS ARENAL, S.L.




Cf Dobladoras n° 8
Polg Ind La Bulilla
03400 Villena (Alicante)
Tfno: +34 965 805 210

Fax: +34 901 707 095
WWW.riegosa.com

®

RIEGOSA

EMPRESA CONSTRUCTORA
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Telefonos: 965 370026

/ / - __ () S) D e.mail: salonjuanjo@salonjuanjo.com
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www.salor juanjo.com
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*Acristalamientos en general
*Vidrieras

eTaller de tallados
*Mamparas

Toldos

*Muebles de bano

*Taller de aluminio

P.V.C.



CARPINTERIA METALICA

B s WO renrn

PUERTAS AUTOMATICAS
Teléfono 966 950 541 info@cmlavilla.com

CARPINTERIA METALICA

N rs Wrenrs .
L4

Pol. Ind. Les Pedreres - C/. 1° de Mayo, 19-8B
Teléfono 966 950 541 - Fax 966 955 639
Apdo. de Correos 447 - 03610 PETRER (Alicante)
info@crmlavilla.com . www.cmlavilla.com




lafontedificio

EN EL CENTRO DE PETRER

“TU ATICO :PLAZAS DE
A TU MEDIDA! GARAJE!

DESDE 350 €/MES | EN VENTA O ALQUILER

lafontedificio
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{INFORMATE YA! | iNO DES MAS VUELTAS!

PLAZA DE GARAIJE Y TRASTERO TU PLAZA DE GARAIJE
INCLUIDOS EN EL PRECIO

SIN GASTOS DE ESCRITURA POR 60 € AL MES
IVA AL 4% SIN GASTOS DE ESCRITURA

INFORMACION Y VENTA:

Pais Valencia, 25 Petrer
TEL.: 965 394 340 - 639 678 630 URMA




Azo RI N SERVICIOS GRAFICOS INTEGRALES

IMPRESION «OFFSET»
IMPRESION DIGITAL
MANIPULADOS
ENCUADERNACION

DISENO Y MAQUETACION Marca de Calidad Grafica

; Offset - N° 00020
DISTRIBUCION Y ENTREGA

A través de dos generaciones, durante mas de 50 aios, Gréficas | [ |

Azorin ha sido una de las referencias del sector en la provincia

de Alicante. I S I e
Contamos con un gran equipo humano, y hemos incorporado lo

mas nuevo en procesos y maquinaria para seguir entregando a

profesionales, empresas, instituciones y particulares lo que

siempre nos ha caracterizado (y mas nos gusta):

Buenas impresiones, trabajos bien hechos... WWW.GRAFICASAZORIN.ES

BFOW

AZORIN skrvicios GRAFICOS INTEGRALES  Andrés Amado, 5. 03600 ELDA (Alicante) - TEL. 965 381 606 - FAX 966 980 272.  info@graficasazorin.es




C/ Jorge Juan, 49 - 51 baqgjo
03420 - CASTALLA (Alicante)

movil: 616 158 435
655 784 146

e-mail: batasoni@terra.es / www.batasoni.blogspot.com



Cira. de Cati, Km 5 - Petrer (Alicante)

9653¢4¢ 59



LIMPIEZAS
Brocamar

' LIMPIEZA POST OBRA
FACHADAS Y “GRAFITIS”
INDUSTRIAL
CRISTALES
CLINICAS
ESCALERAS
CUARTELILLOS
PARTICULARES

COLEGIOS, OFICINAS Y FABRICAS

Virrey Poveda, 4 - Bajo * PETRER (Alicante)
Telf. 966 950 328 « Fax 966 952 541 » Movil 667 409 170 - 667 409 168

e-mail:brocamarlimpiezas@gmail.com




Si te ofrecemos una tarjeta
de creditoy otra de debito
es para que pagues con ellas.

No para que pagues
por ellas.

Nueva Cuenta Expansion

No pagas comisiones por tus tarjetas de crédito y débito. Asi de sancillo. Ni pagas comisiones en
los mas de 14.000 cajeros de la red EuroB000, en reintegros iguales o superiores a 60 euros con tarjeta
de débito. ¥ tampaco en ningldn cajero del grupo Banco Sabadell, sea cual sea el importe gue retires.
Esas son algunas de las cosas que te guitamos. Pero también te damos otras. Agui va una; te devolvemos
el 3% de tus principales recibos domeésticos domiciliados, hasta 20 euros al mes. Pero hay mas. Si quieres
conocerlas, llama al 902 233 234 o entra en www.sabadellcam.com.

SabadellCAM @
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Indat
Gastronomia
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ALGO MAS QUE CELEBRAR

DE CELEBRAR
CULINARI

“CONCEPCION DE LA COCINA
COMO REFLEJO DE NUESTRA CULTURA..."

Los comienzos de nuestra tradicion familiar se re-
montan al ano 1983, Por esta razdon Banguetes
Indalo - es uno de los establecimientos hosteleros
mas emblematicos de la zona del bajo Vinalopo. Du-
rante 05 anos nuestros salon an ido evolucio-
nando en paralelo a los tiempos que vivimos, para el
deleite y disfrute de nuestros clientes.

El actual Banguetes Indalo esta dividido en estan-

cias con ambiantes diferentes y exclusivos

Por otra parte. en nuestra cocina entendemos ia

fusion gastronomica come un simbolo de la intercul-

turalidad. Un proceso evolutivo necesario para .
seguir creciendo dentro de un mundo en constante . ’
movimiento. Hoy por hoy, Banquetes Indalo apuesta

por una gastronomiade calidad ¥y adaptada a todo

tipo de cliente. Al gue le gusttacelabrar sin descui- Petrer | Alicante | T. 966 950435 | www.banquetesindalo.com
dar el placer de comer bien
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Durante estas fiestas, seguimos cerca de ti. Y4 4

Un afo mads ha llegado la Fiesta de nuestra Patrona, =
momento de encontrarte con antiguos amigos, de
reunir a toda la familia, y de disfrutar al maximo de
nuestro municipio y nuestra cultura.

Un afio mas, Aguas de Alicante quiere desearte jFelices Fiestas! \
"'lu.-r""' g " o
oo, —"
S :% % AGUAS El agua es vida.
=M= DE ALICANTE | Ylegaati

Ayumamiento de

PETRER
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RIACIONAL, S.L.

[T

Avda. de la Libertad, 61 bis * Telf. 96 695 26 78 + Fax 96 537 32 90 « PETRER
e-mail: 3%internacional@terra.es
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LA SIRENA

I 8T A U B A N T &

Poeta Paco Molla, 1 [/ Avda. Madrid, 14 03610 Petrer Alicante 965 371 718 www.lasirena.net

UINTA
ACY

EVENTOS
SOCIALES

Pol.Ind. Finca Lacy Awvda. San Luis de Cuba, 1 03600 Elda Alicante 965 378 460 www.quintalacy.com



Servicio a la Dependencia Servicio de Limpieza

Ayuda a Domicilio (SAD) Limpieza de C.Propietarios y fabricas
Ley de Dependencia* Limpieza de fin de obras
Limpieza de mantenimiento
Psicologia Clinica Cristalizado de suelos
Terapia Psicoldgica Limpieza de Cristales
Orientacion Psicopedagogica
Atencion Logopédica Formacion y Animaciones
Apoyo al estudio/Recuperacion
Servicios Auxiliares Cursos y talleres
Azafatas Monitores de Ocio y Tiempo libre
Vinos de honor y eventos
Canguros Animaciones y Ocio
Animacion de Eventos
Espacios -Bodas, bautizos, comuniones
Actividades de Ocio -Cumpleanios, celebraciones...
Alquiler de aulas de formacion Monitores de Ocio y Tiempo libre

Alquiler de Espacios para eventos
Alquilere de materiales de Animacion

lI.CERTIFICAD

T:96 53999 23
C/Juan Carlos |, 44 Elda (Alicante)
www.serlicoop.com - info@serlicoop.com

BYEw *Empresa acreditada por la Conselleria de Bienestar social para la prestacion de Servicio a la Dependencia




PETRER (ALICANTE)
Telf.- 96 537 03 90 S

Admon.Loteriagsne3 VINALOPO
Avda. de Felipe V, 15. L -

PETRER (ALICANTE)
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SONORIZACION E ILUMINACION PROFESIONALES
ALQUILER Y VENTA DE EQUIPOS DE SONIDO E ILUMINACION

Avenida de Jijona, 8
Tels. 96 524 56 17 - 96 524 58 59
Fax 96 525 56 17 « Movil 605 212 795
03012 ALICANTE

e-mail: sonorizacionesjosesavall@hotmail.com
www_josesavall.com




silvoturismo
Ecoturismo de Calidad v

SILVOTURISMO MEDITERRANEO, S.L. C/ COLON, S3, 03610 PETREL (ALICANTE) TLF. 965 376 231/902 107 084
www.silvoturismo.com correo@silvoturismo.com
www.facebook.com/silvoturismo.mediterraneo
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30 afios al servicio del mundo del trabajo

Av. Bassa Perico, 26 - bajos 03610 PETRER (Alicante) Apartado de correos 233
Telefonos: 96 537 44 66 - 96 537 44 90 - Fax: 96 537 65 23 www.anavarro.com

Colaboradores de: .‘.QBHT!I'
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